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Inventia se refera la un procedeu de obfinere a unei
compozitii prebiotice si antioxidanta utilizata ca ingre-
dient activ in produse functionale. Procedeul, conform
inventiei, consta in etapele: preparare a unei infuzii de
frunze de ceai verde sau negru micronizat, adaugare de
zahar, polen monofloral si selenat de sodiu, inocularea
infuziei Tndulcite cubiofilm/peliculd de cultura de
Kombucha/SCOBY, cultivare staticd a consoriului
SCOBY timp de 14 zile la temperatura de 25...28°C,
recoltarea peliculei si procesare pentru obtinerea de
nanofibre celulozice, indepartarea grauncioarelor de

polen, neutralizare filtrat si omogenizare nanoceluloza
cu supernatant de Kombucha si uscarea prin pulve-
rizare a suspensiei, rezultand o compozitie continand
per 100 g produs: 12,2...12,8 g nanoceluloza bacte-
riana, 0,164...0,216 g polifenoli totali exprimati ca echi-
valent acid galic si 4,9...4,95 mg seleniu zero valent, cu
activitate prebiotica, regeneranta si antioxidanta cu
actiune prelungita datorita adezivitatii sale la mucoase.
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DE OBTINERE A ACESTEIA

Prezenta inventie se refera la o compozitie prebiotica si antioxidanta destinata
utilizérii ca ingredient activ in suplimente nutritive, produse cosmetice si dispozitive
medicale, ca sila un procedeu de obtinere a acestei compozitii.

Sunt cunoscute diferite compozitii cu activitate prebioticd si antioxidanta.
Cererea de brevet W0O2022130294A1 se refera la o compozitie de carbohidrati, care
cuprinde oligozaharide pectice si acid oligo-galacturonic din coaja de fructe, utilizabila
ca aditiv pentru formularea produselor alimentare. Compozitia de carbohidrati este utila
ca fnlocuitor pentru zaharurile conventionale, care contribuie la mentinerea
caracteristicile reologice (de textura) ale produselor alimentare, fara a creste continutul
caloric al acestora. In plus, compozitia de carbohidrati descrisa are potential bioactiv,
avand activitatea antioxidanta si proprietati prebiotice.

Cererea de brevet US2022233559 A1 revendica o compozitie pe baza de xilo-
oligozaharide care includ si portiunile terminale ale xilozei. Aceste portiuni sunt
esterificate cu acizi hidroxicinarici. Compozitia, cu efecte antioxidante si pre- si post-
biotice este destinatd utilizarii ca supliment nutritiv si/sau ingredient alimentar
functional, pentru imbunatatirea sanatatii digestive.

Cererea de brevet RO135698 A0 protejeaza o compozitie nutraceutica cu efect
antioxidant si prebiotic utilizata ca aditiv alimentar pentru o gama de produse finite din
industria alimentara. Compozitia, conform inventiei, este constituitd in procente masice
din 0,1...3% lactoferina bovina, 0,1...3% zahar de cocos, 0,1...8% inulind, 0,5% fosfat
de calciu, procentele fiind raportate la 100 g produs alimentar prelucrat gata de consum,
pe baza de cereale (in stare solida pentru micul dejun), bauturi pe baza de lapte (gata
de consum), bauturi pe baza de lapte fermentat (inclusiv bauturi de tip iaurt), bauturi
nealcoolice (aromatizate), produse pe baza de iaurt, produse pe bazd de branza
(nematurata), inghetata, prajituri si produse de patiserie, bomboane, guma de mestecat.

Cererea de brevet RO135559 AQ prezintd un aliment sub forma de baton
alimentar hipoglucidic cu efecte antioxidante si prebiotice amplificate utilizat ca adjuvant
in dieta hipocalorica si la un procedeu de obtinere. Alimentul conform inventiei este
constituit din 15...35% pulbere din fructe de padure cu un continut de 15...20% afine,
1,5...3,5% merisor, 2,0...3,5% catina, 2,0...3,0% coacaze negre, cu substanta uscata de

minim 20%, 50...70% baza de extractie formata din sirop de malt si miere in raport de 3
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: 1, 5...15% seminte de chia, 0,5...1,5% sdmburi de caise i alune macinate, 1,0...2,0%
glazura formata din unt de cacao, ulei de cocos $i masa de cacao inraport 1 :1: 1,
2,0...3,0% pudra de cacao care inglobeaza semintele de chia si 0,001...0,005% sare de
Himalaya, alimentul conditionat sub forma de batoane glazurate avand urmétoarele
valori nutritionale pentru 100g baton: 380...450 kcal valoare energetica, 20...40%
glucide, 10...22% grasimi, 4...14% fibre, 1...15% proteine si 0...0,3% sare. Procedeul
conform inventiei are urmatoarele etape: a) obtinerea amestecului format din fructe de
padure cu substantad uscata 15...30% si sare de Himalaya, macerarea acestuia timp de
24..48 ore si uscarea la o temperatura cuprinsa intre 40...45°C timp de 1...3 zile, urmata
de maruntire mecanica pana la stadiul de pulbere fina, b) extractia polifenolilor dintr-o
alta sarja de reziduu umed de fructe de padure cu 10 volume de etanol 50...70% timp
de 24...48 ore la temperatura camerei, urmata de extractia polizaharidelor cu 10 volume
de apa distilata timp de 3...6 ore la 90...100°C, concentrarea la 60°C si purificarea
polizaharidelor prin precipitare cu etanol 70...80%, centrifugare la 10000...15000 rpm si
in final concentrare prin evaporare la 37°C, c) inglobarea amestecului de polifenoli gi
polizaharide, d) prepararea bazei de extractie, e) obtinerea compozitiei vascoase, f)
portionarea compozitiei sub forma de batoane, glazurare, ambalare in pungi si
depozitare la temperaturi de sub 10°C.

Cererea de brevet CN108611242 A expune o compozitie de bauturi bogata in
seleniu, care este un amestec de infuzie de ceai negru cu otet de mere si pireu de
banane, ca si o metoda de preparare a acesteia. Bautura este preparata din
urmatoarele substante in procent din greutate: 3-8% in greutate pudra de ceai negru
bogat in seleniu, 20-30% in greutate banane, 20-40% in greutate otet de mere si restul
de apa de baut.

Cererea de brevet RO134936 A2 descrie o compozitie de hidrogel cu rol
cosmeceutic pentru reglarea microbiomului pielii. Compozitia, conform inventiei, este
constituitd din 20...25% o faza interna de particule solide de alginat acoperite cu
chitosan cu un continut minim de 1010 unitati formatoare de colonii din Lactobacillus
paracasei, eventual in amestec cu L. rhamnosus, si 75...80% o faza externa de hidrogel
format din 2,5% hidrolizat proteic de peste, 1% acid ascorbic, 1,5% prebiotic, 0,3%
clorura de calciu, 1% glicerina, 1% PEG 6000, 0,7% carbomer, 1% conservant natural
din extract concentrat de sédmburi de grapefruit, 0,3% sorbat de potasiu, respectiv,
trietanolaminé, 0,5% fenoxietanol, respectiv, ulei esential de imortele, precum si apa
distilata.

%2



RO 138074 A2

Cererea de brevet RO 132749 A2 se refera la o compozitie mucoadeziva pentru
mentinerea si/sau re-echilibrarea microflorei vaginale. Compozitia, conform inventiei,
este constituitd Tn parti in greutate din 50...80 parti solutie apoasa formata din 20...60%
copolimer de tip Poloxamer P407, 1...5% nanoceluloza bacteriana, eventual, 5...10%
chitosan, respectiv 0,1...5% pulbere de cactus, 5...20 parti in greutate compusi post
biotici de tip acid lactic si acid citric, eventual 2...6 parti in greutate uleiuri esentiale
alese dintre ulei esential de cimbru si arbore de ceai, respectiv 5...10 parti in greutate
oligozaharide prebiotice alese dintre inulina si fructo-oligozaharide, si 4...10 parti in
greutate extracte hidrogliceroalcoolice de concentratie 50% alese dintre merisor i
serninte de struguri.

Brevetul US9808497 B2 dezvaluie o compozitie care cuprinde un concentrat de
prune si/sau prune si una sau mai multe oligozaharide prebiotice, nedigerabile, solubile
in apa. Optional, unul sau mai multi indulcitori cu continut scézut de calorii, un
antioxidant, senozide de calciu sau extract din Senna sp., PEG-3350, lemn duice,
cacao, cafea, arome de ceai; se adauga arome de fructe si condimente, gelatina, agar-
agar, caragenan, pectina sau pudra de cacao. Alte ingrediente pot fi prezente sub forma
de suplimente alimentare, cum ar fi vitaminele solubile in apa, vitaminele solubile in
lipide; aminoacizi, maltodextrina, resveratrol, cofeina, suplimente minerale sau produse
cunoscute ca avand un efect de adjuvant natural pentru inducerea somnului sau pentru
utilizare ca laxativ. Sunt posibile o varietate de formulari, cum ar fi premix-uri, sau
produse nutraceutice de tipul un laxativ + bautura energizanta, sau batoane
energizante, sau ca supliment prebiotic in probiotice de tip iaurturi, sau sub forma de
gume, ciocolata, bomboane si deserturi.

Dezavantajul comun al compozitiilor descrise mai sus este limitarea lor la o
singura aplicatie, ca supliment nutritiv sau ca ingredient activ al unor produse cosmetice
sau dispozitive medicale cu rol in reglarea sanatatii pielii si/sau a mucoaselor.

Sunt cunoscute si diferite alte compozitii care au utilizari multiple, ca ingrediente
in special compoziti pe baza de polifenoli, acizi hidroxicinamici, antociani si/sau
flavonoide. Polifenolii sunt larg utilizati in formulari de produse cosmetice (de Lima
Cherubim et al., 2020; Zillich et al., 2015), ca si in suplimente nutritive, nutraceutice si
alimente functionale (Cory et al., 2018). Acizii hidroxicinamici au atat aplicatii
cosmeceutice (Taofiq et al., 2017), cat si aplicatii nutraceutice (Silva & Batista, 2017).
Antocianii se regasesc ca ingrediente active in nutraceutice (Salehi et al., 2020; Zhu et

al., 2016) si cosmetice (Diaconeasa et al., 2020). Flavonoidele au de asemenea efecte
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benefice ca ingrediente active in suplimente nutritive si nutraceutice (Egert & Rimbach,
2011; Li et al., 2022) si in produse cosmetice (Obaid et al., 2021). Compozitiile
prebiotice si antioxidante cu polifenoli / acizi fenolici / flavonoide si, eventual,
oligo/polizaharide prebiotice au de obicei aplicatii multiple.

Brevetul EP2999687 B1 descrie un procedeu de extractie a acidului ferulic
prezent intr-o faza apoasa, obtinut prin tratarea a cel putin unui material vegetal si care
contine, de asemenea, polizaharide, procesul mentionat cuprinzédnd cel putin
urmatoarele etape: 1) tratamentul respectivului material vegetal urmat de o separare
solid / lichid pentru a recupera o faza solida si o faza lichida apoaséa cuprinzand acidul
ferulic si respectivele polizaharide, 2) tratamentul fazei lichide mentionate pentru a
separa selectiv, pe de o parte, polizaharidele si, pe de alta parte, acid ferulic prezent
intr-o fractie apoasa, 3) concentratia fractiei apoase mentionate care contine acidul
ferulic astfel incat sa recupereze un flux concentrat de acid ferulic, 4) recuperarea
acidului ferulic sub forma solida.

Cererea de brevet RO135149 AO prezinta un procedeul alcatuit din urmatoarele
etape: macinarea umeda a materialului vegetal, determinarea activitatii antioxidante de
captare a radicalului 2,2-difenil-1-picrililhidrazil (DPPH), fatd de care se dozeaza un
amestec de enzime de extractie format din pectinaza si feruloil-esteraza, ultrasonicare
repetatd a substratului vegetal cu enzime, urmata de extractia sub-critica in contra-
curent, separarea materialului vegetal de extractul alcoolic si concentrarea pana la 35%
substan{d uscata cu recuperarea etanolului, din care rezultd un extract avand un
continut minim de 2,7 g resveratrol, 12,2 g acizi hidroxicinamici totali si 18,3 g
oligozaharide pectice la 100 ml extract etanolic concentrat si o activitate antioxidanta de
captare a radicalului DPPH de cel putin 3,5 mg echivalent Trolox per g extract.
Compozitia rezultata este destinata utilizarii pentru produse cosmetice si nutraceutice.

Dezavantajul comun al unor astfel de compoziti este durata lor limitata de
actiune in timp. Pentru a creste durata de actiune a diferitelor extracte au fost realizate
formulari cu eliberare controlatd. Cererea RO134737 A2 prezintd un procedeu de
obtinere a unor compozitii de ingrediente multifunctionale cu eliberare controlata pentru
utilizare in industria alimentara. Procedeul, conform inventiei, constd in gelifierea
termica a compusilor activi din extractul din pielitd de struguri, avand continut ridicat in
compusi flavonoidici intr-o matrice de microincapsulare din proteine de zer cu
functionalitate ridicatd, modificare prin denaturare termica si reticulare enzimatica,

rezultand hidrogeluri cu eficienta ridicatd de incapsulare pentru compusii antocianici,
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avand un continut de antociani monomerici totali de 6,69...9,82 mg echiv. malvidin 3-
glucozid/100 g s.u. si activitate oxidanta de 38,74...45,19 mMol Trolox/g s.u.

Cererea de brevet US20200368168A1 descrie un procedeu de preparare a unor
particule compozite prin electropulverizare, pentru a imbunatati stabilitatea polifenolilor,
care include urmatoarele etape: pregatirea unui compozit pectina-silice; adaugarea de
compusi polifenolici in compozitul pectina-silice pentru a prepara o solutie de baza; si
electropulverizarea coaxiala a solutiei de baza si a solutiei de acoperire pentru a
prepara particule electropulverizate incarcate cu polifenoli.

Desi elibereaza controlat polifenolii, compozitiile descrise pana in prezent nu au
o actiune prelungita pentru ca sunt indepartate de pe mucoase. Problema tehnica pe
care o rezolva aceasta inventie este de a realiza o compozitie prebiotica, regeneranta si
antioxidanta cu actiune prelungita datorita adezivitatii sale la mucoase.

Compozitia prebiotica si antioxidanta contine per 100 g produs 12,2 - 12,8
grame de nanoceluloza bacteriand, 0,164 — 0,216 grame de polifenoli totali, exprimati
ca echivalent acid galic, 90-92 mg de siliciu solubil exprimat ca H.SiO., 14,7 — 14,85 mg
seleniu, predominant sub forma de nanoparticule cu seleniu zerovalent, si are o
activitate antioxidanta de captare a radicalului DPPH, 2,2-difenil-1-picrililhidrazil, de cel
putin 1,2 mg echivalent Trolox per g compozitie, un index de mucoadezivitate
determinat reologic de minim 55 si un scor al activitatii prebiotice fata de Lactobacillus
johnsonii ATCC 33200 de cel putin 1,05.

Procedeul de obtinere a acestei compozitii este alcatuit din urmatoarele etape:

- Prepararea unei suspensii de frunze de ceai negru, in raport de 7 -10 g in 1000
ml apa adusa la 90....95°C si micronizarea frunzelor de ceai i uniformizarea infuziei
prin amestecarea viguroasa ntr-un omogenizator de inalta presiune cu piston, prevazut
Cu o valva de tip muchie de cutit, doua cicluri la 250 MPa;

- Filtrarea infuziei rezultate si dizolvarea de zahar cristal, in cantitate de 8 g la 100
ml de infuzie si racirea infuziei Indulcite la temperatura camerei;

- Adéaugarea de 15 mg de selenit si 50 g de polen multifloral la 1000 ml de infuzie
si inocularea infuziei indulcite si tratate cu biofilm / pelicula de culturd de Kombucha /
SCOBY, 5 pérti biomasa umeda la 100 de parti infuzie indulcitd si cultivare statica a
consortiului SCOBY timp de 14 zile |la temperatura de 25-28°C;

- Recoltarea peliculei de Kombucha / SCOBY, indepartarea melanoidinelor prin
spalare repetatda cu doua solutii alcaline, respectiv 1M si 4M NaOH, asistatd de

ultrasonare la o amplitudine de 60 um si cu un aport specific de energie de 25 J, urmata
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de clatirea intensiva cu apa distilata a peliculelor pana la un pH apropiat de neutru (7,5 -
8), maruntirea preliminara a peliculelor utilizand un tocator electric cu cutite, prelucrarea
mecanicd avansata utilizdnd o moara coloidald pentru obtinerea de microfibrile;
fractionarea microfibrilelor celulozice la presiune de 1500 bari, utilizdnd un
microfluidizator cu camera diamantata in forma de Z, cu scopul obtinerii de nanofibrile
celulozice;

- Indepartarea grauncioarelor de polen prin filtrare, neutralizarea filtratului la pH=7
Si omogenizarea nanocelulozei cu filtratul de Kombucha neutralizat, in raport de 1 parte
suspensie nanoceluloza la 10 parti supernatant, folosind un omogenizator cu piston, la
o presiune de 500 bari, 2 treceri si uscarea prin pulverizare a suspensiei rezultate, la o
temperatura de intrare de 140 - 145°C si la o temperatura de iesire de 70-75°C.

Avantajele inventiei sunt urmatoarele:

- Pulberea obtinuta are utilizari diverse, ca supliment nutritiv sau ca ingredient
activ al unor produse cosmetice sau dispozitive medicale cu rol in reglarea sanatatii
pielii si/fsau a mucoaselor;

- Efectul prebiotic si antioxidant este amplificat de interactiunea dintre
nanoparticulele de seleniu si polifenoli;

- Seleniu determina inhibarea producerii de melanoidine de catre bacteriile
acetice, iar acest faptfaciliteaza procesul de purificare a celulozei bacteriene, ca si
procesul ulterior de obtinere a nanocelulozei prin nanofibrilare;

- Siliciu eliberat din grauncioarele de polen impreuna cu nanoceluloza bacteriana
are efect regenerativ;

- Produsele pe baza pulberii obtinute auo actiune prelungita datorita
mucoadezivitatii recunoscute a nanocelulozei, care favorizeazd aderenta la diferitele
tipuri de mucoase, intestinald, vaginala, nazald, ca si pe piele.

Prezenta inventie este ilustratda prin urmatoarele exemple, care ilustreaza
inventia fara a o limita.

Exemplu 1. Se prepara intr-un vas de sticla termorezistenta o suspensie de
frunze de ceai negru,7 g in 1000 ml apa adusa la 90....95°C. Suspensia de frunze de
ceai se micronizeaza si se uniformizeaza infuzia, prin amestecarea viguroasa intr-un
omogenizator de Tnaltd presiune cu piston (de ex. GEA Niro Soavi Arriete NS2006,
Parma, ltalia), prevazut cu o valva de tip muchie de cutit, doua cicluri la 250 MPa. Se
filtreazd infuzia rezultatd pe filtru cu hartie de filtru (Whatman™ nr. 1, Cytiva,

Marlborough, MA, SUA). in suspensia rezultatd se dizolva zahar cristal, in cantitate de
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80 g la litru de infuzie filtrata. Infuzia se raceste la temperatura camerei. Se adauga 15
mg de selenit la 1 litru de infuzie si 50 grame polen multifloral. Se inoculeaza cu biofilm /
pelicula de culturda de Kombucha / SCOBY, 5 parti biomasa umeda la 100 de parti
infuzie Tndulcitd. Se cultiva consortiul SCOBY timp de 14 zile la ternperatura de 25°C.
Se recolteaza biofilmul / pelicula de Kombucha, care este format(a) din celuloza
bacteriand. Se indeparteazd melanoidinele prin spalare repetatd cu doua solutii
alcaline, respectiv 1M si 4M NaOH, asistata de ultrasonare la o amplitudine de 60 ym si
cu un aport specific de energie de 25 J (asigurate de ex. procesor ultrasonic UP50H,
Hielscher, Teltow, Germania). Se clatesc intensiv cu apa distilata pelicule pana la un pH
apropiat de neutru (7,5 — 8). Se maruntesc peliculele Kombucha utilizdnd un tocator
electric cu cutite (ca de ex. blende Bosch, Gerlingen, Germania). Se continua
prelucrarea mecanica avansata, utilizand o moara coloidald (ca de ex. MK 2000, IKA,
Staufen, Germania), pentru obtinerea de microfibrile de celulozé bacteriana.
Microfibrilele de celulozd se fractioneazadla nanofibrile celulozice, utilizand un
microfluidizator (de ex. LM10 Microfluidizer®, Microfluidics, Westwood, MA, SUA),cu
camera diamantata in forma de Z, operat la o presiune de 1500 bari.

Se indeparteaza grauncioarele de polen prin filtrare. Filtratul obtinut, care este
de culoare rosiaticd, datoritd formarii nanoparticulelor de seleniu zerovalent, se
neutralizeaza cu hidroxid de sodiu pana la pH-7. Se amesteca filtratul cu nanoceluloza
obtinuta prin fibrilare. Se adauga 100 grame de nanoceluloza, la 1000 ml supernatant
de Kombucha. Se omogenizeaza folosind un omogenizator cu piston (de ex. GEA Niro
Soavi Arriete NS2006, Parma, ltalia), operat la o presiune de 500 bari. Se fac doua
treceri, pentru a fi omogenizate si nanoparticulele de seleniu Tn amestecul final.
Compozitia rezultata se usuca prin pulverizare (de ex. pe un uscator prin pulverizare (ca
de ex.Mini Spray Dryer S-300. Biichi, Flawil, Switzerland), la o temperatura de intrare
de 140 - 145°C si la o temperatura de iesire de 70-75°C.

Se ia circa un 1 gram din compozitia rezultata, care se cantdreste cu precizie si
se reconstituie cu 25 ml apa, prin ultrasonare (procesor ultrasonic UP50H, Hielscher,
Teltow). In compozitia reconstituitd rezultatd se determina polifenolii totali cu reactiv
Folin Ciocalteu (Ainsworth & Gillespie, 2007), celuloza totald prin metoda colorimetrica
rapida (Bauer & Ibafez, 2014), siliciul solubil prin metoda colorimetrica (Coradin et al.,
2002), seleniul - prin ICP-MS (Constantinescu-Aruxandei et al., 2018). Se exprima per

100 grame produs. Se determinda o cantitate de 12,2 grame de nanoceluloza
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bacteriand, 0,164 grame de polifenoli totali, exprimati ca echivalent acid galic, 90-92
mg de siliciu solubil exprimat ca H4SiO4, si 14,7 mg seleniu pe 100 grame de produs.

Se determind in compozitia reconstituitd activitatea antioxidantd prin metoda
capacitatii antioxidante relative (Cheng et al., 2006). Rezulta o activitate de 1,25 mg
echivalent Trolox per g compozitie. Se determina reologic (pe un reometru hibrid HR 30,
TA Instruments, New Castle, DE, USA), la o ratd de forfecare de 33.9 s, indicele de
mucoadezivitate, conform metodei descrise recent (Cernohlavek et al., 2021). Indicele
de mucoadezivitate este 55,1. Compozitia rezultatda este evaluatd pentru activitatea
prebiotica, conform metodei de raportare a cresterii pe mediu cu 1% compozitie
prebioticd fatd de cresterea pe mediu cu 1% glucoza (Huebner et al.,, 2007), si se
determind unscor al activitatii prebiotice fata de Lactobacillus johnsonii ATCC 33200, de
1,05.

Se determina efectul regenerativ al compozitiei rezultate prin utilizarea metodei
leziunilor din culturi de celule - scratch-wound assay (Cory, 2011). Se pune in evidenta
efectul regenerativ al compozitiei realizate.

Exemplu 2. Se lucreaza la fel ca Tn exemplul 1, cu singura diferentd ca se
folosesc 10 grame de ceai negru. Compozitia rezultata contine per 100 g produs 12,8
grame de nanoceluloza bacteriana, 0,216 grame de polifenoli totali, exprimati ca
echivalent acid galic, 92 mg de siliciu solubil exprimat ca H4SiO4, 14,85 mg seleniu,
predominant ca nanoparticule de seleniu zerovalent, si are o activitate antioxidanta de
captare a radicalului DPPH, de 1,35 mg echivalent Trolox per g compozitie, un index de
mucoadezivitate determinat reologic 58,2 si un scor al activitatii prebiotice fata de
Lactobacillus johnsonii ATCC 33200 de 1,09. Compozitia are, de asemenea, un efect

regenerativ.
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Revendicari

1. Compozitia prebioticd si antioxidantd conform inventiei, caracterizata prin
aceea ca are urmatorul continut per 100 g: 12,2 — 12,8 grame de nanoceluloza
bacteriana, 0, 164 — 0,216 grame de polifenoli totali, exprimati ca echivalent acid galic,
90-92 mg de siliciu solubil exprimat ca H4SiO4, 14,7 — 14,85 mg seleniu, predominant
sub forma de nanoparticule cu seleniu zerovalent, si are o activitate antioxidanta de
captare a radicalului DPPH, 2,2-difenil-1-picrililhidrazil, de cel putin 1,2 mg echivalent
Trolox per g compozitie, un index de mucoadezivitate determinat reologic de minim 55
si un scor al activitatii prebiotice fatd de Lactobacillus johnsonii ATCC 33200 de cel
putin 1,05.

2. Procedeu de obtinere a compozitiei conform inventiei caracterizat prin aceea ca
este alcatuit din urmatoarele etape: prepararea unei suspensii de frunze de ceai negru,
in raport de 7 -10 g in 1000 ml apa adusa la 90....95°C si micronizarea frunzelor de ceai
si uniformizarea infuziei prin amestecarea viguroasa intr-un omogenizator de inalta
presiune cu piston, prevazut cu o valva de tip muchie de cutit, doua cicluri la 250 MPa,;
filtrarea infuziei rezultate si dizolvarea de zahar cristal, in cantitate de 8 g la 100 ml de
infuzie si racirea infuziei Tndulcite la temperatura camerei; adaugarea de 15 mg de
selenit si 50 g polen monofloral la 1000 mi de infuzie si inocularea infuziei indulcite si
tratate cu biofilm / peliculd de cultura de Kombucha / SCOBY, 5 parti biomasa umeda la
100 de parti infuzie indulcita si cultivare statica a consortiului SCOBY timp de 14 zile la
temperatura de 25-28°C; recoltarea peliculei de Kombucha / SCOBY, indepartarea
melanoidinelor prin spalare repetata cu doua solutii alcaline, respectiv 1M si 4M NaOH,
asistata de ultrasonare la o amplitudine de 60 pm si cu un aport specific de energie de
25 J, urmata de clatirea intensiva cu apa distilatd a peliculelor pana la un pH apropiat
de neutru (7,5 -8), maruntirea preliminara a peliculelor utilizadnd un tocator electric cu
cutite, prelucrarea mecanica avansata utilizdnd o moara coloidala pentru obtinerea de
microfibrile; fractionarea microfibrilelor celulozice la presiune de 1500 bari, utilizdnd un
microfluidizator cu camera diamantata in forma de Z, cu scopul obtinerii de nanofibrile
celulozice; Tndepartarea grauncioarelor de polen prin filtrare, neutralizarea filtratului si
omogenizarea nanocelulozei cu filtratul de Kombucha, in raport de 1 parte nanoceluloza
la 10 parti supernatant, folosind un omogenizator cu piston, la o presiune de 500 bari, 2
treceri si uscarea prin pulverizare a suspensiei rezultate, la o temperatura de intrare de
140 - 145°C si la o temperatura de iesire de 70-75°C.
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