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499 ECHIPAMENT PENTRU UMIDIFICAREA PRODUSELOR

PULVERULENTE

(57) Rezumat:

Inventia se referd la un echipament pentru umidificarea
produselor pulverulente de tip faind. Echipamentul,
conform inventiei este compus dintr-o placa (16) de
bazé pe care sunt dispuse doua coloane (1) care sustin
doua placi (4 si 23) mobile, superioara si respectiv
intermediara, Tn partea superioara a coloanelor (1) este
dispusa o magazie (3) de alimentare din care printr-un
sector (2) rotativ aflat intr-o carcasa (5) amplasata pe
placa (4) superioara se preia fdina care va cadea liber
pe un con (26) montat cu ajutorul unor brate (9) intr-o
carcasa (6) care este in miscare de vibratie si va ajunge
pe niste palete (22) montate pe un disc (27) port palete
care prin rotirea paletelor (22) formeaza fante care
permit trecerea fainii spre o sité (18) si apoi intr-o car-
casa (17) unde este umidificata prin intermediul unor
duze de pulverizare prevazute pe o teava (12) circulara
siapoi omogenizata de niste brate (14) de amestecare,
dupa care faina umidificatéd este evacuatéd prin niste
jgheaburi (13).

Revendicari: 4
Figuri: 2
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ECHIPAMENT PENTRU UMIDIFICAREA PRODUSELOR PULVERULENTE
Descriere

Inventia se referd la un echipament care asigurd umidificarea produselor pulverulente de
tip faina.

Sunt cunoscute diverse dispozitive de umidificare a produselor pulverulente:
(GB1453730) care are ca dezavantaj faptul ci fdina are deja o umiditate ridicati,
(JP2006061094) care are ca dezavantaj lipsa unor elemente de reglaj care sd asigurarea o
umiditate controlatd si (US10195572) care are ca dezavantaj posibilitatea utilizérii doar pentru
produse care au granulatia particulelor ce urmeazi sa fie mixate gi umidificate mai mare decét a
fainii.

Problema tehnici pe care o rezolvd inventia constd in utilizarea unui sistem de
umidificare a produselor pulverulente de tipul fiinii de grau care se compune dintr-o magazie de
alimentare 3 din care se alimenteaza selectorul rotativ 2 care realizeazd dozarea fdinii ce urmeaza
si fie umidificatid. Din selectorul rotativ 2, fiina va intra in camera de incircare 6, aflati in
migcare virbratorie si va fi dirijatd de conul 25 spre paletele 22 care asigurd trecerea controlatd a
unei cantititi de faind spre sita 18 care va asigura dispersarea fdinii spre camera de umidificare
formata de carcasa 17 si partea cilindrica inferioara a carcasei 6. Periile 19 se rotesc sub sita 18,
asigurand o dispersie intensd a fainii, care va ocupa astfel un volum mare in atmosfera existenta
in camera de umidificare, si indepartarea eventualelor particule care aderd la suprafata sitei 18.
in jurul bazei camerei de umidificare se afld o teava circulard 12 previzutid cu duze de
pulverizare (spray nozzles) a apei sub presiune inalt3 care formeaza o atmosferd de tip ceatd iar
debitul de apd se stabileste astfel incat s& se asigure umiditatea doritd a fainii. Volumul camerei
de umidificare poate fi modificat prin deplasarea carcasei 6 pe directie verticald. in camera de
umidificare care nu este ventilatd, vaporii de apad vor adera in totalitate pe fiina care cade si vor
fi absorbiti de aceasta. Faina umidificatd va cidea in zona in care se realizeazd omogenizarea
suplimentard cu ajutorul bratelor de amestecare 14. Dupa amestecare, fiina umidificatd va fi
eliminata prin jgheaburile de evacuare 13 situate la partea inferioard a camerei de umidificare,
carcasa 17.

Echipamentul pentru umidificarea fiinii asigurd obtinerea unei umidititi controlabile
necesare in vederea utilizarii fiinii in procese ulterioare de tratament inainte de a fi utilizati la
obtinerea aluatului si elimind dezavantajele utilizirii unei fiini nehidratate.

Problema tehnica pe care o rezolva inventia constd in hidratarea la o anumitd umiditate a
fdinii care ulterior permite aplicarea de tratamente termice care modificd caracteristicile
amidonului si proprietétile functional-tehnologice ale fainii si obtinerea de produse fdinoase cu
proprietéti nutritive imbunétatite.

Echipamentul pentru umidificarea produselor pulverulente de tip fdind, conform
inventiei, prezintd urmatoarele avantaje:

- prin umidificarea fainii se asigurd o hidratare suplimentard si se d& posibilitatea
aplicdrii ulterioare, pentru fiina hidratat3, a unui tratament termic care va determina
modificarea caracteristcilor fainii si cresterea calittii produselor fainoase;

- se realizeazd o dispersie controlatd a fiinii pentru asigurarea umiditatii dorite;

- prin posibilitatea reglarii cantititii de fdind care pitrunde in camera de umidificare, a
volumului camerei de umidificare si a debitului de apa sub presiune inalti se asigura
o umidificare controlabild a fainii.

Se da, in continuare, un exemplu de realizare a inventiei, in legatura cu figurile 1a si 1b

care prezinta:
- figura la, sectiune longitudinala prin echipament;
- figura 1b, sectiune transversald prin echipament.

Echipamentul, conform inventiei, cuprinde trei zone de lucru: zona de alimentare; zona

de dispersare si zona de umidificare, omogenizare si eliminare, figura 1a, sectiunea A-A.
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Zona de alimentare este formatd de magazia de alimentare 3 care permite ciderea fdinii
in selectorul rotativ 2, asamblat in carcasa 5. Prevazut in partea inferioara cu un tub cilindric a,
selectorul rotativ 2 are axul montat in placa superioard 4, placa care se poate deplasa pe directie
verticald, pe coloanele 1. Fiina va umple cavitatea de dozare cantitativi formata din carcasa S i
selectorul rotativ 2 §i va cadea liber in zona de dispersie prin tubulatura cilindricd a care
formeaza o legatura telescopicd cu carcasa 6 prin tubul superior b al acesteia. Tubulatura formata
din cilindrii a §i b formeaza o imbinare de tip telescopic.

Zona de dispersare este formatd din carcasa 6 care are in componentd in partea superioard
un tub cilindric b 1n care intra tubul a, o parte tronconica si o parte inferioard cilindricd. Carcasa
6 are la exterior o flansd circulard 7 care se sprijind pe un grup de celule electromagnetice 8 care
asigurd o migcare de vibrare a intregului ansamblu aflat in carcasa 6. Celulele electromagnetice 8
sunt amplasate circular pe placa intermediard 23 care se poate deplasa pe directie verticald pe
coloanele 1. In interiorul carcasei 6 se afla un con 26 care este asamblat de carcasi prin bratele
echidistante 9. Conul 26 asigura o prima dispersie a fdinii §i protectia angrenajului format din
rotile dintate conice 11 si 24 care primesc miscarea de rotatie din exterior si o transmit cétre
brafele cu perii 19. in interiorul carcasei 6 se afld montat un disc port palete 27. Pe disc sunt
montate, prin intermediul unor lagare, paletele 22 care primesc miscarea de rotatie de la rotile
conice 21 aflate in contact cu coroana dintatd conicd 20 montatd la exteriorul carcasei 6. Prin
actionarea rotii de mand 9 se va roti una din rotile dintate 21 care va determina rotirea discului
port palete 27 pe axul central 26 determinind deschiderea fantelor dintre palete. Prin rotirea
discului 27, rotile dintate 21 aflate in contact cu coroana dintatd 20 vor determina rotirea
paletelor 22, deschiderea fantelor si prin trecerea fainii printre palete se asigura dispersia fainii,
figura 1b, sectiunea B-B si alunecarea ei pe sita 18. Datoriti migcarii vibratorii generate de celule
electromagnetice 8 §i a migcarii de rotatie a periilor 19, se asigurd o dispersie intensa a féinii care
va ocupa volumul din camera de umidificare.

Carcasa 6, aflatd in interiorul carcasei 17, formeazi o imbinare de tip telescopic cu
aceasta iar prin deplasare simultand pe directie verticald a placii superioare 4 si a placii
intermediare 23 impreund cu carcasa 6, pe coloanele 1, se modificd volumul camerei de
umidificare. Carcasa 17 se sprijind prin intermediul suportului 15 pe placa de bazi 16.

in interiorul carcasei 17 ce formeazi camera de umidificare se afla teava circulara 12
prevazutd cu duze de pulverizare a apei la presiune ridicatd si doua brate amestecdtoare 14,
antrenate in migcare de rotatie din exterior, utilizate cu scopul de a omogeniza suplimentar faina
umidificata. in partea inferioara a carcasei 17 sunt situate jgheaburile 13 de evacuare a fiinii
umidificate.

"~



RO 137873 A2

REFERINTE BIBLIOGRAFICE

1. Naganobu Hayabusa, Treatment of flour. Brevet GB 1453730
2. Tamaki Kinji, Water-adding apparatus. Brevet JP 2006061094
3. Brigham Hatch, Bryan Stratton, Mixing chamber. Brevet US 10195572

)



1.

RO 137873 A2

ECHIPAMENT PENTRU UMIDIFICAREA PRODUSELOR PULVERULENTE
Revendiciri

Echipamentul pentru umidificarea produselor pulverulente, compus dintr-o placd de bazi
(16) pe care sunt amplasate doud coloane (1) care sustin doud placi mobile, o placi
superioard (4) si o placd intermediard (23) caracterizat prin aceea ci, in partea superioard a
coloanelor (1) se afld o magazie de alimentare (3) din care prin selectorul rotativ (2) aflat in
carcasa (5) amplasatd pe placa superioari (4) se preia faina care va cddea liber pe conul (26)
montat cu ajutorul bratelor (9) 1n carcasa (6) care este in miscare de vibratie si va ajunge pe
paletele (22) montate pe discul port palete (27) care prin rotirea paletelor formeaza fante care
permit trecerea fainii spre sita (18) si apoi in carcasa (17) unde este umidificatd prin
intermediul unor duze de pulverizare previzute pe {eava circulard (12) si apoi omogenizati
de bratele de amestecare (14) dupa care fdina umidificata este evacuata prin jgheaburile (13).
Echipamentul pentru umidificarea produselor pulverulente conform revendicarii 1,
caracterizat prin aceea cii miscarea de vibratie a carcasei (6) este asigurata prin intermediul
flangei (7) care se sprijind pe celule electromagnetice (8) montate circular pe placa
intermediard mobila (23).

Echipamentul pentru umidificarea produselor pulverulente conform revendicarii 1,
caracterizat prin aceea ci pentru deschiderea fantelor dintre paletele (22) se actioneazi
roata de méand (10) care va transmite miscarea de rotatie la rotile dintate conice (21) care
angreneazd cu coroana dintatd (20) iar pentru a se asigura o mai buna dispersie a fainii periile
rotative (19) sunt actionate in miscare de rotatie din exterior prin angrenajul format de rotile
dintate conice (11) si (24) asamblate sub sita (18).

Echipamentul pentru umidificarea produselor pulverulente de tip fiind conform revendicarii
1, caracterizatd prin aceea cii pentru realizarea umidificérii fiina parcurge trei zone de
lucru: de alimentare; de dispersare; de umidificare, omogenizare si eliminare a fainii
umidificate din echipament prin intermediul jgheaburilor (13).
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Figura 1b
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