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(57) Rezumat:

Inventia se referd la un procedeu de obtinere a unor
extracte vegetale cu un continut ridicat de fenoli din
diferite soiuri de Vitis Vinifera. Procedeul, conform
inventiei, consta in prelucrarea materialului vegetal
uscat tescovina provenit de la trei soiuri de vita de vie
prin etapele: uscare péna la o umiditate relativa de 7%,
separare pielite, macinare, amestec pulbere planta cu
solvent apa alcool etilic farmaceutic, extractie asistata

de ultrasunete a amestecului planta: solvent in raport
1:10, la o putere neta de 120 W, amplitudine 50%, timp
de 15 min, sub agitare magneticd permanents,
rezultdnd un extract cu confinut ridicat de compus
bioactiv, resveratrol, ca polifenol principal.
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PROCEDEU DE OBTINERE A EXTRACTELOR VEGETALE CU UN CONTINUT
RIDICAT DE POLIFENOLI DIN DIFERITE SOIURI DE VITIS VINIFERA

UTILIZAND TEHNOLOGIA ASISTATA DE ULTRASUNETELE

Precizarea domeniului de aplicare a inventiei

Inventia se referd la folosirea unui procedeu destinat extractiei polifenolilor
(resveratrol) din material vegetal uscat folosind un extractor cu ultrasunete. Conform
inventiei, procedeul constd in prelucrarea materialului vegetal uscat (tescovinad) provenit de la
trei soiuri de vit3-de-vie: Burgund, Cabernet Sauvignon i Merlot folosind urmatorul protocol
experimental: raport plantd:solvent 1:10, timp: 15 minute, amplitudine 50%.

Precizarea stadiului cunoscut al tehnicii in domeniul obiectului inventiei, cu
mentionarea dezavantajelor solutiilor tehnice cunoscute

Se cunoagte faptul ca cea mai mare cantitate de resperatrol se gaseste in Polygonum
cupsidatum, insa aceasta plantd nu poate fi consumaté ca atare. Atat pielita cat §i simburii de
struguri rosii (Vitis vinifera), murele (Rubus hirtus), afinele (Vaccinium myrtillus) sunt surse
importante de resveratrol, ins3 cantitatea obtima necesara presupune consumarea unei cantitati
mari din aceste fructe, motiv pentru care se recurge la obtinerea extractelor §i concentrarea
acestora in diverse suplimente alimentare.

Resveratrolul este un antioxidant polifenolic care se gaseste in special in plantele cu
fructe inchise la culoare (afinele, murele, struguri negri, zmeura, rosii). Studiile privind
proprietétile benefice ale resveratrolului a inceput in Franta la inceputul anilor 1980, care au
demonstrat de-a lungul timpului rolul antioxidant al acestuia dar si efectele pe care le poate
produce in organism, de la incetinirea procesului de imbatranire a pielii la protejarea
sistemului circulator, a creierului si a functiilor cognitive. Eficienta procesului de extractie
este influentatd de interactiunile dintre matricea probei, moleculele bioactive si difuzia
solventului prin materialul vegetal

Brevetul CN102070410/2011 descrie o metoda enzimaticd combinatd cu microunde
pentru extragerea resveratrolului din rizomul de Polygonum cuspidatum. Metoda presupune
utilizarea unei solutii de 80% etanol ca solvent de extractie, intr-un raport masic solvent-
material de 20:1, addugarea a 10 mg de celulazi pentru enzimoliza in conditiile de extractie
enzimaticd optimd §i anume la temperatura de 50°C §i valoarea pH-ului S, timp de 30 de

T

minute, prin tratare cu microunde. Metoda prezinta avantajul scurtirii timﬁhllpi de éxtrac;ie,
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insa tratamentul cu microunde afecteazi activitatea enzimei, care nu se mai poate recupera

astfel.

O metoda de crestere a a randamentului de extractie a resveratrolului din plantele
Polygonum cuspidatum este descrisd in Brevetul CN1513822A/2004. Metoda presupune
utilizarea unor microorganisme special adidugate pentru a Imbunititi bioconversia
continutului de resveratrol. Extractia are loc prin metoda asistatd de microunde, folosind ca si
solvent de extractie un amestec de 40% etanol si 4-metil-2-pentanol. Desi prezenta inventie Isi
propune simplificarea procesului de operare, scurtarea ciclului de productie si reducerea

costurilor, totusi tehnologia de extractie cu microunde este limitatd la operatiile la nivel de

laborator.

Brevetul CN 102320934/2012 descrie o metodd de extractie a resveratrolului din
Polygonum cuspidatum, prin extractie cu amestec de solventi apd:.etanol (metanol) la un
raport materie prima: solvent de 1:8-1:20 (m/v). Extractia s-a realizat in 3 trepte, timp de 1-2h
la temperatura de 50-85 °C. Extractul concentrat, prin indepértarea solventului prin distilare la
vid, s-a supus hidrolizei acide, timp de 3 h la 50-80 °C. Peste amestecul hidrolizat racit, s-a
adaugat solutie alcalind pana la pH neutru. Puritatea resveratrolului extras a fost intre 50,5-
52,3%. Procedeul de extractie este unul simplu insd dezavantajul constd in utilizarea unei
cantitdti mari de solvent i utilizarea acizilor pentru realizarea hidrolizei.

Problema tehnicd pe care o rezolvd inventia
Problema tehnicd pe care o rezolvd inventia constd in cresterea randamentului de

extractie a resveratrolului din tescovind i inldturarea solventilor toxici utilizati in proces.

Prezentarea solufiei tehnice a inventiei
Procedeul descris a fost obtinut in urma cercetarilor care au condus la identificarea
parametrilor optimi de pregitire a probelor cat si de extractie propriu-zisa, care s& permitd
obtinerea unei cantitdfi optime de antociani din egantionul de proba.

Astfel, in procesul de obtinere alextractelor vegetale din cele trei specii de Vitis
viniferaimbogitite in polifenoli, pe langd utilizarea tehnicii de extractie cu ultrasunete, s-a
ales si utilizarea solventului alcool etilic farmaceutic. Tescovina deshidratatd a fost méacinatd
§i supuse extractiei asistate de ultrasunete.

Parametrii de lucru utilizati (raport diferit de apd:alcool) precum gi utilizarea
solventului alcool etilic farmaceutic, inldturd dezavantajul de inldturare ab solventu1u1 prin

aceea cd solventul utilizat nu este toxic si poate fi ingerat. Mai mult, prin variatia raportului de
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apa:alcool §i a amplitudinii se obtin cantitafi notabile de antociani chiar §i cu utilizarea unor

cantitati reduse de alcool.

Prezentarea unuia sau mai multor exemple de realizare a invenfiei
Se da in continuare un exemplu al procedeului de obtinere a resveratrolului in legéatura

cu figura 1 care reprezintd etapele acestuia. Cu cifra 1 este notatd prima etapa a procedeului
prin care tescovina este uscatd timp de 48h la temperatura de 60°C, pana cand umiditatea
relativda, masurata cu termobalanta, este mai mici de 7%. in etapa a doua a procedeului, notata
cu 2 in figura 1, pielitele din tescovind au fost separate de seminte, iar apoi, in etapa a treia a
procedeului, notata cu 3 in figura 1, au fost macinate cu moara de laborator.

Pudra astfel obtinutd a fost pregititd de amestecare cu solventul. Acesta, conform
inventiei, constd dintr-un amestec apa alcool etilic farmaceutic intr-un raport apa : alcool de
30:70. Aceastd etapa este notati cu 4 in figura 1. In urmatoarea etapi a procedeului, 5,
solventul preparat in etapa anterioard este amestecat cu pudra realizatd in etapa 3. Raportul,
conform inventiei este o parte pudrd gi 40 parti solvent.

Ultima etapd a procedeului este notatd cu 6 1n figura 1 si constd in extractia
resveratrolului cu microunde in urméitoarea configuratie experimentala:

- Putere neta ultrasunete 120W;

- Amplitudine 50%;

- Timp de extractie 15%;

- Agitare magnetica permanentd pe durata extractiei.

Prezentarea avantajelor rezultate din aplicarea inventiei
Prin aplicarea inventiei se obtin urmatoarele avantaje:
- Utilizare superioard a unui produs secundar din industria viticold, tescovina;
- Procedeu simplu, in doar 6 etape, realizabil la scard industriala;
- utilizarea unui solvent netoxic care poate fi ingerat, nefiind necesara inlaturarea
acestuia din preparat, economisindu-se astfel, timp si materiale;

- utilizarea microundelor este o tehnici modernd, verde si care economiseste

N

energie electrica.

Bibliografie



RO 135972 A2 (g

1. CN1513822A/2004
2. CN102070410/2011
3. CN 102320934/2012

ey
>



RO 135972 A2

Revendicari

1. Procedeu de obtinere a extractelor vegetale cu un continut ridicat de
polifenolidin diferite soiuri de Vitis vinifera utilizind tehnologia asistatd de ultrasunetele
caracterizat prin 6 etape de lucru: etapa 1- uscare tescovind (1), etapa 2 — separare pielite (2),
etapa 3- macinare (3), etapa 4 — amestec solvent (4), etapa 5 — amestec plantd solvent (5),
etapa 6- extractie cu ultrasunete (6).

2. Procedeu de obtinere a extractelor vegetale cu un continut ridicat de
polifenolidin diferite soiuri de Vitis vinifera utilizind tehnologia asistatd de ultrasunetele,
conform revendicdrii 1, caracterizat prin aceea ca tescovina este uscatd (1) inainte de
separarea pielitelor pana la o umiditate relativd maxima de 7%.

3. Procedeu de obtinere a extractelor vegetale cu un continut ridicat de
polifenolidin diferite soiuri de Vitis vinifera utilizind tehnologia asistatd de ultrasunetele,
conform revendicarilor 1 §i 2, caracterizat prin aceea cd se utilizeaza un solvent (4) realizat
din apd si alcool etilic farmaceutic intr-o proportie de apa:alcool 30:70.

4. Procedeu de obtinere a extractelor vegetale cu un continut ridicat de
polifenolidin diferite soiuri de Vitis vinifera utilizind tehnologia asistatd de ultrasunetele,
conform revendicdrilor 1, 2 §i 3, caracterizat prin aceea cd pentru extractie se foloseste un
amestec (5) planta:solvent de 1:10.

5. Procedeu de obtinere a extractelor vegetale cu un continut ridicat de
polifenolidin diferite soiuri de Vitis vinifera utilizand tehnologia asistatd de ultrasunetele,
conform revendicérilor 1, 2,3 si 4, caracterizat prin aceea ci in ultima etapa a procedeului (6)
se utilizeaza ultrasunete cu urmitoarele setari pentru obtinerea resveratrolului: Putere netd
ultrasunete 120W, Amplitudine 50%, Timp de extractie 15%, Agitare magneticd permanenta
pe durata extractiei.
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