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9 PROCEDEU DE OBTINERE A EXTRACTELOR VEGETALE
CU UN CONTINUT RIDICAT DE POLIFENOLI UTILIZAND
TEHNOLOGIA ASISTATA CU MICROUNDE

(57) Rezumat:

Inventia se referd la un procedeu de obtinere a unor
extracte vegetale cu un continut ridicat de polifenoli
utilizate ca supliment alimentar. Procedeul, conform
inventiei, consta in prelucrarea unui material vegetal
uscat tescovina provenita de la patru soiuri de vita de
vie, prin etapele: separare a pielitelor din tescovin3,
uscarea acestora, macinare, amestecare cu solvent
alcool etilic farmaceutic in raport 1:10, extractia in cdmp

de microunde cu putere efectivd de 200 W timp de
10 min, sub agitare magnetica, urmata de concentrare
si liofilizare, rezultdnd o pulbere netoxica utilizatad ca
atare ca supliment alimentar.

Revendicari: 4
Figuri: 1

Cu incepere de la data publicdrii cererii de brevet, cererea asigurd, in mod provizoriu, solicitantului, protectia conferitd potrivit dispozitiilor
art.32 din Legea nr.64/1991, cu exceptia cazurilor in care cererea de brevet de inventje a fost respinsa, retrasd sau consideratd ca fiind retrasa.
Intinderea protectiei conferite de cererea de brevet de inventie este determinatd de revendicarile continute in cererea publicatd in conformitate

cu art.23 alin.(1) - (3).
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CU MICROUNDE

Precizarea domeniului de aplicare a inventiei

Inventia se refera la un procedeu destinat extractiei de componente bioactive din
material vegetal uscat folosind un extractor cu microunde. Conform inventiei, procedeul
constd in prelucrarea materialului vegetal uscat (tescovind) provenit de la 4 soiuri de vita-de-
vie: Burgund, Riesling, Cabernet sauvignon i Feteascd regald folosind un protocol
experimental raport plantd: solvent 1:10, timp de 10 minute, la o putere de microunde de
220W.

Precizarea stadiului cunoscut al tehnicii in domeniul obiectului inventiei, cu
mentionarea dezavantajelor solutiilor tehnice cunoscute

Polifenolii sunt compusi care contin unul sau mai multe inele aromatice §i au unul sau
mai multe grupari hidroxil. Polifenolii se gasesc Intr-o mare varietate de plante §i sunt cei mai
abundenti metaboliti secundari, cunoscindu-se aproximativ 8000 de structuri fenolice de la
molecule simple cum sunt acizii fenolici §i alcoolii fenolici, pana la substante cu grad inalt de
polimerizare cum sunt taninurile [Salas, Soto, Carretero and Gutierrez, '"Phenolic-
compound-extraction systems for fruit and vegetable samples", Molecules, 2010, 15,
8813-8826]. Polifenolii se gisesc foarte rar sub forma liberd, majoritatea fiind izolati in
forme conjugate, cel mai adesea fiind legati de polizaharidele din peretii celulari atat prin
legéturi hidrofile, cat §i prin legaturi hidrofobe [Lattanzio, Lattanzio and Cardinali, "Role
of phenolics in the resistance mechanisms ofplants againstfungalpathogens and insects",
Phytochemistry: Advances in Research, 2006,23-67]

In scopul extragerii polifenolilor, este cunoscut un procedeu descris de brevetul US
5484594 pentru prepararea extractelor din samburi de struguri, bogate in oligomeri
procianidolici. Extractia a fost realizatd cu ajutorul unei solutii apoase de acetona 80%,
evaporarea solventului §i concentrarea extractului obtinut, urmat de refrigerare timp de 24 de
ore, pentru precipitarea procianidinelor polimerice. Aceasta metoda presupune | ultraﬁltrarea

pentru o puritate ridicatd a extractului, astfel au fost indepartate substam;ele cu- maSa

moleculard mare.
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Peste extractul ultrafiltrat se adaugd imediat acetat de etil, pentru a extrage toate
procianidele oligomerice. Faza organici este concentrat la vid, iar oligomerii sunt precipitati
prin adaugarea de colururd de metilen. Precipitatul este centrifugat si uscat la 50°C sub vid
timp de 24 de ore, pentru o purificare ridicatd a extractului pudra. Utilitatea folosirii acestei
metode dependentd de solventi in mai multe faze este limitatd datoritd folosirii acetonei
necesard pentru inldturarea procianidinelor. Desi pudra obtinutd din extracte ar trebui sa
raménd purd, reziduu de solventi tind sd raimana neputand fi indepartati.

Este de asemenea cunoscut un procedeu descris de brevetul CN 102320934/2012 in
care este prezentatd o metoda de extractie a resveratrolului din Polygonum cuspidatum, prin
extractie cu amestec de solventi apa:etanol (metanol) la un raport materie prima: solvent de
1:8-1:20 (m/v). Extractia se realizeaza in 3 trepte, timp de 1-2h la temperatura de 50-85 °C.
Extractul concentrat, prin indepértarea solventului prin distilare la vid, este supus hidrolizei
acide, timp de 3 h la 50-80 °C. Peste amestecul hidrolizat ricit, se adaugéd solutie alcalina
pand la pH neutru. Puritatea resveratrolului extras este cuprinsd intre 50,5-52,3%. Procedeul
de extractie este unul simplu insd dezavantajul constd in utilizarea unei cantititi mari de

solvent toxic §i utilizarea acizilor pentru realizarea hidrolizei.

Problema tehnicd pe care o rezolvi inventia
Problema tehnicd pe care o rezolvd inventia este de a micsora timpul necesar

extragerii fenolilor, printr-un procedeu simplificat, bazat pe microunde §i care utilizeazd un

solvent netoxic, ingerabil.

Prezentarea solutiei tehnice a inventiei

Procedeul de extractie a polifenolilor se bazeaza pe un solvent netoxic, ingerabil,
realizat din alcool etilic farmaceutic diluat intr-o proportie de 60% api si 40% alcool, in care
se introduce planta méruntitd in prealabil §i uscatd pand la o umiditate relativa cuprinsi intre
5% si 10%. Solutia obtinutd dintr-o parte plantd si 10 parti solvent este plasatd intr-un cimp
de microunde timp de 10 minute, la o putere a acestora de 200W fiind agitatd magnetic in
permanentd. Extractia este urmata de centrifugare timp de 10 minute, concentrata la rotavapor
timp de 10-30 minute i liofilizatd cu aparatura specifica timp de pand la 48 ore. Pudra astfel

obtinutd poate fi utilizata direct ca supliment alimentar, necontindnd niciun element toxic.

- e,
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Prezentarea unuia sau mai multor exemple de realizare a inventiei

Se da in continuare un exemplu de realizare a inventiei de extragere a polifenolilor
prin procedeul de utilizare a alcoolului etilic farmaceutic drept solvent si a microundelor ca
parte activa a extractiei. In figura 1 este prezentat procedeul de extragere a polifenolilor din
tescovina, conform inventiei.

Etapa intdi a procedeului, notatd in figura 1 cu 1 consta in separarea pielitelor de
seminte din tescovina unui soi de struguri. In continuarea procedeului, etapa a doua, notata cu
cifra 2 in figura 1 constd in uscarea pielitelor timp de 24h la temperatura controlatid de 60°C,
conform inventiei. Urmétoarea etapa a procedeului, conform inventiei este notatd cu 3 in
figura 1 si constd in macinarea cu moara de laborator a pielitelor, urmata de etapa 4, notata cu
4 in care se adaugd solventul intr-o proportie de 1 parte plantd gi 10 parti solvent. Acesta,
conform inventiei este realizat din 60% apd si 40% alcool etilic farmaceutic. Extractia se
realizeazd in etapa a cincea, notatd cu 5 in figura 1 si reprezintd supunerea solutiei de
extractie la un cAmp de microunde cu puterea efectivi de 200W timp de 10 minute. In aceasti
perioadd, conform inventiei, proba este agitatd continuu cu un agitator magnetic. Etapa a
sasea, notatd in figura 1 cu 6, constd intr-o succesiune de operatiuni, conform inventiei, de
centrifugare (10 minute) filtrare si evaporare (10-30 minute). In ultima etapa a procedeului
notatd cu 7, conform inventiei, se liofilizeaza extractul timp de 48h, obtindndu-se pudra ce

poate fi utilizatd ca supliment alimentar fara alte operatiuni suplimentare.

Prezentarea avantajelor rezultate din aplicarea inventiei
Prin aplicarea inventiei se obtin urméitoarele avantaje:

- Procedeu simplu, usor de standardizat si aplicabil la scard industriald;

- Utilizare de aparatura existentd pe piata, fiabila si eficientd energetic;

- Aplicarea procedeului asigurd rezultate repetitive, fara diferente intre concentratiile de
polifenoli obtinuti pentru acelasi soi de vita de vie;

- Procedeul este rapid, fard consum mare de energie electrici,

- Produsul obtinut prin aplicarea acestui procedeu este netoxic prin folosirea ca solvent

a alcoolului etilic farmaceutic.
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Revendicari

Procedeu de obtinere a extractelor vegetale cu un confinut ridicat de polifenoli
utilizdnd tehnologia asistatd cu microunde caracterizat prin aceea ci este compus
dintr-o etapd de separare a pielitelor din tescovinid (1), uscarea acestora (2),
macinarea (3), amestecarea cu un solvent (4), extractia bazata pe microunde (5),
concentrare (6) si apoi liofilizarea (7) pana la stadiul de pulbere.

Procedeu de obtinere a extractelor vegetale cu un continut ridicat de polifenoli
utilizdnd tehnologia asistatd cu microunde, conform revendicarii 1, caracterizat
prin aceea ci solventul utilizat este alcool etilic farmaceutic, netoxic, diluat intr-o
proportie de 60% apa si 40% alcool etilic (4).

Procedeu de obtinere a extractelor vegetale cu un continut ridicat de polifenoli
utilizdnd tehnologia asistatd cu microunde, conform revendicarilor 1 §i 2,
caracterizat prin aceea ca etapa de extractie (5) utilizeazd camp de microunde cu
puterea efectivd de 200W timp de 10 minute cu agitare magnetica permanenta.
Procedeu de obtinere a extractelor vegetale cu un continut ridicat de polifenoli
utilizdnd tehnologia asistatd cu microunde, conform revendicarilor 1, 2 si 3,
caracterizat prin aceea c3 pudra obtinutd dupd aplicarea tuturor etapelor
procedeului si care contine polifenoli poate fi utilizatd direct ca supliment

alimentar, necontindnd substante toxice.
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