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(57) Rezumat:

Inventia se refera la o celula de termostatare avansata
destinata testarii rezistentei la strapungere a membra-
nelor alimentare comestibile ce urmeaza a fi folosite
pentru realizarea de pahare destinate stocarii, pentru
un timp limitat, a unor b&uturi reci sau calde. Celula de
termostatare, conforminventiei, asiguré ca temperatura
la care este solicitat un esantion (1) avand forma unui
disc, dintr-o membrana comestibila supusa testarii, este
tot timpul la temperatura prescrisa si este alcatuita
dintr-un circuit de termostatare si dintr-o structura care
contine un vas (2) cilindric superior, compartimentat in
doua volume identice, etanse intre ele, care comunica
prin intermediul a doud conducte (8 si 9) scurte si a
unui electroventil (7), in jurul vasului (2) cilindric supe-
rior si a unui vas (3) cilindric inferior fiind realizata o
camasa (6) cu apa, iar in jurul celei din urma, o cdmasa
(5) de incalzire/racire Peltier, iar circuitul de termos-
tatare cuprinde un termistor (13) pentru masurarea tem-
peraturii bauturii folosite la testare, un alt termistor (15)
pentru masurarea temperaturii din cdmasa (6) de ap3,
doi electrozi (10 si 11) de conductivitate din otel inoxi-
dabil, un amplificator (20) diferential si o unitate (21)
electronica.

Revendicari: 2
Figuri: 3

Cu incepere de la data publicdrii cererii de brevet, cererea asigurd, in mod provizoriu, solicitantului, protectia conferitd potrivit dispozitiilor
art.32 din Legea nr.64/1991, cu exceptia cazurilor in care cererea de brevet de inventje a fost respinsa, retrasd sau consideratd ca fiind retrasa.
Intinderea protectiei conferite de cererea de brevet de inventie este determinati de revendicérile continute in cererea publicatd in conformitate
cu art.23 alin.(1) - (3).

RO 135777 A2



RO 135777 A2

P

OFICIOL DE STAT PENTRU INVENTI §1 MARC,
i Cerere dg brevet de inventie

I
' Data L ".29...’{/‘.4.020 ‘

CELULA DE TERMOSTATARE

Inventia se referda la o celuld de termostatare avansatd destinata testarii
rezistentei la strapungere a membranelor alimentare comestibile destinate realizarii de
pahare folosite pentru stocarea pentru un timp limitat a unor bauturi reci sau calde
precum: apa, sucuri, ceai, cafea, etc.

Dupa consumul bauturii, paharele de plastic constituie, prin numarul lor mare, prin
depozitarea si colectarea necorespunzatoare, deseuri greu reciclabile si ca atare
reprezinta o incarcatura mare pentru mediu.

Ambalajele comestibile destinate ambalarii unor produse alimentare se inscriu
in eforturile actuale care se intreprind in cadrul economiei circulare, definita prin: “nimic
nu se aruncd, nimic nu se ingroapa, nimic nu se arde”’. In aceste eforturi se inscrie si
realizarea de membrane alimentare comestibile pentru productia de pahare folosite
pentru stocarea pentru un timp limitat a unor bauturi, iar dupa consumul acestora
paharele sunt siele consumate.

Membranele alimentare destinate productiei de pahare trebuie sa fie admise
pentru consum alimentar, dar trebuie sa indeplineasca si o serie de alte caracteristici,
din care doua sunt deosebit de importante. Prima caracteristicase refera la rezistenta la
penetrare a acestor membrane de catre lichidul stocat, resisten{a care evident este
mai mica la bauturi fierbinti. Rezistenta la strapungere se exprima prin timpul care trece
din momentul alimentarii paharelor cu lichid pana in momentul strapungerii peretelui
acestora. Cea de-a doua caracteristica se refera la rezistenta mecanica a paharelor
pe care peretele acestora trebuie sa o opund la apasare de catre mana in care sunt
tinute. Ambele caracteristici de rezisten{d trebuiesc inscrise de catre producator pe

peretele paharului.

In scopul testarii rezistentei la penetrare, autorilor le este cunoscut documentul [D1]
intitulat: “Aparat pentru determinarea automata a permeabilitatii membranelor la lichide
incalzite®, OSIM A00332/31.05.2017, autori: Sonia Amariei, Gheorghe Gutt, Roxana
Puscaselu Liliana Norocel. Documentul se refera la un aparat pentru determinarea
automata a permeabilitatii membranelor la lichide incalzite. In vederea determinarii
timpului de strapungere la o anumitd temperatura a unei membrane comestibile
testate, de catre un lichid incalzit, ce se gaseste intr-un cilindru din otel inoxidabil
deasupra esantionului membranei testate, este folosit un sistem de termostatare in
compunerea caruia intrd o camasa cilindricd de incalzire/racire, formata din elemente
Peltier, un senzor rezistiv de temperaturd si un termostat electronic. Programarea
temperaturii de termostatare, urmarirea constantei acesteia precum i masurarea
timpului de strapungere a membranei testate, fiind realizata cu ajutorul unui calculator
electronic, avand cronometru intern care se porneste manual dupa alimentarea
cilindrului termostat cu lichid si care este oprit automat in momentul strapungerii
esantionului disc taiat din membrana supusa testarii. Rezistenta la strapungere se
exprima prin timpul care trece din momentul alimentarii cilindrului superior cu lichid
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pana in momentul strapungerii peretelui esantionului tiiat din membrana comestibila
supusa testarii.

Solutia descrisa permite realizarea unei termostatari a lichidului folosit pentru
testare insd termostarea acestuia se realizeaza intr-un anumit timp in care
temperatura acestuia este una de tranzitie. In tot acest timp de tranzitie lichidul este
in contact cu esantionul din membrana comestibila la o altd temperatura decat cea
prescrisa.

Problema pe care o rezolva inventia consta in realizarea unei celule de
termostatare avansata care permite testarea unui esantion dintr-o membrana
comestibila, la o temperatura constanta, pe toata perioada care trece de la solicitarea
membranei de catre o bauturd Tincalzitd pana la strapungerea acesteia de catre
bautura.

Materializarea celulei de termostatare constd intr-o structura cu doi cilindri
metalici, unul superior si unul inferior, despariti de esantionul de membrana
comestibila supusa testarii. Atat cilindrul superior cat si cel inferior sunt supusi aceluiagi
regim termic prin intermediul unei camasi formata din elemente de incalzire/ racire
Peltier si a unei camasi tampon de apa. Cilindrul superior comunica cu cilindrul inferior
prin intermediul unui electroventil hidraulic comandat de catre o unitate electronica.
Atunci cand bautura turnata in cilindrul superior are exact temperatura din camasa
tampon de apa, fapt sesizat de un amplificator electronic diferential, care compara
semnalele a doi termistori, unul montat in camasa dubla cu apa si celalalt plasat in
bautura, este comandat electroventilul care permite scurgerea bauturii din cilindrul
superior in cel inferior deasupra esantionului membranei testate. Avand in vedere
faptul ca, temperatura apei din camasa dubla a cilindrului inferior are exact aceeasi
valoare ca temperatura apei din camasa dubld a cilindrului superior, temperatura
care la randul ei este aceeasi cu temperatura bauturii, solicitarea la penetrare a
esantionului de membrana comestibila are loc pe toata perioada de testare la o
temperatura constanta, prescrisa.

Prin aplicarea inventiei se obtine o celuld de termostatare performantd care
permite testarea egantioanelor de membrane comestibile, la temperatura constanta pe
pe toata perioada de testare.

Se da in continuare un exemplu de realizare a inventiei in legatura cu Fig.1,
Fig.2 si Fig.3 ,care reprezinta:

Fig.1 - Vederea celulei de termostare avansata

Fig.2 - Sectiune prin celula de termostare avansata

Fig.3 - Schema bloc, senzoriala si de reglare a temperaturii celulei de termostare

avansata

Celula de termostatare se compune dintr-o structurd metalica cilindrica si un
circuit de termostatare avansata.
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Structura metalica cilindrica are in compunere un esantion 1 disc din membrana
comestibilda supusa testarii, un vas 2 cilindric superior din ofel inoxidabil,
compartimentat in doud volume identice, etanse intre ele, un vas 3 cilindric inferior
din otel inoxidabil, o garniturd 4 de etansare din cauciuc siliconic, o camasa 5 de
incalzire/racire Peltier, o camasa 6 cu apa, un electroventil 7, o conducta 8 scurta de
admisie in electroventil, conducta 9 scurta de refulare din electroventil, doi electrozi 10
si 11 de conducrtivitate, din otel inoxidabil, un suport 12 din polimetacrilat de metil.

Circuitul de termostatare este realizat cu ajutorul unui termistor 13 pentru
masurarea temperaturii bauturii B folosite la testare, a unui conector 14 electric al
termistorului pentru masurarea temperaturii bauturii B, a unui termistor 15 pentru
masurarea temperaturii din cdmasa de apa, a unui conector 16 electric pentru
alimentarea electroventilului, a unui conector 17 electric pentru alimentarea camasii
de incalzire/racire Peltier a unui conector 18 electric pentru electrozi 10 si 11 de
conductivitate din otel inoxidabil, a unor conductori 19 electrici de legatura, a unui
amplificatorul 20 diferential si a unei unitati 21 electronice.

Amplificatorul 21 diferential Tmpreuna cu unitatea 22 electronica servesc
pentru compararea semnalului de tensiune a termistorului 15 din camasa 6 cu apa
cu semnalul de tensiune a termistorului 13 din bautura B folosita la testare, deschizand
electroventilul 7 atunci cand rezultatul comparatiei celor doua tensiuni este egala cu
zero, ceea ce duce, prin intermediul conductei 8 de admisie in electroventilul 7 si a
conductei 9 de refulare, la transferul bauturii B din compartimentul de sus a vasului
2 cilindric superior deasupra esantion 1 din membrana comestibila situatd in
compartimentul de jos a vasului 2 cilindric superior. Totodata unitatea 21 electronica
opreste ceasul electronic intern, atunci cand cei doi electrozi 10 si 11 de conductivitate
sunt inundati cu bautura B folosita la testare care a strapuns esantionul 1, dupa care
afiseaza pe display timpul scurs de la transferul bauturii B in vasul 3 cilindric inferior
din otel inoxidabil pana la strapungerea esantionului 1 din membrana comestibila
supusa testarii.
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REVENDICARI

1. Celulda de termostatare in compunerea céreia intra un esantion (1) disc din
membrana comestibila supusa testarii, un vas (2) cilindric superior din otel
inoxidabil, un vas (3) cilindric inferior din otel inoxidabil i o camasa (5) de
incalzire/racire Peltier caracterizata prin aceea ca, in vederea asigurarii unei
termostatari avansate care sa asigure ca temperatura la care este solicitat
un esantion (1) disc dintr-o membrana comestibila supusa testarii de
permeabilitate la bauturi (B) calde sa fie tot timpul la temperatura prescrisa,
este folosit un circuit de termostatare si o strucura constructiva ce contine un
vas (2) cilindric superior comparimentat in doua volume identice, etanse
intre ele, care comunica prin intermediul a doua conducte (8) si (9) scurte si
a unui electroventil (7), in jurul vasului (2) cilindric superior si a vasului
cilindric (3) inferior fiind realizatda o camasa (6) cu apa, iar in jurul celei din
urma o camasa (5) de incalzire/racire Peltier.

2. Circuit de termostatare, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca, in
compunerea acestuia intra un termistor (13) pentru masurarea temperaturii
bauturii folosite la testare, un termistor (15) pentru masurarea temperaturii
din camasa (6) de apa, un electroventil (7), doi electrozi (10) si (11) de
conductivitate din otel inoxidabil, un amplificator (20) diferential si o unitate
(21) electronica.
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