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549 SUPLIMENT ALIMENTAR $I PROCEDEU DE OBTINERE

(57) Rezumat:

Inventia se referd la un supliment alimentar pentru
intarirea imunitatii, si la un procedeu de obtinere a
acestuia. Suplimentul conform inventiei este constituit
(Tn procente masice) din 47,58% pulbere din fructe de
Vaccinium myrtillus, 25,18% pulbere din fructe de
Nigella sativa, 20,34% pulbere din fructe de Hippophae
rhamnoides si 6,9% pulbere din fructe din Vaccinium

Vitis-idaea. Procedeul conform inventiei consta in
conditionarea prin uscare a fructelor amestecului pana
la o umiditate de 10%, extragerea uleiului din seminte
prin presare la rece, macinare, granulare si omoge-
nizarea pulberii, urmata de incapsulare.
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Supliment alimentar si procedeu de obtinere

Inventia se refera la un supliment alimentar si procedeu de obtinere
destinat pastrarii nivelului normal al glicemiei, cu rol benefic in reglarea
tranzitului intestinal, in pastrarea acuitatii vizuale, in favorizarea circulatiei
sanguine si intarirea imunitatii generale a organismului.

In vederea intaririi imunitatii generale a organismului [1] sunt cunoscute
produse care utilizeaza amestecuri de principii active sub forma de uleiuri
existente n {elina, spirulin, fenicul.

Se cunosc produse pe baza de fructe de padure, cum ar fi coacazul
negru, murul, fragii si zmeura [2] din care se obf{in solutii extractive hidroal-
coolice.

Dezavantajul acestor produse este ca ele ignora ansamblul si unitatea
principiilor active raportate la unitatea functiilor metabolismului uman.

Problema pe care o rezolva inventia este sa ofere un produs cu actiuni
benefice multiple si cu un mod de obtinere care sa respecte cat mai bine
principiile active ale plantelor din care acestea provin.

Supliment alimentar potrivit inventiei inlatura dezavantajele de mai sus
intrucat este alcatuit din Vaccinium myrtillus (afin) sub forma de pulbere din
fructe, Nigella sativa (chimen-negru) sub forma de pulbere de seminte,
Hippophae rhamnoides (catina) sub forma de pulbere din fructe si Vacci-
nium Vitis-idaea (merisor) sub forma de pulbere din fructe.

Prin procedeul de obtinere folosit, care face apel doar la amestecul
plantelor proaspete si conservate numai prin pastrar
inghetata, se conserva, in mod semnificativ,

anticipate.
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Avantajele inventiei constau in setul bogat de principii active asigurate
si in simplitatea procesului de obtinere.

Se da in continuare un exemplu de realizare a inventiei.

Compozitia produsului cuprinde, prin raportare la masa unei sarje,
Vaccinium myrtillus (afin) sub forma de pulbere din fructe in proportia a
47.58%, Nigella sativa (chimen-negru) sub forma de pulbere de seminte in
proportia a 25,18%, Hippophae rhamnoides (catina) sub forma de pulbere
din fructe in proportia a 20.34%, Vaccinium Vitis-idaea (merigor) sub forma
de pulbere din fructe in proportia a 6.9%.

Pentru prepararea unei sarje, in vederea omogenizarii se procedeaza
la cantarirea fiecarui component in stare de pulbere in parte, in ordinea
descrescatoare a valorilor volumelor afectate prin continut.

Pentru macinare, fructele amestecului, afina neagra, afina rosie si cati-
na, se conditioneaza prin uscare Tnainte de macinare. In amestecul produ-
sului, fructele pot fi pregatite din forma congelata in anotimpul rece, res-
pectiv, in forma cruda, in sezon. Uscarea urmareste ca dezidratarea sa
ajunga la o proportie masica de 10% din masa initiala folosita de fruct.

Semintele de chimen-negru sunt prelucrate astfel incat sunt stoarse de
ulei prin presare la rece, srotul rezultat find uscat la o temperatura de
35...40C°, un numar de 9...10 ore, dupa care se face macinarea prin doua
mori diferite si trecere prin sitd pentru asigurarea unei granulatii de 5.0 ...
5.5 microni.

Temperatura de uscare a fructelor este de 35...45C intr-un interval de
timp de 6..10 ore, funciie de umiditatea fructului supus uscarii.

Pulberea cernuta rezultata se depoziteaza temporar in vase de sticla.

Omogenizarea pulberii dureaza circa 20...25 minute.

Dupa faza de omogenizare, se face incapsularea in capsule tari gelati-
noase, care sunt introduse intr-un utilaj de numarare si depozitare in flacoa-
ne comerciale si apoi se aplica un capac cu sigiliu si eticheta produsului.
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Revendicari

1. Supliment alimentar destinat pastrarii nivelului normal al glicemiei, cu
rol benefic in reglarea tranzitului intestinal, in pastrarea acuitatii vizu-
ale, in favorizarea circulatiei sanguine si intarirea imunitatii generale a
organismului este caracterizat prin aceea ca prin raportare la o sarja,
prezintd o compozitie de Vaccinium myrtillus (afin) sub forma de pulbe-
re din fructe in proportia a 47.58%, Nigella sativa (chimen-negru) sub
forma de pulbere de seminte in proportia a 25,18%, Hippophae rham-
noides (catina) sub forma de pulbere din fructe in proportia a 20.34%,
Vaccinium Vitis-idaea (merisor) sub forma de pulbere din fructe in pro-
portia a 6.9%.

2. Procedeu de obtinere a unui supliment alimentar este caracterizat
prin aceea ca fructele amestecului, afina neagra, afina rosie si catina,
pregatite din forma congelata in anotimpul rece, respectiv in forma
cruda in sezon, se condifioneaza prin uscare la o temperatura de
35...45°C in circa 6...10 ore, pentru o dezidratare de 10% din masa
initiala de fruct congelat sau crud inainte de méacinare, iar semintele de
chimen-negru sunt prelucrate prin stoarcere, cu presare la rece, srotul
rezultat fiind uscat la o temperatura de 35...40C°, un numar de 9...10
ore, dupa se face macinarea acestuia prin doua mori diferite si trecere
prin sitd pentru asigurarea unei granulatii de 5.0 ... 5.5 microni si o
omogenizare a intregului amestec al compozitiei de 20...25 minute
dupa care urmeaza incapsularea in capsule tari gelatinoase si prega-
tirea pentru prezentare in flacoane comerciale sigilate.
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