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(57) Rezumat:

Inventia se refera la un cleste cu deschizaturi egale,
folosit in bucatarie pentru felierea in bucati egale a
carnii, painii, salamului, fripturii si a altor produse
alimentare. Clestele conform inventiei este format din
doi clesti (1), asezati simetric, pringi intre ei cu un arc
(2) si un pin (3), la care, daca aplici o forta pe cele doua
manere, se deschide si se inchide, apucand perfect
bucata de produs alimentar, iar spatiul egal dintre
deschizaturi determina taierea uniforma a bucatilor.
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Cleste cu deschizaturi egale pentru felierea uniforma a
produelor alimentare

Inventia se refera la un tip de cleste folosit in bucatarie pentru a felia bucatile egale de
carne, paine, tarte, salam, friptura etc.

Sunt cunoscute deja ustensile pentru a felia drept ceapa, rosiile,ouale etc. ,acestea fiind mult
mai mici si mai usor de manuit. Deasemenea sunt conoscute clamele de par cu dinti
repartizati uniform .Pornind de la ideia de baza a ustensilei pentru ceapa si anume taierea
uniforma a feliilor si de la modul de prindere a clestelui de par cu arc ,am creat clestele
pentru felierea produselor alimentare uniforme.

Clestele pentru taierea uniforma a feliilor de alimente este un dispozitiv format din doi clesti
asezati simetric (I), prinsi intre ei cu un arc (2) si un pin (2), la care daca aplici o forta la cele
doua manere, se deschide si se inchide, apucand perfect bucata dorita (vezi Fig.1). Spatiu egal
dintre deschizaturi ajuta la taiere uniforma a bucatilor si la ghidarea corecta a lamei cutitului.

Principalele dezavantaje a acestei inventii poate fi:
1.Eroarea de 1-2 mm uniformitatii bucatilor intre ele, din cauza pozitionarii gresite a
cutitului in fiecare deschizatura, dar nu este vizibil cu ochiul.

Exploatarea acestei inventii este de uz casnic.

Avantajele inventiei sunt:
1. Fixarea corecta a bucatii de aliment droit si ghidarea lamei cutitului,rezultand felii egale si
un plaiting frumos in farfurie;
2. Pastrarea igienei,evitarea murdaririi mainilor, dat fiind faptul ca nu atingi produsul
alimentar;
3. Reducerea riscului de a te taia cu lama cutitului, fiind si usor de folosit.

In Fig 1 este prezentat modelul de cleste cu dechizaturi egale.

In figura 2 este un detaliu a prinderii dintre cele doua cleste cu arc(2) si pin (3).
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Revendicare

Cleste din bucatarie pentru felierea friputrilor, a painii,a tartelor, carnii, salamurilor etc., este
caracterizat prin accea ca are doi clesti (1) prinsi intre ei cu un arc (2) si un pin (3), si
deschizaturi egale care ajuta la taierea uniforma a feliilor de alimente dorite.
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