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(57) Rezumat:

Inventia se referd la un aparat pentru determinarea
automata a permeabilitatii membranelor comestibile la
apa, sucuri, cafea etc., la diferite temperaturi ale aces-
tor lichide. Aparatul conform inventiei este format
dintr-un cilindru (1) superior, prevazut cu un capac (2),
si dintr-un cilindru (3) inferior, prevazut cu doi electrozi
(11 si 12) de platina, cei doi cilindri (1 si 3) fiind confec-
tionati din otel inoxidabil, intre cilindri fiind montata
etans o membrana (5) a carei permeabilitate se tes-
teaza, lichidul (6) folosit fiind introdus in cilindrul (1)
superior, si fiind ncalzit cu ajutorul unui sistem de ter-
mostatare, ce include o cdmasa (8) cilindrica de incal-
zire/racire, realizata din elemente Peltier, un senzor (9)
rezistiv de temperatura si un termostat (10) electronic,
programarea temperaturii (T), urmdrirea constantei
acesteia si masurarea timpului (t) de stréapungere a
membranei (5) testate, sesizat prin scurtcircuitarea
electrozilor (11 si 12), fiind realizate cu ajutorul unui
calculator (13) electronic, prevazut cu un software spe-
cializat. Intr-o varianta de realizare, pot fi folosite mai
multe aparate conforminventiei, in acest scop fiind folo-
site in paralel mai multe unitati independente de masu-

rare a timpilor (t,, ..., t,) de strapungere, la aceeasi
temperatura (T), a mai multor membrane (5,, ..., 5,)
avand compozitii si grosimi diferite, sau a mai multor
membrane (5,, ..., 5,) avand aceeasi compozitie si
aceeasi grosime, expuse la temperaturi (T,, ..., T,)
diferite.
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APARAT PENTRU DETERMINAREA AUTOMATA A PERMEABILITATII
MEMBRANELOR LA LICHIDE INCALZITE

Inventia se referf la un aparat destinat determindirii timpului de striipungere a  unor
membrane comestibile de citre lichide apoase incilzite de natura ceaiurilor, cafelei, laptelui,
sucurilor calde, etc.

Paharele comestibile sunt destinate stoc#irii pentru un timp limitat a unor lichide apoase
precum: ceai, cafea, lapte, suc, iar dupd consumul acestor lichide este consumat §i ambalajul de
ciitre persoana care a biut lichidul. Pentru ca aceste pahare si reziste un timp prestabilit,
nainte si fie striipunse de lichidul din ele, sunt necesare cercetiri asupra tuturor factorilor
care influenteazi acest timp astfel incit si poatdi fi produse pahare cu un timp predictibil de
stripungere. Unul din cei mai importanti factori in acest sens este temperatura  lichidului din
pahar.

Pentru economie de material, de timp gi pentru reducerea costurilor de cercetare la testirile
privind influenta diferitilor parametrii §i factori asupra timpului de striipungere sunt folosite
membrane disc provenite din acelagi material comestibil din care urmeazi a fi confectionate
paharele.

In Documentul D1 intitulat "Aparat pentru determinarea automati a permeabilittii
membranelor la lichide apoase ", Autori Sonia Amariei, Gheorghe Gutt, Liliana Norocel, Dosar
OSIM A00/315/2017 este descris un aparat care permite misurarea automati a timpului cét
rezisti o membrand disc, obtinutd din materialul de ambalaj comestibil cercetat, péni in
momentul stripungerii acesteia de céitre un lichid rece cum este: apa, sucurile, limonadele, etc.
Din momentul umplerii cu lichid apos a unui vas cilindric superior despirtit de un alt vas
cilindric inferior de membrana cercetatii, este pornit un cronometru electronic. Dupi ce lichidul
a stripuns membrana, inundi vasul cilindric inferior, moment in care doi electrozi de platini,
montati in fundul acestui vas, opresc cronometrul electronic care indic# pe display timpul
cfit a rezistat membrana la stripungere.

Dezavantajul acestui aparat de laborator constid in faptul ci nu oferd posibilitatea
misurdrii timpului de stripungere a membranelor comestibile in corelare cu temperatura
lichidelor apoase fincilzite care se gisesc in cilindrul deasupra lor.

Problema tehnicsi pe care o rezolvi inventia consta in descrierea unui aparat care permite
misurarea §i corelarea timpului de stripungere a unor membrane comestibile cu temperatura
lichidului  apos care se giseste in cilindrul deasupra membranei testate.

Avantajul aplicdrii inventiei constd in faptul ci  face posibild corelarea timpului de
stripungere a membranelor comestibile de ciitre lichide apoase cu temperatura celor din urmai.

Se di in continuare un exemplu de realizare a inventiei in legitursi cu Fig.1, care reprezinti
o sectiune partiald prin unitatea de misurare a timpului de striipungere §i Fig.2, care reprezinti
schema de principiu a masurfirii multiplexate a timpului de stripungere.
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Aparatul (Fig.1) conform inventiei pentru determinarea automatii a permeabilititii
membranelor la lichide inc#lzite este format dintr-un cilindru 1 superior din otel inoxidabil
previzut cu un capac 2 din material polimeric i o garnituri 3 de etangare din cauciuc siliconic §i
un cilindru 4 inferior tot din ofel inoxidabil intre cei doi cilindri gisindu-se membrana § testati,
care este realizatd din acelagi material  din care se vor confectiona pahare comestibile destinate
stocérii unor lichide 6 apoase inciilzite de natura apei, cafelei, ceaiului etc. Stringerea membranei
5 intre cilindrul 1 superior si cilindrul 4 inferior se realizeazd cu o piuliti 7 cu umdr,
randalinati. Cilindrul 1 superior dispune de un sistem de termostatare  format dintr-o cimasi 8
cilindrici de incilzire/ricire din elemente Peltier, un senzor 9 rezistiv de temperaturd §i un
termostat 10 electronic multiplu. Cilindrul 4 inferior are in partea inferioar#i nigte electrozi 11si12
care opresc cronometrul intern al calculatorului 13 electronic atunci cdnd membrana 5 testati
este striipunsd de citre lichidul 6 alimentar apos testat care ajunge pe cei doi electrozi. Cilindrul 4
inferior este lipit nedemontabil pe un suport 14 din material plastic.

Un alt exemplu de realizare (Fig.2) permite determinarea  concomitentd a timpilor
t..... ty de stripungerea la aceeasi temperaturi T a mai multor membrane 5, 5, avind
compozitii §i grosimi diferite sau misurarea timpilor #..... f, de stripungerea a mai multor
membrane S, S, avind aceeagi compozitie §i aceeasi grosime expuse insi la temperaturi
T,....T, diferite. Aceastd structura de termostatare §i misurare se compune dintr-un termostat
10a multiplu, mai multe aparate 4; A4, de natura celor din Fig.1 a clror electrozi de platind
sunt legati la un multiplexor 15 electronic de citire §i un calculator 13 electronic cu soft
specializat.
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REVENDICARI

1. Inventia Aparat pentru determinarea automatd a permeabilititii membranelor la
lichide incilzite, in compunerea cdruia o structurd formatd dintr-un cilindru superior cu lichid
despdrtit prin membrana testatd de un cilindru inferior prevdzut cu doi electrozi de platind legati
la un cronometru digital Caracterizat prin aceea cii in vederea studierii timpului ¢ de
stripungere la o anumiti temperaturd T a materialului comestibil al unei membrane (5) testate,
de citre un lichid (6) apos incllzit, de natura apei, cafelei, ceaiului, etc, care se gisegte intr-un
cilindru (1) superior, din otel inoxidabil, deasupra membranei (5) testate, este folosit un sistem
de termostatare in compunerea ciiruia intri o cimagi (7) cilindricd de inciilzire/ricire, formati
din elemente Peltier, un senzor 9 rezistiv de temperaturd §i un termostat (10) electronic,
programarea temperaturii de termostatare, urmérirea constantei acesteia precum §i maisurarea
timpului de stripungere a membranei (5) testate, fiind ficutl cu ajutorul unui calculator (13)
electronic, avind conometru intern, care urméireste §i coreleazd printr-un soft specializat toti acegti
parametri.

2. Structurd complexd de determinare automatd a permeabilititii membranelor la
lichide incllzit ce are in compunere mai multe aparate (A;) .. (A,), de natura celor descrise in
Revendicarea Nr.I  Caracterizatii prin aceea ci aceasti structurd permite misurarea
concomitentd a timpilor (#)..... (f,) de stripungere la aceeasi temperaturd (T) a mai multor
membrane (5,) . (5,) avind compozitii i grosimi diferite sau determinarea timpilor (z,)..... ()
de stripungere a mai multor membrane (5;). . (5,) avind aceeasi compozitie §i aceeasi grosime
expuse insd la temperaturi (T)).....(T,) diferite, structura de termostatare i misurare complexa
fiind formats dintr-un termostat (10a) electronic multiplu, mai multe Aparate (4;) . (As), de
natura celor din revendicarea nr. 1, a ciror electrozi de platind sunt legati la un multiplexor (15)
electronic de citire rapidi, precum si dintr-un calculator (13) electronic, cu soft specializat pentru
achizitia si prelucrarea datelor.
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