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(57) Rezumat:

Inventia se referd la un procedeu de obtinere a unui
ingredient bioactiv, destinat produselor nutraceutice.
Procedeul conform inventiei constd in amestecarea
unui extract antocianic crud, din afine de padure, cu
0,05...0,10% lactoferina pulbere, rezultdnd un produs
cu proprietati antimicrobiene si antioxidante, avand un

continut proteic de 0,1144...0,1284% si de antociani
total de 515...518 mg/l.
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Procedeu de obtinere a unei compozitii de extract din
afine cu adaos de lactoferina

Data depozit ...

Precizarea domeniului tehnico-stiintific la care se referd inventia

Inventia se referd la compozitii utile pentru domeniul alimentatie si
sdndtate.

Inventia se referd la un procedeu privind imbunétitirea unui extract
antocianic obtinut din afine de padure prin adaosul unei cantitati studiate din
lactoferina pulbere. Acest procedeu prezintd avantajul cd combind eficient
proprietdtile lactoferinei cu noi compusi bioactivi din extractul natural, care
aduc beneficii asupra sanététii umane.

Inventia are importanta practicd atdt prin imbunététirea calitétilor
lactoferinei si extractului de afine, dar §i prin valorificarea unor plante bogate in
compusi antioxidanti (antociani, polifenoli) cum sunt afinele de padure, pentru
obtinerea de extracte cu proprietdti multifunctionale cu aplicatii in obtinerea
unor produse alimentare nutraceutice prin aplicarea unor tehnologii sustenabile.

Prezentarea stadiului actual al cunoasterii in domeniu

Lactoferina reprezintd o glicoproteind din clasa transferinelor, care are
afinitate pentru fier si care este constituitd din 690 resturi de aminoacizi [1]. A
fost izolatd pentru prima datd in 1939 din laptele bovin de cétre Sorensen. Este
raspandita in principal in laptele mamiferelor si colostru, precum si in secretiile
mucoaselor, fiind astfel consideratd ca prima linie de apédrare a organismului
fatd de infectiile microbiene [2]. Datoritd capacitifii mari de legare a fierului si
a lipopolizaharidelor LPS, lactoferina are proprietdti antimicrobiene
(bacteriostatice si bactericide) [3]. Afinitatea mare a lactoferinei pentru fier,
care joacd un rol important in stresul oxidativ prin catalizarea reactiei Haber-
Weiss de producere a radicalilor liberi [4], explicd implicarea acestei proteine in
reducerea stresului oxidativ §i prevenirea peroxidérii lipidelor din celule. Exista
studii stiintifice care au dovedit proprietdtile anticancerigene ale lactoferinei
fatd de diferite tipuri de tumori [5].

Datorita acestei multitudini de proprietiti si efecte biologice dovedite in
vitro §i in vivo, lactoferina este utilizatd eficient ca supliment alimentar sub
forma de pulbere.

O alternativi bund de imbunitatire si completare a proprietatilor
nutraceutice ale lactoferinei (compus proteic) ar putea fi reprezentatid de
combinarea cu pigmentii bioactivi extrasi din afinele de padure (compusi
polifenolici), cunoscuti fiind pentru proprietitile lor antioxidante,
antiinflamatoare, antiangiogenetice, antiulcer, datorate in particular prezentei
antocianilor. Acest procedeu a fost aplicat in inventia prezents, prin folosirea
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unui extract antocianic din afinele de padure care, combinat cu lactoferina fi
imbunététeste proprietétile biochimice.

Sunt cunoscute procedee de imbundtitire a proprietétilor lactoferinei prin
suplimentarea cu diferite alte produse care pot aduce un aport bioactiv
semnificativ, cum ar fi extractul de chlorella, ceai verde sau acid
citric/malic/lactic [6-7].

Prezentarea problemei tehnico-stiintifice

Problema pe care o rezolvi inventia este de a valorifica materiile prime
vegetale autohtone accesibile precum fructele de afine pentru extractia unor
compusi biologic activi cu efecte benefice sdndtdtii umane, pentru obtinerea
unui extract hidrosolubil. Adaosul lactoferinei in diferite proportii la acest
extract natural determind o Imbundtitire semnificativi a proprietitilor
farmacologice. S-a ales lactoferina datoritd productiei relativ economice a
acesteia din laptele bovin si datoritd proprietatilor de legare a fierului.
Compozitia astfel obtinutd asigurd o activare si o crestere a bioactivitatii
lactoferinei, putind fi utilizatd cu eficientd de anumite segmente ale populatiei
(consumatori, pacienfi) ca parte a unei diete sdnitoase sau ca supliment
nutraceutic pentru anumite afectiuni.

Expunerea inventiei

Procedeul conform inventiei de obtinere a unor compozitii formate dintr-
un extract antocianic de afine de padure si lactoferina pulbere, imbunatitite sub
aspectul valorii nutritive si biologic active, si prezentate in Figura 1, prezintd
avantajul prin aceea ca lactoferina pulbere se adauga in concentratie de 0,05% si
0,10% (m/V), obtindndu-se completarea in nutrienti proteici i imbunititierea
proprietatilor antioxidante si antimicrobiene relevante pentru sindtatea uman,
prin evaluarea confinutului de azot total, de proteina si de antociani.

Se dau in continuare exemple de realizare a inventiei.
Exemplul 1. Procedeul de obtinere a extractului antocianic din afinele de
padure (Figura 1). S-a realizat initial o liofilizare a fructelor in scopul
eficientizdrii extractiei antocianilor, ca molecule bioactive importante,
obtindndu-se o pulbere cu umiditatea finald de 8,354%. Extractia antocianilor
din liofilizat s-a realizat printr-o operatie de macerare la rece (4°C) cu solvent
(alcool etilic 70%) peste noapte, urmatd de filtrarea §i centrifugarea la
temperatura de 4°C. Supernatantul obtinut reprezintd extractul antocianic crud
de afine de padure. Raportul solvent/material vegetal utilizat a fost de 5/1.
Continutul total de antociani din liofilizat a fost determinat experimental prin
metoda standard [8], obtinandu-se valoarea de 442,136 mg/100 g produs uscat.
Exemplul 2. Procedeul de obtinere a 2 compozitii diferite de extract antocianic
imbunitatite prin adaosul de lactoferind pulbere in proportie de 0,05% si
respectiv 0,10%, pentru a obtine o solubilizare a acesteia in extractul natural
(Figura 1). Probele astfel obtinute au fost evaluate prin analiza urmaétorilor
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parametrii fizico-chimici conform metodelor standard: azot total, proteini,
cenusd, substantd uscatd si antociani totali [8]. Pentru compararea rezultatelor se
utilizeazd proba de lactoferina (control).

Rezultatele obginute privind Imbunétitirea valorii nutritive prin
imbogdtirea In continut proteic, si a valorii biologic active prin completarea cu
antociani, a compozitiei obtinute, sunt prezentate in Tabelul 1.
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Tabelul 1
Probe— | Lactoferina Extract antocianic de afine de

Parametri fizico-chimici pulbere ddure cu adaos de lactoferind
l Concentratia de lactoferini in

extract (%, m/V)

0,05 0,10
Azot N (%) 12,0670 0,01793 0,02012
Proteind (%) 76,9872 0,1144 0,1284
Cenusa (%) - 1,5312 1,9312
Substanta uscati (%) 88,50 4,00 3,80
Antociani totali (mg/L) 0 518,050 515,996

Compozitiile constand din lactoferind addugata in concentratie de 0,05%
si respectiv 0,10% fintr-un extract crud de afine de padure au prezentat
proprietdfi antioxidante Imbunétitite prin completarea cu compusi noi proveniti
din fiecare ingredient in parte, In principal antocianii din extractul hidroetanolic
de afine care sunt absenti in lactoferind, si respectiv proteina din lactoferina care
este absentd 1n extractul de afine.

Produsul final astfel obtinut din ingrediente naturale cu continut diferit de
substante bioactive, care se completeazd reciproc, se caracterizeazd prin
cantitd{i apreciabile de substante benefice sadndtdtii umane, printr-un potential
antioxidant deosebit, proprietdti antimicrobiene, produs care poate fi folosit
pentru o dietd sdndtoasd sau ca supliment alimentar.

Elementul de noutate al inventiei este dat de utilizarea unui compus
proteic cu efecte imunomodulatoare, antimicrobiene si antiinflamatoare care
imbunatiteste calitatea extractului natural din fructe de padure — afine de padure
— prin noi compusi bioactivi specifici care completeazd compusii polifenolici
prezenti.

Prezentarea avantajelor inventiei
Prin aplicarea inventiei se obtin urmétoarele avantaje:

- refeta propusd combind doud preparate naturale, care pot duce la
obtinerea unui produs nutraceutic ideal pentru efectele benefice aduse
sandtdtii umane (in principal antimicrobian, antioxidant);

- folosirea unor materii prime accesibile pentru extractia antocianilor
(afine), ca molecule bioactive cu proprietdti antioxidante puternice;

- datoritd prezentei lactoferinei, produsul este usor tolerat dupa ingestie;
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- permite crearea unui produs de marcd Inregistratd roméneasca,
valorificand cercetarile stiintifice in domeniu.

Indicarea modului in care inventia poate fi aplicatd industrial

Caracteristicile prezentate mai sus permit proiectarea unui produs de uz
alimentar imbunatitit, bogat in compusi antimicrobieni importanti pentru
prevenirea unor infectii microbiene, dar i compusi antioxidanti a céror prezenta
in dieta este considerati astdzi beneficd in prevenirea bolilor cronice, in sistem
de microproductie, contribuind astfel la dezvoltarea intreprinderilor mici si
mijlocii §i a Intreprinderilor familiale. Inventia se poate aplica respectand
compozitia si calitatea preparatelor individuale necesare. Este important ca
procesul de obtinere sd& nu influenteze negativ proprietitile produselor
componente, asadar nu se va interveni asupra acestora, fiind necesard simpla
amestecare a lor In conditii igienico-sanitare corespunzitoare si de o ambalare
corespunzatoare pentru a se pdstra calitatea produselor realizate.
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REVENDICARE

Procedeu de obtinere a 2 compozitii formate dintr-un extract antocianic
crud preparat dintr-un liofilizat de afine de padure in solutie etanolicd 70% si
lactoferind pulbere addugatd in proportie de 0.05% si respectiv 0.10% (m/V),
compozitie caracterizati prin aceea ca, imbunatiteste calititile antimicrobiene si
antioxidante, datorate diferitilor compusi bioactivi prezenti (antociani,

polifenoli, lactoferind) cu efecte benefice asupra sanatitii umane.
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Fig. 1
Schema de obtinere a 2 compozitii de extract antocianic
de afine de padure cu adaos de lactoferina
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