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(57) Rezumat:

Inventia se refera la un sistem destinat fierberii lichi-

delor, care capteaza aproape intreaga energie termica 4
eliberatd de un generator termic, si o transmite cu
randamentridicat lichidului aflat in interiorul recipientului
de fierbere, sistemul fiind destinat prepararii prin fier- l
bere a alimentelor, si poate fi folosit pentru uz casnic, in
restaurante si cantine, pentru prepararea industriala a
alimentelor in fabricile de conserve sau in alte domenii
unde se utilizeaza fierberea fluidelor. Sistemul conform 8
inventiei este constituit dintr-un generator (1) termic ce h
incalzeste agentul (2) termic, respectiv, aerul din jurul
recipientului (3) cu lichid, cedand caldura fundului si 9 —
peretilor acestuia, care, mai departe, cedeaza céldura
lichidului (4) de fierbere; curentul de aer fierbinte este
dirijat Intr-un circuit continuu de un guler (5), peretele
(6) si sicana (7) mantalei (8) primind, la fiecare trecere
prin dreptul generatorului, o noua cantitate de caldura,
pe care o va ceda peretilor laterali ai recipientului (3) cu
lichid, pierderile de caldura spre exteriorul mantalei (8)
fiind reduse de stratul (9) izolator ceramic, iar mantaua
(8) metalica favorizeaza cresterea eficientei termice,
cedand energie termica prin radiatie catre peretele
exterior al recipientului (8) cu lichid.
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Sistem de fierbere de mare eficienta

Inventia se referd la un sistem destinat fierberii lichidelor, care capteaza aproape integral,
energia termici eliberatd de un generator termic si o transmite aproape in intregime lichidului
aflat in recipientul sistemului.

Sunt cunoscute recipiente clasice de fierbere, pentru uz casnic sau industrial. Sistemul
clasic preia energia termicd de la un generator termic aflat la partea inferioard a recipientului
clasic si o transmite lichidului care trebuie fiert. Transmiterea céldurii de la generatorul termic la
recipientul clasic, se face prin radiatie, conductie si convectie termica. Agentul termic folosit este
aerul cald.

Dezavantajele sistemului clasic sunt: pierderi de energie termicd prin radiatie si
convectie, prin peretii laterali ai recipientului clasic si prin aburul degajat in atmosfera;
incapacitatea de a prelua integral energia termicé eliberatd de generatorul termic; cantitatea de
energie termicd eliberatd de generatorul termic nu este corelatd cu coeficientul global de
transmitere a caldurii de la agentul termic la lichidul din recipientul clasic, astfel, o mare parte a
energiei termice incdlzeste incdperea in care se afld recipientul si doar o parte se transmite
lichidului care trebuie fiert, definind acest mod de fierbere ca -proces de fierbere in incinta calda-
sau particularizat, - prepararea alimentelor in bucétirie calda-; lichidul este supus unor diferente
mari de temperaturd in masa sa, astfel fierberea se produce intr-o formd agitatd, cu miscari
agresive ale masei de apé, ceea ce, in cazul prepararii hranei prin fierbere, duce la o suprafierbere
a masei vegetale.

Scopul inventiei este reducerea consumului de combustibil sau energie electrici necesare
fierberii lichidelor de orice fel.

Problema pe care o rezolva inventia este captarea aproape integrald a energiei termice
eliberatd de un generator termic si utilizarea ei, cu randament ridicat, pentru fierberea unui
lichid.

Sistemul de fierbere de mare eficienta inlaturd dezavantajele sistemului clasic de fierbere
astfel: preia aproape integral energia termica eliberatd de generatorul termic; dirijeazi caldura pe
intreaga suprafatd exterioard a recipientului de lichid, asigurdnd un flux in circuit inchis al
aerului fierbinte, ceea ce face ca generatorul termic s consume energie numai pentru intretinerea
temperaturii aerului din mantaua sistemului; asigurd o fierbere mai uniforma a lichidului cu
degajarea unei cantititi mai mici de abur; permite corelarea coeficientului global de transmitere a
caldurii de la aerul cald citre lichidul care trebuie fiert, cu cantitatea de caldurd eliberata de
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generatorul termic, aceasta insemnadnd controlul randamentului procesului de fierbere si
posibilitatea imbunatatirii lui.

Inventia va fi descrisa in continuare in legatura cu figurile 1, 2, 3 si 4 care reprezinta:

- Figura 1, vedere de ansamblu a sistemului, cu figurarea curentilor de aer cald

- Figura 2, recipientul de lichid

- Figura 3, mantaua metalica

- Figura 4, mantaua metalica in constructie modulara

Sistemul de fierbere de mare eficientd, conform inventiei, este alcatuit dintr-un generator
termic 1, care incalzeste un agent termic 2, care la randul lui, cedeazd cildura fundului si
peretilor laterali ai unui recipient de lichid 3, construit din material inoxidabil, caldura preluata in
final de lichidul care trebuie fiert 4. Curentul de aer fierbinte este dirijat intr-un circuit continuu
de un guler 5, peretele exterior 6 si o sicand 7, componente ale unei mantale 8, construitd din
material inoxidabil si izolatd termic printr-un strat ceramic izolator 9, intregul sistem sprijinindu-
se pe un suport 10.

Mantaua metalica poate fi construitd in sistem modular, pentru fierberea unor lichide in
recipienti foarte inalti , conform figurii 4, in acest caz ea fiind alcituitd dintr-un modul de baza
11, unul sau mai multe module intermediare 12, si un modul suport 13, pe care se pot aseza unul
sau mai multe inele adaptoare 14, care servesc utilizarii unor recipienti de lichid cu diametre
mici.

Sistemul de fierbere de mare eficientd functioneaza astfel: caldura eliberatd de
generatorul termic 1, incalzeste agentul termic 2, care la randul lui, cedeaza caldura fundului si
peretilor laterali ai recipientului de lichid 3, céldurd preluatd in final de lichidul de fiert 4.
Curentul de aer fierbinte este dirijat intr-un circuit continuu de gulerul 5, peretele exterior 6 si
sicana 7 a mantalei 8, primind la fiecare trecere deasupra generatorului termic o noud cantitate de
caldura pe care o va ceda peretilor laterali ai recipientului de lichid. Pierderile de caldura spre
exteriorul mantalei, sunt reduse de stratul ceramic izolator 9. Mantaua metalici cedeazi energie
termicd prin radiatie cétre peretele exterior al recipientului de lichid, crescand si mai mult
eficienta termica.

Prin aplicarea inventiei se obfin urmaitoarele avantaje:

- Reducerea cantitatii de energie termica utilizata la fierberea lichidelor;

- Cresterea randamentului in fierberea lichidelor;

- Reduce timpul de fierbere al lichidelor;

- Poate fi utilizat cu toate generatoarele termice cunoscute la ora actuald fard nici o
modificare, astfel pentru reglarea fierberii se controleaza debitul de combustibil din
robinetul de reglaj al arzitorului sau puterea incalzitorului electric;

- Sistemul prezintd siguranta in exploatare;

- Nu necesita instruire sau personal specializat;

- Este usor de intretinut si inspectat;

- Aceeasi manta suporta recipienti de inaltimi diferite;

- in caz de nevoie, sistemul suportd constructie modulara pentru iniltimi mari si
diametre diferite ale recipientilor de lichid,

- Se preteazi la automatizare in exploatarea industriala, astfel dupa finalizarea fierberii
nu trebuie stinsa flacira, ci se extrage recipientul si se aseaza in manta un alt recipient
inainte pregitit;

- Prin reducerea cantitdtii de combustibil necesar fierberii lichidelor, inventia
contribuie la economisirea combustibilului si la reducerea emisiilor de dioxid de
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carbon in atmosferd. Estimez o economie de minim 30% la cantitatea de gaz necesar
pentru fierberea lichidelor. Astfel, considerand cd o familie poate consuma un volum
de 10 — 20 mc gaz natural pentru prepararea calda a alimentelor, in fiecare luna, o
economie de numai 30% inseamnd un volum de gaz economisit de 3- 6 mc/luna pe
familie, ceea ce, raportat la 1.000.000 de familii, inseamna intre 3.000.000 si
6.000.000 mc gaz natural econimisit in fiecare luni;

Aplicarea Sistemului de fierbere de mare eficienta , in domeniul industrial, va duce la
urmitoarele avantaje: economii mari de combustibil la nivel global; reducerea
poludrii prin reducerea emisiilor de dioxid de carbon in atmosfera; reducerea cantitatii
de energie termica eliberatd in atmosferd cu efect in eforturile depuse pentru
incetinirea ritmului incélzirii globale;

Aplicarea inventiei va permite definirea notiunii de: fierbere a lichidelor in incinta
rece, sau particularizat: prepararea calda a alimentelor in bucatarie rece.

Domenii de utilizare.

Prepararea casnica prin fierbere a alimentelor;

Prepararea profesionala prin fierbere a alimentelor - Restaurante -;

Prepararea industriala prin fierbere a alimentelor - Fabrici de conserve -;
Incidlzirea/fierberea fluidelor in domeniul industrial - Distilerii, procese chimice
diverse -;

Sisteme de incilzire centrala a incintelor;

Imbunatatirea functionirii schimbatoarelor de caldura.
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Revendicare

Sistem de fierbere de mare eficientd, caracterizat prin aceea cd, in scopul economisirii
unei cantitdti insemnate de energie termica necesara fierberii unui lichid, preia aproape integral
cildura eliberatd de un generator termic (1), prin intermediul unui agent termic (2) care
incilzeste peretii recipientului (3) continidnd lichidul de fiert (4), in mod continuu, printr-un
circuit al aerului fierbinte, impus de gulerul (5), peretele exterior (6) si sicana (7) a mantalei (8)
primind la fiecare trecere deasupra generatorului termic o noud cantitate de caldura pe care o va
ceda peretilor laterali ai recipientului de lichid; in acelasi timp mantaua metalicd (8) cedeazd
energie termicd prin radiatie catre peretele exterior al recipientului de lichid, in timp ce pierderile
de céldura spre exteriorul mantalei, sunt reduse de stratul ceramic izolator (9).
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Figura 1
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Figura 4
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Figura 2
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