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(57) Rezumat:

Inventia se referd la un procedeu de valorificare a
materiilor prime vegetale, uscate, provenite de la plante
aromatice, medicinale si fructe de padure. Procedeul
conform inventiei consta intr-o prima faza de trecere a
materie prime printr-o ploaie de 1,1,1,2-tetrafluoroetan,
intr-un vas de extractie, la o temperatura de 5...10°C,
rezultdnd un extract E1 contindnd componentele lipoid
ceroase si volatile, si un material M1, care, intr-o a
doua faza, este calibrat si folosit la realizarea unor

formule de ceaiuri, fie la extractia rapida, in camp
ultrasonic sau sub presiune, a componentelor bioactive
hidrosolubile Tn solventi lichizi, rezultdnd extracte
folosite la fabricarea unor suplimente alimentare,
indulcitori naturali hipocalorici si un reziduu umed, care
se foloseste ca atare, la realizarea unor composturi,
sau se usuca si se utilizeaza in retete furajere.
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2. DESCRIERE

Inventia de fatd se referd la un procedeu de extractie in doud faze a componentelor bioactive din
materiile prime vegetale uscate provenite de la plantele aromatice, medicinale §i fructele de
pddure care contin alituri de compusii de bazd, metaboliti secundari de tipul terpenoizilor,
uleiurilor esentiale, alcaloizilor, fenolilor, flavonoizilor, taninurilor, glicozidelor, saponinelor,
etc., multe din ele cu rol bioprotectiv §i preventiv in afectiuni ale inimii, diabet §i cancer.
Trecerea materiei prime constind din plante aromatice, medicinale si fructe de padure,printr-o
ploaie de Genetron 134a se face la temperature sub 30°C, cu formarea unui extract E1 constand
din uleiuri esentiale si componente lipoide ceroase si a unui material M1 sterilizat ce poate fi
calibrat §i folosit ca atare la fabricarea unor suplimente alimentare de tipul infuziilor si
decocturilor sau poate fi folosit la extractia rapidd, in cimp ultrasonic sau sub presiune, a
componentelor hidrosolubile in solventi lichizi, in raportul 1:2 - 1:10, formati din apa sau solutii
apoase cu etanol, glicol, propilenglicol in diferite concentratii, cu formarea unui extract E2 ce
contine substante bioactive hidrosolubile, si un material M2, steril i umed utilizabil la fabricarea

compostului sau a substraturilor pentru cultivarea ciupercilor.

Procedeul la care face referire prezenta inventie vizeaz3 utilizarea in prim4 fazi a unui solvent la
presiune subcriticd, neinflamabil, neexploziv, netoxic, prietenos mediului, acceptat ca solvent
pentru extractia aromelor de uz alimentar de citre FDA si Comitetul Stiintific pentru Alimentatie
al Comisiei Europene, capabil si extragd si componentele foarte usor volatile care se pierd la
extragerea uzuald cu abur cat si a unor componente lipoide ceroase care pot da uneori un gust
nedorit, iar, in faza a doua solventul utilizat este apa sau solutii apoase cu etanol, glicol,
propilenglicol in diferite concentratii, in camp ultrasonic sau sub presiune, la temperatura

camerei sau la temperaturd controlata.

Pana in prezent in literatura de specialitate nu s-a semnalat folosirea Genotron 134a (1,1,1,2-
tetrafluoroetan, denumit §i florasol) la sterilizare §i extragerea componentelor volatile si lipoid
ceroase ce pot da un “aftertaste” nedorit din materiile prime vegetale uscate provenite de la
plantele aromatice, medicinale §i fructele de pddure care urmeazi, a fi folosite la fabricarea unor
suplimente alimentare de tipul infuziilor, decocturilor sau extractelor hidrolitice, hidroetanolice,

hidroglicolice etc.
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Procedeul conform inventiei permite, in prima fazd realizarea unui extract E1 utilizabil 1n
industria farmaceuticd, cosmeticd §i alimentard sau la separarea §i incapsularea componentelor
bioactive utilizabile In aceleasi industrii §i a unui material M1 sterilizat care in faza a doua este
calibrat i utilizat ca atare la fabricarea unor suplimente alimentare de tipul infuziilor si
decocturilor sau poate fi folosit la extractia rapidd, in camp ultrasonic sau sub presiune, a
componentelor hidrosolubile in solventi lichizi, cu formarea unui extract E2 ce confine substante
bioactive hidrosolubile, §i un material M2, steril $i umed utilizabil la fabricarea compostului sau
a substraturilor pentru cultivarea ciupercilor, permitand astfel o utilizare mai completd amateriile

prime vegetale uscate provenite de la plantele aromatice, medicinale si fructele de padure.
Exemplul 1

Fructele de aronia (4roniae melanocarpae fructus) uscate cu un continut de substantd uscata de
90%, maruntite prin moara cu ciocanele cu sitd de 4mm, cu un continut ridicat de polifenoli,
flavonoizi, antocianine si alte componente fitochimice cu mecanism potential de reducere a
tensiunii arteriale, a colesterolului din singe, a bolilor cardiovasculare, a cancerului colorectal
etc., au fost trecute printr-o ploaie de Genetron 134a intr-un vas de extractie, sub agitare
intermitentd (2 minute agitare, 2 minute pauzd) la o temperaturd de 5-10°C dupa care solventul
Impreund cu extractul a fost trecut Intr-o camera de recuperare extract, unde prin incilzire la 30-
35°C solventul se evapora si se recupereaz prin filtrare, ricire si pompare in vasul de stocare iar
in camera de recuperare extract riméane extractul E1 ce se recupereazi cu ajutorul unor pipete cu
pard de cauciuc. In cilindrul vasului de extractie rimane, la umiditatea initiald, materialul
sterilizat M1 format din fructele de aronia méruntite care sunt supuse calibririi si utilizate fie la
realizarea unor formule de ceaiuri bogate in antioxidanti, polifenoli, flavonozi, antociani i alte
componente fitochimice cu mecanism potential de reducere a tensiunii arteriale, a colesterolului
din singe, a bolilor cardiovasculare, a cancerului colorectal, fie la extractia rapida, in camp
* ultrasonic sau sub presiune, a componentelor hidrosolubile in solventi lichizi, cu formarea unui
extract E2 ce contine substante bioactive hidrosolubile cu proprietdti asemdinitoare celor
mentionate, si un material M2 ce se foloseste ca atare la realizarea unor composturi sau se usucd

si se introduce 1n refete furajere.

Exemplu 2
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Fructele de citind (Hippophae fructus) uscate cu un confinut de substantd uscatd de 90%,
maruntite prin moara cu ciocanele cu sitd de 4mm, cu un continut ridicat de acid ascorbic, acid
linoleic, acid malic, acid oleic, acid palmitic, acid stearic, acid succinic, fibre, pectind,
querceting, sucrozd, tanin §i alte componente fitochimice cu proprietdfi antioxidante,
anticarcinogene, antiaging, antiinflamatoare, etc., au fost trecute printr-o ploaie de Genetron
134a intr-un vas de extractie, sub agitare intermitentd (2 minute agitare, 2 minute pauzi) la o
temperaturd de 5-10°C dupi care solventul impreund cu extractul a fost trecut intr-o cameri de
recuperare extract, unde prin incélzire la 30-35°C solventul se evapord si se recupereazi prin
filtrare, ricire §i pompare 1n vasul de stocare iar in camera de recuperare extract rimane extractul
E1, de culoare portocaliu inchis, ce se recupereazi cu ajutorul unor pipete cu pard de cauciuc. in
cilindrul vasului de extractie rimane, la umiditatea initiald, materialul sterilizat M1 format din
fructele de citind maruntite care sunt supuse calibrdrii si utilizate fie la realizarea unor formule
de ceaiuri bogate in antioxidanti, acid ascorbic, pectine, tanin §i alte componente fitochimice cu
proprietidti antioxidante, anticarcinogene, antiaging, antiinflamatoare, fie la la extractia rapidi, in
camp ultrasonic sau sub presiune, a componentelor hidrosolubile in solventi lichizi, cu formarea
unui extract E2 ce confine substante bioactive hidrosolubile cu proprietdti asemdindtoare celor
mentionate, §i un material M2 ce se foloseste ca atare la realizarea unor composturi sau se usucd

si se introduce in retete furajere.
Exemplul 3

Frunzele de stevie dulce (Steviae rebaudianae folium) uscate cu un continut de substanti uscati
de 87%, miruntite prin moara cu ciocanele cu sitd de 4mm, cu un continut ridicat de steviol
glicozide (in principal steviozide si glicozide) si cu o putere de indulcire de 10-15 ori mai mare
ca a zahdrului dar fird aport caloric, fibre, bor, calciu, fosfor, magneziu, seleniu, ulei esential §i
alte componente fitochimice, au fost trecute printr-o ploaie de Genetron 134a intr-un vas de
extractie, sub agitare intermitentd (2 minute agitare, 1 minut pauzi) la o temperaturd de 5-10°C
dupi care solventul impreund cu extractul a fost trecut intr-o camer3 de recuperare extract, unde
prin Incdlzire la 30-35°C solventul se evapori si se recupereazi prin filtrare, ricire i pompare in
vasul de stocare solvent iar extractul verde inchis, foarte amar §i vascos la temperatura camerei
se recupereazi cu ajutorul unor pipete cu pari de cauciuc. In cilindrul vasului de extractie

rdmane, la umiditatea initiald, materialul sterilizat M1 format din frunzele de stevie dulce
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mdruntite care sunt supuse calibrarii si utilizate fie la realizarea unor formule de ceaiuri pentru
diabetici, supraponderali sau persoane ce folosesc diete hipocalorice, acestea prezentind
avantajul cd nu au un gust residual amdrui pronuntat, nedorit de consumatori, fie la extractia
rapidd, in camp ultrasonic sau sub presiune, a componentelor hidrosolubile in solventi lichizi, cu
formarea unui extract E2 ce contine steviol glicozide fird gustul amdrui rezidual pronunfat
caracteristic extractelor realizate prin alte metode si substante bioactive hidrosolubile si un
material M2 ce se foloseste ca atare la realizarea unor composturi sau se usuca si se introduce in
retete furajere. Extractul E2 este supus floculdrii, filtrdrii, concentrarii §i, fie se amestecd in
proportie de 10-60% cu glicol obtindndu-se un indulcitor natural lichid, hipocaloric, fird gust
residual specific amdrui pronuntat, cu numele commercial GLYVIA, fie se usuci i se obtine un
indulcitor natural fara calorii, fird gust residual specific amarui pronuntat sub formd de pulbere

cu putere de indulcire de peste 100 de ori mai mare ca a zah3rului.
Exemplul 4

Inflorescentele de levanticd (Lavandulae flos) uscate cu un confinut de substantd uscata de 87%,
miruntite prin moara cu ciocédnele cu sitd de 4mm, cu un continut ridicat de ulei esential, 1,8-
cineol, camfor, cariofilend, citronelol, geraniol, limonen gi alte componente fitochimice, au fost
trecute printr-o ploaie de Genetron 134a intr-un vas de extractie, sub agitare intermitentd (2
minute agitare, 1 minut pauzd) la o temperaturd de 5-10°C dupd care solventul impreund cu
extractul a fost trecut intr-o camerd de recuperare extract, unde prin incdlzire la 30-35°C
solventul se evapora si se recupereazd prin filtrare, ricire $i pompare in vasul de stocare solvent
iar extractul verzui deschis, uleios cu miros caracteristic se recupereazd cu ajutorul unor pipete
cu pard de cauciuc. In cilindrul vasului de extractie rimane, la umiditatea initiald, materialul
sterilizat M1 format din inflorescenfele de levinficd méruntite care sunt supuse calibrdrii si
utilizate fie la realizarea unor formule de ceaiuri fiela extractia rapidd, in camp ultrasonic sau sub
presiune, a componentelor hidrosolubile in solventi lichizi, cu formarea unui extract E2 ce
contine substante bioactive hidrosolubile si un material M2 ce se foloseste ca atare la realizarea
unor composturi sau se usucd §i se introduce in refete furajere. Extractul uleios Elobtinut prin
aceastd metodd are culoare verzui deschis §i este mai vascos decit uleiul incolor obtinut prin

antrenare cu vapori de apa.
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3. REVENDICARI

1. Procedeu combinat de valorificarea plantelor aromatice, medicinale §i a fructelor de padure,
caracterizat prin aceea cd, intr-o primd fazi biomasa uscatd §i maruntiti este trecutd printr-o
ploaie de Genetron 134a (1,1,1,2-tetrafluoroetan, denumit §i florasol) intr-un vas de extractie,
sub agitare intermitentd la o temperaturd de 5-10°C rezultdnd un extract contindnd componentele
volatile si lipoide ceroase utilizabil in industria cosmeticd, farmaceuticd sau alimentard §i o
biomas3 sterilizatd, care, in faza doua este calibrati si utilizatd, fie la realizarea unor formule de
ceaiuri fie la la extractia rapidd, In camp ultrasonic sau sub presiune, a componentelor bioactive
hidrosolubile in solventi lichizi rezultdnd extracte folosite la fabricarea unor suplimente
alimentare, indulcitori naturali hipocalorici, siropuri medicinale, alimente functionale etc. §i un
reziduu umed ce se foloseste ca atare la realizarea unor composturi sau se usuca §i se introduce

in retete furajere.

2. Indulcitor natural hipocaloric “GLYVIA”, obtinut, prin procedeul definit in revendicarea 1
care permite 1n prima faz3 extragerea componentelor volatile si lipoid ceroase, foarte amare care
dau gustul residual specific de Stevie iar in faza doua permite extragerea componentelor dulci
hidrosolubile, lipsite de aport caloric si fird nevoia de adaos de arome pentru a masca gustul

rezidual specific de Stevie.
3. Extract uleios de aronia obtinut prin procedeul definit in revendicarea 1.
4. Extract uleios de c#tin3 obtinut prin procedeul definit in revendicarea 1.

5. Extract uleios de levintica obtinut prin procedeul definit in revendicarea 1.
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