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Inventia se refera la o0 masina si la o metoda de taiat carne in cuburi.

Mai precis, inventia se refera la o magina simpla de taiere a produselor alimentare,
pentru debitarea materialelor in bucati de dimensiuni si forme prestabilite, in special a carnii
proaspete sau congelate, in cuburi cu dimensiuni prestabilite si reglabile, printr-o noua
metoda de taiere.

in prezent existad multe tipuri de masini de taiere a produselor alimentare in diverse
marimi si forme, dar acestea se preteaza in special la legume si fructe. La unele, de regul,
produsul este introdus intre discuri circulare si taiat mai intéi in felii, apoi reintrodus si taiat
in fasii, iar la urma reintrodus si taiat in cuburi sau baghete. La altele cutitele sunt pozitionate
in retea, prin care sunt presate produsele si apoi sectionate. ins& toate acestea nu dau
randament la taierea carnii proaspete, deoarece aceasta este moale si are proprietatea de
a se lipi.

Se cunoaste documentul US 005342236 A, care prezinta o masina de taiat carne
care foloseste discuri rotative de taiere, carnea fiind taiata in felii, la prima trecere, apoi la
a doua trecere feliile se taie in fasii, iar la a treia trecere fasiile se taie in cuburi.

Se mai cunoaste, din documentul EP 0363220 B1, o masina mult mai complicata, dar
in principiu foloseste aceeasi metoda de taiere cu discuri, mai intéi in felii, apoi in fasii iar la
urma in cuburi. Dezavantajul acesteia consta in neuniformitatea dimensiunilor bucatilor
rezultate, din cauza consistentei neuniforme a carnii, care face ca alimentarea cu fasii a
discului taietor in cuburi sa nu fie constanta, rezultadnd bucati de dimensiuni diferite. in plus,
reglarea formei si a dimensiunilor de taiere este greoaie si limitata. Se stie ca in domeniul
alimentar igiena este esentiald, iar masina amintitéd se demonteaza greu, pentru a putea fi
spalata corespunzator.

Mai este cunoscut documentul GB 1144724, care se refera la o magina de taiat
produse alimentare de toate felurile, in special carne, in cuburi de diferite lungimi. Masina
de taiatin cuburi are un sistem de cutite constand din doua ansambluri de cufite transversale
si longitudinale, care se deplaseaza prin fantele unui suport sub un unghi drept unul fata de
celalalt, si perpendicular pe produsul ce urmeaza a fi taiat. Dupa taierea in fasii, produsul
(carnea) este taiat pe direciie orizontald de un alt cutit, realizdndu-se astfel cuburile de
carne.

Din documentul CN 201471450 (U) se cunoaste un dispozitiv de taiat produse
alimentare in cuburi, care cuprinde un grup de lame transversale si un grup de lame
longitudinale, care suntinserate reciproc, pentru a forma o grila corespunzatoare dimensiunii
alimentelor. Dispozitivul poate efectua tdierea dintr-o singura apasare. Lamele sunt
demontabile si se pot taia diferite alimente in patrate si dreptunghiuri, cu diferite dimensiuni.

Problema tehnica pe care o rezolva inventia consta in realizarea unei masini de taiat
produse alimentare in felii, fasii sau cuburi de diferite forme si dimensiuni, cu posibilitatea
montarii pe sarite a cutitelor.

Masina de taiat carne in cuburi, conform inventiei, inlatura dezavantajele masinilor
cunoscute prin aceea ca are in alcatuire doua compartimente rectangulare, perpendiculare,
in care culiseaza cate un impingator si, opus impingatoarelor, sunt pozitionate niste cadre
cu cutite lamelare, cadre care culiseaza stanga-dreapta si sus-jos in niste lagare montate
pe cel de-al doilea compartiment rectangular, prin intermediul unor tije, si sunt actionate de
catre axul cu excentric al reductorului motorului electric.
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Metoda de taiat carne in cuburi, conform inventiei, inlatura dezavantajele metodelor
cunoscute prin aceea ca va confine etapele: carnea se incarca in primul compartiment
rectangular printr-o gaura; se inchide capacul compartimentului rectangular si se impinge
carnea cu impingatorul printre lamele cutitelor primelor doua cadre care culiseaza stanga-
dreapta si sus-jos, taind carnea in fasii cu sectiune patrata, carne ce trece in cel de-al doilea
compartiment rectangular; se impinge carnea cu cel de-al doilea impingator printre lamele
cutitului din cel de-al treilea cadru care culiseaza sus-jos, taind fagiile in cuburi.

Inventia prezintd urmatoarele avantaje:

- utilizarea noii metode de taiere, mai performanta, care asigura taierea in bucati cu
dimensiuni precise, prestabilite si reglabile, la care viteza de alimentare cu carne nu
influenteaza calitatea taierii, sau a formei si dimensiunilor bucatilor rezultate;

- se poate folosi si la taierea altor produse alimentare, cum ar fi: mezeluri, legume,
fructe, cagcaval etc.;

- ofera posibilitatea montarii pe sarite a cutitelor, sau utilizarea rapida a unor cadre
cu cutite de rezerva, cu dispozitive de impingere corespunzatoare, obtindndu-se, in urma
acestor combinatii, taierea produselor alimentare in diferite forme si de diferite dimensiuni;

- se demonteaza simplu si rapid, in vederea spalarii;

- este simpl3, fiabila, usor de intretinut, se poate realiza cu costuri mici, si se preteaza
la productia de serie mare.

Se da in continuare un exemplu de realizare a inventiei, cu actionare manuala a
dispozitivelor de impingere, in legatura cu vederile izometrice, prezentate in fig. 1...6:

- fig. 1, masina de taiat echipatg;

- fig. 2, masina fara capac si cu dispozitivele de impingere scoase;

- fig. 3, lagar suport cu doua cadre cu cutite, asezate perpendicular,;

- fig. 4, lagar suport cu un cadru cu cutite;

- fig. 5, camerele de alimentare cu suporturi, deplasate intre ele;

- fig. 6, actionare si transmisie.

Masina de taiat carne in cuburi, conform inventiei, agsa cum este prezentata in fig. 2,
are in compunere o placa de baza 1 pe care se monteaza un compartiment rectangular de
alimentare 2, prevazut cu un suport 3, culisabil, care permite culisarea pe placa de baza.
Compartimentul de alimentare 2 este prevazut cu capacul culisabil 5 si este prins intr-un
singur surub, pentru a se demonta ugor. Tot pe placa de baza se fixeaza, potrivit fig. 5, un
alt compartiment rectangular fix 14, prevazut cu suporturile 25. Compartimentele se
confectioneaza din teava patratd si au degajarile 27, respectiv, 28, care le permit
patrunderea printre niste cutite lamelare 19. in fig. 3 este prezentat lagarul suport 16, prin
care culiseaza niste tije 23 ale unor cadre 12 si 13 prevazute cu cutitele 19, plasate in doua
planuri paralele, cu culisare stanga-dreapta, respectiv, sus-jos. Cutitele lamelare 19 sunt
montate cu bolturi si intinse cu ajutorul unor suruburi 18. in fig. 4 se vede lagarul suport cu
un singur cadru cu cutite, si bolturile 24 de fixare a cutitelor. Cele doua lagare suport se
monteaza la capatul compartimentului de alimentare 2, respectiv, la capatul
compartimentului fix 14, potrivit fig. 2, si se blocheaza cu niste tije de fixare 26, fig. 5. Din
ansamblu, potrivit fig. 2, fac parte si dispozitivele de impingere 6 si 9 cu degajarile 7,
respectiv, 10 si cu limitatorii de cursa 8, respectiv, 11.

Miscarile de culisare a cutitelor pe cele trei directii se face, dupa cum se vede in
fig. 6, de catre axul cu excentric 20, actionat prin intermediul reductorului conic 21 al
motorului electric 22, care este fixat cu suporturile 31 de suporturile compartimentului fix 14.
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Axul cu excentric se roteste cu 200 rot/min in lagarul 29, montat pe suporturile comparti-
mentului fix 14, si are montate pe excentric bucsele din silicon 30, pentru protectie. Deasupra
se monteaza capacul de protectie 32 al masinii, potrivit fig. 1. Componentele se realizeaza
din materiale admise in industria alimentara. Masina de taiat cuburi se poate realiza in
diferite variante si marimi: mica, cu actionare manuala a dispozitivelor de impingere, pentru
a se utiliza in domeniu casnic; medie, cu actionare manuala sau mecanica a dispozitivelor
de impingere, pentru a fi folosite in cantine si restaurante; mare, cu capacitate de prelucrare
pe masura, adaptand sistemul de alimentare automat, si dispozitive de impingere mecanice
sau hidraulice, cu miscari corelate si programate.

Metoda de taiat carne in cuburi, conform inventiei, utilizeaza cutite de taiere tip
lamele, care executa migcari de culisare, imitdnd miscarea cutitului normal. Cutitele (avand
distanta dintre ele prestabilita in functie de dimensiunile la care se doreste taierea) sunt
montate pe cadre prevazute cu intinzatoare, care sunt dispuse in doua planuri paralele,
perpendiculare pe al treilea, astfel incat cadrele cu cutite sa culiseze pe trei directii diferite.
Pe langa noua metoda de taiere, modul de actionare a cadrelor cu cutite este ingenios
realizat, fiindca toate cele trei cadre aflate in planuri diferite sunt actionate de un simplu ax
cu excentric. Dupad cum se vede in fig. 2, carnea se introduce in compartimentul de
alimentare 2 prin gura 4, se impinge capacul 5, iar cu ajutorul dispozitivului 6, prevazut cu
degajarile 7 pentru a patrunde printre cutitele lamelare 19, se impinge carnea spre cadrele
12 si 13 cu cufite, astfel incat, prin culisarea stdnga-dreapta a cutitelor cadrului 12 si sus-jos
a cadrului 13, acestea taie carnea in baghete cu sectiune patrata, care apoi patrunde in alt
compartiment 14, de unde este impinsa cu ajutorul dispozitivului 9, prevazut cu degajarile
10, pentru a putea patrunde printre cutitele lamelare 19 ale cadrului 15, care culiseaza
sus-jos, si sa taie carnea in cuburi. Dispozitivele 6 si 9 sunt prevazute cu limitatoarele de
cursa 8, respectiv, 11. Cutitele lamelare 19 sunt intinse in cadre cu ajutorul unor suruburi
18. Cadrele cu cutite culiseaza in niste lagare suport 16, respectiv, 17. Migcarea de culisare
a cadrelor cu cutite se face dintr-un singur loc, de catre axul cu excentric 20, actionat prin
intermediul reductorului conic 21 de catre motorul electric 22. Tot ansamblul este montat,
prin intermediul unor suporturi 3, pe o placa de baza 1. Pentru taierea in felii, carnea se
introduce direct in compartimentul 14 si se impinge cu dispozitivul 9, iar pentru taierea in
baghete, se demonteaza cadrul cu cutite 15. Se pot face o serie de combinatii prin montarea
pe sarite a cufitelor, rezultand diferite forme si dimensiuni ale produselor taiate. Se poate
schimba profilul compartimentelor de alimentare, variind astfel productivitatea. Mentionez ca
se pot taia si alte produse alimentare, cum ar fi mezeluri, legume, fructe, cascaval etc.

Masina de taiat cuburi se poate realiza in diferite variante si marimi, in functie de
domeniul de utilizare, si anume, casnic, cantine si restaurante sau industrial.
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Revendicari

1. Masgina de taiat carne in cuburi, prevazuta cu compartiment de alimentare a carnii,
si cutite de taiere actionate de un motor electric, caracterizata prin aceea ca are doua
compartimente rectangulare (2, 14), perpendiculare, in care culiseaza cate un impingator (6,
9) si, opus impingatoarelor, sunt pozitionate niste cadre cu cutite lamelare (12, 13, 15), cadre
care culiseaza stanga-dreapta si sus-jos in niste lagare (16, 17) montate pe cel de-al doilea
compartiment rectangular (14), prin intermediul unor tije (26), si sunt actionate de catre axul
cu excentric (20) al reductorului (21) cu ajutorul motorului electric (22).

2. Masina conform revendicarii 1, caracterizata prin aceea ca impingatoarele (6, 9)
sunt prevazute cu limitatoarele de cursa (8,11) si niste degajari (7, 10), pentru a patrunde
printre cutite.

3. Metoda de taiat carne in cuburi, conform revendicarii 1, caracterizata prin aceea
ca va contine etapele: carnea se incarca in primul compartiment rectangular (2) printr-o
gaura (4); se inchide capacul compartimentului rectangular si se impinge carnea cu
impingéatorul (6) printre lamele cutitelor primelor doua cadre (12, 13) care culiseaza stanga-
dreapta si sus-jos, taind carnea in fasii cu sectiune patrata, carne ce trece in cel de-al doilea
compartiment rectangular (14); se impinge carnea cu cel de-al doilea impingator (9) printre
lamele cufitului din cel de-al treilea cadru (15) care culiseaza sus-jos, taind fasiile in cuburi.
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Fig. 6

Fig. 3
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Fig. 5
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