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Inventia se refera la un dispozitiv destinat obtinerii epruvetelor din materii prime ali-
mentare, sau din produse finite alimentare, destinate incercarilor de textura a alimentului solid.

n vederea determinarii texturii materiilor prime sau a produselor finite alimentare solide,
cel mai adesea, acestea sunt folosite ca atare, avand geometria si dimensiunile nemodificate.
Acest fapt nu prezinta un impediment la incercarea de duritate sau la incercarea de penetrare.
Tn schimb, folosire acestui mod de lucru la incercéri de compresiune, de forfecare, de rasucire
side incovoiere duce la imposibilitatea compararii produselor incercate, deoarece pentru fiecare
marime caracteristica a materiei prime sau a produsului alimentar solid finit, supuse uneia dintre
incercarile de textura enumerate mai sus, se obtine alta curba specifica, realizata in coordonate
forta-deplasare. Pentru a putea realiza compararea si o buna reproductibilitate a datelor, este
necesara obtinerea din materia solida incercata atat a unor epruvete cu geometrie si
dimensiune bine stabilite, cat si exprimarea solicitarii mecanice a probei nu prin forta aplicata
probei, dependenta larandul ei de dimensiunea probei, ci prin tensiunea mecanica de solicitare,
exprimata prin raportul dintre forta aplicata pe unitatea de suprafata supusa solicitarii. Totodata,
o conditie esentiala pentru asigurarea unei precizii ridicate si a unei reproductibilitati avansate
a determinarilor de textura este ca operatia de prelevare a probei sa afecteze minimal textura
initiala a materiei alimentare.

In vederea realizarii unor extracte de o anumita geometrie, din materii prime alimentare,
sau din produse alimentare finite, autorului ii sunt cunoscute solutiile descrise in documentul
US 4.843.716, denumit in continuare D1, si ale documentului DE 20.2004.008.072 U1,
document denumit in continuare D2.

Documentul D1 se refera la un dispozitiv cilindric sau prismatic, destinat taierii unui lot
de tartine dintr-un aliment, ce prezinta in partea inferioara un cutit taietor. Dupa apasarea
repetata a cutitului pe aliment, in cavitatea cilindrica sau prismatica se aduna un numar de
tartine egal cu numarul de taieri efectuate, extragerea tartinelor fiind realizata prin actionarea
manuala a unui piston. Aceasta solutie aplicata la obtinerea probelor pentru incercarea texturii
alimentelor prezinta dezavantajul ca nu permite realizarea de probe din materie alimentara
solida, casanta, deoarece pentru taierea acestora sunt necesare forte relativ mari, care
afecteaza textura probei, determinarile ulterioare asupra texturii nefiind relevante.

Documentul D2 se refera la un dispozitiv cilindric destinat prelevarii, la abatorizare, de
probe de carne, acestea fiind folosite in scopul stabilirii incarcaturii microbiene. Dispozitivul este
apasat si rotit pe carnea testata, formandu-se n interiorul cavitatii cilindrice un dop din carne.
Prelevarea unui strat subtire de carne, in scopul analizei de germeni, se face din partea de jos
a dopului de carne, cu ajutorul unui scalpel. Aceasta solutie aplicata la obtinerea probelor
pentru incercarea texturii alimentelor prezinta dezavantajul ca acest dispozitiv nu contine un
sistem de extractie, iar extragerea fortata a probei, folosind un anumit obiect, ar duce automat
la distrugerea texturii ei.

Problema tehnica pe care o rezolva inventia consta in realizarea unui dispozitiv actionat
manual, pentru obtinerea epruvetelor cilindrice din materiale alimentare, care sa permita
schimbarea rapida a tipului de cutit in functie de materialul epruvetei dorite a fi realizata.

Solutia la aceasta problema o constituie un dispozitiv pentru realizarea epruvetelor
destinate stabilirii texturii alimentelor, prevazut la partea inferioara cu un cutit cilindric taietor,
un piston pentru extragerea epruvetei, o tija de actionare a pistonului si un buton de extragere
prin apasare, montat la partea superioara a tijei, cutitul cilindric fiind fixat prin infiletare pe un
corp metalic portcutit, prevazut cu un locas central ce permite deplasarea tijei pistonului, si
formarea epruvetei in interiorul cutitului cilindric.

De preferinta, cutitul cilindric poate avea taigul neted.

in mod avantajos, cutitul cilindric poate avea taisul prevazut cu dinti.
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Intr-un alt aspect, inventia asigura realizarea epruvetelor din material alimentar, prin
apasarea lenta si cu o forta progresiv crescatoare pe corpul portcutit, astfel incat cutitul cilindric
cu tais neted sa patrunda si sa realizeze epruveta necesara din materiale alimentare solide, cu
caracteristici elasto-plastice.

Inventia are, de asemenea, ca obiect realizarea epruvetelor din material alimentar, prin
apasarea lenta si cu o forta progresiv crescatoare pe corpul portcutit, astfel incat cutitul cilindric
cu tais cu zimti sa fie rotit concomitent cu migcarea de apasare, pentru realizarea epruvetei
necesare din materiale alimentare solide, cu caracteristici rigide si casante.

In acest scop este folosit un cutit cilindric cu taig neted, pentru probe solide
elasto-plastice, si un cultit cilindric cu dinti, pentru probe solide rigide, casante. Tn cazul folosirii
cutitului cu taig neted, epruveta se obtine prin presarea manuala a corpului cutitului pe materia
incercata. In cazul folosirii cutitului cu dinti, epruveta se obtine prin presarea manuala a corpului
cutitului pe proba, concomitent cu rotirea corpului cutitului, ceea ce provoaca practic frezarea
manuala a unui corp cilindric din proba. Cutitele pot fi inlocuite in cateva secunde unul cu
celalalt, fixarea lor pe corpul portcutit facandu-se prin infiletare. Extragerea epruvetei din
cavitatea cilindrica a cutitului se realizeaza cu ajutorul unui piston actionat prin apasare lenta
cu mana.

Prin aplicarea inventiei se obtine urmatorul avantaj: se realizeaza epruvete de forma si
dimensiuni identice, folosite pentru incercarea texturii alimentelor solide, cu posibilitatea
exprimarii solicitarii mecanice in unitati de tensiune mecanica, asigurand astfel posibilitatea
compararii rezultatelor experimentale, precum si o precizie ridicata a determinarilor.

Se da in continuare un exemplu de realizare a inventiei in legatura cu figura ce prezinta
o sectiune prin dispozitiv, si cele doua cutite interschimbabile folosite, precum si vederi ale
epruvetei cilindrice obtinute.

Dispozitivul conform inventiei este format dintr-un cutit 1 cilindric, cu tais neted, si un
cutit 2 cilindric, cu dinti, ambele prevazute in partea superioara cu filet, un corp 3 metalic
portcutit, un piston 4 prevazut cu o tija 5 si un buton 6 de extragere prin apasare, reperul 7
reprezentand epruveta cilindrica realizata din materia alimentara solida.
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Revendicari

1. Dispozitiv pentru realizarea epruvetelor destinate stabilirii texturii alimentelor, prevazut
la partea inferioara cu un cutit cilindric taietor (1, 2), un piston (4) pentru extragerea epruvetei,
o tija (5) de actionare a pistonului (4) si un buton (6) de extragere prin apasare, montat la partea
superioara a tijei (5), caracterizat prin aceea ca respectivul cutit cilindric (1, 2) este fixat prin
infiletare pe un corp metalic portcutit (3), prevazut cu un locas central ce permite deplasarea
tijei (5) pistonului, si formarea epruvetei in interiorul cutitului cilindric (1, 2).

2. Dispozitiv conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca respectivul cutit cilindric
(1) are taisul neted.

3. Dispozitiv conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca respectivul cutit cilindric
(2) are taisul prevazut cu dinti.

4. Utilizarea dispozitivului conform revendicarii 2, pentru realizarea epruvetelor din
material alimentar, prin apasarea lenta si cu o forta progresiv crescatoare pe corpul portcutit (3),
astfel incat cutitul cilindric (1) cu tais neted sa patrunda si sa realizeze epruveta necesara din
materiale alimentare solide, cu caracteristici elasto-plastice.

5. Utilizarea dispozitivului conform revendicarii 3, pentru realizarea epruvetelor din
material alimentar, prin apasarea lenta si cu o forta progresiv crescatoare pe corpul portcutit (3),
astfel Tncat cutitul cilindric (2) cu tais cu zimti sa fie rotit concomitent cu migcarea de apéasare,
pentru realizarea epruvetei necesare din materiale alimentare solide, cu caracteristici rigide si
casante.
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