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9 INSTALATIE PENTRU DESHIDRATAT PRODUSE VEGETALE

(57) Rezumat:

Inventia se refera la o instalatie destinata deshidratarii
produselor vegetale (plante medicinale si aromatice,
legume si fructe), pentru reducerea continutului natural
de apa pé&na la un nivel care sa impiedice activitatea
microorganismelor, fara a se distruge tesuturile sau a
se deprecia valoarea compusilor farmaceutici si aro-
matici ai produselor ce se deshidrateaza. Instalatia pen-
tru deshidratarea produselor vegetale, conform inven-
tiei, este compusa dintr-un schelet (1) ce sustine niste
pereti (2, 3) termoizolati exteriori, respectiv, interiori, ce
formeaza niste compartimente (A, B, C, D, E si F)
prevazute cu usi (10) de vizitare si cu capace (11) de
vizitare, primul compartiment (A) fiind prevazut cu niste
casete (4) cu fundul perforat, cu rolul de a sustine
produsul ce trebuie deshidratat, urmatoarele comparti-
mente (B, C, D) conduc aerul incarcat cu umiditate spre
evacuare, printr-o clapeta (5) de aer sau printr-o alta
clapeta (6) de aer, spre compartimentul (E) de amestec
al aerului recirculat cu aerul proaspét absorbit printr-o
clapeta (7) de aer, circulatia aerului in instalatia de
deshidratare fiind asiguraté de un ventilator (8) axial,
care insufla aerul Tn ultimul compartiment (F) peste o
baterie (9) de radiatoare cu dimensiunile sectiunii pri-
mului compartiment (A); instalatia este montaté intr-un
container (G) auto, iar alimentarea cu apa calda a
bateriei (9) de radiatoare se face printr-o instalatie (12)
de alimentare cu apa calda, controlata cu aparate (13)

de masura, si o instalatie (14) electrica de automati-
zare, de la un boiler in care apa poate fi incélzita de la
diferite surse de energie, boilerul find montat in alt
container (H) auto, iar apa putand fi incalzitd de la
energia solara, caldura apelor geotermale, instalatii de
producere a biogazului, instalatii de ardere a degeurilor
combustibile, gazeificarea termochimicd a biomasei,
pompe de caldura.

Revendicari: 3
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INSTALATIE PENTRU DESHIDRATAT PRODUSE VEGETALE

Inventia se refera la o instalatie destinatd deshidratarii produselor vegetale (plante
medicinale si aromatice, legume si fructe) pentru reducerea continutului natural de apa
pana la un nivel care sa impiedice activitatea microorganismelor, fara a se distruge
tesuturile sau a se deprecia valoarea compusilor farmaceutici si aromatici ai produselor ce
se deshidrateaza.

Pe plan mondial se cunosc diverse solutii constructive si moduri de functionare ale
instalatiilor pentru deshidratarea produselor vegetale: in sarja - sunt de obicei uscatoare
cu camera (incintd) de uscare; semicontinuu — uscatoarele tunel; continuu — uscatoarele
cu banda, sau, dupa modul de transmitere a caldurii uscarea poate fi. convectiva,
conductiva, radianta, dielectrica sau combinata. Printre firmele consacrate ce realizeaza
uscatoare convective in sarja, tip dulap (camera de uscare), amintim: INNOTECH in
colaborare cu Universitatea din Hohenheim — Germania, Tredtecnology - Italia,
ChangZhou HuaXia Drying & Granulation Equipment Co.LTD. — China, Microtherm —
Ungaria, Termoplin — Serbia, etc. in general aceste tipuri de uscatoare sunt de capacitate
mica si medie si sunt utilizate pentru deshidratarea unei mari varietati de produse, printre
care: produse agricole, fructe, legume, plante medicinale, etc.

In uscatoarele cu camerd de uscare materialul este dispus uniform pe casete
stivuite pe carucioare sau ghidaje. De obicei la acest gen de uscatoare agentul de uscare
este produs prin amestecarea aerului recirculat cu aer exterior ce este incalzit cu un
schimbator de caldura. Agentul de uscare este aspirat de un ventilator i este trimis n
camera de uscare. Procesul se reia dupa ce o parte din aerul racit si umed este evacuat.
In faza incipienta a procesului de deshidratare, cand cantitatea de apa extrasa este mare,
aerul nu se recirculd, fiind evacuat in intregime.

Constructia unui uscator convectiv in sarja, tip camera de uscare, trebuie sa
indeplineasca o serie de cerinte, cum ar fi:

- sa ocupe un spatiu cat mai mic posibil, iar spatiul de amplasare sa asigure
comoditatea deservirii gi intretinerii tehnice,

- toate materialele din care este confectionat sa fie rezistente la corodare, iar cele
ce vin in contact cu materia prima sa fie de uz alimentar, astfel incat produsele finite sa
respecte reglementarile actuale de siguranta alimentara;

- peretii sd asigure etanseitatea si izolarea termica cat mai buna a spatiului de
uscare;

- sa functioneze cu consum redus de energie;

- sa aiba cerinte reduse de intretinere;

- sa poata fi monitorizat, in scopul asigurarii functionarii corecte;

- sa prezinte utilitate, uscatorul indeplinind toate obiectivele functionale stabilite;

- pretul de fabricatie, de transport si de punere in functiune sa fie cat mai redus.

Practic nu exista nici un tip de uscator care sa satisfaca in mod ideal toate cerintele
enumerate mai sus, de aceea se depun eforturi in domeniu pentru a reduce efectele
caracteristicilor mai putin bune ale acestora. Problema majora pe care o prezinta in
general uscatoarele consta in consumul de energie termicd necesar deshld:qtam
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Se cunosc uscatoare convective in sarja, de tip camera de uscare, pentru
deshidratarea produselor vegetale care folosesc sisteme de incalzire cu: gaze naturale,
combustibil fosil, cu rezistente electrice sau infrarogu, energie solara, caldura apelor
geotermale, instalatii de producere a biogazului, instalati de ardere a deseurilor
combustibile, gazeificarea termochimica a biomasei, pompe de caldura, etc. Aparatura de
masurare montatd pe uscatoare masoara in timp real principalele marimi care definesc
procesul (temperaturi, presiuni, debite, viteze ale agentului de uscare, umiditati, consumuri
de energie etc.), acestea sunt preluate de un calculator de proces care, cu programul de
comanda specializat, estimeaza parametrii de stare ai procesului gi stabilegte marimile de
comanda necesare conducerii procesului.

Uscatoarele convective in sarja, de tip camera de uscare, descrise mai sus prezinta
unele dezavantaje, cum ar fi:

- nu este asiguratd prin clapete reglabile distributia uniforma a curentului de aer
cald pe toata sectiunea camerei de uscare;

- nu este posibila utilizarea simultana sau alternativda a mai multor surse de
energie;

- utilajele au fost concepute pentru a functiona individual, in cladiri construite
special pentru acest scop.

Problema tehnicd pe care o rezolva inventia constd in realizarea unui uscator
convectiv in sarja, de tip camera de uscare, care permite:

- distributia uniforma a curentului de aer cald pe toata sectiunea camerei de uscare;

- utilizarea simultana sau alternativa a mai multor surse de energie;

- transportul uscatorului in bazinele pomicole, legumicole, in zonele de culturd a
plantelor medicinale si aromatice sau a celor culese din flora spontana.

Uscatorul convectiv in sarja, de tip camera de uscare, propus elimina dezavantajele
de mai sus prin aceea ca:

- folosirea in fata unui ventilator axial a unei baterii de radiatoare cu dimensiunile
sectiunii camerei de uscare, ce asigura prin constructie distributia uniforma a curentului de
aer cald pe toata sectiunea camerei de uscare, fard a fi necesara folosirea clapetelor
reglabile pentru dirijarea aerului;

- alimentarea cu apa calda a bateriei de radiatoare de la un boiler in care apa
poate fi incalzita de la energie solara, caldura apelor geotermaie, instalatii de producere a
biogazului, instalatii de ardere a deseurilor combustibile, gazeificarea termochimica a
biomasei, pompe de caldura;

- uscatorul convectiv in sarja, de tip camera de uscare se poate monta intr-un
container ce poate fi deplasat prin mijloace auto, langa un alt container in care se asigura
sursa de energie;

- ansamblul de fenomene ce se petrec in timpul uscarii conduce la concentrarea
principiilor valoroase, la reducerea volumului materiei prime folosite si la sporirea valorii
comerciale a produsului finit.

In continuare se prezintd un exemplu de realizare a unei instalatii pentru
deshidratarea produselor vegetale in sarja, tip camera de uscare in legatura si cu fig. 1, 2,
3 si 4 care reprezinta:

Fig. 1 - Instalatia de deshidratare - sectiune longitudinala

Fig. 2 — Amplasarea instalatiei de deshidratare in container auto

Fig. 3 — Instalatie de deshidratare — Schema tehnologica

Fig. 4 — Baterie de radiatoare — reprezentare 3D

Instalatia pentru deshidratarea produselor vegetale conform inventiei este
din scheletul (1) care sustine peretii termoizolati exteriori (2) si interiori (3) ce
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compartimentele (A), (B), (C), (D), (E) si (F) prevazute cu usile de vizitare (10) si cu
capacele de vizitare (11), compartimentul (A) fiind prevazut cu casetele (4) cu fundul
perforat care au rolul de a sustine produsul ce trebuie deshidratat, compartimentele (B),
(C) si (D) conduc aerul incarcat cu umiditate spre evacuare prin clapeta de aer (5) sau prin
clapeta de aer (6) spre compartimentul (E) de amestec a aerului recirculat cu aerul
proaspat absorbit prin clapeta de aer (7), circulatia aerului in instalatia de deshidratare
fiind asigurata de ventilatorul axial (8) care insufla aerul in compartimentul (F) peste
bateria de radiatoare (9) cu dimensiunile sectiunii compartimentului (A). Alimentarea cu
apa calda a bateriei de radiatoare (9) este asigurata prin ansamblul de alimentare cu apa
calda (12), aparatele de masura (13) si instalatia electrica de automatizare (14) de la un
boiler in care apa poate fi incalzita de la diferite surse de energie.

Instalatia pentru deshidratarea produselor vegetale conform inventiei, poate fi
montata intr-un container auto (G), alimentarea cu apa calda a bateria de radiatoare (9),
prin instalatia (12) controlatd cu aparatele de masura (13) si instalatia electrica de
automatizare (14), se poate face de la un boiler montat in alt container auto (H) in care
apa poate fi incalzita de la energie solara, caldura apelor geotermale, instalatii de
producere a biogazului, instalati de ardere a deseurilor combustibile, gazeificarea
termochimica a biomasei, pompe de caldura.
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REVENDICARI

1. Instalatia pentru deshidratarea produselor vegetale compusa din scheletul (1)
care sustine peretii termoizolati exteriori (2) si interiori (3) ce formeaza compartimentele
(A), (B), (C), (D), (E) si (F) prevazute cu usile de vizitare (10) si cu capacele de vizitare
(11), compartimentul (A) fiind prevazut cu casetele (4) cu fundul perforat care au rolul de a
sustine produsul ce trebuie deshidratat, compartimentele (B), (C) si (D) conducand aerul
incarcat cu umiditate spre evacuare prin clapeta de aer (5) sau prin clapeta de aer (6) spre
compartimentul (E) de amestec a aerului recirculat cu aerul proaspat absorbit prin clapeta
de aer (7), circulatia aerului in instalatia de deshidratare fiind asigurata de ventilatorul axial
(8) care insufid aerul in compartimentul (F) peste bateria de radiatoare (9) alimentata cu
apa calda de la un boiler montat intr-un container auto (H) in care apa poate fi incalzita de
la energie solara, caldura apelor geotermale, instalatii de producere a biogazului, instalatii
de ardere a deseurilor combustibile, gazeificarea termochimicd a biomasei, pompe de
caldura, alimentarea cu apa calda fiind asigurata prin ansamblul de alimentare cu apa
calda (12), aparatele de masura (13) si instalatia electrica de automatizare (14) montate
intr-un container auto (G), caracterizata prin aceea ca bateria de radiatoare (9) are
dimensiunile sectiunii camerei de uscare, respectiva compartimentului (A), ce asigura prin
constructie distributia uniforma a curentului de aer cald pe toata sectiunea camerei de
uscare, fara a fi necesara folosirea clapetelor reglabile pentru dirijarea aerului.

2. Instalatia pentru deshidratarea produselor vegetale, caracterizata prin aceea ca
alimentarea cu apa calda a bateriei de radiatoare (9) este asiguratd prin ansamblul de
alimentare cu apa calda (12), aparatele de masura (13) si instalatia electrica de
automatizare (14) de la un boiler in care apa poate fi incalzitd de la diferite surse de
energie, conform revendicarii 1.

3. Instalatia pentru deshidratarea produselor vegetale, caracterizata prin aceea ca
poate fi montata intr-un container auto (G), alimentarea cu apa caldd a bateriei de
radiatoare (9), se poate face de la un boiler montat in alt container auto (H) in care apa
poate fi incalzita de la diferite surse de energie, conform revendicarii 1.
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