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(57) Rezumat:

Prezenta inventie se referd la un mediu nutritiv de
crestere a miceliului ciupercilor alimentare, si la un
procedeu destinat utilizarii acestuia ca inoculum, la
cultivarea Tn sistem robotic modular a speciilor Lentinus
edodes, Pleurotus eryngii si P. ostreatus. Mediul de
crestere, conform inventiei, este constituit din sub-
produse si deseuri vegetale rezultate din procesele de
prelucrare agroindustriald, din vinificatie si morarit si
panificatie, constituit din: 30...40 parti tescovina des-
hidratata si macinata fin, din struguri netratati chimic,

20...30 parti tarate de grau ecologic fin macinate,
20...30 parti tarate de orez ecologic fin macinate,
10...20 parti tarate de orz ecologic fin macinate, 5...10
parti seminte de orz ecologic decorticate si macinate
fin, 5...10 parti praf de calcar i pana la 100 parti apa
demineralizata, parile fiind exprimate in greutate,
valoarea pH-ului final fiind de 6,0...6,5.
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MEDIU NUTRITIV DE CRESTERE A MICELIULUI CIUPERCILOR
ALIMENTARE SI PROCEDEU DESTINAT UTILIZARII ACESTUIA

Inventia se referd la un mediu nutritiv de crestere a miceliului ciupercilor
alimentare si la un procedeu destinat utilizarii acestuia, prin care se obtine biomasa
fungicd necesard ca inoculum la cultivarea in sistem robotic modular a speciilor de
ciuperci Lentinus edodes, Pleurotus eryngii si P. ostreatus, si care utilizeazd deseuri
vegetale rezultate in procesele de prelucrare aplicate in industria de vinificatie, precum si
in cea de mordrit si panificatie.

Actualmente, sunt cunoscute diverse procedee de cultivare, in mediu lichid sau
solid, a diferite specii de ciuperci alimentare, in conditii de crestere si dezvoltare, dirijate
prin sisteme computerizate de conducere si control, pentru producerea de proteine
alimentare sau furajere.

Aceste substraturi de crestere prezintd multiple dezavantaje, deoarece necesita
aplicarea unor procese tehnologice energofage destinate dezinfectirii acestora, prin
utilizarea de aparate si instalatii termice si/sau electrice, iar in acelasi timp, utilizeaza
materii prime §i auxiliare preparate in mod artificial, fiind sintetizate sau prelucrate prin
procedee chimice, fapt care determind implicit cresterea semnificativd a costurilor de
productie, pretul final al acestora fiind unul prohibitiv.

Problema pe care o rezolvd inventia este cea de obtinere a miceliului absolut
necesar inoculdrii compostului de cultivare a ciupercilor alimentare prin valorificarea
integrald a unor deseuri vegetale, ce rezultd anual, in cantitati ihsemnate, atit in industria
de vinificatie, cat si in cea de morarit si panificatie.

Obiectivul principal la procedeului, conform prezentei inventii, consti in obtinerea
unui mediu nutritiv adecvat pentru cresterea miceliului ciupercilor alimentare din speciile
Lentinus edodes, Pleurotus eryngii si P. ostreatus, acest mediu fiind constituit din
componente integral naturale.

Mediul de crestere, conform inventiei, este constituit din urmétoarele componente
naturale: tescovind din struguri netratati chimic, deshidratatd si macinata fin 30...40 parti
in greutate, tdrate din grau ecologic, fin macinat, 20...30 parti in greutate, tirdte din orz

ecologic, fin macinat, 20...30 parti in greutate, tarate din ovdz ecologic, fin micinat,
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10...20 parti in greutate, seminte de orz ecologic decorticat, macinate fin, 5...10 péarti in
greutate, praf de calcar 3...5 parti in greutate, apa demineralizatd, pana la 100% parti in
greutate, valoarea finald a indicelui pH fiind intre 6,0...6,5.

Procedeul de crestere a miceliului ciupercilor alimentare pe mediul nutritiv de
cultivare, conform inventiei, se desfasoard in mai multe etape, prin utilizarea unor culturi
pure ale speciilor de ciuperci comestibile Lentinus edodes, Pleurotus eryngii si P.
ostreatus.

In prima etapd, se prepari mediul nutritiv de crestere prin utilizarea tuturor
ingredientelor naturale, macinate fin, mentionate in reteta prezentatd anterior, astfel incat
dupa amestecarea acestora prin agitare orbitald sa rezulte o solutie coloidald omogena, ce
se transvazeazd in recipiente din sticla cu o capacitate de 1...5 1, se sterilizeazd prin
autoclavare, la 121°C, timp de 20 min., iar dupa ricire la temperatura camerei se
inoculeazi cu fragmente de miceliu prelevate aseptic din culturile pure ale speciilor de
ciuperci comestibile.

In etapa imediat urmitoare, mediul nutritiv inoculat se transvazeaza aseptic in
vasul de cultivare al unui bioreactor cu un volum de lucru de 100 litri, conectat la un
calculator de proces, care asigurd conducerea si controlul in timp real al procesului de
crestere a miceliului de ciuperci comestibile pentru obtinerea cantititii de inoculum
reprezentate prin biomasa de miceliu format din pelete fungice, avand o greutate, in stare
proaspata, de 20...30 kg %, raportata la intregul volum de mediu nutritiv utilizat.

In cursul desfisurarii procesului de crestere submersibila a miceliului de ciuperci
alimentare prin utilizarea mediului nutritiv mentionat, timp de 5...7 zile cit dureazi un
ciclu complet de crestere si dezoltare a miceliului, urmétorii parametri de cultivare se
mentin la valorile optime, constante, i anume: temperatura in interiorul vasului de
cultivare, 23...25°C, indicele pH 6...7, cantitatea de oxigen dizolvat in apa 3...5 mg/l,
viteza de agitare, 50...70 rpm.

in final, dupa derularea completa a unui ciclu de crestere fungici, se colecteazi
aseptic din vasul de cultivare al bioreactorului intreaga cantitate de miceliu sub forma de
pelete fungice, suspendate in mediu lichid rezidual si se transvazeazid aseptic intr-un
rezervor de stocare din care, cu ajutorul unei pompe dozatoare aceste pelete de miceliu

vor f1 utilizate pentru inocularea sacilor cu compost, prin intermediul unor dispozitive de
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injectare sub presiune.

Inventia prezintd urmaétoarele avantaje:

- utilizeazd un procedeu ecologic simplu, economic si eficient, destinat
valorificarii integrale a deseurilor vinicole si cerealiere, prin cultivarea de ciuperci
comestibile, de preferinti din speciile Lentinus edodes, Pleurotus eryngii sau P. ostreatus,
pe medii nutritive constituite din componente integral naturale;

- asigurd, prin aplicarea procedeului ecologic mentionat, obtinerea intr-un timp
foarte scurt a unor cantitati sporite de biomasa fungica, sub forma de miceliu caracteristic
fiecareia dintre speciile de ciuperci comestibile cultivate, ce sunt utilizabile ca inoculum
pentru cultivarea in sistem continuu a ciupercilor respective, avind o mare valoare
nutritiva si energetica ;

- elimind in totalitate efectele negative ale poludrii mediului cu aceste deseuri
vegetale redundante, atdt in regiunile viti-vinicole, cat si in zonele adiacente combinatelor
de moririt si panificatie;

- determind realizarea unor beneficii financiare substantiale de citre agentii
economici care activeazd in domeniul viti-vinicol si cel de morarit si panificatie, prin
comercializarea produselor obtinute prin aplicarea acestui procedeu ecologic

Se da in continuare un exemplu de realizare a inventiei:

Mediul nutritiv de crestere este compus din urmaétoarele ingrediente naturale:
tescovind din struguri netratati chimic, deshidratatd si mécinatd fin 30...40 parti in
greutate, tarate din grau ecologic, fin méacinat, 20...30 parti in greutate, tarate din orz
ecologic, fin macinat, 20...30 parti in greutate, tarite din ovaz ecologic, fin micinat,
10...20 parti in greutate, seminte de orz ecologic decorticat, macinate fin, 5...10 pérti in
greutate, praf de calcar 3...5 parti in greutate, apa demineralizata, pana la 100% pérti in
greutate, valoarea finala a indicelui pH fiind intre 6,0...6,5.

Conform procedeului, mediul nutritiv, preparat dupd reteta mentionatd, se
transvazeazd in recipiente din sticld cu o capacitate de 1...5 1, se sterilizeaza prin
autoclavare, la 121°C, timp de 20 min., iar dupa ricire la temperatura camerei se
inoculeaza cu fragmente de miceliu prelevate aseptic din culturile pure ale speciilor de
ciuperci comestibile.

Apoi, mediul nutritiv inoculat se transvazeaza aseptic in vasul de cultivare al unui
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bioreactor cu un volum de lucru de 100 litri, conectat la un calculator de proces, care
asigurd conducerea si controlul in timp real al procesului de crestere a miceliului de
ciuperci alimentare pentru obtinerea cantitdfii de inoculum reprezentate prin biomasa de
miceliu format din pelete fungice, cu o greutate in stare proaspata de 20...30 kg %. Dupa
derularea completd a ciclului de crestere, se colecteaza aseptic din vasul de cultivare al
bioreactorului intreaga cantitate de miceliu sub forma de pelete fungice, suspendate in
mediu lichid rezidual si se transvazeaza aseptic intr-un rezervor de stocare, din care, prin
intermediul unei pompe dozatoare, aceste pelete de miceliu vor fi utilizate pentru
inocularea sacilor cu compost, prin intermediul unor dispozitive de injectare sub presiune.

Biomasa miceliana, astfel obtinutd prin utilizarea mediului nutritiv descris si a
procedeului de cultivare submersibilda a ciupercilor alimentare din speciile Lentinus
edodes, Pleurotus eryngii sau P. ostreatus, se utilizeaza ca atare pentru inocularea sacilor
cu compost In sisteme robotice de cultivare continud pentru obtinerea corpurilor de

fructificare ale acestor ciuperci.
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REVENDICARI

1. Mediu nutritiv de crestere a ciupercilor alimentare, caracterizat prin aceea ca
este constituit din urmitoarele componente naturale: tescovind din struguri netratati
chimic, deshidratatd si macinati fin, 30...40 parti in greutate, tarate din grau ecologic, fin
macinat, 20...30 péarti in greutate, tirate din orz ecologic, fin macinat, 20...30 parti in
greutate, tarate din ovdz ecologic, fin méacinat, 10...20 parti in greutate, seminte de orz
ecologic decorticat, macinate fin, 5...10 parti in greutate, praf de calcar 3...5 pérti in
greutate, apa demineralizata, pand la 100% parti in greutate, valoarea finala a indicelui pH
fiind intre 6,0...6,5.

2. Procedeu de utilizare a mediului nutritiv de crestere a ciupercilor alimentare,
caracterizat prin aceea cd, se cultivd ciuperci, de preferintd din speciile Lentinus edodes,
Pleurotus eryngii sau P. ostreatus, pe un mediu de crestere definit in revendicarea 1, care
se se transvazeaza in recipiente din sticla cu o capacitate de 1...5 1, se sterilizeaza prin
autoclavare, la 121°C, timp de 20 min., iar dupa racire la temperatura camerei se
inoculeaza cu fragmente de miceliu prelevate aseptic din culturile pure ale speciilor
respective, apoi, mediul nutritiv inoculat se transvazeaza aseptic in vasul de cultivare al
unui bioreactor cu un volum de lucru de 100 litri, conectat la un calculator de proces, care
asigura conducerea si controlul in timp real al procesului de crestere a miceliului de
ciuperci alimentare pentru obtinerea cantitatii de inoculum reprezentate prin biomasa de
miceliu format din pelete fungice, cu o greutate in stare proaspata de 20...30 kg %, iar
dupa derularea completi a ciclului de crestere, se colecteazi aseptic din vasul de cultivare
al bioreactorului intreaga cantitate de miceliu sub forméa de pelete fungice, suspendate in
mediu lichid rezidual si se transvazeazi aseptic intr-un rezervor de stocare, din care,

aceste pelete de miceliu vor fi utilizate pentru inocularea sacilor cu compost.
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