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(57) Rezumat:

Inventia se referd la un vas economic pentru prepa-
rarea alimentelor, folosit in industria alimentard, in
bucatariile din gospodériile individuale, precum si in
marile bucatarii din reteaua de alimentatie publica.
Vasul conform inventiei este constituit dintr-un vas (1)
principal, pentru fierbere, emilat sau din inox alimentar,
la care s-a atagat pe exterior, pana la o indltime de 3/4
in jurul vasului (1), un invelig (2) tip sandwich, format
din trei straturi: stratul (2a) interior, din tabld de aluminiu
sau inox, stratul (2b) intermediar, gros de 10 mm,
format dintr-un material izolator termic, pentru ruperea
puntii termice, si stratul (2c) exterior, confectionat din
tabld metalicd emailatd sau inox, straturile (2a si 2b)
fiind curbate spre interior prin ambutisare, astfel incéat
sd formeze un guler in jurul vasului (1) de fierbere,
avand raza stratului (2) exterior mai mare cu 25 mm
decét raza vasului (1), inveligul formeaza in acest mod
o camerd termicd avand efect de cuptor in jurul vasului
(1) de fierbere, iar la partea superioard a vasului (1) de
fierbere este atagat un racitor (3) cu un capac (4), de
forma unui vas putin adanc, cu adéncimea de 6 cm,
confectionat din tabld emailatd sau inox, si este
prevdzut cu doud toarte diametral opuse, pentru
manevrare.

Revendicari: 1
Figuri: 4

Cu incepere de la data publicdrii cererii de brevet, cererea asigurd, in mod provizoriu, solicitantului, protecfia conferitd potrivit dispozifiilor
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Cerere de brevet de inventie

1. DESCRIEREA INVENTIEI _a 2012 Qo k)

Data depozit 000 200L...

Obiectiul inventiei este”Vasul economic pentru prepararea alimentelor”. Inventia
se referd la realizarea unui vas economic pentru prepararea alimentelor, destinat
industriei alimentare, incluzdnd in aceastd sferd de la micile bucatarii din gopodariile
individuale si pana la marile bucatari din reteaua de alimentatie publica.

Pana in prezent se cunosc ca fiind utilizate mai multe moduri de preparare a
alimentelor prin fierbere, apropiate de procedeul utilizat in cazul inventiei de fata si
anume: fierberea traditionald in vase din argila arsa, in vase metalice, precum si in vase
cu o constructie mai elaborata pentru fierbere mai rapida sub presiune. in cazul
prepardrii prin fierbere in mod traditional in vase din lut sau metalice, apar o serie de
inconveniente pe parcursul prepardrii si anume: o bund parte din energia caloricd
degajatd de sursa energetica (flacdra deschisd de aragaz sau plita electricd) se pierde
impreund cu energia calorici radiatd de insdsi peretii §i capacul vasului. De asemeni
vaporii §i uleiurile volatile sunt eliminati in procesul de fierbere a alimentelor i vor
condensa pe peretil bucétdriei sau vor fi preluati prin instalatii auxiliare pentru a fi
eliminati in admosfera. In cazul fierberii in vasele sub presiune, pierderile energetice
sunt asemdndtoare, iar evaporarea mult mai redusa, dar produce alte dezavantaje si
anume: fierberea alimentelor la temperaturd si presiune ridicatd conduce la distrugerea
substantelor nutritive din alimente, iar intervenfia asupra continutului pe parcursul
procesului de preparare este imposibild deoarece capacul este etans. Un alt mare
dezavantaj ce se creazd in cazul acestor modalitéti cunoscute de preparare prin fierbere
este acela ca prin evaporarea apei i completirile ulterioare, concentratia de sdruri se
maregte semnificativ in produsul final, fapt ce conduce la alterarea gustului natural al

alimentelor, iar pe termen lung la influente nefaste asupra organismului. Scopul
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inventiei este de a reduce consumul de energie si de a stopa degajarea aburilor in mediul
ambiant pe parcursul prepararii alimentelor prin fierbere. Un alt obiectiv al inventiei este
acela de a imbunatatii calitatea hranei obtinute prin metoda fierberii, in sensul reducerii
concentratiei de saruri, concentratie care creste direct proportional cu volumul vaporilor
eliberati pe tot parcursul procesului de fierbere al alimentelor. Problema pe care o
rezolvi inventia este crearea unui vas din trei elemente componente folosit la prepararea
alimentelor prin fierbere, care sa realizeze pe parcursul utilizarii o economie de energie
caloricd, reducerea considerabild a vaporilor eliminati in mediul ambiant precum si
mentinerea concentratiei initiale in séruri pentru apa folosita la fierberea alimentelor.
Vasul are trei componente si anume: vasul principal propriu zis de fierbere similar
celor utilizate Tn mod curent la ora actuald fara sa presupuna alte modificari, a doua
componentd este colectorul de energie periferici de forma cilindricd, care imbraci
peretii laterali ai vasului de fierbere gi stréns la partea superioard in jurul acestuia.
Colectorul este realizat din doi pereti metalici (concentrici) interior §i exterior, iar intre
pereti un miez izolator termic. Peretii metalici se realizeaza din tabld din otel ambutisat
si emailat sau tabld din inox. Miezul dintre cei doi pereti in grosime de 4-5 mm se
realizeazd din material izolator termic rezistent la temperaturi de max 250°C, a treia
componentd este capacul ricitor, care este un vas de mica indltime (6 cm) cu diametru
exterior apropiat de diametrul interior al vasului de fierbere si care patrunde in partea
superioard a acestuia. Capacul racitor este realizat din acelagi material ca gi vasul pentru
fierbere si poate fi prevazut cu un capac de protectie obignuit, metalic sau din sticla.
Rolul capacului ricitor este acela de a favoriza condensarea pe suprafata fundului si
peretilor laterali, ai aburilor eliberati in interiorul vasului de fierbere in scopul revenirii
acestora sub formi lichidd in continutul vasului pentru fierbere. Capacul ricitor va

contine pe parcursul procesului de fierbere apa rece improspatatid periodic pentru a
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favoriza condensarea aburilor eliberati in interiorul vasului pentru fierbere. Colectorul
de energie perifericd se realizeazd din doi pereti cilindrici §i concentrici din tabla
ambutisatd, peretele exterior avand diametru mai mare cu 10 mm , astfel incét intre
pereti se va crea un interspatiu ce se va umple cu un material izolant termic rezistent la
temperaturi de pana la 250°C, partea superioard a peretilor va fi curbata spre interior
forménd un guler in jurul vasului de fierbere, peretele exterior va depasi in lungime pe
ambele directii lungimea peretelui interior, astfel incat dupa introducerea miezului
izolator termic marginile peretelui exterior, se vor petrece peste peretele interior iar prin
indoire si presare se vor fixa cei doi pereti unul de celelalt si impreund cu miezul
izolator vor forma un tot unitar numit colector de energie. Capacul réicitor este format
dintr-un vas metalic similar vaselor utilizate in momentul de fatd in bucatarii avand o
indltime mica ( 6 cm)cu un diametru exterior mai mic decat diametrul interior al vasului
pentru fierbere astfel incat sd permitd patrunderea in interiorul acestuia, dar cu
sprijinirea pe tot conturul circular al peretelui acestuia, fiind prevdzut penrtu manevrare
cu doua toarte iar la partea superioara protejat cu un capac simplu metalic sau din sticla.
Inventia prezintd urmétoarele avantaje: prin utilizarea colectorului de energie
periferica se ajunge la o reducere a consumului de energie utilizatd intr-un ciclu complet
de preparare a alimentelor prin fierbere cu aproximativ 30% fatd de procedeul utilizat in
momentul de fatd, intrucat scurteazi atingerea punctului de fierbere in vasul pentru fiert
cu aproximativ 15% iar pe parcursul procesului de fierbere prin realizarea efectului de
cuptor in jurul vasului pentru fierbere se va diminua intensitatea sursei de energie fara a se
afecta procesul de fierbere, in fapt realizdndu-se un radament sporit pentru aceiasi
cantitate de energie consumata. O alti sursd care genereazi economie de energie este
capacul ricitor, intrucat in procesul de condensare pe pereti si fundul acestuia, continutul

sdu de api rece se va incdlzi necesitand periodic o inlocuire a apei Incilzite cu apa rece
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pentru a se intretine conditiile de producere a fenomenului de condensare a vaporilor
degajati in interiorul vasului pentru fierbere. Apa calda rezultatd putand fi utilizatd ca apa
preincilzitd la alte preparate. In cadrul economiei de energie realizatd poate fi inclus si
efectul indirect al recuperdrii prin condensare al vaporilor datoritd faptului cd se poate
renunta la folosirea instalatiilor auxiliare de captare si eliminarea din incéperi a aburului,
instalatii consumatoare de energie electricd. Utilizarea capacului racitior pe langa faptul
secundar de reducere a consumului de energie expus mai sus are rolul principal de a creea
conditii pentru condensarea vaporilor eliberati in vasul de fierbere i reintroducerea
acestora sub forma lichidd in interiorul vasului. Acest ciclu continuu pe parcursul
procesului de fierbere face ca la inchiderea ciclului de preparare a alimentelor concentratia
de sdruri minerale sa se incadreze In parametrii apropiati de cei initiali, acest fenomen
conduce la obtinerea unui produs alimentar mai sindtos cu un gust mai apropiat de cel
natural. Se redd in continuare un exemplu de realizarea a inventiei in corelare si cu
desenele ilustrative ale obiectului inventiei, respectiv fig.”A”, reprezentdnd vedere
laterald; figura”B” reprezentand sectiune orizontald (”Sc”, indicatd in fig”A”), figura”C”
reprezentand vedere de sus  si figura”’D” reprezentdnd sectiunea transversald
(“S1”indicata in fig”C”). Vasul economic pentru prepararea alimentelor se realizeaza din
trei componente §i anume: vasul principal pentru fierberea alimentelor
(fig”A17,”’B17,”C1”,”D1”) colectorul de energie periferica
(fig:A2,"B2a,b,c”C2“,”D2a,b,c,) capacul racitor (fig”A3,4”,”°C3,4”,”D3.4).

Realizarea primei componente a vasului principal pentru fierbere nu presupune nici
un fel de noutate, acesta se va folosi din gama vaselor metalice emailate sau din inox
utilizate in momentul de fatd la fierberea alimentelor. Realizarea componentei denumita
colector de energie perifericd presupune confectionarea din tabla emailatd sau inox a doi

pereti concentrici; peretele interior (fig“B2a”, fig”D2a”) si peretele exterior
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( fig”’B2c”,fig”D2c”) iar intre acesti pereti um miez izolator termic cu o grosime de 4-5
mm rezistent la 250°C cu rol de rupere a puntii termice i realizand in acest mod un efect
pronuntat de “cuptor” in jurul vasului pentru fierbere. Peretii colectorului de energie se
curbeazd la partea superioard formand un guler in jurul vasului principal pentru o
mentinere cat mai eficientd a caldurii recuperate si crearea efectului de cuptor in jurul
vasului principal. Pentru realizarea unei eficienfe maxime grosimea spatiului creat intre
peretele vasului principal (1) si peretele interior al colectorului (2a) va fi de 2.,5-3 ¢cm
(figB.D). Unitatea celor doi pereti ai colectorului se realizeaza prin indoire si presare la
rece a marginilor circulare superioare si inferioare a peretelui exterior peste cele ale
peretelui interior. Iniltimea colectoruluui va fi de 2/3 din iniltimea vasului principal. Cea
de a treia componentd denumitd capac racitor ( fig A3.4 , fig C3,4, fig D34 ) se
confectioneazd din tabld emailatd sau inox de forma unui vas cu evazare la partea
superioard pentru a permite o manevrd usoard de introducere sau scoatere din vasul
principal. Partea superioard (buza) va avea tesitura prelungitd pentru a se ageza si sustine
pe buza peretelui vasului principal. Vasul capacului colector va fi de aproximativ 6 cm
adancime pentru a nu ocupa foarte mult din capacitatea vasului principal. Capacul
colector se va proteja cu un capac obignuit preferabil din sticla pentru a se putea observa
momentul propice pentru improspétarea apei din capacul ricitor in scopul mentinerii la o
temperturd scdzutd a acestuia pentru a se favoriza condensarea eficientd a vaporilor din
vasul principal (1). Apa calda inlocuitd din capacul récitor va fi folosité ca apa preincilzita

la alte preparate.
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II REVENDICARI

Vasul economic pentru prepararea alimentelor cu aplicare in domeniul industriei
alimentare este caracterizat prin aceea cd pe langd vasul principal pentru fierbere si
capacul acestuia de protectie utilizat in momentul de fati are atasat in jurul siu un
colector de energie perifericd (fig D2a,b,c,) care creazd un efect de cuptor in jurul
vasului principal, fapt ce conduce la o reducere a consumului de energie calorica pe
parcursul unui ciclu de fierbere, iar la partea superioard capacul de protectie este inlocuit
cu un capac ricitor de forma unui vas metalic emailat sau inox putin adanc (fig
A3,C3,D3) care contine apa rece pentru a favoriza condensarea vaporilor degajati in
interiorul vasului principal (fig A1,B1,C1,D1,) si reintroducerea acestora sub forma
lichida in vasul principal, iar prin fenomenul de incilzire periodicd a apei din capacul
racitor i inlocuirea acesteia cu apa rece se aduce un aport suplimentar de economisire a
energiei prin aceea cd apa calda inlocuitéd va fi folositd ca apa preincilzita la prepararea

altor alimente.
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