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(57) Rezumat:

Inventia se referd la o bauturd alcoolicd si la un
procedeu de obtinere a acesteia. Biutura conform
inventiei este un lichid limpede, cristalin, avand o
concentratie alcoolicd la 20°C de 40% in volum,
aciditate totald de maximum 0,001 g acid acetic/ 100 ml
alcool etilic absolut, duritate maxima de 7 grade, pana
la 20 mg/l anhidridd sulfuroasa liberd, lipsa furfural gi
alcool metilic. Procedeul conform inventiei consta din
amestecarea etanolului alimentar cu ap& naturald de

adancime, conditionarea si stabilizarea amestecului
hidroalcoolului brut obtinut prin neutralizare cu
6...8 mg/l amoniac, sulfitare cu 30 mg/l bioxid de sulf,
dezodorizare cu 8...12g/| carbune vegetal activat, cu 3
etape de omogenizare de 30 min la 24 h, limpezirea
amestecului conditionat, filtrarea finald si imbutelierea
pentru depozitare.
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DESCRIEREA INVENTIEI
BAUTURA ALCOOLICA Sl PROCEDEUL DE OBTINEREA A ACESTEIA

Prezenta inventie se refera la o bautura alcoolicd, denumitd ,,VIVODCA?”, situatd in categoria
vodcilor, realizatd prin amestecarea etanolului rectificat alimentar fabricat numai din cereale cu
apd naturald de addncime de Constanta si la un procedeu de obtinerea a acesteia.

La nivel mondial, au fost elaborate tehnologii modern ce permit obtinerea de etanol alimentar
inalt rectificat cu vodci cu calitati senzoriale superioare, dar care sunt foarte costisitoare,
deoarece:

- Necesitd dotarea cu instalatii complexe destinate realizérii unei rectificiri foarte avansate a
alcoolului brut ce determind cresterea consumului de utilitdti si energie electricd, manopera si
forte de munca necesare.

- Asigurd protectia etanolului inalt rectificat impotriva oxidéarii cu ajutorul unei perne de gaze
inerte, create deasupra suprafetei lichidului in recipientii de depozitare, care implicd resurse
financiare suplimentare investite in: dotarea cu o instalatie adecvatd de stocare si vehiculare a
gazelor inerte sub presiune: resursa de gaze inerte de inaltd puritate si conditii speciale de
transport a acestora la destinatie: masuri deosebite de protectie a muncii; personal cu pregatire
profesionald adecvata.

- Implicd dotarea cu instalatii speciale de capacitate optimad destinate fie dedurizarii apei prin
schimb ionic ce solicitd rasini de uz alimentar foarte scumpe, fie distildrii apei, in scopul
asigurarii stabilitatii fizico-chimice a produsului alcoholic final.

- Apeleaza adeseori la adaosul de glicerina alimentard purd al carei pret este foarte ridicat, in
vederea cresterii gradului de onctuozitate al bauturii ce se traduce prin imbunététirea insusirilor
sale gustative, dar si prin afectarea caracterului de naturalete al acesteia.

Scopul prezentei inventii constd in obtinerea unei vodci cu calitdti senzoriale superioare si grad
mai avansat de inocuitate, competitive fatd de produse alcoolice similare de mare marcd deja
consecrate Tn comertul international.

Problema pe care o rezolva inventia se referd la elaborarea unui procedeu eficient de obtinere a
unui produs corespunzitor scopului propus.

Procedeul de obtinere a bauturii alcoolice ,,VIVODCA”, conform inventiei, elimind
dezavantajele mentionate mai sus, prin aceea cd, In succesiunea etapelor tehnologice cuprinde:
obtinerea amestecului hidroalcoolic brut realizat cu etanol rectificat alimentar provenit din
cereale corespunzator STAS 14-87 tipul A si apa naturald de addncime Constanta la care numai 1
% din cantitatea folositd se durizeaza prin schimb ionic: conditionarea-stabilizarea amestecului
hidroalcoolic brut prin neutralizarea aciditatii cu NH; in doza de 6-8 mg/l, protectia etanolului
impotriva oxidarii prin sulfitare cu 30 mg SO2/1, dezodorizare cu carbune activat vegetal praf tip
V corespunzitor STAS 3682 in doze de 8-12 g/l, repaos de 3 zile in care se practicd 3
omogenizari la interval de 24 ore, cite 30 de minute pentru 100 hl; limpezirea amestecului
hodroalcoolic conditionat dupa sedimentarea suspensiilor prin filtrarea partii limpezi prin placi
K5, aducerea la concentratia alcoolicd de comercializare prin efectuarea unor eventuale corectii
de compozitie, completarea continutului cu dioxid de sulf pana la 15-20 mg/l SO, filtrarea finala
prin filtru cu membrane cu pori de diametru 0,45 um, imbutelierea produsului urmata de
depozitare minim 5 zile in vederea infritirii rapide: control senzorial final in vedera
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comercializarii; recuperarea integrald a alcoolului din sedimentul rimas dupa a seprarea partii
limpezi conform metodologiei cunoscute.

Bautura alcoolica ,,VIVODCA™, conform inventie, se caracterizeazd prin aceea ca prezintd un
grad mai ridicat de inocuitate comparativ cu produsele similar din import deoarece contine apa
naturald de adancime Constanta ce prezintd o structurd identicd cu structura apei existente in
celulele vii ce 1i conferd proprietati terapeutice remarcabile cét si capacitatea de a diminua efectul
nociv al etanolului asupra organismului uman.

Béautura alcoolicad ,,VIVODCA”, conform invetiei, se prezinta ca un lichid limpede, cristalin, fara
sediment, incolor, cu gust caracteristic, usor catifelat, si miros placut, fin, cu o concentratie
alcoolica la 20 °C de 40 % vol., aciditate totald de maximum 0,001 g acid acetic/100 ml alcool
etilc absolut, cu un continut de aldehide de maximum 0.001 g acid acetic/100 ml alcool etilc
absolut, cu un continut in alcooli superiori de maximum 0,001 g alcool izomilic/100 ml alcool
etilc absolut, alcool metilic absent, duritatea maxima de 7 grade germane, anhidrida sulfuroasd
liberd pana la maximum 20 mg/I si lipsita de furfural.

Se da in continuare exemplu de realizare a inventiei.

Materiile prime din care este constituitd bauturd alcoolicd ,,VIVODCA” sunt etanolul rectificat
alimentar obtinut numai din cereale ce corespunde STAS 14-87 tipul A si apa naturald de
adancime Constanta la care numai 10 % din cantitatea utilizata se dedurizeaza prin schimb ionic.

Procedeul de obtinere a bauturii alcoolice ,,VIVODCA” este alcatuit dintr-o succesiune de etape
tehnologice:

- Obtinerea amestecului hidroalcoolic brut constd 1in transvazarea $i omogenizarea
componentelor-materie prima, efectuarea unei omogenizéri cu ajutorul unei pompe in stare
perfecta de igiena.

- Conditionarea-stabilizarea amestecului hidroalcoolic brut se face prin neutralizarea aciditatii,
protectia etanolului Tmpotriva oxiddrii, dezodorizarea cu carbune activat si sedimentarea
suspensiilor. Neutralizarea aciditatii urmireste diminuarea asprimii prin administrarea de
amoniac, in doza de 6-8 mg/l, stabilizat rapid prin solubilizarea in apd demineralizata:

NH; + HOH — NH; "+ HO” — NH,OH
CH;COOH + NH4OH — CH;COONH, + H-OH

Acetatul de amoniu, format in cantitate de cdteva p.p.m. nu afecteaza caracteristicile senzoriale
ale produsului alcoholic, cu contributie la o catifelare a acestuia. La pH-ul > 8 realizat in mediul
hidroalcoolic se produce si o insolubilizare a sarurilor de magneziu, ce participd la micsorarea
duritatii produsului hidroalcoolic.

Protectia etanolului impotriva oxidarii sale accelerate la pH-ul de aproximativ 8 al mediului
hidroalcoolic se realizeaza prin sufitarea cu doza de 30 mg/l SO, administrat in stare lichefiata.
La acest nivel de pH, combinarea dioxidului de sulf cu acetataldehida existentd in mediul
hidroalcoolic se produce in cateva minute, dupd Ribereau-Gayon J. s.a., 1975:

H3 —C-C=0OH+ HzSOg. i H3C - C-SO4H3
Odata format, acidul aldehidosulfuros rdméne in mediul hidroalcoolic ca o combinatie stabilad
deoarece constanta sa de disociere este extrem de mica, avand valoarea de 2,4 x 10, Dioxidul de

sulf, manifestdnd o afinitae chimicd preferential fatd de acetaldehida, 1si va putea exercita
protectia impotriva oxidarii etanolului fata de oxigenul din aerul incorporat in masa lichidului: in
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mod accidental, numai dupd ce intreaga cantitate de acetaldehida a fost legata chimic, conform
reactiei de mai sus; de aceea, doza aleasa trebuie sd asigure in permanenta un anumit nivel de
dioxid de sulf liber in masa lichidului hidroalcoolic, care avand capacitatea de a se combina mai
rapid cu oxigenul decét alte substante va putea impiedica actiunea acestuia asupra alcoolului.
Doza de SO, administratd se situeazd cu mult sub limita de toxicitate fixate ca acceptabila de
catre FAO/OMS, care este de 0,7 mg/kg greutate corporald/zi.

Tratamentul amestecului hidroalcoolic brut cu carbune vegetal activat praf tip V corespunzitor
STAS 3682-80, are ca scop imbunatatirea insusirilor sale olfacto-gustative si constad in absorbtia
pe suprafata poroasda a compusilor nedoriti ce Tnsotesc etanolul. Doza utilizata se stabileste pe
bazd de microprobe de laborator si este cuprinsd intre 8 si 12 g/hl, fiind dependent si de
capacitatea de absorbtie a cdrbunelui din lotul utilizat.

Eficacitatea tratamentului cu cadrbune vegetal activat este asigurata prin administrarea in suvita
subtire sub permanenta omogenizare in absenta contactului cu aerul a unei paste omogene lipsite
de cocoloase preparatd prin umezirea i amestecarea treptatd a carbunelui cu apa demineralizata.
Dupad introducerea intregii cantitati de carbune se continua agitarea mecanicd sau cu pompa, inca
cel putin 30 de minute raportat la volumul de produs de 100 hl.

Repaosul ce urmeaza are rolul de a mentine un contact intim intre lichidul hidroalcoolic si
particulele de carbune aflate in suspensie contribuind la asigurarea eficacitatii tratamentului de
dezodorizare. Parametrii de lucru precum timpul de omogenizare/ unitatea de volum de lichid,
numarul de omogenizari zilnice si in total, intervalul dintre doud omogenizari successive, timpul
necesar sedimentdrii suspensiilor, cat si prioada totald de repaos, au fost stabilite experimental.

in prima perioada se executa 3 omogenizari successive, efectuate la interval de 24 ore, pe durata
de 30 minute/100 hl produs hidroalcoolic, iar in a doua perioadda de 2-3 zile se asigurad
sedimentarea suspensiilor din masa lichidului. Respectind aceste conditii de lucru, se garanteaza
cel mai ridicat nivel de dezodorizare a amestecului hidroalcoolic céat si sedimentarea integral a
particulelor aflate in suspensie, inclusiv precipitarea unei parti din Mg”* sub forma de Mg(OH),,
ceea ce va conduce la reducerea duritatii totale.

Durata totald a repaosului nu trebuie sa depaseascd 5-6 zile deoarece, in caz contrar, se produc
fenomene de desorbtie a compusilor retinuti in porii de pe suprafata carbunelui vegetal activat.

- Limpezirea amestecului hidroalcoolic se realizeaza prin filtrarea prin placi K5, aducerea la
concentratia alcoolicd de comercializare prin efectuarea unor eventuale corectii de compozitie,
completarea continutului in dioxid de sulf liber pana la 20 mg/l SO, liber, filtrarea finald prin
filtru cu membrane cu pori avand diametrul de 0,45 pm ce asigurd eliminarea complete a
impuritatilor si conferd produsului final un luciu caracteristic, imbutelierea produsului prin
umplerea lentd a buteliilor In vederea evitdrii inglobarii de aer in masa lichidului, depozitarea
produsului mbuteliat pe o perioadd de minimum 15 zile in vederea realizérii unei maturari,
urmata de control senzorial periodic si final in scopul comercializarii.

- Recuperarea integrala a alcoolului existent in sedimentul rdmas dupé separarea partii limpezi
cuprinde efectuarea a trei dilutii successive cu apa dedurizatd la prima in raport de 3:1, iar la
urmitoarele doud, in raport de 2:1, urmate fiecare de sedimentarea suspensiilor, colectarea
fractiunilor hidroalcoolice parti limpezi si filtrarea lor la un filtru presd pentru drojdie, dupa care
turtele rezultate se dilueaza cu apa si se expediazd la distilare in vederea recuperarii resturilor de
alcool.

in tabelul 1 este prezentata reteta de fabricatie pentru 1000 litri ,,VIVODCA” cu o concentratie
de 40 % vol. etanol.

1,
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Tabelul 1
Reteti de fabricatie pentru 1000 litri VIVODCA 40 % vol. alcool
Componente Conc. alcool (% vol). | Litri | Grade dall | Kg
Etanol rectificat tip A 96,0 4020,0 -
Api de adancime de Constanta -
Cirbune activat (=) - 12

Dioxid de sulf (=) -
Amoniac, sol. NH,OH (20 =907 g/ml) - -
Total 1000 4,02 12

Procedeul elaborat, conform inventiei, prezintd urmatoarele avantaje:

- Foloseste la preparare apa de adancime de Constanta din care doar 10 % din cantitatea utilizata
se dedurizeaza prin schimb ionic in vederea garantdrii stabilitatii fizico-chimice a produsului
alcoholic final, realizdnd importante economii de material auxiliare, unitati si energie.

- Asigurd protectia etanolului impotriva oxidarii printr-un tratament ieftin, simplu si foarte
eficace realizat cu dioxid de sulf.

- Exclude utilizarea glicerinei alimentare in scopul ameliordrii insusirilor olfacto-gustative,
pastrand caracterul de naturalete al produslui obtinut.

- Nu necesita instalatii complexe destinate realizarii unei rectificéri foarte avansate a etanolului
deoarece elimind mare parte din compusii nedoriti care 1l insotesc, prin tratamentul cu carbune
vegetal activat, care ii absoarbe in porii sdi, efectuat dupa o tehnicd de lucru riguroasa si eficace.

Revendicéri

Procesul de obtinere a bauturii alcoolice ,,VIVODCA”, conform inventiei se cargeterizeaza prin
aceea cd in succesiunea etapelor tehnologice cuprinde: obtinerea amesteculujfidroalcoolic brut
realizat cu etanol rectificat alimentar provenit din cereale corespunzator STAS 14-87 tipul A si
apa naturald de adancime Constanta la care numai 1 % din cantitatea f6losita se durizeaza prin
schimb ionic: conditionarea-stabilizarea amestecului hidroalcooli€ brut prin neutralizarea
aciditatii cu NHs; in doza de 6-8 mg/l, protectia etanolului impotfiva oxiddrii prin sulfitare cu
30 mg/l SO,, dezodorizare cu carbune activat vegetal praf ti corespunzator STAS 3682 in
doze de 8-12 g/1, repaos de 3 zile in care se practica 3 omogeﬂpizéri la interval de 24 ore, cate 30
de minute pentru 100 hl; limpezirea amestecului hodroaj¢oolic conditionat dupd sedimentarea
suspensiilor prin filtrarea partii limpezi prin placi K;{"aducerea la concentratia alcoolica de
comercializare prin efectuarea unor eventuale corectii de compozitie, completarea continutului cu
dioxid de sulf pani la 15-20 mg/l SO, filtrarea final# prin filtru cu membrane cu pori de diametru
0,45 um, imbutelierea produsului urmata de depC}z”ltare minim 15 zile In vederea infratirii rapide:
control senzorial final in vedera comercializdrii;recuperarea integrald a alcoolului din sedimentul
rdmas dupa a seprarea partii limpezi conform petodologiei cunoscute.

Bautura alcoolica ,,VIVODCA?”, conform rgvendicarii 1, caracterizatd prin aceea cé prezintd grad
ridicat de inocuitate comparativ cu prodyéele similare din import deoarece contine apd naturald
de adancime Constanta ce prezintd o syfuctura identica cu structura apei existente in celulele vii
ce 1i conferd proprietdti terapeutice rgimarcabile, cat si capacitatea de a diminua efectul nociv al
etanolului asupra organismului um
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Béutura a) ) ) ) o
cristalin, f\Oollcﬁ »VIVODCA”, caracterizeazd prin acged ca se prezintd ca un lichid limpede,

concentrat'i ra sediment, incolor, cu gust caracteristje; usor catifelat, si miros placut, fin, cu o
ml alcool | € alcoolicd la 20 °C de 40 % vol., acidjtate totala de maximum 0,001 g acid acetic/100
etilc absoy ilc absolut, cu un continut de aldepde de maximum 0.001 g acid acetic/100 ml alcool
alcool etiy t, cu un continut in alcooli s eriori. de maxirr}um 0,001 g alcool izomilic/lQO .ml
sulfuroasy ~absolute, alcool metilic apSent, duritatea maximi de 7 grade germane, anhidrida
lberd pand la maximum 20 mg/l si lipsita de furfural.
S
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Tabelul 1 e
Retetii de fabricatie pentru 1000 litri VIVODCA 40 % vol. alcool /
Componente [ Conc. alcool (% vol). | Litri | Grade dalV] Kg
Etanol rectificat tip A 96,0 4020,0” -
Api de adancime de Constanta -
Carbune activat (=) - 12
| Dioxid de sulf (=) -
| Amoniac, sol. NH,OH (20 =907 g/ml) - / -
| Total 1960 | 4,02 12 |

Procedeul elaborat, conform inventiei, prezintd urmatoarele avaitaje:

- Foloseste la preparare apa de adancime de Constanta din ¢dare doar 10 % din cantitatea utilizata
se dedurizeazi prin schimb ionic in vederea garantdrii gtabilititii fizico-chimice a produsului
alcoholic final, realizdnd importante economii de materjdl auxiliare, unitati si energie.

- Asigura protectia etanolului impotriva oxidarii pfintr-un tratament ieftin, simplu si foarte
eficace realizat cu dioxid de sulf.

- Exclude utilizarea glicerinei alimentare in gCopul ameliorarii nsusirilor olfacto-gustative,
pastrand caracterul de naturalete al produslui optinut.

- Nu necesita instalatii complexe destinate yéalizarii unei rectificari foarte avansate a etanolului
deoarece elimind mare parte din compusii nedoriti care il insotesc, prin tratamentul cu carbune
vegetal activat, care 11 absoarbe In porii sdi, efectuat dupd o tehnicd de lucru riguroasa si eficace.

Revendicari

Procesul de obtinere a bauturii alcoolice ,,VIVODCA?”, conform inventiei se caracterizeaza prin
aceea ca in succesiunea etapelor tehnologice cuprinde: obtinerea amestecului hidroalcoolic brut
realizat cu etanol rectificat alimentar provenit din cereale corespunzator STAS 14-87 tipul A si
apa naturald de adancime Constanta la care numai 1 % din cantitatea folositd se durizeazad prin
schimb ionic: conditionarea-stabilizarea amestecului hidroalcoolic brut prin neutralizarea
aciditatii cu NH; in doza de 6-8 mg/l, protectia etanolului impotriva oxidarii prin sulfitare cu
30 mg/l SO,, dezodorizare cu carbune activat vegetal praf tip V corespunzitor STAS 3682 in
doze de 8-12 g/l, repaos de 3 zile in care se practica 3 omogenizari la interval de 24 ore, cate 30
de minute pentru 100 hl; limpezirea amestecului hodroalcoolic conditionat dupd sedimentarea
suspensiilor prin filtrarea partii limpezi prin placi K5, aducerea la concentratia alcoolicd de
comercializare prin efectuarea unor eventuale corectii de compozitie, completarea continutului cu
dioxid de sulf pand la 15-20 mg/1 SO, filtrarea finald prin filtru cu membrane cu pori de diametru
0,45 pm, imbutelierea produsului urmata de depozitare minim 15 zile in vederea infratirii rapide:
control senzorial final in vedera comercializérii; recuperarea integrald a alcoolului din sedimentul
ramas dupd a seprarea partii limpezi conform metodologiei cunoscute.

Bautura alcoolica ,,VIVODCA”, conform revendicirii 1, caracterizatd prin aceea ca prezinta grad
ridicat de inocuitate comparativ cu produsele similare din import deoarece contine apa naturala
de adancime Constanta ce prezinta o structurd identica cu structura apei existente in celulele vii
ce 1i conferd proprietiti terapeutice remarcabile, cét si capacitatea de a diminua efectul nociv al
etanolului asupra organismului uman.
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Béutura alcoolicd ,,VIVODCA?”, caracterizeaza prin aceea cd se prezintd ca un lichid limpede,
cristalin, fard sediment, incolor, cu gust caracteristic, usor catifelat, si miros placut, fin, cu o
concentratie alcoolica la 20 °C de 40 % vol., aciditate totald de maximum 0,001 g acid acetic/100
ml alcool etilc absolut, cu un continut de aldehide de maximum 0.001 g acid acetic/100 ml alcool
etilc absolut, cu un continut in alcooli superiori de maximum 0,001 g alcool izomilic/100 ml
alcool etilc absolute, alcool metilic absent, duritatea maxima de 7 grade germane, anhidrida
sulfuroasa liberd pand la maximum 20 mg/1 si lipsita de furfural.

Ribereau Gayon J., s.a., 1975 — Traité d’oenologic. Tom3:Vinifications. Transformations du vin., Dunod, Paris.
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