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(57) Rezumat:

Inventia se referd la un procedeu de obtinere a unui decojirea cartofului, felierea acestuia in felii subtiri de
cartof ecologic feliat. Procedeul conform inventiei con- 1,5 mm, spélarea, zvantarea si submersia feliilor intr-o
sta din igienizarea solului si panzei freatice din zona de solutie continand acid acetic de 9° si NaCl, si deshidra-
cultura, fertilizarea solului prin aplicarea de ingrasa- tarea controlata.

minte de origine vegetala, cultivarea cartofului, aplica-

rea unui insecticid vegetal, recoltarea, curatarea si Revendicari: 1

Cu incepere de la data publicérii cererii de brevet, cererea asigura, in mod provizoriu, solicitantului, protectia conferitd potrivit dispozitiilor
art.32 din Legea nr.64/1991, cu exceptia cazurilorin care cererea de brevet de inventie a fost respinsd, retrasd sau considerata ca fiind retrasa.
Intinderea protectiei conferite de cererea de brevet de inventie este determinata de revendicrile continute in cererea publicatd in conformitate
cu art.23 alin.(1) - (3).
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L} Aparyine domeniului tehnic al Aalimentafiei publice

$i ocupa loe principal intre ineredient2le nutrijicrale

sneeific vegetale,

c) Modificarile pedoclimatice mAccentuate in ultima vreme,
survenite im evolujia eulturii cartofului, 2u impus interven-
tia cu substanje chimice asupra solului si impotriva daumnato-
rilor. "Chimizarea" s-a dovedit a fi nociva. Me ajeci, stadiul

tehnieii culturii eartofului devine alarmant,

*

A\ Ca rasvumss, fie §i paryi=l, problema tehniea desprin-
sa impune trei solufii esentpiale:
- higienizarea solului, a pawzei freatine §i a apei
pentru ifigare. Printre metodele potrivite ar fi

inundarea-ssanarea gi cultura cu radacinoase =dan-

ci(sfecla furajera), apoi redresarez solului numai
cu gunoi de provenien}a vegetsla (mranita, gunoi de
grajd Y,

- eonservarea tuberrulului prin deshidratare supra-
vesheata (fie gi enersie solara). Aceasts exclude
perisabilitatea, menjine valoarea nutrijionmla i

ugureara aprovizionarea.
-~ inloecuirea insectieidului chimic, puternie nociv

pentru om, cu insectiecid vegetal extras din plan-
te comestibile.

*

e) Repunjarea 1a practica folosirii stimulentelor chi-
miece in cultura ecartofului depinde numai de respoms2bilita~
tea cultivatorului congtient de vericolul "chimizarii". La
aceasta proklema, solutia este cunoscuta. In ce priveste im-
cectiecidul folosit, extrem de nmociv, ar fi ca acesta sa fie
irloeuit eu insectieid vegetal preparat de cultivator. Sunt
cateva plante p}eferate in consum de catre om, dar ferm res-
pinse de jierbivore i insecte. Maceratul acestora este verifi-

cat.*)
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DESHIDRATORUL SOLAR

Este un pavilior pentru deshidrarea legumelor cu
ajutorul energiei solare i al curenfjilor de aer. Se impu-
ne pavilionul pentru deshidratarea legumelor, asa eum a
fiinjat pimnifa - la vie, cazanija - la livada, conacul
de plai - la pasune.

Pavilionul es-

te prevazut cu maga-
zie pentru deshidra-
tarea legumelor gi
incapere termiea ce
ce folosegte cand
mediul atmosferic nu

ce ridiea la parame-

tri necesari.

Temperatura
rentru deshidratare

trebuie sa fie cea a

cregterii vegetajiei
( 15 - 30 grade C )
pentru a =se conseva

substanta nutrifio-

nala fara pierderi.
Peretii gi jumatate din plafornul.. pavilionului se
gliseazh peste cei ai megaziei $i peste jumatatea nordica
a acoperigsului, ca astfel ramele incarcate =& fie deplin
expuse procesului deshidratarii.
Ramdamentul este mare, deoareee poate funcfiona
din lune martie, pamad in luna octombrie si poate fi folosit.
in egala masura, pentru legume gi fructe- Constructia pavili~
onului dirn tabla, pe structuri ieftine permite ca legumiecul-
tarul sa diepuna de anexd la gospodaria lui rurals,

-
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FELIEREA

Injelegem prin "CARTOF PUR" tuberculul cartofului ob-
Jirut farasubstanye chimice adaugate pentru randament sporit,
pentru intrefinerea culturilor, pentru irsilozare $i comerci-
alizare fara perisabilitati.

Deshidratarea
maseil vegetale are avan-
tajul ca inlatura degra-
darea substanf} ei. nutri-
tive gi-i lungegte depo-
zitare pana peste doi

ani.  pjjlocul tehnie

pentru deshidratare es-~
te "felierea", secfio-
narea in felie subjire
(1,5 mm)a tuberculului
corect decoiit.

Pentru anularesa
solarrinei $i pentru

“evitarea oxidarii feli- R cumvorus Fum . rextar

- carioful MO-D.N. -

ei, aceasta trebuie spa-
latda, zvantata rapid si

imbaiata in acid aeetic
de noua grade, apoi expusA in deshidrator.
Acidul aceti¢ va fi objinut din fructe comestikile

/
prin fermentafie naturala i in el va fi macerat un amestec de

camburi de prun® §i planta Herba Basiliei,pentru ca felia tra-

tata s2 nmu objina tenta aeidului acetic.
Felia eartofului pur - actfel objinuta - depageste va-
loarep ingredientului prineipal, deschide perspectivA majora

in nutrifia omului.
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AVANTAJELE
obfinerii cartofului pur,
in raport cu stadiul tehnic relatat

CARTOFUL PUR pastreaza valorile bio-chimice ale

unui ingredient de bazs in produsele culinare;

Largegte sfera intrebuinparilor culinare casnice
§i produetia destinata comercializArii, provenita din

gosvodaria miea, ruralag

Exelude perissbilitatea produsului. Acesta are peste
doi ani garanjie, termen de valabilitate;

Usureaza aprovizionaresa consumatorului;
Inlesnegte comereializares,
Sporegte higienizarea in procesarea primara;

Cointereseazs legumicultorul pentru un produs cu-
rat,sub asveet bio-chimic, deosebit, accesibil cerin-

telor piefei.
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i)

CARTOFUL BIO-D.S., cartoful f2liat (imaginea vag.4 )
este susceptibil de a fi aplicat industrial §i comereciali-

zat pe-fir-scurt: (micul producator-consumator).

Prin propria-i firma, producatorul igi va expune
produsele in faja consumatorului-cumparator garantand
astfel calitatea produsului sus}inut eu licenta insecrisa
ne ambalaj, cu explicafiile asistentului - gestionar.

Este posibila o cuagulare pe centre de interes,
locale, care sa stimuleze concurenjya loinla §i sa inté= -

reasea garanjia produsului finit, A cartofului BIO-D.S,

e
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REVENDICARE

Asa cum Parmemtier a pus paza grea cA =3 asigure
"neraspandirea" cartofului, ca aliment, dorim proteetie
severa pentru"cartoful feliat", produs fara urme de chi-
micale adaugate in eulturi.

Astfel, atragem atenjia asupra valorii produsului,
cu scopul de A aduce in consum un aliment curat sub aspect
bio-chimie i a stimula legumicultur=.

Revendicam, fara rezerve,

CARTOFUL PUR
—— cartoful BIO-D.5, -~
(produs Romania)

caracterizat prin aceea e¢= produsul nutrijion=l astfel ob-
tinut este ingredient perfect in intrebuiniarile culinare
casniece $i intrumegte condijii dietetice pentru menjineres

viejii omului.
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