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Inventia se refera la un nutret combinat, obtinut prin asocierea, in diferite proportii,
a unor ingrediente furajere cerealiere, leguminoase si vitamino-minerale, utilizat in hrana
porcilor, de preferintd in perioada de ingrasare-finisare.

Nutreturile cunoscute panain prezent, pentru alimentatia porcilor, asigura un necesar
energetic prin folosirea cerealelor in proportie de 50...60% si uleiuri 0...5%, necesar proteic
prin adaos de leguminoase 25...40% si vitamino-mineral prin folosirea unui premix la nivel
de 1% in nutretul combinat conform brevetului RO 106641 (B1), si aditivi bioactivi conform
brevetului RU 2294113 (C2).

Dezavantajul acestor nutreturi combinate consta in aceea c&, dupa sacrificare,
carnea de porc contine un raport intre acizii grasi n-6:n-3 de 15...20%, ceea ce nu favorizea-
za starea de sanatate a consumatorilor si, totodata, limiteaza consumatorii de carne de porc.

Problema tehnica pe care o rezolva inventia consta in asigurarea unei calitati a carnii
de porc ce permite consumarea acesteia de catre consumatori, fara risc de imbolnauviri.

in mod neasteptat, in urma cercetarilor efectuate, privind imbunatétirea calitatii carnii
de porc, sub aspectul influentei hranei si a adaptarii acesteia la diferite categorii de varsta
si greutate, s-a observat faptul ca adaosul de ulei de in, pentru asigurarea cerintelor energe-
tice, modifica si compozitia carnii. Studii anterioare au avut ca obiectiv cregterea continutului
carnii in acizi grasi n-3 si reducerea valorii raportului n-6:n-3 la valori apropiate de 5, raportul
ideal de atins pentru om fiind de 5:1. Uleiurile de soia si floarea-soarelui, prezente in mod
obisnuit in nutretul combinat, nu modifica in acelasi sens raportul dintre acizii grasi n-6:n-3.
Uleiul ecologic de in, obtinut prin presare la rece, datorita continutului mai mare de acizi grasi
a-linolenic de 6 ori, si de 42 de ori mai mare fatd de uleiul de soia si, respectiv, cel de
floarea-soarelui, asigura cerintele energetice necesare organismului animal, dar scade si
raportul dintre acizii gragi n-6:n-3.

in continuare este prezentata, in tabelul 1, compozitia comparativa in acizi grasi a
uleiului ecologic de in, soia, si de floarea-soarelui.

Tabelul 1
Acizi gragi Uleiuri
% din total acizi grasi
esteri metil In Soia Floarea-soarelui
Miristic 0,06 0,05 0,08
Palmitic 5,91 10,80 712
Stearic 2,99 3,34 2,38
Oleic 20,75 20,75 21,35
Linoleic 27,04 56,10 68,87
a-Linolenic 41,75 8,38 0,02
CLA 0,60 0,18 -

Nutretul conform inventiei revendicate inlaturé dezavantajul aratat mai inainte prin
aceea ca este constituit din ulei ecologic de in 3,00...3,50%, orz 32,98...41,15%, grau
25,00...12,50%, mazare 25,00...20,00%, srot soia 5,00%, turte de floarea-soarelui
5,00...14,00%, fosfat monocalcic 1,05...0,83%, carbonat de calciu 1,60...1,63%, sare 0,20%,
lizind sintetica 0,07...0,09%, cu o concentratie de 78,78% substanta activa, premix colina 0,1%,
cu60% substantd activa pe suport de porumb, premix vitamino-mineral pentru porci la ingrasat
1,00%, cu vitaminele: A, D3, E, K3, B1, B2, B3, B5, B6, B7, B9, B12 si microelemente: Mn,
Fe, Cu, Zn, |, Se, Co. Valorile sunt exprimate ca procent la 100 kg nutret combinat.
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Nutretul conform inventiei, intr-o combinatie preferata, contine: ulei ecologic de in
3,00%, orz 32,98%, grau 25,00%, mazare 25,00%, srot soia 5,00%, turte de floarea-soarelui
5,00%, fosfat monocalcic 1,05%, carbonat de calciu 1,60%, sare 0,20%, lizina sintetica
0,07%, premix coling 0,10%, premix vitamino-mineral pentru porci la ingrasat 1,00%.

Nutretul conform inventiei are ca obiectiv cresterea continutului de acizi grasi n-3 si
reducerea raportului n-6:n-3 in carne prin aceea ca se incadreaza in standardele de calitate
impuse de normele porcilor in ingrasare-finisare gi, in plus, se evidentiazad sub aspectul
calitatii din prisma continutului in acizi grasi a-linolenic de 24,04%, fata de 5,00...7,00% in
cel anterior, si a raportului acid gras linoleic:acid gras a-linolenic de 1,56, ideal pentru consu-
matorul uman.

Nutretul conform inventiei este caracterizat prin aceea ca are o culoare galben-
cenusie, miros $i gust normale, placute, granulatia de 2,80 mm si un continut de: proteina
bruta - 14,00%, proteina bruta digestibila - 11,70%, lizina bruta - 0,80%, lizina digestibila -
0,69%, metionina + cistinad bruta - 0,45%, metionina + cistina digestibila - 0,36%, calciu -
0,86%, fosfor total - 0,60%, celuloza - 6,13%, energie metabolizabila de 3197 kcal/kg, acid
gras linoleic - 37,65%, acid gras linolenic - 24,04%, raport acid gras linoleic:acid gras o-
linolenic - 1,56.

Nevoia de administrare a acestui nutret este justificatd de urmatoarele avantaje:
asigura o modificare in sens benefic a raportului intre acizii grasi n-6:n-3 de 1,56...2,50% si,
de preferinta, 1,56, favorabil starii de sanatate a consumatorului de carne de porc; nu alte-
reaza performantele bioproductive, iar dejectiile nu produc un impact negativ asupra zonei
de depozitare, datorita faptului ca ingredientele folosite sunt certificate organic; este obtinut
intr-un timp relativ scurt, cu un consum scazut de energie; asigura reducerea semnificativa
a nivelului de colesterol in muschiul Longissimus dorsi $i in muschiul Semitendinosus;
asigura descresterea de 2,33 ori a concentratiei trigliceridelor plasmatice.

Se da in continuare un exemplu de realizare a nutretului conform inventiei reven-
dicate.

Pentru obtinerea nutretului, ingredientele se dozeaza, dupa care se macinaintr-o moara
cu ciocanele. Orzul, graul, srotul de soia si turtele de floarea-soarelui se introduc intr-un malaxor
pentru omogenizare. Se adauga treptat uleiul si restulingredientelor. Se continua amestecarea
6 min. Nutretul combinat astfel obtinut se prezinta sub forma de faina cu o granulatie de 2,80
mm, si se administreaza la porci in perioada de ingrasare-finisare, cu o greutate cuprinsa
intre 70...100 kg, ca amestec unic de hrana. Produsul are o valabilitate de 60 de zile de la
data fabricatiei, prin pastrarea la temperatura mediului ambiant.

Nutretul astfel obtinut are in componenta 32,98% orz, 25,00% grau, 25,00% mazare,
5,00% srot soia, 5,00% turte de floarea-soarelui, 3,00% ulei ecologic de in, 1,05% fosfat
monocalcic, 1,60% carbonat de calciu, 0,20% sare, 0,07% lizina sintetica, 0,10% premix
colina, 1,00% premix vitamino-mineral pentru porci la ingrasat.

Nutretul conform inventiei contine ulei ecologic de in, caracterizat printr-un continut
de acid gras linolenic de 41,75%, CLA 0,60%, linoleic - 27,04%, miristic - 0,06%, palmitic -
5,91%, stearic 2,99%, oleic - 20,75%. Uleiul de in folosit a fost obtinut prin presare la rece,
procedeu prin care nu se modifica respectiva compozitie in acizi grasi, spre deosebire de
extractia cu solventi chimici, ce are loc la cald si determina peroxidarea partiala a acizilor
grasi polinesaturati. Compozitia chimica detaliata in acizi grasi se efectueaza prin metoda
de analizéd gaz cromatografica cu aparatul Gaz Cromatograf Perkin Elmer - Clarus 500.
Principiul metodei consta in transformarea in esteri metilici ai acizilor grasi din proba supusa
analizei, urmata de separarea componentilor pe coloana cromatografica, identificarealor prin
compararea cu cromatogramele etalon, si determinarea cantitativa a acizilor grasi care se
exprima procentual la 100 g acizi grasi esteri metil.
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Nutretul conform inventiei are o culoare galben-cenusie, miros si gust normale,
granulatia de 2,80 mm si contine: proteina bruta - 14,00%, proteina bruté digestibila-11,70%,
lizina bruta - 0,80%, lizina digestibila - 0,69%, metionina + cistina bruta - 0,45%, metionina
+ cistina digestibila - 0,36%, calciu - 0,86%, fosfor total - 0,60%, celuloza - 6,13%, acid gras
linoleic - 37,65%, acid gras linolenic - 24,04%, raport AG linoleic: AG a-linolenic - 1,56,
energie metabolizabila de 3197 kcal/kg. Procentele sunt raportate la 100 kg nutret combinat.

Perioada de ingrasarea a porcilor cuprinde doud etape, in functie de greutate:
30...60 kg, respectiv, 60...100 kg. Atat inainte, cat si dupa inventie, porcii la greutatea de
30...60 kg sunt furajati cu nutret combinat specific categoriei de varsta, cu un continut de
cereale 55,00...65,00%, srot de soia 10,00...17,00%, ulei de soia 3,00%, care asigura un
continut de 16,00% proteina bruta, 0,90% lizina brut&, 0,60% metionina bruta, calciu 0,90%,
fosfor 0,65%, energie metabolizabild 3200 kcal/kg. in mod obisnuit, dupa greutatea de 60 kg
pana la 100 kg, cand se sacrifica, porcii se furajeaza cu nutret care contine aceleasi ingre-
diente conform inventiei, diferenta constand in tipul de ulei. Uleiul de soia folosit pana in
prezent asigura in nutret un raport de acizi gragi n-6:n-3 de 9,31, comparativ cu nutretul con-
form inventiei, la care uleiul de in folosit modifica acest raport, reducandu-I la 1,56.

in cazul inventiei, dupa greutatea de 60 kg, porcii sunt hraniti cu nutret combinat
conform inventiei, mentinandu-se cantitatea si numarul de tainuri zilnice, ca si in cazul
furajarii cu nutret combinat folosit inainte de inventie.

in continuare, in tabelul 2 este prezentatd compozitia comparativé in acizi grasi
esentiali a muschiului Longissimus dorsi si Semitendinosus, si a grasimii subcutanate.

Tabelul 2
Longissimus dorsi Semitendinosus Grasime subcutanata
Acizi grasi LOT

Martor Ulei in Martor Ulei in Martor Ulei in

Linoleic 11,47 9,62 12,55 12,56 15,04 14,24
a-Linolenic 0,91 1,88 0,72 1,59 1,3 3,80
CLA 0,50 0,80 0,71 0,64 0,45 0,95
C20:5n-3 0 0,03 0,08 0,26 0 0,07
C22:5n-3 0 0,03 0,26 0,15 0 0,06
C22:6n-3 0 0,10 0,24 0,39 0 0,14
n-6:n-3 10,16 4,60 13,53 7,84 9,67 345

Dejectiile nu au impact negativ asupra mediului datoritd faptului ca ingredientele
furajere din componenta nutretului combinat conform inventiei au fost obtinute din plante
certificate organic, iar uleiul de in a fost obtinut prin presare la rece - procedeu prin care nu
se modifica respectiva compozitie in acizi grasi.
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Revendicari

1. Nutret combinat, pentru hrana porcilor, caracterizat prin aceea ca este constituit
din ulei ecologic de in 3,00...3,50%, orz 32,98...41,15%, grau 25,00...12,50%, mazare
25,00...20,00%, srot soia 5,00%, turte de floarea-soarelui 5,00...14,00%, fosfat monocalcic
1,05...0,83%, carbonat de calciu 1,60...1,63%, sare 0,20%, lizina sintetica 0,07...0,09%, cu
o concentratie de 78,78% substanta activa, premix colina 0,1%, cu 60% substanta activa pe
suport de porumb, premix vitamino-mineral pentru porci la ingrasat 1,00%, cu vitaminele: A,
D3, E, K3, B1, B2, B3, B5, B6, B7, B9, B12 si microelemente: Mn, Fe, Cu, Zn, |, Se, Co,
valorile fiind exprimate la 100 kg nutret combinat.

2. Nutret conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca are in componenta orz
32,98%, grau 25,00%, mazare 25,00%, srot soia 5,00%, turte de floarea-soarelui 5,00%, ulei
in 3,00%, fosfat monocalcic 1,05%, carbonat de calciu 1,60%, sare 0,20%, lizina sintetica
0,07%, premix coling 0,10%, premix vitamino-mineral pentru porci la ingrasat 1,00%.

3. Nutret conform revendicarilor 1 gi 2, caracterizat prin aceea ca uleiul de in contine
acizi grasi dupa cum urmeaza: miristic - 0,06%, palmitic - 5,91%, palmitoleic - 0,15%, stearic
2,99%, oleic - 20,75%, linoleic - 27,04%, linolenic 41,75%, CLA 0,60%, ceea ce asigura un
nivel de 22,00...25,00% acid gras a-linolenic.

4. Nutret conform revendicarilor 1 si 2, caracterizat prin aceea ca are o culoare
galben-cenusie, miros si gust normale, placute, granulatia de 2,80 mm si un continut de:
proteind brutd - 14,00%, proteinad brutd digestibila - 11,70%, lizina bruta - 0,80%, lizina
digestibila - 0,69%, metionina + cistina bruta - 0,45%, metionina + cistina digestibila - 0,36%,
calciu - 0,86%, fosfor total - 0,60%, celuloza - 6,13%, acid gras linoleic - 37,65%, acid gras
linolenic - 24,04%, raport acid gras linoleic:acid gras a-linolenic - 1,56, energie metaboliza-
bila de 3197 kcal/kg.

Editare si tehnoredactare computerizatd - OSIM
Tiparit la: Oficiul de Stat pentru Inventii gi Marci
sub comanda nr. 141/2016
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