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RO 126626 B1

Prezenta inventie se referé la un cuptor pentru uz gospodaresc, cu consum econo-
mic, care utilizeaza ca sursa de energie lemnul si care se poate utiliza pentru prepararea mai
multor tipuri de alimente, cum ar fi paine, prajituri, fripturi din diferite tipuri de carne, cartofi
sau alte legume, in general, orice aliment care necesitd o tratare termica in cuptor prin
coacere, prajire si incalzire. Acest cuptor se adreseaza in special gospodariilor particulare,
care au posibilitatea sa utilizeze lemne pentru foc, dar poate fi folosit si in domeniul alimenta-
tiei publice.

in gospodariile particulare, in prezent, se utilizeaza de obicei cuptoarele de la masi-
nile de gatit numite "aragazuri", care functioneaza pe baza de gaz metan de la retea sau de
la butelii, sau vechile cuptoare de la sobele din teracota, de gatit sau pentru incalzit, confec-
tionate din caramida sau lut, care sunt alimentate fie cu gaz metan, fie cu lemne. Toate
aceste cuptoare mentionate mai sus au ca principal dezavantaj consumul ridicat de combus-
tibil, indiferent ca este vorba despre gaz, lemn sau rumegus, consum datorat timpului lung
in care cuptorul ajunge la temperatura de lucru.

In prezent, sunt cunoscute cuptoare incilzite cu aer cald rezultat in urma arderii
diversilor combustibili, unde caldura circula inconjurand locul de coacere propriu-zis, care
este confectionat din cdramida sau samota.

Astfel, se cunoaste, din brevetul de inventie RO 122115 B1, un cuptor de uz gospo-
daresc, care prezintd un circuit de tiraj care inconjoara cuptorul propriu-zis, adica spatiul
destinat coacerii alimentelor. Dezavantajul acestei solutii este acela c& acest cuptor prezinta
diferente mari de temperatura in spatiul destinat coacerii propriu-zise, fapt care conduce la
pierderi de caldura si la o eficienta redusa a coacerii alimentelor.

Problema tehnica pe care isi propune sa o rezolve inventia este realizarea unui
cuptor destinat prepararii mai multor tipuri de alimente, cuptor care sa distribuie caldura
uniform in suprafata de coacere, care sa reduca timpul de atingere a temperaturii de lucru
si care sa realizeze astfel economie de combustibil.

Cuptorul pentru uz gospodaresc, conform inventiei, inlaturd dezavantajele solutiei
cunoscute si rezolva problema tehnica, prin aceea ca este format dintr-un corp interior
destinat alimentelor, cu forma rotunjita la partea superioara, un spatiu necesar celor doua
circuite de caldurd, un arzator de la baza, de forma patrata, un regulator de caldura cu
parghie, un cadru de sustinere, o carcasa exterioara pentru design si izolare, o usa de acces
cu sticla termoizolanta, un indicator de temperaturad montat in peretele cuptorului si un cos
de fum pentru evacuare.

Cuptorul pentru uz gospodaresc, conform inventiei, prezintd urmatoarele avantaje:

- posibilitatea alimentarii cuptorului cu diferiti combustibili, cum ar fi lemn, deseuri de
lemn, coceni de porumb, tulpini de floarea soarelui, tulpini de porumb, crengi, paie etc.;

- reducerea timpului in care cuptorul ajunge la temperatura de lucru, respectiv. in
15...20 min;

- reducerea dimensiunilor cuptorului, acesta ocupand spatiul a doud aragazuri;

- datoritd materialelor din care este confectionat si a cadrului de sustinere, cuptorul
are o greutate redusa, putand fi astfel usor de manevrat si transportat;

- datoritd materialelor din care este confectionat, cuptorul poate fi folosit atat la
interior, cat si la exterior,;

- datoritéd materialelor din care este confectionat, cuptorul nu polueaza mediul in
timpul functionarii;

- deoarece arderea combustibilului se realizeazad in afara spatiului destinat
alimentelor, se evitd degradarea acestora datorita unor impuritati sau a supraincalzirii;

- datorité configuratiei sale, cuptorul determina o crestere a eficientei coacerii;
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- coacerea alimentelor se realizeaza in mod uniform, fara riscul de a le arde sau de
a ramane parti necoapte, datorita solutiei constructive;

- permite controlul temperaturii interne prin vizualizarea indicatorului de temperatura
si migcarea regulatorului de caldura, dupa necesitati;

- reducerea consumului de combustibil, fiind suficienti 0,02 mc® de lemn pentru o
coacere de paine;

- mentenanta se rezuma la curatarea circuitelor de fum in momentul cand se infunda,
prin usile de curatare;

- posibilitatea construirii in diferite forme si masuri, mai mari sau mai mici, in functie
de conjunctura economicd, materiale si de cerintele pietei;

- baza locului de coacere fiind din samota sau material ceramic, cuptorul poate fi
folosit la coacerea painii direct pe vatra.

Se prezinta, in continuare, un exemplu de realizare practica a cuptorului pentru uz
gospodaresc, conform inventiei, si in legatura cu fig. 1...7b, care reprezinta:

- fig. 1, cuptor din stadiul tehnicii;

- fig, 2a, vedere din fatd a ansamblului cuptor,

- fig. 2b, sectiune longitudinala prin cuptor vazut din faté cu cele doué circuite de aer
cald si cu regulatorul de caldura mobil;

- fig. 2¢, sectiune longitudinal prin cuptor vazut din fatd, cu cele doua circuite de aer
cald si cu regulatorul de caldura fix;

- fig. 2d, sectiune longitudinala prin cuptor vazut din fata, cu arzatorul situat in partea
opusa stutului de evacuare si cu cele doua circuite de aer cald cu regulator de caldura fix;

- fig. 3a, vedere laterala cu vizualizarea stutului de evacuare pentru fum;

- fig. 3b, sectiune longitudinala laterala la nivelul circuitului de aer cald scurt;

- fig. 3c, sectiune longitudinala laterala la nivelul mijlocului cuptorului;

- fig. 4a, stutul de evacuare pentru fum vazut din exterior;

- fig. 4b, sectiune longitudinala din fata la nivelul stutului de evacuare pentru fum;

- fig. 5a, ansamblul regulator de caldur3;

- fig. 5b, sectiune longitudinala laterald prin ansamblul regulator de caldura si
circulatia fumului;

- fig. 6a, vedere din fata a arzatorului;

- fig. b, sectiune longitudinala laterala a arzatorului;

- fig. B¢, sectiune transversala a arzatorului;

- fig. 7a, sectiune longitudinala la nivelul indicatorului de caldura;

-fig. 7b, vedere de sus a amplasamentului arzatorului fata de corpul inferior detasabil.

Cuptorul pentru uz gospodaresc, conform fig. 2a si 3a, este format dintr-o carcasa
exterioara 1, prevazuta cu o usa de acces 2 in cuptor, care are un geam 4 de sticla termore-
zistenta si un maner 3, un indicator de temperatura 5 cu vizualizare externa, un corp inferior
6 detasabil, amplasat sub cuptor, patru picioare 7 de sustinere, un arzator 8 prevazut cu o
usa de alimentare 9, o usita de tiraj 10, bare de sustinere 11 a arzatorului, un stut de eva-
cuare 12 pentru fum, un corp exterior 13 al circuitului de tiraj (fig. 2b) cu forma rotunjita la
partea superioara, un corp interior 14 al circuitului de tiraj (fig. 3¢) cu forma rotunjita la partea
superioara, care poate fi numit si carcasa spatiului de coacere, o tija de separare 15 a celor
doua circuite de aer cald A si B (fig. 3b), o baza de coacere 16, placatd cu samota sau
material ceramic, o balama 17 sau punct de fixare pentru regulatorul de caldura 18 (fig. 5a),
prevazut cu o tija 19 de modificare a pozitiei regulatorului de caldura in sus sau in jos, apoi
un spatiu de tiraj 20 pe unde trece caldura de o parte si de alta a spatiului de coacere C, un
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corp inferior 21 de legatura intre arzator si cuptor, in care se separa cele doua circuite de aer
cald A si B (fig. 2b, 4a si 4b), un loc de ardere 24 a lemnelor, un opritor inferior 25 pentru
regulatorul de caldura 18, un spatiu de izolare 26 intre carcasa exerioara si corpul exterior
al circuitului de tiraj, doua balamale 27 de sustinere a tijei 19, un maner 28 al tijei 19, cu
ajutorul caruia se misca tija 19 si implicit regulatorul de caldura 18, un punct de fixare 29,
pentru cazul in care regulatorul de caldura 18 este fix din constructie (fara a putea fi miscat
in sus sau in jos), o usité de curatare 30 pentru depunerile de funingine, un maner 31 pentru
usita de tiraj, un inchizator 32 pentru usa de alimentare cu combustibil, baza arz&torului 33,
un gratar 34 pentru aerul necesar arderii, un opritor 35 pentru indicatorul de caldura (fig. 6a,
6b si 6¢).

in fig. 2b si 2¢, este prezentat circuitul de aer cald mai lung A (de fum), care iese din
arzator, trece pe sub regulatorul de caldura 18 si inconjoara cuptorul pana la stutul de eva-
cuare 12.

Circuitul de aer cald mai scurt B, care se poate vedea in fig. 2b si 2c, iese din arza-
torul 8, se ridica deasupra regulatorului de caldura 18 si, urmand linia bazei cuptorului, se
ridica spre stutul de evacuare 12, prin partea opusa circuitului de aer cald mai lung A.

Tabla folosita la constructia cuptorului poate avea o grosime cuprinsa intre 0,5 si
2 mm, componentele se obtin prin decupare, taiere, indoire, gaurire, iar ansamblarea lor se
face prin sudura, nituri si suruburi. Spatiul de coacere destinat alimentelor trebuie sa fie din
inox, tabla decapata emailata sau sa fie placat in intregime cu samota, pentru ca alimentele
s& nu vina in contact cu rugina care afecteaza in timp suprafetele metalice. Picioarele de
sustinere sunt din vinclu de 35 mm, pentru a conferi rezistentd, cu o inaltime de aproximativ
70 cm, deoarece usa de acces in cuptor trebuie sa fie la un nivel ergonomic. Picioarele pot
fi detasabile fatd de cuptor prin suruburi.

Indicatorul de temperatura, incorporat in peretele exterior, este un termometru cu
sonda sau tija, care se cumpara din comert si poate masura temperaturi cuprinse intre O gi
500°C. In instructiunile tehnice de utilizare a cuptorului, va fi trecuta temperatura necesara
prepararii diferitelor tipuri de alimente (spre exemplu, painea de casa necesita 220°C).

Functionarea cuptorului este prezentata in fig. 2b, 2c si 2d. Combustibilul arde in
arzatorul 8, de unde aerul cald se ridica, patrunzand in corpul inferior 6, printr-un orificiu
patrat de dimensiunea arzatorului 8, situat lateral central (fig. 7b), unde lovindu-se de regu-
latorul de caldura 18, este directionat de o parte si de alta a cuptorului, prin spatiul de tiraj
20, pana la stutul de evacuare 12 a fumului.

Regulatorul de caldurad 18 este astfel conceput si amplasat, incat sa nu permita
intregii calduri sa aleaga circuitul de aer cald mai scurt B, ci cea mai mare parte a caldurii
sa fie directionata prin circuitul de aer cald mai lung A. Prin faptul ca circuitele de aer cald
A si B lovesc intai regulatorul de caldura 18, apoi baza de coacere 16 si apoi incalzeste
corpul interior 14, considerat ca o carcasa a spatiului de coacere, temperatura vafi constanta
pe toata suprafata, iar alimentele asezate direct pe vatra nu vor suferi arsuri in partea de jos
sau lateral. Circuitul de aer cald A incalzeste o parte din baza de coacere 16, partea laterala
si superioara a cuptorului propriu-zis, iar circuitul de aer cald B incalzeste o parte din baza
de coacere 16 si cealalta parte laterala.

Forma rotunijita in partea superioara a spatiului de tiraj 20 permite caldurii si fumului
sa circule lin si fara obturatii, neacumulandu-se depuneri in timp, ceea ce va conduce la
intervale lungi intre 2 curétiri succesive. In plus, aceasta forrna permite un tiraj mai eficient,
fara ca alimentele s& se arda in partea lor superioara. Partile din fata si din spate ale spa-
tiului de coacere C nu vor fi incalzite, ci vor primi transfer termic de la aerul din interiorul
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cuptorului. De asemenea, daca se umple cuptorul pe toaté suprafata, cu tavi de prgjitura ,de
exemplu, acestea nu vor trebui intoarse sau mutate in spatiul de coacere, deoarece
temperatura este constanta. Indicatorul de caldura 5 (fig. 7a) este agezat in peretele din fata,
la mijlocul distantei dintre baza de ceramica si plafonul spatiului de coacere. Odaté ajuns la
temperatura specifica fiecarui aliment, nu mai este necesara intretinerea intensa a focului,
ci doar mentinerea lui aprins si reglajul temperaturii cu ajutorul regulatorului de caldura 18,
prin tija 19, la o valoare constanta, pe tot parcursul procesului de preparare.

Tija de separare 15 a celor doua circuite de aer cald A si B nu se afla la mijlocul
diametrului stutului de evacuare 12, ci permite o mai mare deschidere pentru circuitul de aer
cald A si una mai mica pentru circuitul de aer cald B. Datorita faptului ca circuitul de aer cald
A este mai lung, are nevoie de o putere de absorbtie mai mare (fig. 4b).

Datorita formei sale, regulatorul de caldura 18 obliga aerul fierbinte sa-1 ocoleasca,
obtindndu-se astfel incalzirea uniforma a bazei de coacere 16. Unghiul de indoire lateral este
la 110°, marginile indoite avand rol si de rezistenta la tendinta de indoire datorata incalzirii
metalului (fig. 5a si 5b).

Faptul ca arzatorul 8 este pozitionat lateral central permite amplasarea unui singur
regulator de caldura de mici dimensiuni, deoarece aerul fierbinte se loveste de regulator si
este directionat pe ambele parti ale corpului inferior 6, sub spatiul de coacere C (fig. 7b).

Faté de varianta prezentatd mai sus, se poate utiliza si o alté varianta constructiva,
prin care regulatorul de caldura 18 s& fie fix din constructie (fig. 2c), pozitionat astfel incat
sa faca cele doua circuite fara interventia utilizatorului. Bineinteles c& aceasta varianta va
fi mai ieftind pentru cumparator, insa il va obliga, ca in procesul de preparare a alimentelor,
s& monitorizeze mai atent temperatura si sa reduca sau sa mareasca intensitatea focului,
cu ajutorul usitei de tiraj 10 de la baza arzatorului 8.

O alta varianta constructiva permite amplasarea arzatorului 8 lateral si in partea
opusa stutului de evacuare 12 (fig. 2d). Acest lucru nu schimba cu nimic eficacitatea sau fun-
ctionalitatea ansamblului cuptor, principiul fiind acelasi: circuitele de aer cald A si B se ridica
din arz&torul 8, se lovesc de regulatorul de caldura 18 si inconjoara spatiul de coacere C de
o parte si de alta, formand un circuit lung si unul scurt pana la stutul de evacuare 12.
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Revendicari

1. Cuptor pentru uz gospodaresc, alcatuit dintr-o carcasa exterioara (1) cu o usa de
acces (2) in cuptor, intre un arzator (8) care realizeaza arderea combustibilului i un spatiu
de coacere (C) cu baza de coacere (16) placata cu material izolator din samota sau material
ceramic, fiind prevazut un corp inferior (6) detasabil, in care actioneaza un regulator de
caldura (18), care are rolul de a dirija aerul cald rezultat in urma arderii combustibilului in
arzator (8), caracterizat prin aceea ca regulatorul de caldura (18) directioneaza aerul cald
catre doua circuite de aer cald (A si B), inegale ca lungime, care inconjoara spatiul de
coacere (C), circuitul de aer cald mai lung (A) incalzind o parte din baza de coacere (16), o
latura si partea superioara a spatiului de coacere (C), in timp ce circuitul de aer cald mai
scurt (B) incalzeste o parte din baza de coacere (16) si cealalta latura a spatiului de coacere
(C), rezultdnd o incalzire uniforma a peretilor spatiului de coacere (C), eliminarea in
atmosfera a aerului cald, dupa parcurgerea celor doua circuite, si incalzirea spatiului de
coacere (C) fiind realizata printr-un stut de evacuare (12) impartit in doua de o tija de
separare (15) a celor doua circuite de aer cald (A si B).

2. Cuptor pentru uz gospodaresc, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea
ca regulatorul de caldura (18) are marginile indoite in jos, fiind fixat printr-o balama (17) in
corpul inferior (6), cu un punct de fixare (29) pentru cazul in care regulatorul de caldura (18)
este fix din constructie.

3. Cuptor pentru uz gospodaresc, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea
ca regulatorul de caldura (18) este prevazut cu un opritor inferior (25) si cu o tija (19) de
modificare a pozitiei sale in sus sau in jos, sustinuta de doua balamale (27) si actionata cu
ajutorul unui maner (28).

4. Cuptor pentru uz gospodaresc, conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea
ca este prevazut cu un corp exterior (13) al circuitului de tiraj cu forma rotunjita in partea
superioara si cu un corp interior (14) al circuitului de tiraj cu forma rotunjitd in partea
superioara.
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