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(57) Rezumat:

Inventia se referd la obtinerea unuiingredient furajer pe
bazé de biomasa de drojdie imbogatita cu tescovina
uscatd, cu activitate antioxidanta, imbogatit in polifenoli
si proteina obtinute din subproduse ale procesului de
vinificatie, ingredientul furajer fiind utilizat in procent de
6% la obtinerea nutreturilor combinate pentru hrana
puilor de carne, ceea ce a determinat o crestere a
capacitatii antioxidante a nutretului furajer si o stabilitate
din punct de vedere al fenomenului de degradare a
grasimii carnii de pui. Ingredientul furajer conform
inventiei este preparat pe baza de tescovina uscata prin

doud metode:

1) utilizarea biomasei de drojdie reziduala de
Feteasca Neagra care se imbogateste cu tescovina
uscata din soiul Feteasca Neagra si

2) Drojdia Saccharomyces cerevisiae DPVPG
44 P utilizeaza ca substrat de fermentatie tescovina
uscata din soiul Busuioaca de Bohotin pentru obtinerea
unei biomase uscate imbogatita cu tescovina.

Revendicari: 18
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DESCRIERE
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INGREDIENT FURAJER PE BAZA DE BIOMASA DE DROJDIE
IMBOGATITA CU TESCOVINA

Inventia se refera la obtinerea unui produs pe baza de biomasa de drojdie cu tescovina
uscata, cu activitate antioxidanta, ingredient furajer pentru obtinerea de nutreturi combinate
pentru a fi utilizate in hrana puilor de carne.

Este cunoscuta inventia nr A/00303 din 02.06.2020 care se refera la un procedeu de
obtinere de ingredient furajer din tescovina uscata de Feteasca neagra si de Tamaioasa
Romaneasca obtinute in urma procesului de vinificatie de la Statiunea Pietroasa -USAMVB,
produse utilizate pentru noi retete de nutreturi combinate pentru hrana puilor de carne.

Mai este cunoscuta Inventia nr A/00304 din 02.06.2020 care se refera la obtinerea
unui ingredient proteic biotehnologic pe baza de drojdii reziduale de vinificatie cu actiune
antioxidanta, pentru utilizarea in retete noi de nutreturi combinate pentru hrana puilor de
carne. In concordanta cu materia prima inclusa in furaj, nutreturile combinate au fost relativ
echilibrate in ceea ce priveste potentialul antioxidant.

Problema tehnica pe care o rezolva inventia consta in realizarea unui ingredient
furajer, obtinerea unui produs pe baza de biomasa de drojdie cu tescovina uscata de Feteasca
Neagra/biomasa de drojdie de Saccharomyces cerevisiae pentru a fi utilizat in obtinerea de
noi nutreturi combinate pentru hrana puilor de carne.

Solutia tehnica consta in fabricare de nutreturi noi combinate pentru cele doua faze de
crestere a puilor (perioada 14-28 zile, corespunzatoare fazei II — crestere, si perioada 29-42
zile, corespunzatoare fazei III — finisare). Nutreturile combinate utilizate au fost stabile din
punct de vedere al degradarii grasimii si implicit aparitia fenomenului de rancezire.
Determinarile au fost efectuate dupa 14 zile de depozitare la temperatura camerei, iar
indicatorii obtinuti arata o calitate corespunzatoare a furajului.

Ingredient furajer din tescovina uscata pentru fabricarea de noi retete de nutreturi
combinate pentru hrana puilor de carne consta in urmatoarele:

[.Se amesteca/imbogateste biomasa de drojdie reziduala cu tescovina de FETEASCA
NEAGRA sau

I.Se imbogateste biomasa de drojdie la nivel "de fermentatie cu tescovina
BUSUIOACA DE BOHOTIN ;. \
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I. Se amesteca imbogateste biomasa de drojdie reziduala cu tescovina de
FETEASCA NEAGRA
Al) Strugurii de Feteasca neagra au fost recoltati la finalul campaniei de vinificatie in
aceleasi bene, sunt descarcati in buncarul de receptie, se separa de ciorchini si se trimit in
vasele de inox;
B1) In vasele de inox stau la macerare-fermentare timp de 8-10 zile unde mustul extrage din
pielita culoare si gust;
C1) Dupa ce a stat cele 10 zile, tescovina a fost separata de must si dusa in presa unde a fost
presata pana la 1.85 bari;
D1) Dupa aceea, tescovina a fost evacuata si pusa in saci/pungi pentru pastrare la -4'C;
E1) Uscarea tescovinei de Tamaioasa romaneasca si Feteasca neagra este realizata la 50-60°C,
timp de 24h;

Ingredientul furajer din tescovina uscata a prezentat compozitia chimicd bruta:
proteina bruta 11,16%; grasime bruta 7,97%; celuloza bruta (max 25 %)%; cenusa bruta
5,39%; umiditate 7,45%; zahar total 5,01g/100g;

Ingredientul furajer din tescovina uscata a prezentat un continut acizi grasi: X acizi
grasi saturati: 13,24 % din lipide; X acizi grasi mononesaturati 16,83 % din lipide, Z acizi
grasi polinesaturati 67,80 % din lipide;

Sursa importanta de X acizi grasi omega 3 si X acizi grasi omega 6 a fost de 1,12 %
din lipide, respectiv de 66,68 % din lipide;

Ingredientul furajer din tescovina uscata a prezentat un continut de polifenoli si o
capacitate antioxidanta de: 15,63mg/g GAE, respectiv 16,34 mmoli/L. echiv trolox;
comparativ cu NC 21-1 S avand continutul in polifenoli 2,41mg/g GAE si capacitatea
antioxidantd 6,40mmoli/L echiv trolox.

A2) Biomasa de drojdii reziduala de Feteasca neagra (FN) a fost extrasa la primul pritoc,
dupa aproximativ 21 de zile de la tragerea de pe tescovina. Aceasta este drojdia fina a vinului,
fara alt material 'oenologic adaugat. Aceasta, cand a fost prelevata, inca prezenta un rest de
zahar (aprox 10 g/l).

B2) Biomasa de drojdie reziduala (Feteasca neagra) de la Statiunea de cercetare Pietroasa a
fost diluata 50:50 cu apa plata si filtrata prin sita (de marimea sitei de cernut faina) pentru
eliminarea resturilor de pielite, resturi lemnoase, seminte, etc;

C2) Dupa diluare si filtrare, 10 L (25 % su) au fost adéﬂgati.pesié"‘&lsg de maltodextrina

\4

dizolvata in 6 L de apa. Solutia rezultata a fost introdqs'fva la afomizait;
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D2) Uscarea prin atomizare: Pompa ce introduce solutia de drojdie reziduala la atomizat a
fost setata la 19 rpm, temperatura aerului de intrare: 175 °C, temperatura de iesire 83 °C,
obtinandu-se ingredientul proteic biotehnologic pe baza de drojdii reziduale de vinificatie.

Biomasa reziduala pe baza de drojdii reziduale de vinificatie a prezentat urmatoarea
compozitie chimicd : proteina bruta 22.02%; grasime bruta max 1.86%; NDF (11,95
+1,45)g/100g; ADF (5,05 £0,76)g/100g.

Ingredientul proteic biotehnologic pe baza de drojdii reziduale de vinificatie a
prezentat un continut azici grasi: X acizi grasi saturati: max 18,56% din lipide; X acizi grasi
mononesaturati max 19,01% din lipide, X acizi grasi polinesaturati 45,67 % din lipide;

Sursa importanta de X acizi grasi omega 3: 4,77 % din lipide si X acizi grasi omega 6: 41,41
% din lipide.

Ingredientul proteic biotehnologic pe baza de drojdii reziduale de vinificatie a prezentat un
continut de: polifenoli si capacitatea antioxidantd de 4,82mg/g GAE , respectiv 15.71
mmoli/L echiv trolox comparativ cu NC 21-1 S avand continutul in polifenoli 2,41mg/g GAE

si capacitatea antioxidantd 6,40mmoli/L echiv trolox;

II.Se imbogateste biomasa de drojdie la nivel de fermentatie cu tescovina

BUSUIOACA DE BOHOTIN

Noile tulpini izolate de drojdie din tescovina de Busuioaca de Bohotin au fost
identificate prin tehnica PCR-ITS-RFLP si validate prin secventiere.
Tulpina nou identificata a obtinut data de depozit...
Procedeul de obfinere a biomasei de drojdie imbogatita stabilit la nivel micropilot
cuprinde urmatoarele etape:
» Obtinerea preinoculului si inoculului de drojdie de Saccharomyces cerevisiae/ in
condifii de laborator;
» Cultivarea submersa in sistem discontinuu (batch culture) in bioreactor micropilot;

» Fermentatie la Bioreactor cu adaos de tescovina de Busuioaca de Bohotin

Durata de cultivare pH | su% Observatii
0 6.82 | 7.50 Start fermentatie
0 4.78 4.00 Stop corectie automata pH
10 445 3.50 P P
12 478 | 4.00 .Adaos soluti¢-zahar

Adaos 20 g tescovina BB

£
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13 4.78 | 2.5-3.0 Adaos solutie zahar

16 480 | 3.00 Stop corectie automata pH
17 477 | 3.00 Stop fermentatie

21 4.50| 3.00 165G/41

Separarea biomasei de drojdie imbogititi
Separarea biomasei din mediul de culturd (rezultat din cultivarea in

microfermentator), care este un amestec de celule de drojdie, tescovind si produsi de
metabolism, s-a realizat prin centrifugare la 3500 rpm timp de 20 minute si 4000 rpm timp de
10 minute.

Dupa purificare, biomasa de drojdie este supusa uscarii prin liofilizare sau atomizare.

Prin parcurgerea fazelor fluxului post — fermentatie (separarea, spalarea si uscarea biomasei)
s-a obfinut o concentratie finald de biomasa > 10g/l substan{d activa uscati, realizandu-se
biomasa drojdie imbogitita in tescovind pentru proba de Busuioaca de Bohotin.

Fisa tehnica pentru proba de biomasa de Busoaica de Bohotin imbogatita in tescovina
(polifenoli) pentru biomasa de drojdie imbogatita cu tescovina (20 g)

Nr. PARAMETRI PREVEDERI REZULTATE
crt.

1. Aspect Pulbere Coresp.

2. Culoare Bej-mov Coresp.

3. Miros Miros placut Coresp.

4. Umiditate % conf. metodologiei 8.58

S. Proteina brutd,% ( s.u.) conf. metodologiei 28,30

II1.Fabricarea setului de recepturi de nutreturi combinate

Utilizarea ingredientului de tescovina uscata in procent de 6% in fabricarea
nutreturilor combinate pentru hrana puilor de carne.

In urma rezultatelor obtinute la analiza chimica a materiilor prime, s-au fabricat
nutreturile combinate pentru cele doua faze de crestere ale puilor (perioada 14-28 zile,
corespunzatoare fazei Il — crestere, si perioada 29-42 zile, corespunzatoare fazei III —

finisare). Pentru faza starter (0-13 zile) s-a utilizat un furaj conventional.

10
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Compozitia chimica bruta exprimata la SU reala

Nr. Tip proba SU SO PB GB Cel Cen SEN
proba reala, % % % % % %
%
543 Biomasa
95,62 90,46 833 | 2,21 | 1242 | 5,16 | 67,50
drojdie
544 NC2I-18 89,68 83,13 20,85 | 530 | 4,42 6,55 | 52,56

577 NC M (faza

crestere) 91,06 83,69 20,27 | 6,67 | 3,65 7,38 | 53,10
582 NC ES (faza
crestere) 91,27 84,95 20,14 | 6,29 | 447 6,32 54,06

589 NC M (faza

finisare) 90,74 84,45 18,72 | 6,30 | 3,62 6,29 55,81
594 NC ES (faza
finisare) 91,33 84,20 19,46 | 7,65 5,38 7,13 51,72
Structura retetelor Structura
folosite in faza de retetelor folosite
crestere a puilor M ES in faza de
(14 - 28 zile) finisare a puilor M ES
(29-42
Ingrediente, % zile)Ingrediente,
%
Porumb 45.00 45.00 — 50.00 50
Gluten 5.00 5.00
Gluten 5.00 >
Grau 10.02 1.28 Gra 9.63 1.21
Srot soia 313 33.00
Srot soia 26.18 27.8
Drojdie + 6
polifenoli Drojdie + - 6
polifenoli
Lizina 0.39 0.35 Liina 0.18 - | 0.14

11




RO 135136 A0

Metionina 0.26 0.26 Metioni 0.24 0.23
ctionina
Treonina 0.05 0.03 . ' 0.03 0.01
reonina
Carbonat Ca 1.30 1.28
Carbonat Ca 1.18 1.16
Fosfat 1.38 1.43
Fosfat 1.22 1.26
Sare 0.36 0.36 S 0.33 0.33
are
Ulei 3.90 4.97
Ulei 4.97 5.82
Colina 0.04 0.04
Colina 0.04 0.04
Premix Al 1 1 1 1
Premix Al
Total 100 100
Total 100 100
Substanta uscata 87.92 87.94 87.99 87.08
Substanta uscata
Energie
metabolizabila, 3100.49 | 3100.98 | Energie o 3202.29 | 3201.25
kcal/kg metabolizabila,
kcal’kg
Proteina bruta, % 21.5 21.5
Proteina bruta, % 19.5 19.5
Grasime bruta, % 6.22 7.25 grasime bruta, 7.41 8.24
0
Celuloza, % 3.70 4.15
Celuloza, % 2.62 3.95

Prin aplicarea inventiei se obtin urmatoarele avantaje:
- Probele de biomasa cu tescovina sunt importante surse de polifenoli totali,

capacitatea antioxidanta fiind strans relationata de concentratia polifenolilor.

In concordanta cu materia prima inclusa in furaj, nutreturile combinate au fost relativ

echilibrate in ceea ce priveste potentialul antioxidant

- Nutreturile combinate prezinta o compozitie chimica bruta in conformitate cu
cerintele fiziologice ale animalelor, specifice rasei si categoriei.

- Volorificarea tescovinei sub forma uscata in vederea imbogatirii biomasei, utilizata ca
ingredient furajer pentru obtinere de noi retete de nutreturi combinate

- Valorificarea tescovinei pentru obtinerea de noi nutreturi combinate pentru utilizarea

lor in hrana puilor de carne

12
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In continuare se dau 2 EXEMPLE de obtinere de biomasa de drojdie cu tescovina si de
obtinere de ingredient furajer

I. Se amesteca/imbogateste biomasa de drojdie reziduala cu tescovina de FETEASCA
NEAGRA sau
II. Se imbogateste biomasa de drojdie la nivel de fermentatie cu tescovina BUSUIOACA
DE BOHOTIN

I. Se amesteca/imbogateste biomasa de drojdie reziduala cu tescovina de
FETEASCA NEAGRA
Al) Strugurii de Feteasca neagra au fost recoltati la finalul campaniei de vinificatie in
aceleasi bene, sunt descarcati in buncarul de receptie, se separa de ciorchini si se trimit in
vasele de inox.
B1) In vasele de inox stau la macerare-fermentare timp de 8-10 zile unde mustul extrage din
pielita culoare si gust.
C1) Dupa ce a stat cele 10 zile, tescovina a fost separata de must si dusa in presa unde a fost
presata pana la 1.85 bari.
D1) Dupa aceea, tescovina a fost evacuata si pusa in saci/pungi pentru pastrare la -4°C;
E1) Uscarea tescovinei de i Feteasca Neagra este realizata la 50-60°C, timp de 24h;
Ingredientul furajer din tescovina uscata a prezentat compozitia chimica bruta: proteina bruta
11,16 %; grasime bruta 7,97%; celuloza bruta (max 25%)%; cenusa bruta 5,39%; umiditate
7,45%; zahar total 5,01g/100g.
Ingredientul furajer din tescovina uscata a prezentat un continut acizi grasi: X acizi grasi
saturati: 13,24 % din lipide; X acizi grasi mononesaturati 16,83 % din lipide, X acizi grasi
polinesaturati 67,80 % din lipide;
Sursa importanta de X acizi grasi omega 3: 1,12 % din lipide si ¥ acizi grasi omega 6: 66,68
% din lipide
Ingredientul furajer din tescovina uscata a prezentat un continut de: polifenoli mg/g GAE
15,63 si o capacitate antioxidantd 16,34 mmoli/L echiv trolox; in comaratie cu NC 21-1 S
avand continutul in polifenoli 2,41 mg/g GAE si o capacitate antioxidanta 6,40mmoli/L echiv
trolox.
A2) Biomasa de drojdii reziduala de Feteasca neagra (FN) a fost extrasa la primul pritoc,
dupa aproximativ 21 de zile de la tragerea de pe tescovina. Aceasta este drojdia fina a vinului,
fara alt material oenologic adaugat. Aceasta, cand a fost prelevata, inca prezenta un rest de

zahar (aprox 10 g/l).

13
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B2) Biomasa de drojdie reziduala (Feteasca neagra) de la Statiunea de cercetare Pietroasa a
fost diluata 50:50 cu apa plata si filtrata prin sita (de marimea sitei de cernut faina) pentru
eliminarea resturilor de pielite, resturi lemnoase, seminte, etc;

C2) Dupa diluare si filtrare, 10 L (25 % s.u.) au fost adaugati peste 3kg de maltodextrina
dizolvata in 6 L de apa. Solutia rezultata a fost introdusa la atomizat;

D2) Uscarea prin atomizare: pompa ce introduce solutia de drojdie reziduala la atomizat a
fost setata la 19 rpm, temperatura aerului de intrare: 175 °C, temperatura de iesire 83 °C
obtinandu-se ingredientul proteic biotehnologic pe baza de drojdii reziduale de vinificatie.

Biomasa reziduala pe baza de drojdii reziduale de vinificatie a prezentat urmatoarea
compozitie chimicad: proteina bruta 22.02%; grasime bruta max 1.86%; NDF (11,95
+1,45)g/100g; ADF ( 5,05 £0,76)g/100g.

Ingredientul proteic biotehnologic pe baza de drojdii reziduale de vinificatie a
prezentat un continut azici grasi: X acizi grasi saturati: max 18,56 % din lipide; X acizi grasi
mononesaturati max 19,01 % din lipide, X acizi grasi polinesaturati 45,67 % din lipide;

Sursa importanta de X acizi grasi omega 3: 4,77 % din lipide si X acizi grasi omega 6:
41,41 % din lipide

Ingredientul proteic biotehnologic pe baza de drojdii reziduale de vinificatie a
prezentat un continut de: polifenoli mg/g GAE cuprins intre 4,82 si o capacitate antioxidanta
15.71mmoli/L. echiv trolox comparativ cu NC 21-1 S avand continutul in polifenoli 2,41
mg/g GAE si o capacitate antioxidanta 6,40mmoli/L. echiv trolox. Pentru faza starter (0-13

zile) s-a utilizat un furaj conventional NC 21-1 §

II. Se imbogateste biomasa de drojdie la nivel de fermentatie cu tescovina

BUSUIOACA DE BOHOTIN
Noile tulpini izolate de drojdii au fost identificate prin tehnica PCR-ITS-RFLP si

validate prin secventiere. S-a observat ca probele care vor fi utilizate pentru obtinerea de
biomasa de drojdie imbogatitd in tescovina sunt cele obtinute din Busuioaca de Bohotin.

Procedeul de obtinere a biomasei de drojdie imbogititda stabilit la nivel micropilot
cuprinde urmétoarele etape:

» Obtinerea preinoculului §i inoculului de drojdii noi in conditii de laborator;

» Cultivarea submersa in sistem discontinuu (batch culture) in bioreactor micropilot;

» Separarea biomasei de drojdie din mediu de cultura fermentat;

» Fermentatie la Bioreactor cu adaos de tescovina de Busuioaca de Bohotin

r )
\
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29
Durata de cultivare | pH s.u.% Observatii

0 6.82 7.50 Start fermentatie

9 4,78 4.00

10 4.45 3.50 Stop corectie automata pH

12 Adaos solutie zahar

4.78 4.00 Adaos 20 g tescovina BB

13 4.78 | 2.5-3.00 Adaos solutie zahar

14 4.78 4.30

15 4.78 3.50

16 4.80 3.00 Stop corectie automata pH

17 4.77 3.00 Stop fermentatie
21 4.50 3.00 165G/41

» Purificarea si uscarea biomasei de drojdie imbogatita

Separarea biomasei de drojdie imbogatita

Separarea biomasei din mediul

culturd (rezultat din

cultivarea 1in

microfermentator), care este un amestec de celule de drojdie, tescovind si produsi de

metabolism, s-a realizat prin centrifugare la 3500 rpm timp de 20 minute si 4000 rpm timp de

10 minute.

Dupa purificare, biomasa de drojdie este supusa uscarii prin liofilizare sau atomizare.

Prin parcurgerea fazelor fluxului post — fermentatie (separarea, spalarea si uscarea

biomasei), s-a obfinut o concentratic finald de biomasa > 10 g/l substantd activd uscata,

realizandu-se

Bohotin.

biomasd drojdie imbogdtitd in tescovind pentru proba de Busuioacd de

Fisa tehnicd pentru biomasa de Busoaica de Bohotin imbogatita in tescovina (polifenoli)
pentru biomasa de drojdie imbogatita cu tescovina (20 g)

Nr. PARAMETRI PREVEDERI REZULTATE
crt.

1. Aspect Pulbere Coresp.

2. Culoare Bej-mov Coresp.

3. Miros Miros placut Coresp.

6 Umiditate % conf. metodologiei 8.58

7 Proteina brutd,% ( s.u.) conf. metodologiei 28,30

15
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II1. Fabricarea setului de recepturi de nutreturi combinate

Utilizarea ingredientului de tescovina uscata in procent de 6% in fabricarea
nutreturilor combinate pentru hrana puilor de carne.

In urma rezultatelor obtinute la analiza chimica a materiilor prime, s-au fabricat
nutreturile combinate pentru cele doua faze de crestere ale puilor (perioada 14-28 zile,
corespunzatoare fazei II — crestere, si perioada 29-42 zile, corespunzatoare fazei 11l —

finisare). Pentru faza starter (0-13 zile) s-a utilizat un furaj conventional.

Structura retetelor furajere
Cerintele nutritionale ale puilor de carne se schimba odata cu faza de crestere, fiind

corelate cu estimarea unor parametrii preliminari. Astfel, pentru optimizarea retetelor
nutritionale au fost luati in calcul urmatorii parametri: hibridul, perioada de crestere, sporul
depus/zi/perioada respectiva si necesarul de nutrienti.

Dupa finalizarea determinarilor realizate pe probele de tescovina, s-a constatat ca
acestea indeplinesc cerintele nutritionale pentru utilizarea ca materii prime furajere in hrana
puilor de carne. In urma rezultatelor obtinute la analiza chimica a materiilor prime, s-au
fabricat nutreturile combinate pentru cele doua faze de crestere ale puilor (perioada 14-28
zile, corespunzatoare fazei Il — crestere, si perioada 29-42 zile, corespunzatoare fazei III —
finisare). Pentru faza starter (0-13 zile) s-a utilizat un furaj conventional.

Cele doua structuri de retete sunt prezentate in tabelul de mai jos:

NR. PROBA SPECIFICATIE
543 Biomasa drojdie + polifenoli si proteina (FN)
544 NC2I-18
577 NC M (faza crestere)
582 NC ES5 (faza crestere)
589 NC M (faza finisare)
594 NC ES (faza finisare)

Structura retetelor folosite in faza de
crestere a puilor (14 - 28 zile)

Structura retetelor folosite in faza de
finisare a puilor (29-42 zile)

Ingrediente, % M ES Ingrediente, % M ES
Porumb 45.00 45.00 | Porumb 50.00 50.00
Gluten 5.00 5.00 Gluten 5.00 5.00
Grau 10.02 1.28 Grau 9.63 1.21
Srot soia 31.30 33.00 | Srot soia 26.18 27.80
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Biomasa Biomasa
imbogatita cu - 6 imbogatita cu - 6
tescovina (%) tescovina (%)
Lizina 0.39 0.35 | Lizina 0.18 0.14
Metionina 0.26 0.26 | Metionina 0.24 0.23
Treonina 0.05 0.03 | Treonina 0.03 0.01
Carbonat Ca 1.30 1.28 Carbonat Ca 1.18 1.16
Fosfat 1.38 1.43 Fosfat 1.22 1.26
Sare 0.36 0.36 | Sare 0.33 0.33
Ulei 3.90 497 | Ulei 497 5.82
Colina 0.04 0.04 | Colina 0.04 0.04
Premix Al 1 1 Premix Al 1 1
Total 100 100 Total 100 100
Substanta uscata 87.92 87.94 | Substanta uscata 87.99 87.98
Energie Energie
metabolizabila, 3100.49 | 3100.98 | metabolizabila, 3202.29 | 3201.25
kcal/kg kcal/’kg
Proteina bruta, % 21.50 21.50 | Proteina bruta, % | 19.50 19.50
Grasime bruta, % 6.22 7.25 Grasime bruta, % | 7.41 8.24
Celuloza, % 3.70 4.15 | Celuloza, % 2.62 3.95
Profilul acizilor grasi in nutreturile combinate
NR. PROBA
SPECIFICATIE UM
577 582 589 594
ACID CAPROIC C6:0 0,07 0,03 | 0,03 | 0,03
ACID MIRISTIC C14:0 0,15 0,06 | 0,08 | 0,08
ACID PENTADECANOIC C15:0 0,04 0,02 | 0,02 | 0,02
ACID PENTADECENOIC C15:1 0,07 0,03 | 0,02 | 0,02
ACID PALMITIC C16:0 9,13 9,45 | 9,45 | 945
ACID PALMITOLEIC Cl6:1 0,11 0,11 0,08 | 0,08
ACID HEPTADECANOIC C17:0 0,08 0,05 | 0,05 | 0,05
ACID HEPTADECENOIC C17:1 0,07 0,04 | 0,03 | 0,03
ACID STEARIC C18:0 g/ 3,02 2,85 | 2,84 | 2,84
(ACID OLEIC C18:1n9 100g | 27,58 | 27,17 | 26,94 | 26,94
| ACID LINOLEIC C18:2n6 | FAME | 5774 | 57,74 | 58,29 | 58,29
ACID LINOLENIC « C18:3n3 0,91 0,87 | 0,89 | 0,89
ACID ARACHIDIC C20:0 0,25 0,00 | 0,04 | 0,04
ACID
OCTADECATETRAENOIC C18:4n3 0,29 10,24 1 0,19 | 0,19
ACID EICOSADIENOIC C20:2n6 0,17 0,19 | 0,18 | 0,18
ACID ARACHIDONIC C20:4n6 0,28 0,48 | 0,29 | 0,29
ACID EICOSAPENTAENOIC C20:5n3 - | 0,00 0,12 | 0,09 | 0,09
ACID LIGNOCERIC C24:0 10,00 0,13, | 0,13 | 0,13
Alti acizi grasi 0,02 0,44 | 034 | 0734

FAME = Esteri metilici ai acizilor grasi
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SFA UFA
Acizi MUFA PUFA Total acizi
grasi Acizi grasi Acizi grasi grasi SFA/ | PUFA/
SPECIFICATIE | saturati | mononesaturati | polinesaturati | nesaturati UFA | MUFA
g/100g FAME
543 19,03 16,69 64,07 80,76 0,24 3,84
544 14,52 31,34 53,92 85,26 0,17 1,72
577 12,75 27,83 59,40 87,23 0,15 2,13
582 12,48 27,94 59,58 87,52 0,14 2,13
589 12,58 27,35 59,64 86,99 0,14 2,18
594 12,64 27,08 59,93 87,01 0,15 2,21
Continutul de compusi cu activitate antioxidanta
Nr. Tip proba Polifenoli Cap. antioxidanti
proba mg/g GAE mmoli/L echiv trolox
544 NC2I-18 2,41 6,40
577 NC M (faza crestere) 2,39 6,67
582 NC ES5 (faza crestere) 2,56 6,66
589 NC M (faza finisare) 2,60 6,95
594 NC ES5 (faza finisare) 3,00 7,03
Indici de degradare a lipidelor
Nr. Tip proba Indice de Aciditatea | Reactia Indice de Aciditatea Reactia
roba peroxid grasimii Kreiss peroxid grasimii Kreiss
ml tiosulfat mg KOH ml tiosulfat mg KOH
0,01N/1g gr 0,01N/1g gr
0 zile 14 zile
544 NC2I-18 0,422 14,62 negativ 0,589 16,52 negativ
577 NC M (faza 0,371 12,49 negativ 0,433 15,62 negativ
crestere)
582 NC ES (faza 0,332 12,42 negativ 0,443 15,21 negativ
crestere)
589 NC M (faza 0,329 12,32 negativ 0,459 15,84 negativ
finisare)
594 NC ES (faza 0,319 12,63 negativ 0,487 15,27 negativ
finisare)

Conform datelor din tabelul furajele utilizate in experimentul pe animale, au fost

stabile din punct de vedere al degradarii grasimii si implicit aparitia fenomenului de
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rancezire. Determinarile au fost efectuate dupa 14 zile de depozitare la temperatura camerei,
iar indicatorii obtinuti arata o calitate corespunzatoare a furajului.

Concentratiile compusilor minerali exprimate la SU reala

Nr. proba Tip proba Calciu, % Fosfor, %
544 NC21-18 0,93 0,88
577 NC M (faza crestere) 0,82 0,91
582 NC ES5 (faza crestere) 0,82 0,90
589 NC M (faza finisare) 0,82 0,81
594 NC E5 (faza finisare) 0,84 0,87

1. Experiment ,in vivo” — performante zootehnice

Experimentul s-a realizat timp de 6 sdptamani (0-42 zile) pe 240 pui Cobb 500.
Broilerii au fost céntariti individual, impértiti in 6 loturi (M, ES) si cazafi intr-o hala
experimentald pentru crestere la sol, pe asternut permanent. Structurile retetelor furajere au
fost prezentate in raportul anterior. Scopul experimentului a fost testarea subproduselor vini-
viticole in hrana puilor de carne pentru evaluarea performantelor zootehnice si prezentarea
rezultatelor privind imbunatatirea calitatii nutritionala a carnii.

Parametrii privind performantele zootehnice inregistrate in decursul intregii perioade

experimentale (0-42 zile) sunt redati in tabelul 1.

Tabelul 1 — Performante zootehnice (valori medii/lot)
Loturi experimentale

Parametru E5
Greutate corporala (g)
0 il 4422
zile +320
. 482,90
14 zile L5334
. 1701,67
28 zile £ 202,03
. 3231,28
42 zile + 41348
Spor Mediu Zilnic (g spor/zi)
) 31,33
0-14 zile +1389
. 86,92
15-28 zile 14,98
) . 109,26
29-42 zile 1+ 34,44 L
Consum Mediu Zilnic (g NC/pui/zi) /f'/ L

0-14 zile | f 4328 B
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2

+ 21,45
15-28 zile ﬁ:?’;’,i?l
29-42 zile iﬁ’};g
Consum Specific (g NC/pui/zi)
0-14 zile il(’)?fs
15-28 zile il(,)?izg
29-42 zile il(’fgg

unde: E5 —lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si proteina (6%)

2. Rezultate obtinute privind calitatea nutritionala a carnii de pui

Rezultatele obtinute privind compozitia chimicd brutd (substantd uscatd, proteind,
grasime, cenusi) a probelor supuse analizei, sunt prezentate in Tabelele: 2 si 2*; 3 si 3*.

a. Compozitia chimica bruta a probelor de carne (pulpa si piept)

Tabelul 2. PIEPT - Compozitia chimica bruta (valori medii/lot)

N o oon SU65°C | SU 103°C PB GB Cen

proba PP % % % % %

gs  Mediaxdeviatia | g 54\ 25 | 9063:1,11 | 76,01£1,38 | 9,46£0,24 | 3,9940,09
standard

unde: E5- probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si

proteina (6%)

Tabelul 2* Compozitia chimica brutia a probelor de piept exprimata la SU reala

Nr. SU SO PB GB SEN, CEN
Tip proba
proba % % % % % %
Media +
ES deviatia 25,86+1,10 | 24,72+1,06 | 21,69+0,88 | 2,70+0,15 | 0,34+0,13 | 1,14+0,04
standard |

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si

proteina (6%)
Tabelul 3. PULPA - Compozitia chimica bruta (valori medii/lot)

SU 65°C | SU 103°C PB GB Cen

Nr.
1 Tip proba ,
proba % % % % %

ES | Media + deviatia | 3038+5,63 | 90,56+1,69 [ 62,0420,8% | 23,31+2,25 | 3,760,03
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standard

unde: E5 (pb.1 — pb.6) — probe de pulpa provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita
in polifenoli si proteina (6%)

Tabelul 3* Compozitia chimici bruti a probelor de pulpa exprimata la SU reala

Nr. SU SO PB GB SEN, CEN
Tip proba

proba LA %, %, LA %, %,
Media +
deviatia 27,51+5,07 | 26,37+4,86 | 18,85+3,53 | 7,09+1,49 | 0,43+0,16 | 1,14+0,21

ES standard

unde: ES — probe de pulpa provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli
si proteina (6%)
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C.FICAT - Profilul acizilor grasi (valori medii/lot)

Tabelul 6. Profilul acizilor grasi din probele de ficat

ES pbl ES pb2 ES pb.3
SPECIFICATIE UM 795 796 797
Acid Caproic C6:0 0,06 0,02 0,02
Acid Caprilic C8:0 0,06 0,05 0,04
Acid Capric C10:0 0,07 0,07 0,05
Acid Miristic C14:0 0,43 0,40 0,39
Acid Miristoleic Cl14:1 0,04 0,03 0,03
Acid Pentadecanoic C15:0 0,09 0,06 0,06
Acid Pentadecenoic Cl15:1 0,09 0,03 0,05
Acid Palmitic C16:0 17,98 18,90 19,07
Acid Palmitoleic Clé6:1 1,13 1,16 1,26
Acid Heptadecanoic C17:0 0,11 0,12 0,13
Acid Heptadecenoic C17:1 0,24 0,23 0,23
Acid Stearic C18:0 18,04 19,37 18,92
Acid Oleic cis C18:1n9 20,40 18,77 19,91
Acid Linoleic cis C18:2n6 27,18 25,57 25,59
Acid Arachidic C20:0 0,08 0,07 0,06
Acid Linolenic y C18:3n6 0,18 0,42 0,42
Acid Eicosenoic C20:1n9 g/ 100g 0,00 0,00 0,00
Acid Linolenic a C18:3n3 FAME 0,27 0,23 0,27
Acid Linoleic conjugat C18:2 0,13 0,13 0,12
Acid Octadecatetraenoic C18:4n3 0,33 0,28 0,31
Acid Eicosadienoic C20:2n6 0,08 0,04 0,03
Acid Eicosatrienoic C20:3n6 0,71 0,72 0,67
Acid Erucic C22:1n9 0,00 0,19 0,18
Acid Eicosatrienoic C20:3n3 0,50 0,62 0,59
Acid Arachidonic C20:4n6 7,94 9,00 8,36
Acid Docosadienoic C22:2n6 0,35 0,31 0,27
Acid Docosatrienoic C22:3n6 0,15 0,06 0,06
Acid Eicosapentaenoic C20:5n3 0,25 0,12 0,12
Acid Lignoceric C24:0 0,29 0,15 0,15
Acid Nervonic C24:1n9 0,91 1,05 0,96
Acid Docosatetraenoic C22:4n6 0,94 1,18 1,09
Acid Docosapentaenoic C22:5n3 0,17 0,18 0,17
Acid Docosahexaenoic C22:6n3 0,35 0,39 0,37
Alti acizi grasi 0,48 0,07 0,08

FAME = Esteri metilici ai acizilor grasi
unde: E5 (pb.1 — pb.3) — probe de ficat provenite de la lotul control (ES);
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In tabelul nr. 7 este specificat caracterul saturat/nesaturat al acizilor grasi
prezentati in tabelele 4, 5 si 6.

Tabelul 7. Caracterul saturat / nesaturat al acizilor grasi determinati

SPECIFICATIE Caracterul acizilor grasi
Acid Caproic C6:0 acid saturat

Acid Caprilic C8:0 acid saturat

Acid Capric C10:0 acid saturat

Acid Miristic C14:0 acid saturat

Acid Miristoleic Cl4:1 acid mononesaturat
Acid Pentadecanoic C15:0 acid saturat

Acid Pentadecenoic Cl5:1 acid mononesaturat
Acid Palmitic C16:0 acid saturat

Acid Palmitoleic Cl6:1 acid mononesaturat
Acid Heptadecanoic C17:0 acid saturat

Acid Heptadecenoic C17:1 acid mononesaturat
Acid Stearic C18:0 acid saturat

Acid Oleic  cis C18:1n9 acid mononesaturat
Acid Linoleic cis (Q6) Cl18:2n6 acid polinesaturat
Acid Arachidic C20:0 acid satural

Acid Linolenic y Ci8:3n6 | acid polinesaturat
Acid Eicosenoic C20:1n9 acid mononesaturat
Acid Linolenic a (Q3) C18:3n3 acid polinesaturat
Acid Linoleic conjugat C18:2 acid polinesaturat
Acid Octadecatetraenoic (23) C18:4n3 acid polinesaturat
Acid Eicosadienoic (6) C20:2n6 acid polinesaturat
Acid Eicosatrienoic (26) C20:3n6 acid polinesaturat
Acid Erucic C22:1n9 acid mononesaturat
Acid Eicosatrienoic (23) C20:3n3 acid pol{yesaturat
Acid Arahidonic  (26) C20:4n6 acid poline&aturat
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Acid Docosadienoic (£26) C22:2n6 acid polinesaturat
Acid Docosatrienoic (£26) C22:3n6 acid polinesaturat
Acid Docosapentaenoic ( 23) C22:5n3 acid polinesaturat
Acid Lignoceric C24:0 acid saturat

Acid Nervonic C24:1n9 acid mononesaturat
Acid Docosatetraenoic (£26) C22:4n6 acid polinesaturat
Acid Docosapentaenoic C22:5n3 acid polinesaturat
Acid Docosahexaenoic C22:6n3 acid polinesaturat

Cuplarea rezultatelor analitice pe grupe de acizi grasi: saturati (SFA), mononesaturati

(MUFA), polinesaturati (PUFA) si total acizi grasi nesaturati (UFA) este prezentata in Tabelele

23-25, iar compozitia in Q3 si Q6 precum si raportul lor Q6/Q3 in Tabelele 8, 9 si 10.

Rezultatele analitice raportate pe grupe de acizi grasi

Tabelul 8. PIEPT - Rezultatele analitice raportate pe grupe de acizi grasi

UFA
Specificatie Acisz%l‘l-'asi A%si A%si Total acizi SFA PUFA/
gra g 18 grasi UFA MUFA
saturati mononesat. | polinesat. .
nesaturati
g/100g¢ FAME
Media +
ES deviatia | 28,49+0,53 | 36,40+1,81 | 34,19+2,48 | 70,60+0,71 | 0,40+0,01 | 0,94+0,12
standard

unde: ES- probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si

proteina (6%)

Tabelul 9. PULPA - Rezultatele analitice raportate pe grupe de acizi grasi

UFA
Specificatie Ac%asi A%si A%si Total acizi SFA / PUFA/
. . grasi UFA MUFA
saturati mononesat. | polinesat. .
nesaturati
J/IOOg FAME
Media +
ES deviatia | 25,74+£1,31 | 35,11+1,07 | 38,14+2,01 | 73,25+1,36 | 0,35+0,02 | 1,09+0,09
standard

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si

proteina (6%)
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Tabelul 10. FICAT - Rezultatele analitice raportate pe grupe de acizi grasi

UFA
Specificatie Ac%‘asi AlcviIinJ:l::si Agglg?:lsi Total acizi SFA./ PUFA/
. . grasi UFA MUFA
saturati mononesat. | polinesat. nesaturati
g /100g FAME
Media +
ES | deviatia | 38,44+1,08 | 22,28+0,72 | 39,07+0,57 | 61,35+0,85 | 0,63+0,03 | 1,75+0,07
standard

unde: ES— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si
proteina (6%)

Rezultatele analitice ale acizilor grasi Q3 si Q6

Tabel 11. PIEPT - Rezultate analitice ale acizilor grasi Q3 si Q6

Q3 Q6 Q6/Q3
Specificatie
g/ 100g FAME
ES Media + deviatia standard 1,40+0,04 | 32,80+2,46 | 23,42+1,40

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)

Tabelul 12. PULPA - Rezultate analitice ale acizilor grasi Q3 si Q6

Q3 Q6 Q6/Q3
Specificatie
g/ 100g FAME
ES Media + deviatia standard 1,55+0,14 | 36,58+2,04 23,75+2,72

unde: ES— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si

proteina (6%)

Tabelul 13. FICAT - Rezultate analitice ale acizilor grasi Q3 si Q6

e Q3 | Q6 Q6/Q3
Specificatie g/100g FAME
ES | Media * deviatia standard 1,83+0,03 | 37,11+0,55 | 20,23+0,30

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul fuif};iat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%) ' )
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Rezultatele privind determinarea compusilor cu activitate antioxidantd, sunt
prezentate in Tabelele 14, 15 si 16.

a. Continutul de compusi cu activitate antioxidantd

Tabelul 14. PIEPT - compusi cu activitate antioxidanta

Nr. . . Cap. antioxidanti
proba Tip proba* Polifenoli mmoli/L echiv TBARS
i trolox pp
ES Media + deviatia 1,08+0,10 3,3640,28 60.64219,72
standard

*rezultatele sunt exprimate la proba uscata 65°C;
unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)

Tabelul 15. PULPA - compusi cu activitate antioxidanta

Nr. Polifenoli Cap. antioxidanti TBARS
proba Tip proba* mmoli/L echiv ppb
mg/g GAE
trolox
ES Media + deviafia 0,87+0,03 3,44+0,25 52,18+13,47
standard

*rezultatele sunt exprimate la proba uscata 65°C;
unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)

Tabelul 16. FICAT - compusi cu activitate antioxidanti

Nr. Cap. antioxidanti TBARS
proba Tip proba* mmoli/L echiv ppb
trolox
ES Media + deviatia standard 30,29+3,79 361,77+114,27

*rezultatele sunt exprimate la proba uscata 65°C;
unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)

Rezultatele privind determinarea macroelementelor minerale, sunt prezentate in Tabelele
17 si 18.
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b. Concentratiile compusilor minerali din probele de carne (pulpa, piept)

Tabelul 17. PIEPT - Compusii minerali (concentratia de calciu si fosfor)

*rezultatele sunt exprimate la proba uscata 65°C;

Nr.
Calciu,% Fosfor,%
proba Tip proba* T osoro
Media + deviati
E5 edia * deviatia 0,030,00 0,03+0,01
standard

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)

Tabelul 18. PULPA - Compusii minerali (concentratia de calciu si fosfor)

Nr. . .
proba Tip proba* Calciu,% Fosfor,%

ES Media + deviatia
standard 0,03+0,01 0,79+0,01

*rezultatele sunt exprimate la proba uscata 65°C;
unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)
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REVENDICARI

INGREDIENT FURAJER PE BAZA DE BIOMASA DE DROJDIE
IMBOGATITA CU TESCOVINA

1. Ingredient furajer pe baza de tescovina uscata de Feteasca neagra cu activitate antioxidanta
caracterizat prin aceea ca se obtine din amesteca intr-un raport bine stabilit de tescovina de
Feteasca Neagra cu biomasa reziduala de Feteasca neagra sau se imbogateste biomasa de drojdie
de Saccharomyces cerevisiae la nivel de fermentatie cu tescovina de Busuioaca de Bohotin.
2. Produs si procedee de obtinere, caracterizate prin aceea ca utilizeaza tulpina de drojdie
Saccharomyces cerevisiae pentru obtinerea biomasei imbogatite in tescovina Busuioaca de
Bohotin
3. Produs pe baza de biomasa uscata de drojdii Saccharomyces cerevisiae DBVPG imbogatita in
tescovina de BUSUIOACA DE BOHOTIN conform revendicarii 1 caracterizat printr-un
continut de proteina mai mare (35 mg/100)
4. Produs pe baza de biomasa umeda de drojdii de Saccharomyces cerevisiae
DBVPG...imbogatita in polifenoli conform revendicarii |1 caracterizat prin aceea ca este
constitui din urmatoarele faze:

»  Obtinerea preinoculului si inoculului de drojdie de Saccharomyces cerevisiae/ in

conditii de laborator;

» Cultivarea submersa in sistem discontinuu (batch culture) in bioreactor micropilot;

» Fermentatie la Bioreactor cu adaos de tescovina de Busuioaca de Bohotin

» Obtinerea preinoculului si inoculului de drojdie de Saccharomyces cerevisiae/ in conditii

de laborator;

» Cultivarea submersa in sistem discontinuu (batch culture) in bioreactor micropilot;

» Fermentatie la Bioreactor cu adaos de tescovina de Busuioaca de Bohotin

5.Produs pe baza de biomasa umeda de drojdii de Saccharomyces cerevisiae

DBVPG...imbogatita in tescovina de Busuioaca de BOHOTIN conform revendicarii 4

caracterizat prin aceea ca preinoculul se obtine prin insdméantarea unei culturi de intretinere

pe mediu inclinat YPG (extract de drojdie, peptone, glucoza) si incubare timp de 48 ore, la o

temperaturd de 30°C.
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6. Produs pe baza de biomasa umeda de drojdii de Saccharomyces cerevisiae
DBVPG...imbogatita in tescovina de Busuioaca de BOHOTIN conform revendicarii 4
caracterizat prin aceea ca inoculul lichid s-a realizat prin insdmaéntarea culturii preinocul in
mediu de cultura lichid pe bazd de zaharoza, extract de drojdie si peptona, selectat anterior la
nivel laborator. Mediu de cultura a fost cantarit si dizolvat in 400 ml de apa distilata, repartizat
egal in 4 baloane Erlenmayer si sterilizat 10 min la 115°C. Apoi, acesta a fost insdmantat cu 2
tuburi de preinocul. Inoculul astfel obtinut a fost incubat la agitator, timp de 20-22 ore, la o
temperaturd de 30°C si o viteza de agitare de 240 rpm.

7. Produs pe baza de biomasa umeda de drojdii de Saccharomyces cerevisiae
DBVPG...imbogatita in tescovina de Busuioaca de BOHOTIN conform revendicarii 4
caracterizat prin aceea ca fermentatia se realizeaza prin cultivarea submersi in sistem
discontinuu (batch culture) in bioreactor micropilot;

Pentru fermentatiile la bioreactor a fost folosit mediu de culturd format din: extract de drojdie -
0,7 g%, NHaH2PO4 -0,07 g%, KCI - 0,05 g%, MgSO4 - 0,05 g%, zahar — 7 g%. Acesta a fost
adaugat in vasul bioreactorului si sterilizat impreuna cu acesta si accesoriile sale la 121°C, timp
de 20 min. Dupa terminarea procesului de sterilizare, vasul cu mediu steril a fost lasat sa ajunga
la temperatura camerei.

8.Produs pe baza de biomasa uscata de drojdii de Saccharomyces cerevisiae
DBVPG...imbogatita in tescovina de Busuioaca de BOHOTIN conform revendicarii 4
caracterizat prin aceea ca rata de inoculare folosita a fost de 10% (400 ml inocul la 3600 ml
volum de lucru) la momentul 0 ore de start de fermentatie.

9.Produs pe baza de biomasa uscata de drojdii de Saccharomyces cerevisiae
DBVPG...imbogatita in tescovina de Busuioaca de BOHOTIN conform revendicarii 4
caracterizat prin aceea ca s-au adaugat 1-2 picaturi de antispumant pentru spargerea spumei si
evitarea patrunderii acesteia in filtrele aparatului si pe parcursul fermentatiilor pH-ul a fost
mentinut la aproximativ 4.70 — 4.80 cu solutie NH3 5% pe modul Auto al aparatului

Fermentatie la Bioreactor cu adaos de tescovina de Busuioaca de Bohotin

Durata de cultivare (h) | pH | s.u.(%) Observatii
0 6.82 7.50 Start fermentatie
9 4.78 4.00
10 4.45 3.50 Stop corectie automata pH
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12 Adaos solutie zahar
4,78 4.00 Adaos 20 g tescovina BB

13 4,78 | 2.5-3.00 Adaos solutie zahar

16 4.80 3.00 Stop corectie automata pH

17 4.77 3.00 Stop fermentatie

21 4.50 3.00 165G/41

10.Produs pe baza de biomasa uscata de drojdii de Saccharomyces cerevisiae
DBVPG...imbogatita in tescovina de Busuioaca de BOHOTIN conform revendicarii 4
caracterizat prin aceea ca separarea biomasei de drojdie imbogititd in tescovina din médiul de
culturd (rezultat din cultivarea in microfermentator), care este un amestec de celule de drojdie,
tescovind si produsi de metabolism, s-a realizat prin centrifugare la 3500 rpm timp de 20 minute
si 4000 rpm timp de 10 minute.

11.Produs pe baza de biomasa uscata de drojdii de Saccharomyces cerevisiae
DBVPG...imbogatita in tescovina de Busuioaca de BOHOTIN conform revendicarii 4
caracterizat prin aceea ca dupi purificare, biomasa de drojdie este supusd uscarii prin
liofilizare.

12.Produs pe baza de biomasa uscata de drojdii de Saccharomyces cerevisiae
DBVPQG...imbogatita in tescovina de Busuioaca de BOHOTIN conform revendicarii 4
caracterizat prin aceea ca prin parcurgerea fazelor fluxului post — fermentatie (separarea,
spdlarea §i uscarea biomasei), s-a ob{inut o concentratie finald de biomasa > 10 g/l substanta
activa uscata, realizdndu-se biomasi drojdie imbogititd in tescovind pentru proba de Busuioaca
de Bohotin.

13.Produs pe baza de biomasa uscata de drojdii de Saccharomyces cerevisiae
DBVPG...imbogatita in tescovina de Busuioaca de BOHOTIN conform revendicarii 4

caracterizat prin aceea ca prezinta urmatoarele caracteristici:

Nr. PARAMETRI PREVEDERI REZULTATE
crt.

1. Aspect Pulbere Coresp.

2. Culoare Bej-mov Coresp.

3. Miros Miros placut Coresp.
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15

4. Umiditate % conf. metodologiei 8.58
5. Proteina bruta,% ( s.u.) conf. metodologiei 28,30
Vas Durati | Agitare T Debit de aer Volum pHi/pH ¢ Conc.cel
micropilot | sarji (rpm) O (1 er/min) f ) umedi/Conc.cel.uscati
(h) (®
N.B' 21 200-300 Constanta 30° Variabil1-2 4,0/3,5 5.5/4,5 165/43

14. Nutreturi combinate pentru hrana puilor de carne caracterizate prin aceea ca sunt constituite

din urmatoarele ingrediente si care prezinta urmatoarea compozitie chimica:

Tabelul 1. Codificarea probelor
Cele doua structuri de retete sunt prezentate in tabelul de mai jos:

NR. PROBA SPECIFICATIE

543 Biomasa drojdie + polifenoli si proteina (FN)

544 NC21-18

577 NC M (faza crestere)

582 NC ES5 (faza crestere)

589 NC M (faza finisare)

594 NC E5 (faza finisare)

Structura retetelor folosite in faza de Structura retetelor folosite in faza de
crestere a puilor (14 - 28 zile) finisare a puilor (29-42 zile)
Ingrediente, % M ES Ingrediente, % M ES
Porumb 45.00 45.00 Porumb 50.00 50.00
Gluten 5.00 5.00 Gluten 5.00 5.00
Grau 10.02 1.28 Grau 9.63 1.21
Srot soia 31.30 33.00 Srot soia 26.18 27.8
Drojdie + ) 6 Drojdie + i 6
olifenoli polifenoli

Lizina 0.39 0.35 Lizina 0.18 0.14
Metionina 0.26 0.26 Metionina 0.24 0.23
Treonina 0.05 0.03 Treonina 0.03 0.01
Carbonat Ca 1.30 1.28 Carbonat Ca 1.18 1.16
Fosfat 1.38 1.43 Fosfat 1.22 126 |
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Sare 0.36 0.36 Sare 0.33 0.33
Ulei 3.90 4,97 Ulei 497 5.82
Colina 0.04 0.04 Colina 0.04 0.04
Premix Al 1 1 Premix Al 1 1
Total 100 100 Total 100 100
Substanta uscata 87.92 87.94 Substanta uscata | 87.99 87.98
Energie Energie
metabolizabila, 3100.49 3100.98 | metabolizabila, | 3202.29 3201.25
kcal/kg kcal/kg
21.50 21.50 | FProteinabruta, 19.50 19.50
Proteina bruta, % ) ) % ) ’
Grasime bruta,
Grasime bruta, % 6.22 7.25 % 7.41 8.24
Celuloza, % 3.70 4.15 Celuloza, % 2.62 3.95
Ingrediente, % Ingrediente, %
(14 - 28 zile): M ES (29-42 zile) M ES
Analiza chimica — calcul teoretic Analiza chimica — calcul teoretic
Substanta uscata 87.92 87.94 | Substanta uscata 87.99 87.98
Energie metabolizabila, 310049 | 3100.98 Energie metabolizabila, 3202.29 320125
kcal/kg kcal’kg
Proteina bruta, % 21.50 21.50 | Proteina bruta, % 19.50 19.50
Grasime bruta, % 6.22 7.25 Grasime bruta, % 7.41 8.24
Celuloza, % 3.70 4.15 Celuloza, % 2.62 3.95

15. Nutreturi combinate pentru hrana puilor de carne caracterizate prin aceea ca ca prezinta

urmatoarea compozitie a acizilor grasi

NR. PROBA
SPECIFICATIE UM
577 | 582 | 589 | 594
ACID CAPROIC C6:0 0,07 | 0,03 | 0,03 | 0,03
ACID MIRISTIC C14:0 0,15 | 0,06 | 0,08 | 0,08
ACID PENTADECANOIC C15:0 0,04 | 0,02 | 0,02 | 0,02
ACID PENTADECENOIC C15:1 0,07 | 0,03 | 0,02 | 0,02
ACID PALMITIC C16:0 / 9,13 | 9,45 | 9,45 | 9,45
ACID PALMITOLEIC C16:1 l(g)Og 0,11 | 0,11 | 0,08 | 0,08
ACID HEPTADECANOIC C17:0 FAME | 008 | 0,05 | 0,05 | 0,05
ACID HEPTADECENOIC C17:1 0,07 | 0,04 | 0,03 | 0,03
ACID STEARIC C18:0 3,02 | 2,85 | 2,84 | 2,84
ACID OLEIC C18:1n9 27,58 | 27,17 | 26,94 | 26,94
ACID LINOLEIC C18:2n6 57,74 | 57,74 | 58,29 | 58,29
ACID LINOLENIC « C18:3n3 091 | 0,87 | 0,89 | 0,89
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ACID ARACHIDIC C20:0 0,25 | 0,00 | 0,04 | 0,04
ACID
OCTADECATETRAENOIC C18:4n3 029 1 024 1 019 1 0,19
ACID EICOSADIENOIC C20:2n6 0,17 | 0,19 | 0,18 | 0,18
ACID ARACHIDONIC C20:4n6 0,28 | 0,48 | 0,29 | 0,29
ACID EICOSAPENTAENOIC C20:5n3 0,00 | 0,12 | 0,09 | 0,09
ACID LIGNOCERIC C24:0 0,00 | 0,13 | 0,13 | 0,13
Alti acizi grasi 002 | 044 | 0,34 | 0,34 |
FAME = Esteri metilici ai acizilor grasi
Rezultatele analitice raportate pe grupe de acizi grasi
SFA UFA
Acizi MUFA PUFA Total
grasi Acizi grasi Acizi grasi acizigrasi | SFA/ | PUFA/
SPECIFICATIE | saturati | mononesaturati | polinesaturati | nesaturati | UFA | MUFA
g/ IDOﬁ FAME
543 19,03 16,69 64,07 80,76 0,24 3,84
544 14,52 31,34 53,92 85,26 0,17 1,72
577 12,75 27,83 59,40 87,23 0,15 2,13
582 12,48 27,94 59,58 87,52 0,14 2,13
589 12,58 27,35 59,64 86,99 0,14 2,18
594 12,64 27,08 59,93 87,01 0,15 2,21

16. Nutreturi combinate pentru hrana puilor de carne caracterizate prin aceea ca sunt constituite

din urmatoarele ingrediente si care prezinta continutul de compusi cu activitate antioxidanta si

indici de degradare a lipidelor.

Nr. Tip proba Polifenoli Cap. antioxidanti
proba mg/g GAE mmoli/L echiv trolox
544 NC21-18 2,41 6,40
577 NC M (faza crestere) 2,39 6,67
582 NC E5 (faza crestere) 2,56 6,66
589 NC M (faza finisare) 2,60 6,95
594 NC Ej (faza finisare) 3,00 7,03
Nr. Tip proba Indice de Acidifat.ea Reactia Indice de Aciditatea Reactia
proba peroxid grasimii Kreiss peroxid grasimii Kreiss
ml tiosulfat mg KOH ml tiosulfat mg KOH
0,0IN/1g gr 0,01N/1g gr
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0 zile 14 zile

544 NC2I-18 0,422 14,62 negativ 0,589 16,52 negativ

577 NC M (faza 0,371 12,49 negativ 0,433 15,62 negativ
crestere)

582 NC ES (faza 0,332 12,42 negativ 0,443 15,21 negativ
crestere)

589 NC M (faza 0,329 12,32 negativ 0,459 15,84 negativ
finisare)

594 NC ES5 (faza 0,319 12,63 | negativ 0,487 15,27 negativ
finisare)

17 .Nutreturi combinate pentru hrana puilor de carne caracterizate prin aceea ca sunt constituite

din urmatoarele ingrediente si care prezinta concentratiile compusilor minerali exprimate la

SU reala

Nr. proba Tip proba Calciu, % Fosfor, %
544 NC21-18 0,93 0,88
577 NC M (faza crestere) 0,82 0,91
582 NC ES (faza crestere) 0,82 0,90
589 NC M (faza finisare) 0,82 0,81
594 NC ES (faza finisare) 0,84 0,87

18. Compozitia chimica bruta pentru pulpa, piept si ficat rezultate in urma testelor in “vivo”

Experimentul s-a realizat timp de 6 saptdmani (0-42 zile) pe 240 pui Cobb 500 caracterizati prin

aceea ca prezinta urmatoarele valori:

Tabelul 1. Performante zootehnice (valori medii/lot)

Parametru Loturi exggrlmentale
Greutate corporala (g)
0 zil 44,22
zile 320
i 482,90
14 zile 5334
i 1701,67
28 zile £ 202,03
i 3231,28
42 zile 4138
r Mediu Zilnic (g spor/zi)
i 31,33
0-14 zile 2389
i 86,92
15-28 zile 4 14.98
i 109,26
29-42 zile s 3444
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Consum Mediu Zilnic (g NC/pui/zi)

0-14 zile :2312,25
15-28 zile i1223:1,§171
29-42 zile :t181311879
Consum Specific (g NC/pui/zi)
0-14 zile il(’)?fs
15-28 zile ;6‘,‘129
29-42 zile il(’f;‘g

unde: E5 —lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si proteina (6%)

Rezultatele obtinute privind compozitia chimicd brutd (substantd uscatd, proteina,
grdsime, cenusd) a probelor supuse analizei, sunt prezentate in Tabelele: 2 si 2*; 3 si 3*.

a. Compozitia chimica bruta a probelor de carne (pulpa si piept)

Tabelul 2. PIEPT - Compozitia chimica bruta (valori medii/lot)

Nr. oo SU 65°C | SU 103°C PB GB Cen

proba PP % % % % %

gs | Mediaxdeviafia | 5q 541 99 | 90,6341,11 | 76,0141,38 | 9,46:0,24 | 3,99+0,09
standard

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si

proteina (6%)

Tabelul 2* Compozitia chimica bruti a probelor de piept exprimata la SU reala

Nr. SU SO PB GB SEN, CEN
Tip proba

proba % % % % %
Media +

ES deviafia 25,86+1,10 | 24,72+1,06 | 21,69+0,88 | 2,70+0,15 | 0,34+0,13 | 1,14+0,04
standard
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Tabelul 3. PULPA - Compozitia chimica bruta (valori medii/lot)

N, SU 65°C | SU 103°C PB GB Cen
Tip proba
proba % % % % %
TP —
ES edia x deviafia | 4 10, 5 63 | 90,56£1,69 | 62,04£0,84 | 23,3142,25 | 3,76:0,03
standard

Tabelul 3* Compozitia chimica bruta a probelor de pulpa exprimata la SU reala

Nr. SU SO PB GB SEN, CEN
Tip proba

proba % % % % % %
Media +
deviatia 27,51+5,07 | 26,37+4,86 | 18,85+3,53 | 7,09+1,49 | 0,43+0,16 | 1,14+0,21

ES standard

Cuplarea rezultatelor analitice pe grupe de acizi grasi: saturati (SFA), mononesaturati

(MUFA), polinesaturati (PUFA) si total acizi grasi nesaturati (UFA) se regasesc in tabelele 4, 5

si 6, iar compozitia in Q3 si Q6 precum si raportul lor Q6/Q3 in tabelele 7, 8 si 9.

b. Rezultatele analitice raportate pe grupe de acizi grasi
Tabelul 4. PIEPT - Rezultatele analitice raportate pe grupe de acizi grasi

UFA
Specificatie AciSziFArasi AlzlllzllJ F::si A::gl;:;si Total acizi SFA/ PUFA/
gra & ; grasi UFA MUFA
saturati mononesat. | polinesat. .
nesaturati
g/100g FAME
Media +
ES deviatia | 28,49+0,53 | 36,40+1,81 | 34,19+2,48 | 70,60+0,71 | 0,40+0,01 | 0,94+0,12
standard

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si

proteina (6%)

Tabelul 5. PULPA - Rezultatele analitice raportate pe grupe de acizi grasi

UFA
Specificatie Aciszf:rasi AlzlllzllJ :::si Aggl;:;si Total acizi SFA/ PUFA /
. . grasi UFA MUFA
saturati mononesat. | polinesat. .
nesaturati
g/ 100g FAME
Media +
ES | deviatia |25,74+1,31 | 35,11+1,07 | 38,14:+2,01 | 73,25+1,36 | 0,35+0,02 | 1,09+0,09
standard :
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unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si

proteina (6%)

Tabelul 6. FICAT - Rezultatele analitice raportate pe grupe de acizi grasi

UFA
Specificatie Ac%asi Alcvl[zllJ :::si A::g I;:lsi Total acizi SFA/ PUFA /
. . grasi UFA MUFA
saturati mononesat. | polinesat. .
nesaturati
g/100g FAME
Media +
ES | deviatia | 38,44+1,08 | 22,28+0,72 | 39,07+0,57 | 61,35+0,85 | 0,63+0,03 | 1,75+0,07
standard
unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si
proteina (6%)
c. Rezultatele analitice ale acizilor grasi Q3 si 26
Tabel 7. PIEPT - Rezultate analitice ale acizilor grasi Q3 si 26
Q3 Q6 Q6/Q23
Specificatie
g/100g FAME
ES Media + deviatia standard 1,40+0,04 | 32,80+2,46 | 23,42+1,40

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)

Tabelul 8. PULPA - Rezultate analitice ale acizilor grasi Q3 si 26

Q3 Q6 Q6/Q3
Specificatie
g/ 100g FAME
ES Media + deviatia standard 1,55+0,14 | 36,58+2,04 23,75+2,72

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si

proteina (6%)

Tabelul 9. FICAT - Rezultate analitice ale acizilor grasi 3 si 26

Specificatie Qa3 | 9s Q6/Q3
P _ g/100g FAME
E5 | Media + deviatia standard 1,83+0,03 | 37,11+0,55 | 20,23+0,30

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%). ' -

y;
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d. Continutul de compusi cu activitate antioxidanti

Tabelul 10. PIEPT - compusi cu activitate antioxidanta

Nr. . Polifenoli Cap. antioxidanta TBARS
proba Tip proba* me/s GAE mmoli/L echiv b
&g trolox pp
ES Media + deviatia 1,08+0,10 3,36+0,28 60,84+19,72
standard

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)

Tabelul 11. PULPA - compusi cu activitate antioxidanta

Nr. . . Cap. antioxidanta TBARS
. Polifenoli . .
proba Tip proba* mmoli/L echiv ppb
mg/g GAE
trolox
ES edia + deviatia
Media + deviay 0,87+0,03 3,44+0,25 52,18+13,47
standard

*rezultatele sunt exprimate la proba uscata 65°C;
unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)

Tabelul 12. FICAT - compusi cu activitate antioxidanta

Nr. Cap. antioxidanta TBARS
proba Tip proba* mmoli/L echiv ppb
trolox
ES Media + deviatia standard 30,29+3,79 361,77+114,27

*rezultatele sunt exprimate la proba uscata 65°C;
unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)

Rezultatele privind determinarea macroelementelor minerale, sunt prezentate in Tabelele
13 si 14.

c. Concentratiile compusilor minerali din probele de carne (pulpa, piept)

Tabelul 13. PIEPT - Compusii minerali (concentratia de calciu si fosfor)

Nr. . -

proba Tip proba* Calciu,% Fosfor,%

ES Media + deviatia 0,030,00 0,0350,01
standard

*rezultatele sunt exprimate la proba uscata 65°C;
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unde: ES— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in
polifenoli si proteina (6%)

Tabelul 14. PULPA - Compusii minerali (concentratia de calciu si fosfor)

Nr. . .
proba Tip proba* Calciu,% Fosfor,%

ES Media + deviatia
standard 0,03+0,01 0,79+0,01

*rezultatele sunt exprimate la proba uscata 65°C;

unde: E5— probe de piept provenite de la lotul furajat cu biomasa de drojdie imbogatita in polifenoli si

proteina (6%)
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