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(57) Rezumat:

Inventia se refera la un procedeu de obtinere a unor
produse sanogene din pepene verde. Procedeul,
conform inventiei, consta in aceea ca pepenele verde
copt se taie in felii de 3...4 cm grosime, dupa care se
separa, manual sau mecanic, coaja de pulpa cu
seminte, coaja fiind uscatd in condifii controlate de
temperaturéd de 38°C, macinata fin, din care rezultd
15...20% féinad avand continut de fibre, aminoacizi de tip
citrulind si ornitina, proteine, minerale, utilizata in fito-
terapie si nutritie, in continuare pulpa cu seminte se
prelucreaza proaspata pentru extragerea sucului prin
presare la rece si separarea sucului de srotul de pulpa
cu seminte care, In continuare, se usuca n conditii
controlate de temperatura de 38°C, se separd de
seminte prin sitare mecanica, rezultdnd o pulbere de

faina bogatd in fitocomplecsi sanogeni utilizata ca
materie prima bioactiva, semintele uscate avand un
continut de 20...25% ulei, se macina, pulberea fiind
utilizaté ca atare ca materie prima bioactiva, sau se
supune extractiei uleiului prin procedee uzuale,
rezultdnd ulei alimentar/cosmetic, iar srotul se usuca,
fiind utilizat ca materie prima naturald bioactiva, n
continuare sucul de pepene in concentratie de 35...45%
avand continut ridicat de zaharuri, cu pH neutru, este
utilizat ca bautura racoritoare sau prin adsorbtie pe
suporturi solide bioactive si uscare la temperatura de
38°C, randamentul de obtinere a produselor sanogene
fiind de peste 80%.
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Procedeu de prelucrare complexi a pepenelui verde pentru valorificarea

superioara a intregului fruct in fitoterapie, alimentatie si cosmetica

Prezenta inventie se referd la un procedeu de prelucrare complexéd a Pepenelui verde (PV),
fruct copt, pentru valorificarea superioard a intregului fruct in fitoterapie, alimentatie §i cosmetica.

in acest scop s-a studiat compozitia in fitonutrienti si produsi fitoterapici/cosmetici ai PV
copt, din doi ani consecutivi de culturd si de asemenea PV import Costa Rica, confirmand
multitudinea de fitocompusi valorosi cu efect sanogen, prezenti in intreg fructul.

in Roménia, Pepenele verde denumit stiintific Citrullus lanatus se foloseste numai in
alimentatie, ca fruct placut, bine apreciat.

Din punct de vedere istoric, PV este originar din Africa, zona desertului Kalahari, unde si azi
creste silbatic si reprezinti rezerva de api pentru cei care stribat acest pustiu. In Europa a ajuns si
fie cultivat tarziu, in sec XI d.Hr., iar in Romaénia abia din secolul XVIII este semnalat in cultura.

in prezent se cultiva in toate zonele tirii noastre, fiind foarte avantajos ca si culturd, cu
perioada de vegetatie scurtd, de numai 90-135 zile. Este pretentios fata de lumina si cdldura indeosebi,
rezistand la temperaturi ridicate si la secetd. Din aceste motive, la noi in tara se cultivd mult in zona
de sud a Romaniei, cu foarte bune rezultate, pe soluri fertile nisipo-lutoase, care se incalzesc repede,
avand si reactie alcanind sau neutra.

Fructul (PV) este de forma sfericd/ovoida, are greutate mare si foarte mare, de la 3 kg la 10 si
peste 10 kg, cu gust foarte placut al miezului rosu si zemos (pulpd). Coaja fructului este groasa (1,0-
2,5 cm) fiind un bun strat protector al pulpei. Semintele sunt localizate in toatd masa miezului (pulpa),
au o forma ovoida, turtitd, coloratd de la gélbui-maroniu pana la negru, relativ putine la unele soluri
raportat la greutatea fructului, din cauza crearii de noi varietati cu pulpa voluminoasa si seminte
putine.

Productia de PV per hectar este foarte avantajoasa, la unele soiuri ajungand pana la 30-40t/ha
si chiar peste.

Toate aceste particularitdti avantajoase ale PV fac deseori ca productia si fie excedentara,
rdmanand nerecoltat in cdmp si/sau oferit doar ca hrana la animale.

in aceste conditii se impune o valorificare superioard a PV pentru rentabilizarea culturii si

evitarea pierderilor anuale de produs neconsumat.
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in prezent exista numeroase date referitoare la PV, majoritatea cu referire la cultura PV pentru
utilizare in alimentatie, ca fruct placut, ricoros in timpul verii datoritd contintului crescut de apa si al
gustului savuros al pulpei $i mirosului placut.

Sunt de asemenea date brevetate pentru obtinerea sucului placut de PV bogat in nutrienti
foarte variati, dar greu de conservat, pentru pastrarea lui fiind necesard sterilizarea sucului si
addugarea de conservanti. [7-9, 11, 13, 23]

Uleiul din seminte de PV este de asemenea cunoscut in literaturd prin articole si brevete
publicate, cunoscut si folosit indeosebi in tarile calde, de origine pentru cultura PV, ca ulei comestibil,
cu gust placut, bogat in acizi grasi esentiali, ceea ce il recomanda si pentru utilizare fitoterapica si
cosmetica. [2-3, 5-6, 10, 12, 14-22]

in RO BV 00135 se refera la folosirea extractului (suc) din PV, pentru prepararea unor
produse cosmetice sub forma de masca nutritiva. [1]

Analizand literatura de specialitate se constatd cd brevetele publicate nu prezinta date pentru
valorificarea intregului fruct, se refera doar la valorificarea sucului din pulpd, i a uleiului din seminte
de PV.

Spre deosebire de brevetele publicate cu referire la PV, prezenta inventie oferd un procedeu
de prelucrare complexd a PV pentru valorificarea superioara a intregului fruct si obtinerea de noi
produsi cu importante aplicatii in fitoterapie, alimentatie si cosmetica, crescand mult in acelasi timp

rentabilitatea culturilor de PV si evitand deseurile de produs. [4]
DESCRIEREA INVENTIEI

Problema tehnica pe care o rezolva inventia este aceea ci realizeaza un procedeu de prelucrare
complexd a pepenelui verde (PV) copt pentru valorificarea superioard a intregului fruct, rezultand
materie prima pentru domenii de larg interes - fitoterapie, alimentatie si cosmetica.

in acest scop s-au realizat doua variante tehnologice:

A. Prima variantd tehnologica constd in aceea ca o cantitate de PV copt, cantéritd conform
exemplului de realizare practica a inventiei, se spald cu apa (~35°C), se taie in felii (3-4 cm grosime)
si se separd pulpa voluminoasa impreund cu seminte, de coaja groasi (manual sau mecanic).

- Coaja se supune uscarii in conditii menajate (~38°C) cca. 48h. Dupa uscare, coaja de PV se
macind fin, la nevoie se cerne si se ambaleazd corespunzitor, protejat, ca faind bogata in fibre,

minerale importante, proteine, zaharuri, aminoacizi (citrulina, ornitind, etc.) si al{i produsi fitoterapici
2
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si nutritivi. Aceasta poate fi folosita ca atare, sau aditivatd cu anumite extracte naturale, in functie de
destinatia dorita, att ca nutret concentrat pentru animale si pésiri, cat si in fitoterapie si cosmetica.
- Pulpa cu seminte se preseazd proaspitd pentru obtinerea sucului, in condifii industriale
obisnuite, cu trecerea prin site a sucului si separarea pulpei deseu (srot) cu seminte. Aceasta se supune
uscdrii in conditii menajate (~38°C) cca. 48h. Dupa uscare, pulpa bogati in fibre devine friabila si se
separd usor de seminte (cernere mecanicd sau aspirare prin site).

- Faina obtinutd din srotul de pulpd de PV se ambaleazi corespunzitor ca materie prima
bioactivd importanta pentru domeniile mentionate, fiind bogaté in numerosi fitocomplecsi sanogeni
(vitamine, enzime, fibre, glucide, proteine, aminoacizi, minerale, etc.)

- Semintele de PV uscate, bogate in ulei de buna calitate (~26-30%), se macina si se folosesc
pentru extractia uleiului prin procedee cunoscute (presare la rece sau extractie cu solventi). Uleiul
rezultat este ambalat pentru uz alimentar sau industrial.

- Pulberea din seminte de PV (la soiurile sdrace in seminte) se poate folosi si ca atare, fara
extractia uleiului, drept materie prima bioactiva foarte bogata in nutrienti i alti compusi fitoterapici
(vitamine, enzime, fitosteroli, aminoacizi, minerale, glucide, proteine, lipide esentiale, etc.).

- De asemenea aceasta se poate folosi si ca suport bioactiv pentru absorbtia unor extracte
vegetale pentru obtinerea de diferite noi produse din domeniile mentionate.

- Sucul de pepene verde obtinut la presarea pulpei, bogat in zaharuri, cu pH neutru, slab alcalin,
nu este stabil, trebuie tratat corespunzétor pentru stabilizare (sterilizare si adaugare de conservanti)
si apoi se ambaleaza pentru folosire ca bautura racoritoare.

- Din aceste motive se propune si 0 noua varianta de stabilizare a sucului proaspat, care prevede
adsorbtia lui pe suporturi solide bioactive, biocompatibile, biodisponibile (5-50%) si uscare menajata
(~38°C), putand fi astfel folosit in diferite variante la obtinerea de noi produse de interes pentru
domeniile alimentar, fitoterapic si cosmetic.

- De asemenea se propune o noua varianta de ulei, obtinuta prin extractia amestecului de
seminte PV uscate cu fruct uscat de catina (1:2) care are ca scop rentabilizarea semintelor de PV,
relativ putine la unele soiuri de PV si, in acelasi timp, realizarea unui nou ulei indicat indeosebi pentru
uz fitoterapic si cosmetic, fiind bogat in acizi grasi esentiali, inclusiv omega-6, omega-7.

- Srotul obtinut dupa extractia uleiului se poate de asemenea valorifica la fel ca srotul rezultat
de la semintele de PV. Acesta se usuca, se macina, se ambaleaza corespunzator ca materie prima

naturala bioactiva, si poate fi folosita fie ca atare in domeniile mentionate, fie dupa aditivare cu
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anumite extracte vegetale (de exemplu cu suc proaspat de PV), rezultand o compozitie imbogatita in
foarte numerosi nutrienti esentiali alimentari, fitoterapici.
B. A doua varianti de prelucrare tehnologicd se refera la soiurile de PV copt cu foarte putine
seminte. Aceasta consta in aceea cd, dupa separarea de coajaa pulpei voluminoase cu seminte, pulpa
poate fi folosita pentru extractia sucului, iar srotul de pulpa cu seminte se usuca impreuna menajat
(~38°) si se prelucreaza in continuare ca pulbere (faina) bioactiva. Sau pulpa integrala proaspata cu
seminte, fara extractia sucului, se usuca menajat (~38°C) cand se conserva toate substantele bioactive
(vitamine, enzime, aminoacizi-citrulina si ornitina, glucide, proteine, glico si lipoproteine, fitosteroli,
minerale, etc.) dintre care unele trec in suc prin presare. Pulberea rezultata din pulpa integrala, foarte
bogata in nutrienti si compusi fitoterapici se poate folosi sub diferite forme in alimentatie, in
cosmetica si fitoterapie.

In final rezulta, in functie de soiul si calitatea foarte variata a PV, urmatorii produsi: cca.l5-
20% faina din coaja de PV, care poate fi aditivata cu extracte naturale pentru obtinerea de noi produsi;
cca. 35-45% suc de PV, care se poate stabiliza prin procedeul mentionat (adsorbtie pe diferite
suporturi biocompatibile — 5-50%), obtinandu-se noi produse; cca. 20-15% faina din srot pulpa de
PV, care de asemenea poate fi aditivata cu extracte naturale pentru obtinerea de noi produsi; cca. 0,5-
1% ulei din seminte de PV sau cca. 8-20% de ulei amestec seminte PV - catind; cca. 1,5-3,5% fdind
din seminte integrale de PV .

Se realizeaza astfel o valorificare foarte bund a PV copt de peste 70-80%, PV fiind produs

ieftin, foarte usor de obtinut, excedentar in Romania si insuficient valorificat.

EXEMPLU DE REALIZARE PRACTICA A INVENTIEI

O cantitate de cca. 5-10 kg de pepene verde (PV) copt (2-3 buciti) se spald sub jet de apa
calda (~35°C) si se usuca in curent de aer cald (~38°C) 10-15 minute.

Se taie in felii (~3-4 cm grosime), manual sau mecanic, $i se separd coaja de pulpa cu seminte,
manual sau mecanic. Rezulti cca. 1,7-3,5 kg coaja si cca. 3,5-6,5 kg pulpa cu seminte.

Coaja se usucd menajat (~38°C), se macind fin si se ambaleazi corespunzitor, protejat,
conform descrierii inventiei.

Pulpa cu seminte se prelucreazi proaspatd pentru extragerea sucului prin presare la rece si
separarea sucului de srotul de pulpa cu seminte. Rezultd ~2,2-4,5 kg suc proaspit si ~1,2-2,2 kg pulpa

(srot) cu seminte. Aceasta se usucd menajat (~38°C), se separd de seminte prin sitare mecanica
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(aspirare sau cernere mecanici). Rezultd ~1,1-1,8 kg pulbere srot pulpa si ~0,15-0,40 kg seminte
uscate.

Faina din srot pulpa se ambaleaza corespunzétor ca produs fitoterapic important, ca atare sau
prin prelucrare conform procedeului prezentat in descrierea inventiei.

Semintele uscate se folosesc in amestec cu fruct uscat cétind in raport de 1:2 pentru extractia
unui ulei de calitate foarte buna pentru uz cosmetic, fitoterapic, conform descrierii inventiei. Rezulta
cca. 20-25% ulei.

Semintele se pot folosi si ca atare, se macind dupa uscare si se folosesc ca suport bioactiv sau
ca materie primé bioactiva in scopurile mentionate sau in nutritia animald, ca aditiv furajer concentrat,

la fel ca si pulberea din coajd de PV, conform descrierii inventiei.

AVANTAJE

Inventia oferd o solutie foarte avantajoaséd de valorificare superioard a unui produs agricol,
pepenele verde (PV) copt, insuficient valorificat la noi, ieftin, usor de cultivat, cu perioade foarte
scurte de obtinere si productie mare/hectar, produs excedentar in Romania.

Procedeul de prelucrare complexa a PV este simplu, usor de realizat pe instalatiile existente,
in doua variante tehnologice care cresc numarul de produsi noi care se pot obtine si care sunt toti
foarte bogati in compusi naturali sanogeni, putdnd fi industrializati pentru domeniile de fitoterapie,
alimentatie si cosmetica.

Prin procesarea complexa a PV propusd conform revendicdrilor din brevet rezulti
valorificarea tuturor pértilor componente ale PV (coaja, pulpd, seminte) si obtinerea pe aceastd baza

a numeroase noi produse sanogene cu valoare mare §i costuri mici.

2 0,
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REVENDICARI

- Procedeu de prelucrare complexa a pepenelui verde (PV) fruct copt pentru valorificarea superioarad
a intregului fruct — coaja, pulpa si seminte — obtindndu-se noi produse bioactive importante: faina din
coaji de PV; faina din coaja PV aditivati cu suc proaspat de PV; faind din pulpa de PV din care s-a
extras sucul si faind din pulpa de PV din care nu s-a extras sucul, fard seminte, uscata i macinati;
suc de PV proaspat, stabilizat prin adsorbtie pe suporturi vegetale solide bioactive; faina din seminte
de PV ca atare sau aditivate cu suc proaspit de PV; fédind din srot de seminte de PV dupa extractia
uleiului, ca atare sau aditivata cu suc proaspat de PV; ulei din seminte PV si cétina fruct, foarte bogat
in acizi grasi esentiali si fitosteroli. Toate produsele obtinute au compozitii valoroase de nutrienti
esentiali si compusi fitoterapici de larg interes pentru industriile alimentara, fitoterapica si cosmetica,
cu preturi de cost reduse i foarte avantajoase.

- Faind (pulbere) din coaji de PV, aditivatéd cu suc de PV in diferite proportii, obtinutd din coaja de
PV uscata, mécinati, tratata cu suc proaspit de PV si uscata din nou menajat (aprox. 38°C), sitata si
ambalatad corespunzitor ca materie prima naturald, indicatd atat ca nutref concentrat, foarte bogat in
minerale importante (proteine, aminoacizi, vitamine, zaharuri, enzime) si al{i nutrienti, cat i pentru
domeniile de fitoterapie si cosmetica.

- Suc de PV cu pH neutru - usor alcalin, stabilizat prin adorbtie pe pulberi solide bioactive (pulberi
uscate din matrial vegetal cu anumite compozitii fitochimice sanogene, exemplu pulberi din fructe
dupd extractia sucului sau sroturi de seminte dupa extractia uleiului, exemplu pe srot catina, seminte
PV, etc.) cu utilizdri largi in alimentatie, fitoterapie si cosmetica.

- Pulpa integrald de PV, cu putine sau fard seminte, uscatd, menajat macinata, sau prelucratd in
continuare pentru utilizari specifice domeniilor de alimentatie, fitoterapie, cosmeticd, avand continut
foarte bogat in nutrienti (zaharuri,enzime, vitamine, aminoacizi, minerale,etc.).

- Ulei din seminte de PV si citina (fruct), in raport 1:2, obtinut prin extractia impreun a amestecului
cu scopul de a rentabiliza semintele de PV care sunt relativ putine raportat la greutatea fructului si de
a obtine astfel un nou ulei cu continut valoros in acizi grasi esentiali, inclusiv -6, ®-7, reducand

astfel si vascozitatea unor uleiuri de cétina bogate in lecitine.
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