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(57) Rezumat:

Inventia se refera la un produs concentrat lipofilic,
utilizat ca supliment alimentar, si la un procedeu pentru
obtinerea acestuia. Produsul conform inventiei contine
83,33% ulei din grasime de urs, 0,5% vitamina E,
0,166% ulei de cuisoare, 0,166% ulei de scortisoara,
eventual, ulei de catind, ulei de rapita, ulei de roinita,
ulei din seminte de dovleac, ulei de armurariu, ulei din
samburi de nuca si ulei de salvie. Procedeul conform
inventiei consta Tn conditionarea uleiului din grasime de
urs, pentru eliminarea reziduurilor proteice, care este
apoi deshidratat si supus unei purificari suplimentare,

prin trecerea pe un substrat absorbant, pentru retinerea
peroxizilor lipofilici, dupa care uleiul este dezodorizat si
vinterizat, in continuare se amesteca sub agitare, timp
de 20 min, in raport de 1:10, cu ulei vegetal provenit din
presarea la rece a semintelor oleaginoase, si cu
uleiurile eterice, se adauga vitamina E si restul de ulei,
intregul amestec lipofilic se mai amesteca inca 20 min,
dupa care se dozeaza pentru incapsulare.
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PRODUSE TONICE SI REVIGORANTE DIN ULEI DE URS
CU POTENTIAL DE BIOSTIMULARE S1 REECHILIBRARE
METABOLICA SI PROCEDEU DE OBTINERE A ACESTORA

2. DESCRIERE

Escaladarea fari precedent a nivelului poluantilor ambientali si a radiatiilor nocive,
alituri de minimizarea continutului in compusi bioprotectivi naturali din alimentele
uzuale, prin practicarea agriculturii intensive si prin aplicarea ulterioara la nivel
industrial a unor tratamente termice inadecvate, poate afecta pe termen lung starea de
sanatate, prin aparitia dezechilibrelor metabolice, cresterea ratei imbolnavirilor si
scaderea calitatii vietii.

Produsele care constituie obiectul prezentei cereri de brevetare, reprezinti un
cumul de compusi naturali, cu insusiri de sustinere, biostimulare si reglare a unor
importante functii fiziologice ale organismului uman, in conformitate cu cele mai
recente descoperiri stiintifice ale unor stiinte de frontiera ca nutrigenomica,
transcriptomica, metabolomica etc. [1]. Componentii naturali cu potential de implicare
in reechilibrarea functiilor metabolice sunt reprezentati prioritar de structuri lipofilice,
care faciliteazii eliberarea rapidi a energiei la nivel cellular, sustin functiile cognitive
cerebrale prin bioprotectia avansatia a lipidelor neuronale [2] si prin biostimularea
neurotransmititorilor.

in alcituirea recepturilor cu efecte sinergice, s-au luat in considerare resurse
naturale ale ciror insusiri sanogene au fost confirmate de milenii in Orient §i in
antichitatea Europeani, iar in prezent au fost elucidate si mecanismele de modificare a
expresiei genetice, prin interactiunea unor receptori nucleari cu structurile bioactive
incorporate in direritele resurse naturale [3], [4], [5].

Pe de alta parte, asistim in prezent la cresterea interesului pentru utilizarea de
remedii fitoterapeutice, a ciror folosin{a este bine tolerati de citre organismul uman si
care nu induc numeroase efecte secundare asa cum se intimpli pentru majoritatea
remediilor medicamentoase bazate pe compusi de sintezi.

Asa cum se percepe la nivelul anului 2012 [6] numeroasele structuri fitomedicinale
isi exerciti efectele lor benefice prin actiuni aditivie si sinergice ale mai multor compusi

chimici, actionand asupra unor multiple tinte associate cu procesele fiziologice.
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Uleiurile provenite din numeroase seminte oleaginoase au fost utilizate din timpuri
imemoriale [7] ca remedii sanogene preventive si curative pentru numeroase afectfiuni.
in special in componenta unor recepturi predilecte de compensare a unor
disfunctionalitiiti associate tipurilor constitutionale ayurvedice (Vata, Pitta si Kapha).

in prezent, potentialul sanogen al uleiurilor, este evaluat complementar cu
structurile bioactive de tip lipofilic din categoria fitoestrogenilor, fosfolipidelor,
fitosterolilor, a vitaminelor liposolubile A, E, D, K, a izopenoidelor terpenoidice, a
tocoferolilor si a pigmentilor carotenoidici etc., care se solubilizeazi din semintele
oleaginoase concomitent cu trigliceridele.

in procedeul conform inventiei, la baza efectelor sanogene s-au situat acizii grasi
mono §i polinesaturati w3, wg, w9 cu o foarte extinsi arie de implicare in desfisurarea
optimald a proceselor metabolice si care nu pot fi sintetizati de organismul uman,
necesitind un aport obligatoriu sub aspect calitativ si cantitativ din resurse naturale
exogene.

Dintre actiunile fiziologice complexe ale acizilor grasi mono si polinesaturati
consemnim mentinerea integrititii membranelor celulare neuronale, indispensabili
dezvoltirii si funcfionirii creierului si sistemului nervos [1], implicarea majorid in
functionarea sistemului cardiovascular, reproductiv si imunitar, stimularea sistemului
nervos parasimpatic, precum si rolul lor de precursori ai productiei de eicosanoide. Se
cunoaste ca eicosanoidele afecteazi presiunea sanguind, actioneazid asupra fibrelor
musculare si asupra agregirii plachetelor sanguine, contractind sau dilatand vasele
sanguine. Sunt deasemenea precursorii prostaglandinelor, prostacyclinelor,
tromboxanelor si a leucotrienelor, compusi implicati in modularea raspunsului imun.

Acizii grasi w;, respectiv DHA, acidul docosahexanoic si eicosapentaenoic (EPA)
precum si acidul a-linolenic se consideri a reprezenta nutrienti esentiali, care
imbuniitatesc calitatea vietii si micsoreazi riscul de moarte prematura.

De mentionat ci atiat acidul a-linolenic (ALA) cat si acidul linoleic () LA, prin
metabolizare enzimatici sunt convertiti la eicosanoide, cu insusirile mentionate
anterior.

Acizii grasi mentionati funcfioneaza exclusiv via membranelor celulare, in care sunt

ancorati cu moleculele de fosfolipide. DHA este esential in perioada pre si postnatala
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imediata pentru dezvoltarea creierului copilului, EPA influenteazd modul de
comportare si ambii compusi genereazi metaboliti neuroprotectivi. Deasemenea
actiunea lor comuna prezinti beneficii in concentrarea atentiei in minimizarea
impulsivitatii i agresivititii, in autism si dislexie.

S-au confirmat clinic beneficiile in dezordini afective “major depressive disorders”
(MDD) si dezordini bipolare, care promit rezultate in schizofrenie si in dezordini de
personalitate. Lipsa acestora accelereazd declinul functiilor cognitive. Eficienta sporita
se asigura prin participarea acizilor w;, alaturi de fosfolipide. De exemplu participarea
cu fosfatidil serina si fosfatidil colina a DHA/EPA aduce beneficii testate clinic in
corijarea unor simptome ca deficitul de atenfie AD si comportamentul hiperactiv HD,
asociat cu agresivitatea. Deasemenea complexul w; — fosfolipide micsoreaza CRP,
proteina C-reactiva care este implicatd in producerea si mentinerea inflamatiilor.

De mentionat nivelele unor acizi grasi @3 §si ®¢ care s-au testat clinic cu efecte
benefice in corectarea disfunctiilor AD/HD.

Nivelul de participare 4:1 — omega 3:omega 6, adaosul a 174 mg DHA, 558 mg EPA
si 60 mg omega 6, gamalinolenic acid (GLA) plus 9,6 mg de a-tocoferol, aduc o
imbunititire marcanti dupa 3 luni de administrare zilnica.

Alte experimente cu rezultat in managementul unor afectiuni de tip cognitiv,
respectiv de comportament §i de capacitate de invitare s-au realizat prin tratamente cu
DHA si cu o¢ — acid arachidonic, respectiv 345 mg DHA pur din alge, timp de 4 luni.
Iar in Japonia s-au utilizat doze de 510 mg DHA i 100 mg EPA zilnic. La Universitatea
Purdue, pentru deficiente AD/HA, s-au utilizat recepturi cu administrare zilnica de 480
mg DHA, 80 mg EPA, 96 mg GLA, 40 mg acid arachidonic si 24 mg alfa tocoferol
acetate,

in general consumul de o; §i ¢, conferd o inaltd plasticitate si adaptabilitate a
creierului, aspecte sesizate mai ales dupa participarea la actiuni periclitante.

Resursele detinitoare de acizi grasi mono si polinesaturati sunt deopotrivi de
provenientd vegetald si animali. in procedeul conform inventiei s-a selectat ca resursa
prioritari de 3, ®¢ §i @9 uleiul din grisimea de urs. Grisimea de urs ca resursa
sanogeni este cunoscuti pentru insusirile energizante §i de acomodare cu adversitiitile

mediului ambiental de catre vechii bastinasi indieni din America, de catre populatiile
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unor tinuturi nordice ale Europei, precum si de ciitre populatia din Tibetul muntos.
Uleiul din griasimea de urs este preferat pentru gitit fajd de untura de porc, este mai
asamanator ca si consistentd cu uleiul de masline si prezinti o coloratie galben pal cu
insusiri senzoriale dezirabile.

Din timpuri stravechi, grasimea si uleiul de urs au fost percepute nu doar ca un
produs pentru uz culinar ci si ca un produs natural cu insusiri terapeutice, de
fortificare generald a organismului, prin efecte de reintinerire si de protectie a pielii
afectate de factorii externi (frig, vant, umiditate) si de regenerare a parului (deteriorat).
A fost deasemenea considerat si ca un afrodisiac,

A fost mult folosit in pomezi si in produse pentru vopsirea parului, dar mai ales a
ingrijirii leziunilor pielii.

in prezent studiile stiintifice au confirmat calititile deosebite ale uleiului de urs, ca
bioprotectiv natural al pielii, ca fiind un emolient cu mare capacitate de penetrare in
piele, pe care o relaxeazi si ii conferi moliciune §i confort, acfionind ca un produs de
reintinerire. in consecinti, este considerat ca un substrat foarte valoros in numeroase
produse cosmetice, créme antideshidratante si antirid, produse de regenerare si vopsire
a péarului etc.

Mentionim produsele cosmetice bazate pe uleiul de urs, manufacturate in Coreea,
in care uleiul de urs este aditivat cu alte uleiuri vegetale, ca de exemplu cu uleiul de
jojoba, de floarea-soarelui si de argan. In recepturile respective se mai adaugi uleiuri
esenfiale de lavandi si de eucalipt, pentru a potenta sinergic insusirile relaxante si
rejuvenante.

Se apreciazia ca in medie confinutul in acizi grasi a grasimii de urs este de 71,7%,
din care continutul in acid oleic reprezinti 62,8%, linoleic 10,9% si linolenic 5,8%.
Acizii grasi saturati sunt reprezentati de acidul miristic, palmitic si stearic, existenti in
cantititi variabile in grisimea diferitelor specii de urside.

Ca si alte mamifere, ursul nu poate realiza sinteza acizilor grasi polinesaturati,
acestia sunt preluati din fructele bace pe care le ingereaza. Se considera ca ursul
reprezintia un bun “ciraus” al PUFA care sunt preluati din hrana ingerati si apoi sunt

incorporati in griasimea proprie.
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Sub aspectul insusirilor sanogene ale grasimii de urs si a uleiului de urs aferent,
insusiri percepute dupa cum s-a ariitat de ciitre unele populatii strivechi, ar putea fi
luate in considerare aspecte fiziologice corelate cu habitatul ursilor, respectiv cu
predominanta sezoniera a ciclurilor de triire activa si de hibernare. in timpul perioadei
active (prioritar luna Iunie — Octombrie) ursul acumuleazi mari depuneri de griasime la
nivele de 7,5 — 48% din greutatea sa corporali, care in perioada de hibernare servesc ca
resursi de intretinere a functiilor vitale mult incetinite si de adaptare la conditiile
climatice de iarnid (Ianuarie — Martie). Considerabila crestere a biomasei grase,
presupune o mare voracitate a hranei, respectiv un nivel inalt al apetitului la un nivel al
contfinutului caloric acumulat zilnic sub forma de griasime de 20.000 Kcal. Ulterior
grasimea depusd in perioadele de inalt consum, este transformati prin reactii
metabolice specifice perioadei de hibernare in api, care previne deshidratarea, in
energie disponibild pentru mentinerea temperaturii corpului in perioada de hibernare,
deasemenea in activarea energetici necesari sintezei aminoacizilor si a proteinelor i in
transportul membranar, actiuni fiziologice care se petrec pe seama griasimii accumulate
in perioada activi. Acumularea grisimii si utiliziirii ei in perioada de hibernare, pare a
fi coordonati metabolic prin modificiri ale concentratiei hormonului peptidic
“Leptina” care prezinta variatii ale concentratiei semnificative diferentiate in
perioadele de consum intens alimentar fati de perioadele de hibernare [8], [9].

Leptina ca hormon peptidic, este produs de adipocite. Cand in corp se acumuleazi
suficientd griasime, adipocitele (celulele grase) elibereazi leptina, care trece in circuitul
sanguin si este dirijatd prin singe la creier, ca semnal pentru a “stopa apetitul” deci
consumul de mancare, ceea ce in mod normal conduce la stoparea acumulirii de
griasime.

in consecintii, nivelul leptinei este strans legat de continutul in grisime al corpului,
de controlul apetitului, al metabolismului grisimilor si de balanta energetici la
majoritatea mamiferelor.

Schimbirile balantei energetice la urs sunt foarte diferite si de mare amplitudine in
perioadele de acumulare a grisimilor (respectiv lunile Mai — Octombrie) si in perioada
de consum a acestora, accentuati in intervalul Ianuarie — Martie, fiind sesizabile prin

evaluarea cu metode radioimunologice a concentratiei in leptini, la valori cuprinse
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intre 1,1 nanograme/ml — 5,4 nanograme/ml de ser sanguin. Se poate deci prezuma

faptul ci grisimea de urs are o componentd a acizilor grasi cu inalt potential de

adaptare la schimbarile de concentratie ale leptinei, care dirijeazd apetitul pentru

consumul alimentar si schimbirile consumurilor energetice. In fapt, capacitatea de a

sustine modificiri de amploare a nivelului Leptinei implicate in metabolismul energetic.

Acest profil general al acizilor grasi din grisimea de urs este identificat in termeni de

“Fatty Acid Signatures”.

Potentialul de sustinere al modificirilor rapide ale concentratiei leptinei de citre

acizii grasi din componenta uleiului de urs, cu implicatii in apetitul pentru consumul

alimentar si/sau metabolizare optimald a hranei, poate reprezenta un avantaj sanogen,

cunoscuti fiind rezistenta la leptina a unor persoane supraponderale.

in preparatele brevetate in prezent de unele firme multinagionale pentru
contracararea rezistentei la leptind (in fapt a rezistentei fatd de stoparea apetitului)
sunt inclugi (fird a fi minimalizati) si acizii grasi, alaturi de compusii care reduc
inflamatia, respectiv proteina C-reactivi (CRD) care impiedicd accesul leptinei in
circuitul singelui cerebral.

Este deasemenea posibil ca insusirile sanogene sesizate de bdastinasii indieni
americani, sd fie corelate cu nivelul leptinei produse de adipocitele din grasimea de urs
si care prin stoparea sau accelerarea apetitului, poate modula consumul sau depunerile
de grasimi in corp.

Pe de alta parte (asa cum s-a prezentat anterior) grasimea de urs, sustine cu
usurintd activititi de bioconversie diversificate care denota un nivel ridicat de
biofolosintd, adecvat constituirii de suplimente alimentare, care poate include §i insugiri
termoprotective.

Continutul inalt si echilibrat in acizi grasi o3, @ si 9, potentialul energizant, o mai
mica tendin{a de peroxidare si nivelul ridicat de biofolosinti, motiveazi selectarea
uleiului din grasimea de urs ca si component de bazid a recepturilor tonice si
revigorante.

in acest substrat natural, concentrat in acizi grasi mono §i polinesaturagi, adausurile

de uleiuri din seminte oleaginoase §i mixarea cu uleiuri eterice volatile, vor maximiza
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sinergic insusirile sanogene ale produselor realizabile conform procedeului inventiei, pe
paliere largi de interes, ca alternativi fatd de medicina alopati de sinteza.

Produsele se preteaza deasemenea la o stocare indelungati, intrucit adausurile
preconizate complementar in recepturi, respectiv vitamina E acetat si uleiurile eterice
de cuisoare s§i scortisoara inhibd peroxidarea si dezvoltarea microorganismelor,

bacterii, drojdii si mucegaiuri.

- Uleiul de armurariu (Cynara Scolymus L.): Extractele in mediu hidrofil din frunze,

administrate in substrat lipofilic micsoreazi nivelul trigliceridelor serice. Aceste efecte
antihiperlipidemice par a se datora unor glicozide sesquiterpenice, denumite generic
cynarascoloside, respectiv cynarapicrin, aguerin, grosheimin. Dozele active fiind de 125
— 500 mg/kg in timp ce medicatia de sinteza pentru acelasi efect (clofibratul) necesiti
doze pornind de la 250 mg/kg. Alaturi de efectul antihiperlipidemic, sesquiterpenele din
armurariu sunt benefice si pentru tratamentul sindromului de intestin iritabil si a
hiperlipoproteinemiei. Efectele hepatoprotective ale extractelor din armurariu au fost
demonstrate la nivelul anului 2011 prin evaluarea activitifilor enzimatice a
alaninaminotransferazei (ALA), a aspartamaminotransferazei (AST) si a alcalin
fosfatazei (ALP). in cazul intoxicirii ficatului soarecilor cu tetracloruri de carbon, are
loc o crestere a nivelului acestor enzyme. Consecutiv administrarii extractului de
armurariu la nivele de 900 mg/kg/zi, se produce descresterea nivelului acestor enzime,

semnificative in aprecierea functionalititii fesuturilor hepatice.

- Uleiul de dovleac: Cumuleazi compusi naturali cu multiple beneficii sanogene. De

semnalat continutul mare in L-tryptofan care protejeazi fati de instalarea stirilor
depressive. Continutul mare in zinc, este un protective natural fagi de osteoporoza. Prin
continutul inalt in fitosteroli, reduce nivelul DL-colesterolului. Fitosterolii care
micsoreazi nivelul colesterolului, protejeaza de asemenea fati de anumite cancere. Cel
mai cunoscut efect protectiv al uleiului de dovleac este efectul protectiv fata de
instalarea afecfiunilor de prostati, associate cu mirirea acesteia si a dificultagilor de
urinare. Hipertrofia benignd a prostatei (BPH) implicaind largirea acestui gland si

conversia testosteronului la dihidrotestosteron. Compusii naturali lipofilici din
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extractul uleios de dovleac, par a inhiba aceste efecte. Alti componenti din uleiul de
dovleac, ca de exemplu carotenoizii si acizii grasi omega 3, deasemenea au potential
benefic in afecfiunile prostatei. Un important beneficiu al consumului uleiului de
dovleac rezida in capacitatea de stopare a inflamatiilor, fird a produce efectele
secundare care se ivesc in cazul administririi antiinflamatoarelor nesteroidice, cum ar
fi indometacinul. Continutul in fitosteroli se cifreazi la valorile de 265 mg/100 g in

seminte si in mare parte se regiseste in fracfiunea uleioasi.

- Uleiul din germeni de porumb: Contine cantititi mari de pigmenti carotenoidici,

fitosteroli si fitostanoli cu importanti deosebiti in protectia inimii si a capilarelor
sanguine. Deasemenea un continut echilibrat in acizi grasi mono si polinesaturati —
uleiul din germeni de porumb prezintd un inalt potential antioxidant, intrucéit confine
cele mai importante cantitiiti de toxoferoli. Conform “Potential Aplication of Oil Seeds
as Sources of Antioxidants for Food Lipids”, Czech J. Food Sci/vol. 23, Nr. 3-93-102,
Stefan Schmidt et F. Pokorony [10], Uleiul de porumb poate constitui ca atare o sursi
de obtinere a antioxidantilor lipofilici, care si apere de degradare diverse categorii de
alimente cu un continut inalt in grisimi, inclusiv grasimi saturate.

Repartizarea tocoferolilor in uleiul de porumb, exprimati ca mg/kg ulei este
estimata astfel: a-tocoferol 23 — 573, P-tocoferol < 356, y-tocorerol 268 — 2468, &-
tocoferol 46 — 60 mg/Kg ulei.

Prin continutul mare in pigmenti carotenoidici i in tocoferoli, uleiul din germeni de
porumb poate stopa peroxidarea lipidelor si deci prezenta acestuia in formule
detoxifiante este benefici, atat in inhibarea speciilor radicalice (R.O.S., NOS, specii ale
oxigenului §i azotului reactiv) cit si in inhibarea speciilor reactive de naturi endogena
rezultate in urma activititilor metabolice proprii, dar pentru care enzimele detoxifiante
proprii ca superoxiddismutaza SDO si/sau glutationperoxidaza 1isi micsoreazi

activitatea pe misura imbatranirii.

- Uleiul_de nuci: Nucile reprezinta o sursd esentiald de acizi grasi mono si

polinesaturati si in special de a-linolenic (®;) ALA in medie de 10,4 gr/100 gr ulei,

deasemenea de acid linoleic (wg) LA. Prin metabolizare enzimatica ALA si AL sunt
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convertifi in eicosanoide. Eicosapentanoic acid (EPA) si Docosahexaenoic acid (DHA),
cu foarte importante functii biologice, semnalate in ultimii ani, prioritar in directia
amelioririi functiilor cognitive, a depresiilor si a autismului, in timp ce functiile
bioprotective semnalate mai frecvent prezinti referiri in directia rolului, crucial al
eicosanoidelor in modularea imunititii i a rispunsului inflamator.

Numeroase produse comercializate in prezent, au la baiﬁ acizii grasi ;3 ca
preventivi in afectiunile cardiovasculare, proveniti din resurse vegetale, preferential
uleiul de in si de nuci, cu efecte similare cu EPA si DHA din uleiul de peste [11].

Nucile ca sursa de (MUFA si PUFA) acizi grasi nesaturati, spre deosebire de
resursele marine, nu contin cholesterol si au un continut scizut in sodiu. Contin
fitosteroli si cantitati importante de fosfolipide, fosfatidilcolini, fosfatidilserinid si
fosfatidiletanolamind, care asa cum s-a prezentat anterior miresc considerabil
capacitatea de absorbtie si utilizare a acizilor grasi nesaturati.

Nucile sunt singurele surse care contin cantitifi semnificative de omega 3, spre
deosebire de migdale si arahide §i nu determina cresterea in greutate cind se ingereazi
pentru a inlocui alte alimente §i reduc semnificativ colesterolul.

Efectul antioxidant este potentat de continutul inalt in tocoferoli, respectiv 10 — 20
mg/kg a-tocoferol, 203 — 410 mg/kg y-tocoferol si 46 — 60 mg/kg o-tocoferol. in
fitoterapie, uleiul de nuci este perceput ca avand cel mai mare impact in inhibarea

inflamatiilor.

- Uleiul de catind: contine circa 190 compusi bioactivi i cantititi mari de o3 si wq,

care sunt reprezentati in raport de 1:1. Contine deasemenea cantititi mai de pigmenti
carotenoidici, in special xantofile si vitamine liposolubile in special E. Insusirile
bioprotective fatd de radicalii liberi respectiv neutralizarea speciilor reactive ale
oxigenului i azotului si chiar protectia fata de emisiile radioactive sunt bine cunoscute,
uleiul de ciitind fiind perceput ca un puternic antioxidant, antiinflamator, energizant,

imunomodulator, anticancerigen si retardant al fenomenelor de imbatranire.

- Uleiul de salvie: In recepturile abordate s-au mixat uleiuri esentiale de salvie si de

roinitd [9], principalii constituenti ai uleiului de salvie fiind monoterpenele a si pB-

£
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tugoni, cineolul si sesquiterpenele a-humuleni, B-caryophylen, viridifloral, y-terpinen
si myrcen, deasemenea acid ursolic §i acid rozmarinic. Prezinti o puternici activitate
antioxidanti, similara antioxidantului de sintezi BTH. Studiile farmacologice au
relevant capacitatea de a reduce efectele stressului si de a mari performantele cognitive.
Deasemenea capacitatea de a realize efecte sanogene in cazul afectiunilor moderate de
tip Alzheimer. Posedid insusiri antiinflamatoare, antimicrobiene si antivirale. Este
considerat un stimulator tonic al digestiei si al sistemului nervos. Doza zilnici de ulei 0,1

-0,3 gr.

- Uleiul de roiniti: Roinita (Melissa officinalis), Lemon Balm, prezinti o

componenti foarte bogata in mono si sesquiterpene volatile, cu utiliziri consemnate de-
alungul timpului, ca de exemplu in componenta “apei carmelitelor” din evul mediu, ca
tonic nervos. Contine citral, linalol, eugenol, terpenoide cu potential de implicare in
metabolismul energetic si in reglarea homeostaziei. Uleiul esential de roinita, prezinta

insusiri calmante, protejeaza inima si relaxeazi sistemul nervos.

- Uleiul de cuisoare si _de scortisoard : Reprezintd cele mai puternice efecte de

inhibare a microorganismelor, respectiv comusi bioactivi ca acetil-eugenolul prezent in
uleiul de cuisoare in proportie de 5-14% si caryophyllenul, inhibi deopotrivia bacterii,
fungi si virusi, din produse fluide dar si din alimente compozite. Prezintd un mare
potential terapeutic reducand inflamatiile si febra si actionand ca un analgesic. Foarte
important in tratamentul durerilor reumatice, antispasmodic, paliativ aralgesic fata de
durerile de cap. Cercetarile stiintifice au evidentiat calitatea uleiului volatile de cuisoare
ca antioxidant, anticancerigen, hepatoprotector, neuroprotector si relaxant.

Uleiul de scortisoaria are in componenta aldehidad cinamici, deasemenea o m are
capacitate de inhibare a microorganismelor si puternice insusiri antioxidante, fiind

stimulator digestiv si tonic nervos.
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3. OBIECTIVE

(1) Obtinerea unor concentrate lipofilice cu un continut in acizi grasi polinesaturati

la nivele optime de satisfacere a necesititilor metabolice zilnice.

(2) Dezvoltarea de produse inovative prin cumularea sinergici a potentialului
sanogen al acizilor grasi polinesaturati de origind animali cu a compusilor

fitoterapeutici lipofilici din uleiurile vegetale si din structurile eterice terpenoidice.

(3) Promovarea de produse naturale sanogene cu spectru larg de actiune preventiva

si curativa competitive cu remediile alopate de sintezi, la nivele investifionale accesibile.

- Problemele tehnice care necesiti rezolvarea pentru infiptuirea obiectivelor
mentionate deriva din caracteristicile diferenfiate ale resurselor naturale si din
limitarile impuse de pretul de cost al utilajelor, care sunt in misuri sa asigure
performantele calitative ale produselor finite, in conditii de stabilitate microbiologica si
de stopare a peroxidarii lipidelor.

in etapa initiala problema care necesitii o rezolvare particularizati, este obtinerea
uleiului din grisimea de urs de inalti puritate si inhibarea peroxidarii lipidelor §i in
special a acizilor gragi polinesaturati. Degi griasimea de urs este mai rezistenti la
rincezire ca alte griasimi de origind animali, initierea peroxidirii se poate produce
datoritd prezentei compusilor proteici si a apei. in procedeul conform inventiei s-au
introdus etape de conditionare prin care sa se inliture prezenta reziduurilor proteice,
iar dupa ce produsul uleios fluid a fost dislocate din adipocite, s-a introdus in fluxul
tehnologic un utilaj de deshidratare avansata.

Deasemenea s-a introdus si o etapa de deodorizare si purificare suplimentari prin
trecere pe un substrat absorbant, care retine eventualele urme de peroxizi lipofilici.

In conformitate cu enuntul cererii de brevetare, respectiv de obtinere a unor
produse cu un larg palier de beneficii sanogene, alituri de uleiul de urs ca principala
resursi de 3, ®¢ §i 9 se are in vedere realizarea unui cumul synergic cu uleiuri de

provenientd vegetali. Obtinerea acestora din semintele oleaginoase se va realiza in
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conditiile presirii la rece, pentru a minimize pierderile in compusii activi lipofilici care
se concentreazi in faza uleioasi si pentru a evita deasemenea pericolul peroxidarii.
Uleiurile vegetale asa cum s-a evidentiat anterior, prezinti un continut variabil dar
foarte valoros de fitoestrogeni, fosfolipide, fitosteroli, tocoferoli, vitamine liposolubile A,
E, D, K, astfel ci se impun misuri adecvate pentru a nu se inregistra pierderea acestora
dupa presarea semintelor.

in procedeul conform inventiei, s-a adiugat in acest scop vitamina E, care
protejeaza atit uleiurile cit si celelalte structuri lipofilice bioactive.

in acelasi sens, de rezolvare a problemelor tehnice, in recepturi s-au introdus uleiuri
eterice esentiale, care alaturi de insusirile fitoterapeutice specifice, contribuie la
inhibarea proceselor de peroxidare si inhibid deasemenea dezvoltarea bacteriilor,
fungilor si a virusurilor. Aceste ingrediente asigura astfel o indelungati stabilitate in
timp a produselor inovative.

Ingerarea de produse cu un nivel optimal al continutului in acizi grasi
polinesaturati, induce prin insiisi acest aport, efecte fiziologice complexe de tonifiere
generali, de stimulare fizicA si de potentare a activititilor intelectuale, de reglare
endocrina, de contracarare a afectiunilor degenerative etc.

Problema tehnica prioritara s-a axat pe identificarea complementara a resurselor
lipofilice care aldturi de principala sursa de ms;, @s §i @9 (uleiul de urs) si potenteze
synergic efectele sanogene benefice, in directii definite mai pregnant, ca de exemplu
minimizarea stirilor de epuizare care survin in urma eforturilor fizice §i psihice
intensive, stimularea activitatilor cognitive, relaxarea musculara etc.

Rezolvarea aspectelor mentionate, s-a concretizat prin adausurile suplimentare de
uleiuri vegetale si uleiuri eterice volatile, din resurse cunoscute traditional si
consemnate prin cercetiri actuale, ca avind insusiri sanogene de fortificare a
organismului, astfel incit prin aldturarea lor in recepturi si fie realizate efecte sinergice
de tonifiere §i revigorare.

Din particularitiitile produselor rezultate conform procedeului inventiei, mentionam
si faptul cii in uleiul de urs pentru a realize sinergii relevante s-au integrat mai multi
ingredienti lipofilici, care potenteaza acelasi tip de effect, ca de exemplu contracararea

starilor de epuizare sau inducerea relaxarii musculare, la doze estimate ca fiind
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semnificative pentru inducerea efectelor scontate. De exemplu desi uleiurile de citina,
de roinita §i de germeni de porumb isi bazeazi efectul lor energizant pe compusii
lipofilici cu o componenti fitochimici foarte diferiti, asocierea acestora intr-un produs
cu potential de stimulare a activititilor fizice si intelectuale, va miri substantial aceasti
actiune prin efecte sinergice. Acelasi aspect este valabil si in cazul cumulirii uleiului de
nuci si de salvie in produsul cu efecte de relaxare musculari, sau in reunirea uleiului de
armurariu si de rapita pentru realizarea bioprotectiei antioxidante.

Altd problemid tehnicid care s-a rezolvat prin experimentiri proprii, a fost
reprezentatd de realizarea amestecurilor de ingrediente prin care s-a obtinut o fazi
fluidi uniforma, faria depuneri, astfel incit sd poata fi integrati in volume minimale, in
care s fie regasit fiecare component in proportiile mentionate in recepturi, iar dozajul
zilnic sa poatd fi realizat la nivelul de satisfacere a cerintelor mentionate, pentru a
obtine efectele fiziologice prevazute.

Concomitant, alaturi de efectele previzionate direct, dozajul ingredientelor lipofilice
din toate cele trei produse realizate conform procedeului inventiei vizeazid efecte
benefice de ordin general ca de exemplu asigur4area unui aport lipdic cu inaltd
capacitate de penetrare care poate facilita transportul peste bariera intestinala a
vitaminelor liposolubile A, E, D, K existente in hrana ingerati si care in numeroase
cazuri nu pot fi assimilate de organism din cauza insuficienfei in hrani a

transportorilor lipofilici.

- PRODUSE _CU IMPLICATII FIZIOLOGICE SIMILARE PROMOVATE N
PRESENT LA NIVEL INTERNATIONAL

Numeroasele efecte secundare indezirabile care insotesc administrarea medicagiei
alopate de sintezi, susciti permanente preocupari de obfinere a unor noi produse
bazate pe resurse naturale si pe noile descoperiri stiintifice, privitoare la interacfiunea
sanogend a acestora cu organismul uman.

Intrucit categoriile de resurse naturale si produsele derivate, din acestea pentru
prevenirea §i tratarea diverselor afectiuni si pentru fortificarea organismului uman, se
concretizeazdi in prezent printr-o largi varietate de produse, se poate considera utila

mai ales prezentarea acelor solutii care conceptual prezinta similitudini cu rezolvarea
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problemelor tehnice din prezenta cerere de brevetare. Deasemenea pot sugera intr-o
maniera concreti, cunoasterea stiintifici a domeniului la nivel international.

in brevetul SUA 8.231.913 B2 din 31 Iulie 2012 (F. Olalde Rangel) se remarca in
primul rind preferinta pentru amestecuri complexe de resurse naturale, pentru a
influenta nivelul expresiei mai multor gene care concuri in directia obtinerii efectelor
sanogene performante. Se utilizeazi mai multe resurse cu aceleasi insugiri
fitoterapeutice pentru a maximiza efectele fiziologice [3].

De remarcat deasemened un concept innovator in directia realizirii de produse,
prin clasificarea resurselor detiniitoare de compusi bioactivi pe categorii derivate din
modul prioritar de interactiune si anume in principii active cu potential energizant (E)
produse naturale cu potential de interventie “intelligent” de stimulare a imunitatii (I) si
in produse naturale care pot actiona interrelational asupra unor structuri si formatiuni
celulare cu tendinta de dezorganizare (O).

Asigurarea remisiei unor afectiuni sau fortificarea organismului prin remedii
naturale, necesiti conform autorilor mentionati prezenta concomitentd a compusilor
bioactivi din toate cele trei categorii. Aceastd noui abordare a tratirii cerintelor de
sinatate prin remedii complementare, se utilizeazi in strategia cunoscutd sub
denumirea de Systemic Medicine (SM).

Pentru exemplificare se consemneazi urmitorul exemplu aplicatd in obtinerea
produsului “CIRCULAT™? destinat prevenirii si tratarii afectiunilor de tipul anginei
pectorale si a cardiopatiei ischemice.

Ca resurse cu potential energizant (E) s-au luat in considerare 7 resurse din care
mentionim extractul din radicini de Panax ginseng si din radacini de Rhodiola rosea,
din categoria “bio modulatorilor inteligenti” (I) s-au integrat 9 resurse, ca de exemplu
extractul din ridicina de Echinacea angustifolia si extractul din Ganoderma Lucidum,
din categoria resurselor cu potential de implicare in structuri celulare afectate (O) s-au
prelevat 7 resurse, din care extractul din ridacind de Angelica sinensis, fructele din
Crategus oxyacantha si extractul din fructele de Vaccinium myrtillus. Produsele s-au
integrat in capsule de 700 mg, cu doze ale componentilor care variazi intre 1,34 mg —
64,24 mg. Produsul testat clinic pe categorii de subiecti voluntari s-a finalizat cu

rezultate apreciabile.

(E’ag'ma ar. éﬂ_)

3



a2014 0gopso--

o L

2 1-03-2046 °

Foarte importanti este evaluarea realizati de autori pentru acest produs complex,
prin aprecierea nivelului expresiei genetice induse de componentii bioactivi. Studiul s-a
realizat pe culturi umane de fibroplaste al intregului genom al acestora, integrindu-se
extractul apos biofilizat al produsului “CIRCULAT™”, la concentratii de 3
micrograme per mililitru de cellule umane fibroplaste “MRC-5” la 37°C pentru 16 ore.
Experimentele effectuate cu nivele diferite ale celor trei categorii de compusi integrati
in formula produsului “CIRCULAT™”, au reliefat prezenfa unui numiar mare de gene
afectate in cursul modificarii nivelului transcriptiei genetice, dupia cum urmeaza:
pentru componentul 1-87 gene, pentru componentul 2-96 gene, iar pentru componentul
3-24 gene. Adausul impreuna a celor trei componente, a insumat un total de 155 gene cu
schimbari in nivelul transcriptiei genetice. Genele afectate s-au dovedit a fi implicate
intr-o mare varietate de procese celulare, incluzind metabolismul proteinelor, al
acizilor nucleici, a lipidelor si a carbohidratilor, reglind transcripfia genetica,
rispunsul la stimularea factorilor de stress, endogeni si exogeni, sau modul de
transductie si comunicare intre cellule, cresterea celulelor, modificarea biosintezei
proteinelor, generarea de precursori metabolici, schimburile energetice etc. Analiza
genelor afectate de “CIRCULAT™ a relevant faptul ci 26 din acestea sunt implicate
in variate afecfiuni umane,

Este evident cd schimbarea expresiei genelor poate produce efecte clinice positive,
dar autorii concluzioneazi ci numai studiile clinice concrete pot stabili prioritatea
acestora pentru diferitele afectiuni. De exemplu Gena CYP3A4, importanta pentru
productia de ATP in fosforilarea oxidativa si Gena NMNAT implicati in productia de
energie prin glicoliza anaerobi, pot actiona benefic in cardiopatia ischemica.

Acelasi trend conceptual al asocierii de resurse naturale prin care pot fi realizate
produse cu inaltd capacitate de protectie antioxidanti, se prezinti si in brevetul SUA
Nr. 8.231.914 B2 aparut in 31 Lulie 2012, autori B.N. Mc Analley si Eileen Vennum [6].

Autorii prezinti in primul rand o metodologie performanti de estimare a
potentialului antioxidant al unor produse, intrucat metodele analitice anterioare nu
reliefeazi toate aspectele care pot conduce la obtinerea unor produse antioxidante cu
efecte deopotrivid, atit pentru antioxidantii hidrofilici cit si pentru cei cu naturi

lipofilicii, tinAnd cont de ambivalenta structurilor celulare care necesita protectie fati
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de stresul oxidativ. Astfel, bioprotectia citosalului celular si al fluidelor extracelulare,
necesita prezenta antioxidantilor hidrofilici, iar membranele celulare este nesar sa fie
protejate de antioxidanti lipofilici.

Noua metodi propusi permite evaluarea deopotrivi a insusirilor antioxidante ale
anumitor compozitii atit in mediu hidrofil cat si in mediu lipofilic si utilizeazi pentru a
testa produsele cu insusiri antioxidante intr-un amestec de solventi constituit din
acetoni/api/detergent (TWEEN 20) la 37°C, adiugind un azoradical ca initiator al
procesului de peroxidare. Se considerd cd in mediile naturale, protectia antioxidanta
eficienta se realizeaza prin amestecuri de compusi antioxidanti mixte, de tip hidrofil —
lipofile. Se propune ca solutie o compozitie antioxidantd hidrofili compusia din
flavonoide selectate din grupul care contine flavone, flavonoli, izoflavone si izoflavonoli
si 0 mixturi hidrofoba a doua forme de vitamina E, selectate din grupul care congine a,
B, v tocotrienoli si derivati ai acestora, iar proportia dintre acestia sa fie cuprinsa intre
40/60 — 90/10, procente in greutate., Cu inspiratie din traditiile empirice ale unor
populatii longevive, se propun si produse cu potential antioxidant mixt (de tip
hidrofil/hidrofob) bazate pe amestecuri ale unor resurse naturale, cu activitagi
bioprotective deopotriva in citosol, membrane celulare si fluide extracelulare. Cele mai
eficiente compozitii fiind reprezentate din amestecul de pielite de struguri si extract din
ceari verde, care au caracter hidrofil §i care prin continutul in flavonoide si
proantocianidine exercitid activitati antioxidante in interiorul celulei §i in fluidul
extracelular. Quercetina deopotrivd hidro si liposolubild protejeazi membranele
celulare, iar o mixtura de tocoferoli lipofilici, asigura o protectie lipofilici optimizata.
In mixtura respectivii se integreazi si extractul din Terminalia ferdinandiana (bush
plum). Dozele pot fi variabile, de exemplu pielitele de struguri intre 0 — 87,9%, extractul
de ceai verde 15 — 70%, tocoferolii 37,9% si 1,64% “bush plum”, acesta protejand
citosolul (continutul cellular propriu-zis).

In brevetul SUA 8.202.564 B2/19 Iunie 2012 autori Sun Kim si T.Kong [5], se
evidentiazd potengtialul sanogen al unor vegetale din familia Discoraceelor ca remedii
naturale in anihilarea unor dezechilibre metabolice complexe, care pot genera multiple

neuropatii, datorate nespecific multor cauze, ca de exemplu diabetul, insuficienta
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renald, hipotiroidismul, intoxicatia cu substante toxice, artriti reumatoida, afectiunile
inflamatorii etc.

Ingredienti active au fost selectati din diverse specii de Discoreaceae ca de exemplu
Discorea nipponica, Discorea bulbifera, Discorea rokoon etc.

Compusii bioactivi care induc efectele sanogene mentionate se integreazi
compozitional in structuri din categoria saponinelor steroidale sau/si a sapogeninelor
steroidale. Extractia acestora din matricea vegetala se realizeazi in mediu hidroalcoolic
din categoria alcoolilor C, — C,4, in mai multe etape extractive. Substratul este alcituit
din plantele intregi, respectiv atat din ridicini, cit si din partile aeriene. intr-o prima
etapd poate fi utilizat etanolul la concentratii de 85%, extractia nu este afectatia de
temperaturd si poate fi realizati la temperaturi cuprinse de la 15°C - 100°C, iar
procesarea extractivi poate fi realizati prin refluxare, ultrasonicare, cu fluide
supercritice sau centrifugal, pe o durata de 1 ori la 10 zile, preferabil de doui sau de
trei ori, in timp de 2 zile. Extractul se indepirteaza prin filtrare, faza fluida extrasa se
concentreazid sub vacuum la presiune redusi. Pentru concentrarea compusilor
bioactivi, se poate realiza o a doua extractie prin solubilizarea concentratului initial, tot
in mediu etanolic C; — C,4, pentru a doua extractie preferindu-se apa saturatd cu
butanol. Produsul poate fi incorporat pe excipien{i adecvati pentru uzul farmaceutic ca
de exemplu pe polizaharide si monozaharide, poate fi suspendat in solventi hidrofili,
sau in uleiuri naturale ca de exemplu in ulei de misline.

in functie de efectele scontate, dozele de administrare pot fi foarte variate de
exemplu in cantititi de 0,0001 la 1000 mg/Kg, preferabil 0,001 la 1000 mg/Kg zilnic.
Extractele concentrate pot prezenta deasemenea doze de 0,001 pani la 50% din
greutatea compozitiei farmaceutice. Pe de alti parte, produsele pot fi integrate in
componenfa alimentelor functionale. Randamentele de extractie ale produsului
concentrat se apreciaza a reprezenta aproximativ 3,4% din valoarea biomasei vegetale
introduse la extractie, insi in final nivelul de puritate al compusilor bioactivi este inalt,
inclusiv sub aspectul insugirilor fitoterapeutice.

Asa cum s-a mentionat efectul terapeutic are un caracter general nespecific, dar s-a

inregistrat in testele efectuate un semnificativ efect de stimulare a factorului
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neurotrofic (NF), care este unul din factorii care controleazi neuronii, reglind
cresterea, diferentierea si moartea neuronilor.

De exemplu NF include factorul neurotrofic al creierului (BDNF), neurotrofin-3
(NT-3), NT-4 si NT-5.

Factorul de crestere a nervilor (NGF) previne descresterea numirului de neuroni gi
protejeazi neuronii de pericol. Aceste implicatii multiple pot induce efecte sanogene
diverse in neuropatii nespecifice ca de exemplu in neuropatii diabetice, in nervi motorii
sau senzitivi si In nervi sciatici. Conceptual aceastd categorie de compusi naturali cu
potential de implicare in dezechilibrele neuronale si care pot fi administrate atit in
medii hidrofile cat si in fluide lipofilice, suportd comparatii cu solutiile prezentate in
cererea de brevet de inventie in care unul din produsele pentru care se solicitd protectie
vizeaza acelasi tip de fortificare nespecifici a creierului §i a sistemului nervos.

Aceste produse se administreaza in formule solide de 200 mg, in formuliri lichide de
1000 mg cu aromatizant de limaie (ulei esential) sau sub forma de capsule in care
compusul bioactiv reprezintia 300 mg, celulozi microcristalina 30 g, lactoza 14,3 mg, iar
lubricantul stearatul de magneziu 0,2 gr. Baza activa terapeutici fiind stimularea

secretiei endogene a factorului de crestere a neuronilor.

- Descrierea etapizata a inventiei

Obtinerea de produse tonice si revigorante cu potential de biostimulare si
reechilibrare metabolicd, comporti mai multe etape succesive, in prima etapia se au in
vedere activititile specifice de obtinere a uleiului de urs prin dislocarea din grisimea de
urs si prelucrarea ulterioari in scopul obtinerii unui produs purificat la nivelul
cerintelor de calitate conforme cu siguranta si securitatea produselor alimentare, iar
ulterior constituirea pe baza uleiului de urs a unor produse diversificate sub aspectul
insugirilor sanogene, prin mixarea cu substraturile lipofilice a ciror componenta in

compusi bioactivi s-a prezentat anterior.
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Etapa I - de obtinere a uleiului din grisimea de urs cu puritate avansati

Carcasele de urs in prealabil refrigerate timp de o zi in congelatorul [1], se introduc
intr-o incinta [2], in care se trangeazi si se eviscereazi de continutul pleural, toracic si
peritoneal, la o temperaturia de maxim 10°C. Se trec pe banda transportoare [3], intr-o
incintd de conditionare [4], in care tesutul adipos subcutanat este separat de carne si de
eventualele reziduuri proteice si apoi este maruntit la dimensiuni potrivite, in vederea
obtinerii uleiului de urs, prin dislocarea fazei fluide de celulele adipose. Grisimea
maruntiti se trece in recipientul [5], actionat cu vacuum, in care dislocarea uleiului din
celulele adipoase se realizeazi la 95°C.

Dupa ricirea la temperatura mediului ambiant, dispersia uleioasi este transportatia
intr-un extractor [6], adiugindu-se alcool etilic la un raport de 1+ 4 — 1:5, biomasi
uleioasa : extractant etanolic, extractorul funcfional la temperatura mediului ambiant
prin percolare si socuri de presiune la 6 — 8 bari, durata extractiei fiind de 2,5 - 3 ore.

Reziduul solid se separi de faza fluida prin presare intr-o presa cu snec [7], iar faza
uleioasd solubilizatd in solventul etanolic se trece intr-un separator centrifugal [8]
pentru a indepiirta eventualele suspensii. Biomasa organici fluidi se transvazeaza intr-
o instalatie de distilare cu vid, pentru a indepirta solventul etanolic la maxim 45°. Faza
uleioasi din care s-a indepirtat solventul se trece intr-un tanc de deshidratare vidat
[10] in care are loc indepartarea avansati a umidititii, la o temperaturi de 165°C, timp
de o orid. Grisimea deshidratati este deodorizati in incinta [11] pe un pat de pamant
absorbant si decolorant, iar apoi produsul este vinterizat tot in vacuum intr-un

decantor [12].

Etapa a II-a - de constituire a suplimentelor alimentare

Uleiul de urs din decantorul de vinterizare [12], este trecut intr-un rezervor de
stocare [13], in recipientele de mixare [14], [15] si [16], previzute cu sisteme de agitare.
in recipientul de mixare [14], se mixeazi separat fiecare tip de ulei complementar
provenit din presarea la rece a semintelor oleaginoase, cu o coti parte din uleiul de urs,
respectiv cu un raport de 1:10, ulei de urs : ulei vegetal, si se mixeaza prin agitare timp

de 20 minute.

4
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in recipientul de mixare [15], se repetd aceeasi operatie, la acelasi raport al uleiului
de urs, fata de uleiurile eterice volatile, iar in recipientul de mixare [16] se introduc
uleiurile mixate in etapa anterioari din recipientele [14] si [15], impreuni cu adausul
previzut de vitamind E s§i se adaugi intreaga cantitate de ulei de urs conform
continutului procentual descries in recepturi. intregul amestec lipofilic se mai mixeaza
in final incd 20 de minute. Produsul se transvazeazi in instalatia de dozare, incapsulare
si blisterizare [17], apoi in dispozitivul de ambalare in cutii individuale de carton
inscriptionate si avizate sanitar [18], iar in final in magina de baxat colectiva [19].

Produsul Ulei_de urs purificat, obfinut conform procedeului inventiei prezinta

urméitorul profil mediu al acizilor grasi:

Component acid gras

Continut procentual (%)

- Acid miristic Ci4.9 1,2 -1,6

- Acid palmitic Ci¢:0 222§

- Acid palmitoleic Cig.4 4,2-5,0

- Acid stearic Cis.0 45-8,5

- Acid oleic C13;1 35-47

- Acid linoleic Cis.2 7,0 —19,5

- Acid linolenic Cig.3 09-2,6

- Densitate, 40°C, g/cm’ 0,8760 — 0,9280
- Indice de peroxide mE/Kg max. 2,00

- Indice de aciditate mg KOH/g max.0,17

- Indice de saponificare mg KOH/g 188,0 — 205,0
- Indice de iod g/1/100 g max. 72,0

- Apai si substante volatile

max. 0,1 %

Profilul acizilor grasi s-a determinat prin cromatografie de gaze, conform SR EN
ISO 15304/2003, utilizind metoda normalizarii.
Aparatura a fost constituiti din cromatograful de gaze 6890N — ACILENT,

previzut un detector FID (ionizare in flaciri) si autosampler 7683B pe coloana capilara
HP 88/88% cianopropil — metalpolisloxan cu lungimea de 60 m; diametrul de 0,26 nm,
iar grosimea stratului de 20 pm.

Debit gaz purtitor, azot : 15 ml/minut.

Debit hidrogen : 40 mI/minut

Debit aer : 370 ml/minut

Volum injectat : 1 pl

G’_agina nr.“__l__lD
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Exemplul (1) — Obtinerea produsului Omega 3-6-9 Antioxidant — P-U 28

Uleiul de urs purificat cu componenta descrisd anterior in proportie de 83,33% se
mixeaza conform procedeului inventiei cu ulei de armurariu la nivel de 13,33%, cu ulei
de rapita 1,66%, ulei de dovleac 0,83%, vitamina E, 0,5% ulei de scortisoari 0,166% si
ulei de cuisoare 0,166%.

Uleiul de armurariu si uleiul de rapitd prezinti o mare capacitate antioxidanti,
uleiul de rapita la concentratii de 0,05 — 0,10 este un antioxidant mai puternic decat
antioxidantii de sintezi BHA sau BHT.

Uleiul de dovleac prezinta un continut inalt in acizii grasi w3, in fitosteroli si in
pigmenti carotenoidici §i deci amplifica §i stabilizeazi efectele antioxidante. Uleiul de
armurariu are efecte antihiperlipidemice §i contine glicozide sesquiterpenice care
amplifici efectele antioxidante cu implicatii in cresterea nivelului unor enzime care
stimuleazd capacitatea de detoxifiere a ficatului pentru diferite specii radicalice
poluante. Uleiurile esentiale volatile de scortisoarid si de cuisoare protejeaza
complementar fati de peroxidare structurile lipofilice si stabilizeazd produsul fati de

atacul microorganismelor, bacterii, fungi sau virusi.

Exemplul (2) — Produsul Omega 3-6-9 Relaxant muscular si articular pentru

redresare dupi efort fizic sustinut P-U 30

Uleiul de urs in proportie de 83,33% purificat conform procedeului inventfiei se
mixeazi cu ulei din miez de nuci la nivel de 13,33%, ulei din seminte de dovleac 1,66%,
ulei de salvie 0,83%, vitamina E 0,5, ulei de cuisoare 0,166% si ulei de scortisoara
0,166%.

Asa cum s-a prezentat in secfiunea “descriere” uleiul de urs a fost perceput ca un
ingredient cu insusiri specifice, protejante, de mentinere pentru perioade indelungate a
capacititii vitale, prin procese metabolice lente, de sustinere energetica in conditii de
habitat limitant si de imobilizare musculari. Uleiul de nuca are un continut inalt in w3,
insugiri puternic antiinflamatoare §i emoliente, usurind traumele ce pot surveni in
urma unor activitati fizice epuizante. In aceasta formulare uleiul de dovleac prin

surplusul de fitoestrogeni poate suplini pierderile de energie datorate eforturile fizice,
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fitoestrogeni contribuind deasemenea la 0 mai buni destindere a masei musculare.
Uleiul de salvie prin continutul in terpencide amplifica efectele de relaxare, studiile
farmacologice relevand capacitatea uleiului de salvie de a reduce efectele stresului, fiind
si un stimulator al sistemului nervos, cu utilitate evidenti in inliturarea starii de
oboseala. Vitamina E, uleiurile de scortisoara si de cuisoare protejeaza uleiurile de
peroxidare, dar pot atenua si productia masivi de radicali liberi prooxidanti, care poate
urma consecutiv unor eforturi musculare intensive in urma proceselor de glicolizi

anaerobi din muschi.

Exemplul (3) — Produsul Omega 3-6-9 Tonic si_energizant pentru_efort fizic si

intelectual sustinut P-U 29

Uleiul de urs in cantitate de 83,33%, cu caracteristicile calitative enuntate anterior,
se mixeazd cu ulei de citina 8,33%, ulei de rapifa 5%, ulei din germeni de porumb
1,66%, ulei de roinita 0,83%, vitamina E 0,5, ulei de cuisoare 0,166%, ulei de
scortisoari 0,166%. Dupd cum s-a prezentat in descrierea anterioard, din timpuri
stravechi unele populatii atribuie uleiului de urs calitati energizante deosebite, iar
consumul grasimii de urs era considerati ca un factor datiator de putere, ursul
consuméind o vegetatie bogati in substante bioactive (in special fructe bace) care pot fi
integrate eventual in {esuturile lipofilice, in care de-altfel se preiau si acizi
polinesaturati o3, deasemenea din hrana ingerati, intrucat la fel ca alte mamifere, ursul
nu ii poate sintetiza ca atare. Pe de altd parte structura acizilor grasi din grisimea de
urs poate sustine in perioada de hibernare activititi metabolice deosebite ca de exemplu
o mare capacitate de modificare a nivelului hormonului peptidic leptina care regleaza
apetitul si reprezinta un factor esential in modularea balantei energetice (zicala
traditionalad cu “puterea ursului” este posibil si fie o sesizare a unor insugiri mai putin
obisnuite, in special ca substrat energetic). Pe de alti parte uleiul de ciitind cu un
continut inalt si foarte bine echilibrat in proportie de 1:1 a acizilor grasi polinesaturati
o3 §i @ §i a continutului foarte mare in pigmenti carotenoidici si vitamina E, amplifica
efectele de revigorare si tonifiere, atit sub aspectul imbunititirii conditiilor fizice, cat si
sub aspectul fortificirii membranelor neuronale si a stimularii capacitatilor cognitive.

Uleiul din germeni de porumb pe lingi o paleti largi de tocoferoli cu mare capacitate
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bioprotectivi, contine policosanoli care prezinti proprietiti importante in stimularea
eliberdrii rapide a energiei pe parcursul unor activititi fizice intensive. Uleiul de
roinit este deasemenea binecunoscut pentru continutul inalt in compusi aromatizanti
cu efecte de stimulare senzoriali foarte dezirabili si de atenuare a efectelor stresului,
fiind un antidepresiv §i revigorant utilizat in Europa inci din Evul Mediu.

Vitamina E, uleiurile de cuisoare si scortisoara stabilizeazia produsul cu efecte de
inhibare suplimentard a peroxidirii si de inhibare a activititii mircoorganismelor,

asigurand o foarte buni stabilitate in timp a produsului.

PREZENTAREA AVANTAJELOR INVENTIEI IN RAPORT CU STADIUL
TEHNIC

- Introducerea in circuitul sanogen a unor produse care corespund orientirilor tot
mai largi a populatiei de satisfacere a cerinfelor de sanitate pe seama unor produse
naturale, ca remedii alternative fati de medicatia de sintezd cu inerentele ei efecte
secundare adverse.

- Din exemplificirile privitoare la produsele innovative de ultimi ord (Iunie — Iulie
2012) conceptele actuale de constituire a remediilor fitoterapeutice se bazeazi pe un
cumul synergic a compusilor bioactivi procesati din resurse care prezinti Insusiri
similare. Produsele care au fost realizate conform procedeului inventiei urmeaza
aceleasi tendinte, respective asocierea mai multor resurse cu potential sanogen de
acelasi tip, intrunite intr-o singuri recepturia pentru a consolida efectele de sinergie
aditiva. De exemplu, intrunirea in produsul tonifiant a uleiului de urs, citini, roinita si
de germeni de porumb, acestea avind un puternic potential energizant stimuland
vigoarea fizica si cognitiva.

in produsul de relaxare musculara si articulari, uleiul de urs, uleiul de nucé si de
salvie prezintid fiecare insusiri relaxante antiinflamatoare si de minimizare a
disfunctiilor articulare, consecutive unor eforturi fizice epuizante.

in produsul antioxidant bioprotectiv, continutul inalt in tocoferoli, fitoestrogeni,
mono §i sesquiterpene, care constituie baza antioxidantilor naturali lipofilici, coexista

atdt in uleiul de rapiti, cit si in uleiul de armurariu si dovleac.

(Pagina nr._g(:))_
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- In recepturile de produse constituite conform procedeului inventiei s-a realizat
concentrarea unor compusi indispensabili functionirii organismului uman, in doze bine
delimitate conform necesitatilor zilnice. in primul rind asigurarea necesarului zilnic de
acizi grasi polinesaturati, aportul acestora din uleiul de us, fiind aditivat complementar
cu uleiuri vegetale presate la rece, prin care se asiguri continuturi optimale.

- Produsele pentru care se solicitd brevetarea sunt reprezentate de formule
complexe prin integrarea de uleiuri extrase la rece din seminte oleaginoase care sporesc
substantial paleta compugsilor bioactivi lipofilici prin continutul in fosfolipide,
fitoestrogeni, fitosteroli, vitaminele liposolubile A, E, K, D, izoprenoide mono si
sesquiterpenice, pigmenti carotenoidici, diverse tipuri de tocoferoli, respectiv o
densitate nutraceuticd care le conferi unicitate in nisa de piatd a antioxidantilor
lipofilici, a caror necesitate a fost evidentiati si in brevetele prezentate anterior.

- Integrarea complementarid de uleiuri eterice esentiale, confera produselor
constituite conform procedeului inventiei, un plus de protectie impotriva peroxidarii,
dar si capacitiitii de interventie in stimularea metabolismului lipidic, prin modificarea
expresiei unor gene implicate in metabolismul energetic.

- Aliaturi de aportul sanogenic al compusilor bioactivi ca atare, formularea
produselor in mediu lipofilic poate asocia si efecte secundare favorabile bunei stari
generale. Respectiv asigurarea in cantititi eficiente a substratului lipidic, care poate
facilita absorbtia compusilor lipofilici, de exemplu a vitaminelor liposolubile A, E, D, K,
din alimentele ingerate zilnic §i care pot fi deficitare sub aspectul nivelului
transportorilor lipidici.

- Nu in ultimul rand, inventia prezinta avantajul integrarii in recepturi fezabile a
unei resurse mai putin generalizate pentru utiliziri nutraceutice, respectiv a grasimii si
uleiului de urs, care in prezent constituie o resursi mai putin utilizatd in suplimente
alimentare, (fiind preferati mai ales pentru preparate cosmetice), dar care suscita
interes, datorita unor interdependente cu metabolismul energetic de facturd mai putin

cunoscuta.
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SEMNIFICATIA UTILAJELOR DIN PROCESUL TEHNOLOGIC

1) Congelator

2) Incinta de conditionare primara

3) Banda transportoare

4) Incinta de conditionare avansata

5) Recipient de dislocare a uleiului de urs din adipocitele grasimii
6) Extractor automatizat

7) Presa cu snec

8) Separator centrifugal

9) Distilator la 45°C (vacuumare)

10)Deshidrator (vidat)

11)Incinta de deodorizare

12)Decantor de vinterizare

13)Rezervor de stocare a uleiului de urs purificat

14)Recipient de mixare a uleiurilor vegetale presate la rece
15)Recipent de mixare cu uleiurile eterice volatile

16)Recipient de mixare finala a uleiurilor din 14), 15) si a vitaminei E
17)Instalatie de dozare, incapsulare si blisterizare

18)Dispozitiv de ambalare individuala in cutii de carton

19)Masina de baxat colectiva
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REVENDICARI

1) Produsul Omega 3-6-9 Antioxidant P-U 28:

Antioxidant, detoxifiant, hiperlipidemic, anticolesterolemic, protectiv

cardiac, retardant al fenomenelor de imbitrinire, caracterizat prin aceea cise

prezinti preambalat in capsule gelatinoase tari, care contin 500 mg ulei de urs
purificat, 80 g ulei de armurariu, 10 mg ulei de rapiti, 5 mg ulei de dovleac, 3 mg
vitamina E, 1 mg ulei de cuisoare si 1 mg ulei de scortisoard, 100 mg gelatina
vegetald pentru o capsula care se sigileazi, se introduce in blistere de 10 capsule, se

ambaleaza si se inscriptioneaza protejat in cutii de carton avizate sanitar.

2) Produsul Omega 3-6-9 Tonic si energizant, pentru efort fizic si intelectual
sustinut P-U 29:

Tonic si revigorant, inliturad starea de oboseald care insoteste activititile
fizice epuizante, confera vitalitate intrebului corp, sus{ine eforturile intelectuale,
mireste capacitigile cognitive si de invitare, protejeazi de degradare membranele
neuronale, acfioneazi antistres, calmeaza si fortificdi, antidepresiv, cu insusiri de

reintinerire, caracterizat prin aceea ci se prezinti preambalat in capsule gelatinoase

tari, care contin 500 mg ulei de urs purificat, 50 g ulei de catina, 30 mg ulei de
rapitd, 10 mg ulei de porumb, S mg ulei de roinita, 3 mg vitamina E, 1 mg ulei de
cuigoare si 1 mg ulei de scortisoari, 100 mg gelatini vegetali pentru o capsula care
se sigileazi, se introduce in blistere de 10 capsule, se ambaleaza si se inscriptioneaza

protejat in cutii de carton avizate sanitar.

3) Produsul Omega 3-6-9 Relaxant muscular si articular, pentru relaxare dupa
efort fizic sustinut P-U 30:

Cu puternice insusiri antiinflamatoare si relaxante, cu insusiri de atenuare a
efectelor survenite in urma suprasolicitirii musculare si articulare, de minimizare a
starilor de epuizare, cu potential endogenic de eliberare rapida a energiei la nivelul
muschilor efectori, de stimulare a vitalititii generale a organismului si de atenuare a

disconfortului si durerilor musculare si articulare, caracterizat prin_aceea ca se
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prezintd preambalat in capsule gelatinoase tari, care contin 500 mg ulei de urs
purificat, 80 g ulei de nucé, 10 mg ulei din seminte de dovleac, 5 mg ulei de salvie, 3
mg vitamina E, 1 mg ulei de cuisoare i 1 mg ulei de scortisoara, 100 mg gelatina
vegetala pentru o capsula care se sigileazi, se introduce in blistere de 10 capsule, se

ambaleaza si se inscriptioneaza protejat in cutii de carton avizate sanitar.

4) Instalatie pentru aplicarea procedeului definit in revendicirile 1, 2 si 3,

caracterizat prin aceea ci intr-o primi etapi se obtine uleiul de urs cu puritate
avansati, prin refrigerarea carcaselor de urs in congelatorul [1], eviscerarea de
continutul pleural toracic in incinta de conditionare [2], transportarea pe banda [3],
in incinta de conditionare [4], separarea de reziduuri proteice si miruntire, trecere
in recipientul [5] activat cu vacuum, in care dislocarea uleiului de urs din celulele
adipoase se realizeazi la 95°C, apoi dispersia uleioasi se introduce in extractorul [6],
cu solventul alcool etilic la temperatura mediului ambiant, se efectueaza extractia
prin percolare si socuri de presiune la 6-8 bari, timp de 2,5 — 3 ore, reziduul solid
remanent se separd intr-o presi cu snec [7], faza uleioasd se centrifugeazi in
separatorul centrifugal [8], biomasa organica fluida se distild intr-o instalatie cu vid
[9] 1a maxim 45°C, iar faza uleioasi din care s-a indepiartat solventul se trece intr-un
tanc de deshidratare vidat [10], pentru indepirtarea avansati a umiditatii 1a 165°C
timp de 1 orii, dupi care uleiul deshidratat se purifica si se dezodorizeaza in incinta
[11] pe un pat de pimint absorbant si se vinterizeazi in decantorul [12] acfionat cu
vacuum §i se trece in rezervorul de stocare [13] de unde este transvazat in
recipientele de mixare cu uleiurile vegetale si cu uleiuri eterice volatile in
recipientele de mixare [14], [15] si [16], unde este mixat succesiv cu uleiurile vegetale
complementare presate la rece si cu uleiurile eterice volatile in etape succesive de
mixare §i agitare timp de 20 minute, dupid care produsele finale diferentiate
conform recepturilor previzute se trec in instalatia de dozare, incapsulare si
blisterizare [17] apoi in dispozitivul de ambalare individuali in cutii de carton [18]

si iIn magina de baxat colectivia [19].

(Pagna or. 28)
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