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Invenţia se referă la un dispozitiv folosit pentru termostatarea avansată a probelor1

alimentare folosite pentru determinarea texturii acestora la diferite temperaturi.
Caracteristicile de textură a alimentelor, în special a celor semisolide având3

comportări elasto-plastice sau vâsco-plastice, depind puternic de temperatură.
În vederea asigurării unei temperaturi constante a probei alimentare, ale cărei5

caracteristici texturale se determină, autorilor le sunt cunoscute soluţiile tehnice din

propunerile de invenţii: “Dispozitiv pentru determinarea adezivităţii alimentelor”, autor7

Amariei Sonia, dosar OSIM 00225/2013, şi “Dispozitiv pentru determinarea viscozităţii
alimentelor”, autor Amariei Sonia, dosar OSIM 00282/2013.9

Dezavantajul principal al acestor realizări îl reprezintă faptul că temperatura reală a
probei nu este exact cea indicată de sistemul de termostatare a mesei de lucru, ceea ce11

duce la erori de măsurare.
Problema tehnică pe care o rezolvă invenţia constă în stabilirea caracteristicilor de13

textură a probei alimentare semisolide cercetate, la temperaturi constante. 
Dispozitivul pentru caracterizarea texturală a alimentelor, conform invenţiei, este15

constituit dintr-un texturometru, o unitate de încălzire/răcire cu elemente Peltier şi un
calculator electronic, iar în vederea menţinerii constante a temperaturii probei alimentare şi17

a măsurării răspunsului acesteia la o solicitare specifică pentru caracterizarea texturală, este
montat pe placa unui texturometru în care unitatea de încălzire/răcire este montată prin19

înfiletare de o cameră demontabilă de termostatare, formată, la rândul ei, dintr-un cilindru
prevăzut în partea inferioară cu un şurub, iar în partea laterală cu un orificiu pentru21

introducerea unui senzor de temperatură destinat măsurării temperaturii reale a probei
alimentare, şi un capac din material polimeric de tip teflon, care prezintă în partea superioară23

un orificiu centric pentru introducerea şi deplasarea corpului de solicitare a probei,
menţinerea constantă a temperaturii probei alimentare din incinta cilindrului în limitele a25

0,1/C fiind realizată cu ajutorul unui sistem de reglare diferenţial, în compunerea căruia intră
senzorul de temperatură, introdus în proba alimentară, un senzor de temperatură pentru27

determinarea temperaturii plăcii de contact şi transfer termic, şi un termostat electronic
diferenţial.29

Prin aplicarea invenţiei se obţin următoarele avantaje:
- se realizează o termostatare avansată a probei alimentare cercetate, ceea ce31

permite ca rezultatul încercării, în vederea caracterizării texturale a alimentului cercetat, să
fie raportat exact la temperatura indicată de sistemul electronic de măsurare;33

- dispozitivul de termostatare este mobil şi modular, camera de termostatare fiind
uşor de demontat şi de curăţat.35

Se dă în continuare un exemplu de realizare a invenţiei în legătură cu fig. 1...4, ce
reprezintă: 37

- fig. 1, schema generală de măsurare;
- fig. 2, structura modulară de măsurare;39

- fig. 3, secţiune prin dispozitivul de termostatare;
- fig. 4, schema de principiu la determinarea caracteristicilor de textură cu folosirea41

dispozitivului de termostatare.
Dispozitivul de termostatare avansată este o structură modulară mobilă care conţine43

un sistem de încălzire/răcire a, cu elemente Peltier, pe care se montează o cameră b

demontabilă de termostatare, întregul ansamblu fiind montat pe batiul c al unei maşini45

universale pentru determinarea profilului de textură la alimente (fig. 1). Menţinerea constantă

a temperaturii probei alimentare cercetate este asigurată de un sistem d electronic de47

termostatare, iar solicitarea probei şi măsurarea răspunsului acesteia, exprimat în unităţi  de
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forţă F, unităţi de deplasare h şi unităţi L de lucru mecanic de deformare, la diferite 1

temperaturi T necesare determinării profilului de textură, este asigurată de sistemul e
mecanic şi electronic al texturometrului, întreaga structură de termostatare şi măsurare fiind 3

asistată şi gestionată de un calculator electronic. 

În vederea menţinerii constante a temperaturii probei 1 alimentare şi a măsurării 5

răspunsului 2 al acesteia, la o solicitare specifică pentru caracterizarea texturală, cu ajutorul

unui calculator 3 electronic şi al unui soft specializat, este folosit un dispozitiv de 7

termostatare avansată, care se montează pe masa unui texturometru. La rândul lui,

dispozitivul de termostatare avansată este compus dintr-un corp 4 cilindric continuat cu un 9

şurub 5, ambele din material polimeric de tip teflon, pe care se găseşte montată cu trei

şuruburi 6 o placă 7 de contact şi transfer termic din aluminiu, cu sistemul de termostatare 11

propriu-zis, format la rândul lui dintr-o placă 8 din cupru, trei elemente 9 de încălzire/răcire

de tip Peltier, o sursă 10 electrică comandată, o cameră 11 cu agent 12 frigorific recirculat, 13

conectată prin două furtunuri 13 şi14 flexibile la un răcitor 15 cu plăci ventilate, o placă 16

izolatoare termic, din textolit, şi un arc 17 disc pentru realizarea contactului şi transferului 15

termic avansat al elementelor 9 de încălzire/răcire de tip Peltier. Camera detaşabilă de

termostatare se compune dintr-un cilindru 18 din aluminiu, continuat cu un şurub 19, 17

prevăzut în partea laterală cu un orificiu O1 şi un capac 20 din material polimeric de tip teflon,

care prezintă în partea superioară un orificiu O2 centric. Sistemul electronic de termostatare 19

este format dintr-un termostat 21 electronic diferenţial, un senzor 22 pentru măsurarea

temperaturii probei 1 încercate, şi un senzor 23 de temperatură, pentru determinarea 21

temperaturii plăcii 7 din oţel inoxidabil. Sistemul de solicitare mecanică a probei alimentare
şi de măsurare a răspunsului acesteia, sub formă de caracteristici de textură, se compune 23

dintr-un mecanism 24 electromecanic, ce asigură deplasarea corpului 25 specific de

solicitare, fixat pe o tijă 26, cu viteza prescrisă şi constantă, înspre şi dinspre proba 1 25

încercată, un senzor 27 de forţă, o unitate 28 electronică pentru măsurarea forţei F de

solicitare, un senzor 29 de deplasare şi o unitate 30 electronică pentru măsurarea deplasării 27

h a corpului 25 specific de solicitare a probei 1 alimentare cercetate.
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Revendicare1

Dispozitiv pentru caracterizarea texturală a alimentelor constituit dintr-un texturometru3

(e), o unitate (a) de încălzire/răcire cu elemente Peltier şi un calculator (3) electronic,

caracterizat prin aceea că, în vederea menţinerii constante a temperaturii probei (1)5

alimentare şi a măsurării răspunsului acesteia la o solicitare specifică pentru caracterizarea

texturală, este montat pe placa (7) unui texturometru în care unitatea (a) de încălzire/răcire7

este montată prin înfiletare de o cameră (b) demontabilă de termostatare, formată, la rândul

ei, dintr-un cilindru (18) prevăzut în partea inferioară cu un şurub (19), iar în partea laterală9

cu un orificiu (O1) pentru introducerea unui senzor (22) de temperatură destinat măsurării

temperaturii reale a probei (1) alimentare, şi un capac (20) din material polimeric de tip teflon,11

care prezintă în partea superioară un orificiu (O2) centric, pentru introducerea şi deplasarea

corpului (25) de solicitare a probei (1), menţinerea constantă a temperaturii probei (1)13

alimentare din incinta cilindrului (18) în limitele a 0,1/C fiind realizată cu ajutorul unui sistem

de reglare diferenţial, în compunerea căruia intră senzorul (22) de temperatură, introdus în15

proba (1) alimentară, un senzor (23) de temperatură pentru determinarea temperaturii plăcii

(7) de contact şi transfer termic, şi un termostat (21) electronic diferenţial.17
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