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Inventia se refera la un dispozitiv folosit pentru termostatarea avansata a probelor
alimentare folosite pentru determinarea texturii acestora la diferite temperaturi.

Caracteristicile de textura a alimentelor, in special a celor semisolide avand
comportari elasto-plastice sau vasco-plastice, depind puternic de temperatura.

In vederea asigurdrii unei temperaturi constante a probei alimentare, ale carei
caracteristici texturale se determina, autorilor le sunt cunoscute solutiile tehnice din
propunerile de inventiii: “Dispozitiv pentru determinarea adezivitatii alimentelor”, autor
Amariei Sonia, dosar OSIM 00225/2013, si “Dispozitiv pentru determinarea viscozitatii
alimentelor”, autor Amariei Sonia, dosar OSIM 00282/2013.

Dezavantajul principal al acestor realizari il reprezinta faptul ca temperatura reala a
probei nu este exact cea indicata de sistemul de termostatare a mesei de lucru, ceea ce
duce la erori de masurare.

Problema tehnica pe care o rezolva inventia consta in stabilirea caracteristicilor de
textura a probei alimentare semisolide cercetate, la temperaturi constante.

Dispozitivul pentru caracterizarea texturala a alimentelor, conform inventiei, este
constituit dintr-un texturometru, o unitate de incalzire/racire cu elemente Peltier si un
calculator electronic, iar in vederea mentinerii constante a temperaturii probei alimentare si
amasurarii raspunsului acesteia la o solicitare specifica pentru caracterizarea texturala, este
montat pe placa unui texturometru in care unitatea de incalzire/racire este montata prin
infiletare de o camera demontabila de termostatare, formata, la randul ei, dintr-un cilindru
prevazut in partea inferioara cu un surub, iar in partea lateralda cu un orificiu pentru
introducerea unui senzor de temperatura destinat masurarii temperaturii reale a probei
alimentare, si un capac din material polimeric de tip teflon, care prezinta in partea superioara
un orificiu centric pentru introducerea si deplasarea corpului de solicitare a probei,
mentinerea constanta a temperaturii probei alimentare din incinta cilindrului in limitele a
0,1°C fiind realizata cu ajutorul unui sistem de reglare diferential, in compunerea caruia intra
senzorul de temperatura, introdus in proba alimentara, un senzor de temperatura pentru
determinarea temperaturii placii de contact si transfer termic, si un termostat electronic
diferential.

Prin aplicarea inventiei se obtin urmatoarele avantaje:

- se realizeaza o termostatare avansata a probei alimentare cercetate, ceea ce
permite ca rezultatul incercarii, in vederea caracterizarii texturale a alimentului cercetat, sa
fie raportat exact la temperatura indicata de sistemul electronic de masurare;

- dispozitivul de termostatare este mobil si modular, camera de termostatare fiind
usor de demontat si de curatat.

Se da in continuare un exemplu de realizare a inventiei in legatura cu fig. 1...4, ce
reprezinta:

- fig. 1, schema generala de masurare;

- fig. 2, structura modulara de masurare;

- fig. 3, sectiune prin dispozitivul de termostatare;

- fig. 4, schema de principiu la determinarea caracteristicilor de textura cu folosirea
dispozitivului de termostatare.

Dispozitivul de termostatare avansata este o structura modulara mobila care contine
un sistem de incalzire/racire a, cu elemente Peltier, pe care se monteaza o camera b
demontabila de termostatare, intregul ansamblu fiind montat pe batiul ¢ al unei masini
universale pentru determinarea profilului de textura la alimente (fig. 1). Mentinerea constanta
a temperaturii probei alimentare cercetate este asiguratd de un sistem d electronic de
termostatare, iar solicitarea probei si masurarea raspunsului acesteia, exprimat in unitati de
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forta F, unitai de deplasare h si unitati L de lucru mecanic de deformare, la diferite
temperaturi T necesare determinarii profilului de textura, este asigurata de sistemul e
mecanic si electronic al texturometrului, intreaga structura de termostatare si masurare fiind
asistata si gestionata de un calculator electronic.

In vederea mentinerii constante a temperaturii probei 1 alimentare si a masurarii
raspunsului 2 al acesteia, la o solicitare specifica pentru caracterizarea texturala, cu ajutorul
unui calculator 3 electronic si al unui soft specializat, este folosit un dispozitiv de
termostatare avansata, care se monteaza pe masa unui texturometru. La randul lui,
dispozitivul de termostatare avansata este compus dintr-un corp 4 cilindric continuat cu un
surub 5, ambele din material polimeric de tip teflon, pe care se gaseste montata cu trei
suruburi 6 o placa 7 de contact si transfer termic din aluminiu, cu sistemul de termostatare
propriu-zis, format la randul lui dintr-o placa 8 din cupru, trei elemente 9 de incalzire/racire
de tip Peltier, o sursa 10 electrica comandata, o camera 11 cu agent 12 frigorific recirculat,
conectata prin doua furtunuri 13 si14 flexibile la un racitor 15 cu placi ventilate, o placa 16
izolatoare termic, din textolit, si un arc 17 disc pentru realizarea contactului si transferului
termic avansat al elementelor 9 de incalzire/racire de tip Peltier. Camera detasabila de
termostatare se compune dintr-un cilindru 18 din aluminiu, continuat cu un surub 19,
prevazut in partea laterala cu un orificiu O, si un capac 20 din material polimeric de tip teflon,
care prezinta in partea superioara un orificiu O, centric. Sistemul electronic de termostatare
este format dintr-un termostat 21 electronic diferentjal, un senzor 22 pentru masurarea
temperaturii probei 1 incercate, si un senzor 23 de temperatura, pentru determinarea
temperaturii placii 7 din otel inoxidabil. Sistemul de solicitare mecanica a probei alimentare
si de masurare a raspunsului acesteia, sub forma de caracteristici de textura, se compune
dintr-un mecanism 24 electromecanic, ce asigura deplasarea corpului 25 specific de
solicitare, fixat pe o tija 26, cu viteza prescrisa si constanta, inspre si dinspre proba 1
fncercata, un senzor 27 de forta, o unitate 28 electronica pentru masurarea fortei F de
solicitare, un senzor 29 de deplasare si o unitate 30 electronica pentru masurarea deplasarii
h a corpului 25 specific de solicitare a probei 1 alimentare cercetate.
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Revendicare

Dispozitiv pentru caracterizarea texturala a alimentelor constituit dintr-un texturometru
(e), o unitate (a) de incalzire/racire cu elemente Peltier si un calculator (3) electronic,
caracterizat prin aceea ca, in vederea mentfinerii constante a temperaturii probei (1)
alimentare si a masurarii raspunsului acesteia la o solicitare specifica pentru caracterizarea
texturala, este montat pe placa (7) unui texturometru in care unitatea (a) de incalzire/racire
este montata prin infiletare de o camera (b) demontabila de termostatare, formata, la randul
ei, dintr-un cilindru (18) prevazut in partea inferioara cu un surub (19), iar in partea laterala
cu un orificiu (O,) pentru introducerea unui senzor (22) de temperatura destinat masurarii
temperaturii reale a probei (1) alimentare, si un capac (20) din material polimeric de tip teflon,
care prezinta in partea superioara un orificiu (O,) centric, pentru introducerea si deplasarea
corpului (25) de solicitare a probei (1), mentinerea constanta a temperaturii probei (1)
alimentare din incinta cilindrului (18) in limitele a 0,1°C fiind realizata cu ajutorul unui sistem
de reglare diferentjal, in compunerea caruia intra senzorul (22) de temperatura, introdus in
proba (1) alimentara, un senzor (23) de temperatura pentru determinarea temperaturii placii
(7) de contact si transfer termic, si un termostat (21) electronic diferential.
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