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Inventia se refera la o metoda de imbogatire cu seleniu organic a usturoiului de
cultura, in vederea ameliorarii calitatii acestuia, si utilizarii in cadrul unei alimentatii rationale
si echilibrate.

In ciuda faptului ca se gaseste arareori liber in natura, ca in cantitati mari este toxic,
seleniul se regaseste in corpul organismelor vii, iar reducerea cantitatii de seleniu determina,
conform multor studii, aparitia cancerului. Mai mult, este recunoscut rolul sau de micro-
nutrient de baza pentru generarea mai multor enzime care conditioneaza functionarea tuturor
celulelor animale.

Deficienta Tn seleniu se datoreaza tot mai mult saracirii solului in acest element, si
atunci apare fireasca preocuparea de a cauta solutii prin care aportul de seleniu sa fie asi-
gurat prin mijloace artificiale, dar acceptate de organismele vii.

In ce priveste omul, consumul de seleniu al acestuia provine din surse vegetale
multiple, cum ar fi nucile, laptele, carnea in general, carnea de peste, ouale.

Forma cea mai obisnuita de suplimentare a aportului de seleniu la om este prin inter-
mediul selenometioninei. Cu toate acestea, selenometionina, ca atare, nu este produsa de
organismul uman, motiv pentru care singura modalitate de a interveni este prin intermediul
unei diete cu produse alimentare care contin acest compus.

Una dintre caile alternative la utilizarea carnii ca element de dieta este introducerea
in alimentatie de nutrienti cum ar fi compusii pe baza de usturoi, imbogatiti in seleniu, ca
mijloace de a spori in mod controlat aportul de seleniu al organismului uman.

Se cunosc metode de imbogatire cu seleniu organic (US 7014874 (B1),
US 8142816), care asigura un continut suplimentar de seleniu, si care, in obtinerea bulbilor
de usturoi imbogatiti Tn seleniu organic, realizeaza strivirea acestora, urmata de extractie
supercritica si separare lichid cromatografica, pentru extragerea fractiunilor de seleniu care,
ulterior, se amesteca in proportiile dorite cu usturoiul de suport adus in stare de praf.

CN 1409994 (A) se refera la o metoda de preparare a unui produs pe baza de usturoi
imbogatit cu seleniu, avand efect benefic asupra sanatatii, si utilizare medicala. Metoda
presupune: prepararea unei solutii apoase de acid acetic sau etanol, strivirea bulbilor de
usturoi decojiti, adaugarea unei parti de solutie, zdrobirea amestecului, adaugarea restului
de solutie, umplerea flacoanelor prevazute cu capac cu preparatul amintit, agitarea acestora
la temperatura camerei timp de 0,5...3 h, urmata de centrifugare si extractie pe o perioada
de 7...10 zile.

Dezavantajul acestor metode este ca necesitd cantitati semnificative de seleniu
organic, suntlaborioase, mari consumatoare de energie, prin utilizarea extractiei supracritice
si, in consecinta, costisitoare.

Problema pe care o rezolva inventia este realizarea unei imbogatiri cu seleniu organic
a usturoiului de cultura.

Metoda de imbogatire, potrivitinventiei, inlatura dezavantajele de mai sus prin aceea
ca bulbii de usturoi (Allium sativum Linn) imbogatiti in seleniu ntr-un sistem hidroponic de
cultura se zdrobesc, din zdrobitura se extrag apoi compusii organo-selenici cu ajutorul unei
tehnici extractive la cald, prin digestie pe cale umeda, seleniul prezent in zdrobitura se
cuantifica prin spectroscopie atomica de absorbtie (AAS), in asa fel incat parametrii cupto-
rului cu grafit utilizat pentru uscare sa fie 100...130°C, pentru piroliza - 1300°C, pentru atomi-
zare - 1900°C si pentru dezintegrare de 2400°C, in continuare compusii organo-selenici,
selenometionina si selenocisteinad, se separa prin utilizarea tehnicii HPLC (cromatografie
lichida de Tnalta performanta) preparativa, pe un echipament HPLC pentru care se foloseste
o coloana LiChrosorb RP 18, cu fazd mobila butansulfonat de sodiu 2,5 mM, cu

2



RO 129527 B1

hidroxid de tetrametilamoniu 8 mM, acid malonic 4 mM, metanol 0,05%, cu pH de 6,8 la un
debit de 1 ml/min, cu un egantion standard de selenit de sodiu, fractiile organo-selenice
individuale, selenometionina si selenocisteina, se izoleaza, se amesteca apoi cu pulberea
obtinuta prin zdrobirea matricei alcatuita din bulbi de usturoi (Allium sativum Linn) obtinuti
in cultura de cdmp sau sera, si se conditioneaza produsul final sub forma de pastile.

Avantajele inventiei sunt ca utilizeaza o metodologie putin consumatoare de energie,
dar care asigura imbogatirea materiei prime (Allium sativum Linn) cu seleniu organic, in pro-
portiile dorite, in vederea realizarii compusului nutraceutic imbogatit in seleniu organic, cu
efecte imunostimulatoare asupra organismului uman.

Se da in continuare un exemplu de realizare a inventiei si in legatura cu figura ce
prezinta fluxul tehnologic de Tmbogatire cu seleniu a usturoiului.

Fluxul tehnologic de imbogatire, potrivitinventiei (figura), presupune ca materia prima
este pregatita prin zdrobirea bulbilor de Allium sativum Linn imbogatiti in seleniu, care au fost
obtinuti in mod controlat, de exemplu, intr-un sistem hidroponic de cultura. Din zdrobitura de
bulbi se face extractia compusgilor selenici organici, cu ajutorul unei tehnici extractive la cald,
prin digestie pe cale umeda. Pentru cuantificarea seleniului prezent in zdrobitura, se prepara,
in paralel, probe, in vederea cuantificarii prin AAS (spectroscopie atomica de absorbtie), in
asa fel incat parametrii cuptorului cu grafit utilizat sunt: pentru uscare - 100...130°C, pentru
piroliza - 1300°C, pentru atomizare - 1900°C si pentru dezintegrare - 2400°C.

Compusii organo-selenici, selenometionina si selenocisteina, se separa prin utiliza-
rea tehnicii HPLC (cromatografie lichida de Tnaltéd performanta) preparativa, pe un echi-
pament HPLC pentru care se foloseste o coloana LiChrosorb RP 18, cu faza mobila butan-
sulfonat de sodiu 2,5 mM, cu hidroxid de tetrametilamoniu 8 mM, acid malonic 4 mM,
metanol 0,05%, cu pH de 6,8, la un debit de 1 ml/min, cu un esantion standard de selenit de
sodiu, i se face apoi izolarea fractiunilor organo-selenice individuale (selenometionina si
selenocisteina).

in paralel se asigura zdrobirea matricei alcatuita din bulbi de Allium sativum Linn
obtinuti prin cultura in cdmp sau sera, care se aduc in stare de pulbere.

In faza finala se produce amestecul fractiunilor organo-selenice individuale (seleno-
metionina si selenocisteina) cu matricea pregatita, urmata de conditionarea produsului final,
si apoi pastilarea acesteia, pentru comercializare si administrare.
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Revendicare

Metoda de imbogatire cu seleniu organic a usturoiului de cultura, caracterizata prin
aceea ca bulbi de usturoi (Allium sativum Linn) imbogatiti in seleniu, intr-un sistem hidro-
ponic de cultura, se zdrobesc, din zdrobitura compusii organo-selenici se extrag cu ajutorul
unei tehnici extractive la cald, prin digestie pe cale umeda, seleniul prezent in zdrobitura se
cuantifica prin spectroscopie atomica de absorbtie (AAS), in aga fel incat parametrii cupto-
rului cu grafit utilizat pentru uscare sa fie 100...130°C, pentru piroliza - 1300°C, pentru atomi-
zare - 1900°C si pentru dezintegrare - 2400°C; in continuare, compusii organo-selenici,
selenometionina si selenocisteina, se separa prin utilizarea tehnicii HPLC (cromatografie
lichida de Tnalta performanta) preparativa, pe un echipament HPLC pentru care se foloseste
o coloana LiChrosorb RP 18, cu faza mobila butansulfonat de sodiu 2,5 mM, cu hidroxid de
tetrametilamoniu 8 mM, acid malonic 4 mM, metanol 0,05%, cu pH de 6,8, la un debit de
1 ml/min, cu un egantion standard de selenit de sodiu, fractiile organo-selenice individuale,
selenometionina i selenocisteina, se izoleaza, se amesteca apoi cu pulberea obtinuta prin
zdrobirea matricei alcatuita din bulbi de usturoi (Allium sativum Linn) obtinuti in cultura de
camp sau sera, si se conditioneaza produsul final sub forma de pastile.
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