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9 PROCEDEU DE OBTINERE A UNUI EXTRACT DE PROPOLIS

IN SOLUTIE APOASA

(57) Rezumat:

Inventia se refera la un procedeu pentru obtinerea unui
extract de propolis in solutie apoasd. Procedeul con-
form inventiei consta din conditionarea propolisului prin
depozitare la temperatura de -1..-36°C, timp de
10...32 h, macinarea acestuia pana la o granulatie de
25 microni, cel putin o macerare, intr-un recipient
inchis, cu o solutie hidroalcoolica de concentratie
10...96%, timp de 1...30 zile, la 10...65°C, cu agitare la

intervale de 4...32 h, urmat de filtrarea si amestecarea
maceratelor, decantarea cerurilor prin repaus timp de
15...300 min si/fsau centrifugare la minimum 500 rpm,
dupéa care alcoolul se evapora intr-un evaporator si
solutia se concentreaza la o temperatura de 20...65°C.
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Procedeu de obtinere a unui extract de propolis in solutie apoasa

Inventia se referd la obtinerea extractului de propolis prin dizolvarea principiilor
active din propolis 1n solutie hidroalcoolica ce asigurd concentrarea principiilor active §i
indepdartarea componentelor inerte din punct de vedere biologic (ceard) si ultrerior si a
alcoolului. Randamentul de extractie a principiilor active din propolis este cuprins in
intervalul 25...90%.

Propolis, numit si clei de albine, este un produs apicol sub forma solidd, cu aspect
de rasina. Albinele produc propolis ca mijloc de apdrare impotriva microbilor, a
mucegaiurilor, pentru mumificarea intr-un invelis a intrusilor stupului, care sunt omorati
de albine (cum ar fi alte insecte sau soareci), proces ce nu permite putrezirea lor.
Propolisul mai este folosit (de catre albine) pentru captusirea peretilor stupului cu un strat
lucios, etans, care nu permite formarea curentilor de aer. Actiunea sa este antimicotica,
bactericida si bacteriostaticd, fapt ce previne imbolnavirea albinelor.

Propolisul se prezinta ca o masa lipicioasa de culoare variabila intre verde, maro si
negru, avand miros aromat de rasini si balsamuri. Este solubil in alcool si eter si greu
solubil in apd. Greutatea specificd este de 1,112 -1,136 g/cm? Punctul de topire este
situat intre 70 - 120 °C. La temperatura de 37 °C se inmoaie, iar la temperaturi scazute
este casant.

Propolisul este compus din rdsini vegetale, balsam de diferite compozitii, ceara,
uleiuri eterice, fier, microelemente - cupru, zinc, mangan, cobalt-, la care se adauga
polen, flavonoide, secretii ale glandelor salivare ale albinelor.

Compozitia chimicd reprezintd un amestec de substante, in special: derivatii
flavonici, acidul ferulic (activ contra germenilor Gram pozitiv si Gram negativ), ceruri,
aminoacizi, balsamuri, fermenti, microelemente (siliciu, magneziu, cupru, molibden,
arsen, staniu, aluminiu, vanadiu, wolfram, fier, aur, iridiu, calciu, cadmiu, cobalt,
strontiu), substante antibiotice, rasini, acizi aromatici, acizi. Compozitia propolisului
variaza in functie de specia vegetala de pe care s-a cules, dar, ITn medie, acesta contine
55% rasini si balsamuri, 30% ceruri si 10% uleiuri eterice, proporttii care sunt
asemdnatoare pentru orice fel de propolis.

Propolisul poate fi folosit ca atare, ca guma de mestecat (saliva umana fiind una
din putinele substante care il solubilizeaza), sub forma extractului moale de propolis
inglobat in miere, obtinindu-se mierea propolizata si folosit la prepararea diferitelor
unguente. Ce-a mai intdlnitd metoda de administrare a propolisulul este tinctura de
propolis.
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Un dezavantaj al tincturii de propolis este ca, deoarece tinctura contine 70% alcool
96° exista categorii de populatie care nu pot consuma tinctura. Astfel, procedeul descris
mai jos rezolva acesta problema, obtindndu-se un extract in solutie apoasa care contine
toate principiile active din tincturd dar care poate fi consumat de catre toate categoriile de
persoane inclusiv copii.

Problema pe care o rezolva inventia este asigurarea unor parametri si a unor
conditii de extragere a substantelor active care sa permita obtinerea unui extract de
propolis fara alcool, dispersabil in apa.

Procedeul de obtinere a unui extract de propolis in solutie apoasa inlatura
dezavantajele mentionate anterior prin aceea ca in scopul obtinerii unui extract de
propolis fara alcool si dispersabil in apa, este constituit din urmatoarele faze succesive:

- conditionare prin depozitare la temperatura de -1...-36°C timp de 10 ...32 ore;

- macinare pana la o granulatie sub 25 microni;

- cel putin 0 macerare intr-un recipent inchis cu o solutie hidroalcoolicd 10...96%
timp de 1 ...30 zile cu agitare la intervale de 4 ...32 ore la temperatura de 10 ...65
°C urmat de filtrarea si amestecarea maceratelor;

- decantarea cerurilor prin repaos timp de 15 ...300 minute si/sau centrifugare la
peste 500rpm:;

- evaporarea alcoolului Intr-un evaporator si concentrarea solutiei, la temperatura de
20 ...65°C.

Prin aplicarea inventiei se obtin urmatoarele avantaje:

-se obtine un extract de propolis fara alcool, stabil in timp;

-produsul este dispersabil in apa iar dispersiile sunt stabile nelimitat;
-asimilabilitatea produsului este mult mai buna datorita absentei cerurilor.

In continuare se da un exemplu de realizare a inventiei in legatura cu Fig. 1 care
reprezinta:

Fig. 1: Schema tehnologica a procesului de obtinere a extractului de propolis conform
inventiet.

Propolisul brut se conditioneaza prin depozitarea la temperatura de -1...-36°C timp
de 10 ...32 ore. Propolisul se macind pand la o granulatie de sub 25 microni. Propolisul
brut macinat se supune unei macerdri intr-un recipent inchis cu o solutie hidroalcoolica
10...96% timp de 1 ...30 zile cu agitare la intervale de 4 ...32 ore la temperatura de
10 ...65 °C. Maceratul astfel obtinut se filtrezd iar reziduul este supus unei a doua
macerdri dupa metoda de mai sus. Cele doua solutii filtrate se reunesc. Se lasa la repaos
timp de 15 ...300 minute sau se centrifugheaza la peste 500rpm in vederea decantarii
cerurilor. Apoi se trec intr-un evaporator in vederea evaporarii alcoolului si concentrarii
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solutiei, la tempratura de 20 ...65 °C. Lichidul astfel obtinut contine apa 10 ... 98% s1
principii active din propolis 2 ...90%.

Principiile active din propolis sunt grupate in urmatoarele clase: acizi alifatici
0,5 ...3%, acizi aromatici 20 ...30%, esteri 10 ...20%, flavonoide 5 ...20%, calcone
1...10%, glucide 1 ...10%.

Produsul final poate fi folosit atat pe cale orala cat si extern.

Exemplul 1:

Ca mod general de lucru, propolisul brut se conditioneaza prin depozitarea la temperaturd
de -1...-36°C timp de 10 ...32 ore. Propolisul se macind pand la o granulatie de sub 25
microni. Propolisul brut méacinat se supune unei macerdri intr-un recipent inchis cu o
solutie hidroalcoolica 10...96% timp de 1 ...30 zile cu agitare la intervale de 4 ...32 ore la
temperatura de 10 ...65 °C. Maceratul astfel obtinut se filtreza iar reziduul este supus unei
a doua macerdri dupa metoda de mai sus. Cele doua solutii filtrate se reunesc. Se lasa la
repaos timp de 15 ...300 minute sau se centrifugheaza la peste 500rpm in vederea
decantarii cerurilor. Apoi se trec intr-un evaporator in vederea evaporarii alcoolului si
concentrarii solutiei, la tempratura de 20 ...65 °C. Lichidul astfel obtinut contine apa 10 ...
98% si principii active din propolis 2 ...90%.

Mai exact, se reda in continuare modul de obtinere a extractului de propolis si conditiile
exacte de lucru:

- Un kilogram de propolis brut se depoziteaza la -18°C, intr-un congelator, timp de
24 ore.

- Se macind cu o moara pentru pulberi pana la o granulatie medie de 15 microni.

- Propolisul macinat se supune unei macerarii intr-un recipent de inox inchis, cu 3
litri solutie hidroalcoolica 50 % (v/v) timp de 2 zile cu agitare la intervale de 10 ore la
temperatura de 40°C pe baie de apa sau recipient de inox cu manta incalzita.

- Maceratul astfel obtinut se filtreza prin hartie de filtru iar reziduul este supus
unei a doua macerari dupa metoda de mai sus.

- Cele doua solutii filtrate se reunesc obtinandu-se 4,5 litri.

- Se lasa la repaos timp de 24 ore In vederea decantdrii cerurilor.

- Apoi solutia decantatd, se trece intr-un evaporator in vederea evaporarii
alcoolulur si concentrarii solutiei pana la un volum de 2 litri , la temperatura de 35 °C si
sub vid.

Lichidul astfel obtinut are ca proprietati organoleptice:

proprietati Determinare organoleptica

Gust Specific de propolis

Miros Specific de propolis

Aspect si culoare Omogen opalescent de culoare galbuie

\, p
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Proprietatile fizico-chimice:
Determinari Valoarea Metoda
obtinutd

Reziduu la evaporare 3,02 % FR X, VIII

Acizi alifatici 2,03% Cromatografia de gaze-spectrometria de masa GC-MS
Acizi aromatici 23,5% Cromatografia de gaze-spectrometria de masa GC-MS
Esteri 16,7% Cromatografia de gaze-spectrometria de masa GC-MS
Flavonoide 17,3% Cromatografia de gaze-spectrometria de masa GC-MS
Calcone 6,02% Cromatografia de gaze-spectrometria de masa GC-MS
Glucide 8,25% Cromatografia de gaze-spectrometria de masa GC-MS

Produsul obtinut dupa tehnologia de mai sus are urmatoarele caracteristici:

Determindri Valoare obtinuta Metoda
NTG g/ml 0 SR EN 1SO 4833/2003
Drojdii si mucegaiuri g/ml 0 SR IS0 21527-1/2009

SR IS0 212527-2/2009
Escherichia coli g/ml 0 SR 1SO 16649-1/2007

SR ISO 16649-2/2007

SR ISO 11866-2/2009

Bacterii coliforme g/ml 0 ISO 4831/2006
ISO 4832/2006

Proprietatile de mai sus au fost aceleasi pentru produsul proaspat, la 30 zile, la 60 zile
determinénd o stabilitate in timp a produsului.
Principiile active din propolis sunt grupate in urmatoarele clase: acizi alifatici 0,5 ...3%,
acizi aromatici 20 ...30%, esteri 10 ...20%, flavonoide 5 ...20%, calcone 1 ...10%, glucide
1...10%.

Produsul final poate fi folosit atat pe cale orala cat si extern.



o~2011-00872--
0 5 -09- 201 _53_ ”

Revendicari: /4

1. Procedeu de obtinere a unui extract de propolis in solutie apoasa caracterizat

prin aceea ca in scopul obtinerii unui extract de propolis fara alcool si dispersabil in apa,
este constituit din urmatoarele faze succesive:

conditionare prin depozitare la temperatura de -1...-36°C timp de 10 ...32 ore;
macinare pand la o granulatie sub 25 microni;

cel putin o macerare intr-un recipent inchis cu o solutie hidroalcoolica 10...96%
timp de 1 ...30 zile cu agitare la intervale de 4 ...32 ore la temperatura de 10 ...65
°C urmat de filtrare si amestecarea maceratelor;

decantarea cerurilor prin repaos timp de 15 ...300 minute si/sau centrifugare la
peste 500 rpm,;

evaporarea alcoolului intr-un evaporator si concentrarea solutiei, la temperatura de
20 ...65°C.



c-2011-00872- -

0 5 -0g- 201 -+ —

receptia si

conditionarea materiei prima

v

macinarea

v

macerare ‘

v

filtrare

v

repaos/ centrigugare

v

Concentrarea si evaporarea
alcoolului

v

Extract propolis

in solutie apoasa

Fig.1



	Bibliographic Data / Abstract
	Description
	Claims
	Drawings



