(19) OFICIUL DE STA:l'
PENTRU INVENTII $1 MARCI
Bucuresti

ROMANIA

S o RO 127936 B1

51) Int.Cl.
A23K 1/18 @0%0D

(12) BREVET DE INVENTIE

(21)  Nr.cerere: A 2012 00207

(22) Data de depozit: 22/03/2012

(45) Data publicarii mentiunii acordarii brevetului: 30/03/2016 BOPI nr. 3/2016

(41) Data publicarii cererii:
29/11/2012 BOPI nr. 11/2012

(73) Titular:
+ INSTITUTUL NATIONAL DE
CERCETARE- DEZVOLTARE PENTRU
BIOLOGIE $I NUTRITIE ANIMALA
BALOTESTI, CALEA BUCURESTI NR.1,
BALOTESTI, IF, RO

(72) Inventatori:
« HABEANU MIHAELA, STR. BODEST/
NR.9, BL.29 A, SC.B, ET.3, AP.57,
SECTOR 2, BUCURESTI, B, RO;
* LEFTER NICOLETA-AURELIA,
STR. APUSULUI NR.96, BL.F, SC.2, ET.9,
AP.165, SECTOR 6, BUCURESTI, B, RO;

. '!'I:\RANU IONELIA, STR.IOVITA NR.10,
BLP13A, SC.1, ET.1, AP.5 SECTOR 5,
BUCURESTI, B, RO

(56) Documente din stadiul tehnicii:
RO 126991 A0; M.HABEANU SI COL.,
"EFFECTS OF THE DIETARY CAMELINA
OIL ON LARGE WHITE PIGS MEAT
QUALITY", ARCHIVA ZOOTECHNICA,
VOL.12:2, PP.31-45, 2009; M.HABEANU Sl
COL., "EFFECTS OF SOME OLEAGINOUS
ECOLOGIC INGREDIENTS ON PIG MEAT
QUALITY", SCIENTIFIC PAPERS:
ROMANIAN ACADEMY, DAGENE, 2010

9 SUPLIMENT NUTRITIONAL PENTRU HRANA PORCILOR

Examinator. biolog TENEA GABRIELA

Orice persoand are dreptul sd formuleze in scris si
motivat, la OSIM, o cerere de revocare a brevetului de
inventie, in termen de 6 luni de la publicarea mentiunii
hotéréarii de acordare a acesteia

RO 127936 B1



11

13

15

17

19

21

23

25

27

29

31

33

35

37

39

41

43

45

47

RO 127936 B1

Inventia se refera la un supliment nutritional obtinut prin asocierea, in diferite propor-
tii, aunoringrediente energo-proteice si vitamino-minerale, utilizat in hrana porcilor, de prefe-
rinta in perioada de ingrasare-finisare.

Suplimentele nutritionale, de tipul concentratelor proteino-vitamino-minerale cunos-
cute pana in prezent pentru alimentatia porcilor, erau obtinute prin asocierea, in anumite
rapoarte, a unor ingrediente furajere cu continut ridicat proteic, de tipul srotului de soia,
srotului de floarea-soarelui, precum si aminoacizi de sinteza si un premix vitamino-mineral
(RO 126991 A0). in literatura de specialitate aceste produse sunt cunoscute ca fiind folosite
traditional pentru hrana animalelor, in amestec cu diferite cereale (Habeanu si col., Effects
of the dietary Camelina oil on large white pigs meat quality, Archiva Zootehnica 12:2,
pp. 31-45, 2009). Ponderea lor in ratia completa variaza in intervalul 5...35%, in functie de
compozitie, de categoria de varsta si greutatea pentru care sunt destinate, diferenta pana
la 100 kg fiind asigurata de un amestec cerealier cu structura si rapoarte de asociere diferite.

Dezavantajele acestor suplimente nutritionale constau in aceea ca nu asigura intregul
necesar de substante nutritive, in special necesarul de energie, pentru completarea acestuia
la nivelul cerintelor specifice recomandarilor nutritionale fiind necesara completarea, la nivel
de ferma, cu nutreturi bogat energetice, respectiv, cereale, intr-o proportie destul de ridicata,
panala 70%. in plus, ingredientele din structura produsului, care sunt folosite traditional, nu
au o compozitie care sa modifice favorabil calitatea produsului finit, astfel ca, dupa sacrifi-
care, carnea de porc va contine un raport intre acizii grasi n-6:n-3 de 10...15%, ceea ce nu
favorizeaza starea de sanatate a consumatorilor si, totodata, limiteazd numarul consuma-
torilor de carne de porc.

Problema tehnica pe care o rezolva inventia consta in reducerea ponderii cerealelor
necesare pentru formarea amestecului unic, prin folosirea uleiului ce vine cu un aport
energetic de 680 kcal/kg, iar prin compozitia uleiului se asigura obtinerea unei calitati a carnii
de porc ce permite consumarea acesteia de catre consumatori, fara risc de imbolnaviri.

in urma cercetarilor efectuate, privind imbunatatirea calitatii carnii de porc, sub
aspectul influentei hranei si a adaptéarii acesteia la diferite categorii de varsta si greutate, s-a
observat faptul ca adaosul de ulei de camelina poate ridica nivelul energetic al produsului
si modifica si compozitia carnii in sens benefic sanatatii. Uleiul de soia, ca solutie alternativa
deridicare a nivelului energetic al produsului, prezinta dezavantajul ca nu modifica in acelasi
sens raportul dintre acizii grasi n-6:n-3. Uleiul de camelind obtinut prin presare la rece,
datorita continutului mai mare de acizi grasi a-linolenic, de 5 ori mai mare fata de uleiul de
soia, creste nivelul energetic al produsului si scade raportul dintre acizii grasi n-6:n-3 la valori
apropiate de raportul ideal pentru 0 buna stare de sanatate.

Suplimentul nutritional energo-proteic, conform inventiei revendicate, inlatura
dezavantajul aratat mai inainte prin aceea ca este constituit din mazare 27,0...29,0%, srot
soia 25,0...27,0%, srot rapitd 28,0...29,0%, ulei cameling 7,0...9,0%, fosfat monocalcic
2,7...2,9%, carbonat de calciu 4,0...4,7%, sare 0,20%, lizin& sintetica in concentratie de
78,0% - 0,25...0,30%, premix colind 0,2%, cu 60% substanta activa pe suport de porumb,
premix vitamino-mineral pentru porci la ingrasat 2,8% cu vitaminele: A, D3, E, K3, B1, B2,
B3, B5, B6, B7, B9, B12 si microelemente: Mn, Fe, Cu, Zn, |, Se, Co. Valorile sunt exprimate
ca procent la 100 kg supliment nutritional.

Suplimentul nutritional conform inventiei, intr-o combinatie preferata, contine: mazare
28,0%, srot soia 26,0%, srot de rapita 27,0%, ulei de camelin& 8,0%, fosfat monocalcic 2,8%,
carbonat de calciu 4,7%, sare 0,20%, lizind sinteticd 0,3%, premix colind 0,2%, premix
vitamino-mineral pentru porci la ingrasat 2,8%.
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Suplimentul nutritional conform inventiei are ca obiectiv cresterea nivelului energetic
impuse de normele porcilor in ingrasare-finisare. Produsul se evidentiazd sub aspectul
calitatii din prisma compozitiei in acizi grasi, prin aceea ca uleiul de camelina contine acizi
grasi dupa cum urmeaza: miristic - 0,11%, palmitic - 6,27%, stearic - 2,09%, oleic - 17,93%,
linoleic - 22,10%, linolenic - 31,61%, CLA - 1,42%, arahidonic - 0,90%, ceea ce asigura un
nivel de 12,02% acid gras a-linolenic in suplimentul nutritional, fata de 0,62% in cel anterior.

Suplimentul nutritional conform inventiei este caracterizat prin aceea ca are o culoare
galben-cenusie, miros si gust normale, placute, granulatia de 2,80 mm si un continut de:
proteind brutd - 27,34%, proteina brutd digestibila - 22,54%, lizind bruta - 1,92%, lizina
digestibila - 1,68%), metionina + cistina bruta - 0,91%, metionina + cistina digestibila- 0,76%,
calciu - 2,48%, fosfor total - 1,16%, energie metabolizabila de 3173 kcal, acid gras linoleic -
33,27%), acid gras linolenic - 12,02%), raport acid gras linoleic:acid gras a-linolenic - 2,76.

Nevoia de administrare a acestui concentrat este justificata de urmatoarele avantaje:

- asigura un nivel energetic crescut cu 680 kcal/kg faté de produsele anterioare, si
un raport intre acizii grasi linoleic:linolenic de 2,0...3,49 si, de preferinta, 2,76, care se
reflecta pozitiv in carnea de porc la care acest raport este mai redus cu 2,94 fata de varianta
cu ulei de soiq;

- asigurareducerea cu 18% a nivelului de colesterol plasmatic la nivelul organismului
animal; diminueaza ponderea de includere a cerealelor de la 75% la 64%;

- nu altereaza performantele bioproductive, iar dejectiile nu produc un impact negativ
asupra zonei de depozitare, datorita faptului ca ingredientele folosite sunt obtinute certificate
organic;

- este obtinut intr-un timp relativ scurt, cu un consum scézut de energie.

Se da in continuare un exemplu de realizare a suplimentului nutritional conform
inventiei revendicate.

Pentru obtinerea suplimentului nutritional, ingredientele se dozeaza, dupa care se
macina intr-o moara cu ciocanele. Mazarea, srotul de soia si de rapitd macinate se introduc
intr-un malaxor, pentru omogenizare. Se adauga treptat uleiul si restul ingredientelor. Se
continua amestecarea 6 min. Concentratul astfel obtinut se prezinta sub forma de faina, si
se administreaza porcilor in perioada de ingrasare-finisare, in proportie de 36%, diferenta
de 64% fiind reprezentatad de un amestec de cereale cu structura si rapoarte de asociere
diferite. Produsul are o valabilitate de 60 de zile de la data fabricatiei, prin pastrarea la
temperatura mediului ambiant.

Suplimentul nutritional astfel obtinut are in componenta 28,00% mazare, 26,00% srot
soia, 27,00% srot de rapitd, 8,00% ulei de camelina, 2,80% fosfat monocalcic, 4,70%
carbonat de calciu, 0,20% sare, 0,30% lizina sintetica, 0,20% premix coling, 2,80% premix
vitamino-mineral pentru porci la ingrasat.

Suplimentul nutritional conform inventiei contine ulei de camelina caracterizat printr-un
continut de acid miristic - 0,11%, palmitic - 6,27%, stearic 2,09%, oleic - 17,93%, linoleic -
22,10%, linolenic - 31,61%, CLA - 1,42%, arahidonic - 0,90%. Uleiul de camelina folosit a fost
obtinut prin presare larece, procedeu prin care nu se modifica deloc compozitia in acizii grasi,
spre deosebire de extractia cu solventi chimici, ce are loc la cald si determina peroxidarea
partiala a acizilor grasi polinesaturati. Compozitia chimica detaliata in acizi grasi se efectueaza
prin metoda de analizé gaz cromatografica, realizata cu aparatul Gaz Cromatograf Perkin
Elmer - Clarus 500. Principiul metodei consta in transformarea in esteri metilici ai acizilor grasi
din proba supusa analizei, urmaté de separarea componentilor pe coloana cromatografica,
identificarea lor prin compararea cu cromatogramele etalon, si determinarea cantitativa a acizilor
grasi, care se exprima procentual la 100 g grasime.
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Suplimentul nutritional conform inventiei are o culoare galben-cenugie, miros $i gust
normale, granulatia de 2,80 mm si contine: proteina bruta - 27,34%, proteina bruta digestibila
- 22,54%, lizind bruta - 1,92%, lizina digestibila - 1,68%, metionina + cistina bruta - 0,91%,
metionina + cistina digestibila - 0,76%, calciu - 2,48%, fosfor total - 1,16%, energie metaboli-
zabild de 3173 kcal, acid gras linoleic - 33,27%, acid gras linolenic - 12,02%, raport acid gras
linoleic: acid gras a-linolenic- 2,76. Procentele sunt raportate la 100 kg supliment nutritional.

Perioada de ingrasarea a porcilor cuprinde doud etape, in functie de greutate:
30...60 kg, respectiv, 60...100 kg. Atat inainte, cat si dupa inventie, porcii la greutatea de
30...60 kg sunt furajati cu amestec de cereale si supliment nutritional specifice categoriei de
varsta, cu un continut de cereale 58...64% si supliment nutritional 42...36%, ce asigura un
continut de 26...27% proteina bruta, 1,84...1,92% lizina bruta, 0,95...0,91% metionina bruta,
2,12...2,48% calciu, 1,13...1,14% fosfor, 3196...3173 kcal/kg energie metabolizabila. In mod
obignuit, dupa greutatea de 60 kg si pana la 100 kg, cand se sacrifica, porcii se furajeaza cu
cereale si supliment nutritional care contine aceleasi ingrediente conform inventiei, diferenta
constand in includerea uleiului si in tipul de ulei. Uleiul de soia, folosit ca variantd martor,
asigura in suplimentul nutritional un raport de acizi gragi n-6:n-3 de 4,14, comparativ cu
suplimentul nutritional conform inventiei, la care uleiul de camelina folosit modifica acest
raport, reducandu-l la 2,76.

in cazul inventiei, dupa greutatea de 60 kg, porcii sunt hraniti cu furaje continand
cereale cu structuri si rapoarte de asociere diferite, si supliment nutritional conform inventiei,
mentinandu-se cantitatea si numarul de tainuri zilnice, ca si in cazul furajarii cu cereale si
supliment nutritional utilizat inainte de inventie.

Carneaobtinuta prin alimentatia porcilor cu acest supliment nutritional are un continut
in acid gras a-linolenic de 4,00% din total acizi grasi esteri metil, i un raport intre acizii grasi
n-6:n-3 de 12,61, fatd de 46,45%, daca se foloseste supliment cu ulei de soia.

Dejectiile nu au impact negativ asupra mediului, datorita faptului ca ingredientele
furajere din componenta suplimentului nutritional conform inventiei au fost obtinute din plante
certificate organic, iar uleiul de camelind a fost obtinut prin presare la rece - procedeu prin
care nu se modifica deloc compozitia in acizi grasi.
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Revendicari

1. Supliment nutritional pentru hrana porcilor, caracterizat prin aceea ca este
constituit din mazare 27,0...29,0%, srot soia 25,0...27,0%, srot rapita 28,0...29,0%, ulei
camelina 7,0...9,0%, fosfat monocalcic2,7...2,9%, carbonat de calciu 4,0...4,7%, sare 0,20%,
lizind sinteticd in concentratie de 78,0% - 0,25...0,30%, premix colind 0,2%, cu 60%
substanta activa pe suport de porumb, premix vitamino-mineral pentru porcilaingrasat 2,8%
cu vitaminele: A, D3, E, K3, B1, B2, B3, B5, B6, B7, B9, B12 si microelemente: Mn, Fe, Cu,
Zn, |, Se, Co, valorile fiind exprimate la 100 kg supliment nutritional.

2. Supliment nutritional conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca are in
componentd 28,00% mazare, 26,00% srot soia, 27,00% srot de rapitd, 8,00% ulei de
camelind, 2,80% fosfat monocalcic, 4,70% carbonat de calciu, 0,20% sare, 0,30% lizina
sintetica, 0,20% premix colind, 2,80% premix vitamino-mineral pentru porci la ingrasat.

3. Supliment nutritional conform revendicarilor 1 si 2, caracterizat prin aceea ca
uleiul de camelina contine acizi grasi dupa cum urmeaza: acid miristic - 0,11%, palmitic -
6,27%, stearic 2,09%, oleic - 17,93%, linoleic - 22,10%, linolenic - 31,61%, CLA - 1,42%,
arahidonic - 0,90% ceea ce asigura un nivel de 12,02% acid gras a-linolenic in suplimentul
nutritional.

4. Supliment nutritional conform revendicarilor 1 si 2, caracterizat prin aceea ca are
o culoare galben-cenusie, granulatia de 2,80 mm si un continut de: proteina bruta - 27,34%,
proteina bruta digestibila - 22,54 %, lizina bruta - 1,92%, lizina digestibila - 1,68%, metionina
+ cistinad bruta - 0,91%, metionina + cistina digestibila - 0,76%, calciu - 2,48%, fosfor total -
1,16%, energie metabolizabila de 3173 kcal, acid gras linoleic - 33,27%, acid gras linolenic -
12,02%, raport acid gras linoleic:acid gras a-linolenic - 2,76.

Editare si tehnoredactare computerizatd - OSIM
Tiparit la: Oficiul de Stat pentru Inventii gi Marci
sub comanda nr. 154/2016
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