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DE CERCETARI PENTRU
INSTRUMENTATIE ANALITICA,
STR.DONATH NR.67, CLUJ-NAPOCA, CJ,
RO

(72) Inventatori:
* MICLEAN MIRELA, STR.AVRAM IANCU
NR.158, BL.E, AP.5, FLORESTI, CJ, RO;

« PAIZS CSABA, STR. CALEA FLOREST!
NR.81, AP.277, CLUJ-NAPOCA, CJ, RO;

« SENILA LACRIMIOARA, STR.BUCIUM
NR.1,BL.B 1, ET.7, AP.30, CLUJ-NAPOCA,
CJ, RO;

« CECILIA ROMAN, STR. PIATA ABATOR,
BL.B, AP.58, CLUJ-NAPOCA, CJ, RO;

« GHITA ADRIAN, STR. DONATH NR.60,
CLUJ-NAPOCA, CJ, RO;

« MUNTEAN EDWARD, STR. PLOPILOR
NR.81, AP.54, CLUJ-NAPOCA, CJ, RO

499 TEHNOLOGIE DE VALORIFICARE A SOLUTIILOR
REZIDUALE DE AMIDON, REZULTATE DIN INDUSTRIA

ALIMENTARA

(57) Rezumat:

Inventia se referd la un procedeu de valorificare a
solutiilor reziduale de amidon, provenite din industria
alimentard Procedeul conform inventiei constd din
aceea cd apele reziduale sunt filtrate, pH-ul este
corectat la 6, cu solutie de hidroxid de sodiu, solutia
rezultatd este dispersatd si omogenizatd cu ap3 rece,
dupé care, sub agitare, se adaugd apa fierbinte, se
raceste la temperatura camerei si volumul se aduce la
1000 ml, cu apa distilata, la gelul de amidon format, se
adaugd 0,2...0,3 g/l clorurd de calciu, gelul se lichefiaza
prin addugarea enzimei Termamyl giincalzire ulterioara
la o temperaturd de 105...108°C, pH=4,5..5, cu o

lichefiere primara timp de 5...10 min, la 98...105°C, are
loc zaharificarea, dupé ajustarea pH-ului la 5,5...6, cu
tampon fosfat, prin addugarea, la 1 ml suspensie, a
0,5...1 ml de preparat enzimatic Dextrozyme GA, diluat
1/250, sub agitare la 60...80°C, timp de 48...72 h, dupd
care reactia se opreste prin ricire, se filtreazd, se
analizeaza confinutul de sirop de glucoz3 si se retine
pe carbune activ, obtindndu-se glucoza, indulcitor
natural.
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Cu incepere de la data publicdrii cererii de brevet, cererea asigurd, in mod provizoriu, solicitantului, protecfia conferitd potrivit dispozifiilor
art.32 din Legea nr.64/1991, cu excepjia cazurilor in care cererea de brevet de invenjie a fost respinsd, retrasd sau consideratd ca fiind
retrasd. Intinderea protecfiei conferite de cererea de brevet de invenjie este determinatd de revendicérile conjinute in cererea publicatd in
conformitate cu art.23 alin.(1) - (3).
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